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Vinitaly 2025 – La mia selezione delle Cantine da non perdere al Vinitaly

2025, i Focus territoriali consigliati, le mie masterclass, le occasioni di

confronto e le info utili per la Fiera del vino più gande al mondo, a Verona

dal 6 al 9 aprile

Dal 6 al 9 aprile, Verona torna il Vinitaly! L’edizione numero 57 della fiera

internazionale dei vini e dei distillati, che riunisce produttori, buyer, sommelier e

appassionati per scoprire le ultime novità del settore, si conferma un

osservatorio privilegiato dell’enosfera. Con oltre 4.000 espositori e 130.000

visitatori, l’evento offre un programma ricco di degustazioni, masterclass,

conferenze e opportunità di business B2B. Non mancano, ovviamente, le

novità:

Sostenibilità e vini green: più spazio ai vini biologici, biodinamici e alle
innovazioni eco-friendly.

Vinitaly and the City: un calendario ancora più ricco di eventi e
degustazioni diffuse nel cuore di Verona.

Digitalizzazione e innovazione: focus su e-commerce, blockchain e
strategie digitali per il mercato vinicolo.

Conferenze su mercati ed export, per approfondire le strategie di vendita
globali.

Vinitaly International Wine Competition, con premi per le migliori
etichette.

Presente anche un’area dedicata alle bevande a base “vino” NOLO (no alcohol

e low alcohol).

Da par mio, come di consueto, vi segnalo le cantine produttrici di VINO che ho

avuto modo di recensire negli ultimi 12 mesi e che ritengo meritevoli di una

visita.

LE CANTINE DA NON PERDERE A VINITALY 2025

N.B.: La lista e le coordinate degli stand sono in continuo

aggiornamento

Scarica qui il pdf della selezione da stampare o consultare off-line:

https://drive.google.com/cantine-vinitaly-2025-lista
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Grosjean (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

La Crotta di Vigneron (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

Les Cretes (Hall 7 – Stand D5)
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Alfio Nicolodi (Hall 8 – Stand E2)

Ansitz Waldgries (Hall 6 – Stand B3)

Endrizzi (Hall 3 – Stand E4)

F.lli Paolazzi (Hall 8 – Stand E2)

Pisoni F.lli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 17)

Revì (Hall 3 – Stand B1)

Tenuta Rottensteiner (Hall 6 – Stand C1)

Terlano (Hall 6 – Stand C3)

Tramin (Hall 6 – Stand B2)

Villa Corniole (Hall 3 – Stand E2)

Weingut Obermoser (Hall 6 – Stand D2)

Zanotelli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 19)
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Abbona di Abbona Marziano (Hall 10 – Stand L4)

Abrigo Giovanni (Hall 8 – Stand D8/D9 – 1)

Adriano Marco e Vittorio (Hall 8 – Stand F8/F9 – 20)

Almondo (Hall 10 – Stand E2)

Amistà (Hall 10 – Stand H3)

Angelo Negro (Hall 10 – Stand L3)

Aurelio Settimo (Hall 10 – Stand M3)

Ca’ del Baio (Hall 10 – Stand N2)

Cadgal (Organic Hall – Stand 316MMW)

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Hall 10 – Stand H4)

Cantina Delsignore (Hall 10 – Stand D2)

Cantina Stroppiana (Hall 10 – Stand H3)

Cantine Garrone (Hall 10 – Stand D2)

Carlone Davide (Hall 10 – Stand D2)

Cascina Adelaide (Hall 10 – Stand 02)

Cascina del Monastero (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Delle Monache (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Fontana (Hall 10 – Stand H2)

Cascina Penna Currado (Hall 10 – Stand N3)

Cascina Rabaglio (Hall 10 – Stand F4)

Cavallotto (Hall 10 – Stand M3)

Cieck (Hall 8 – Stand D8/D9 – 18)

Costa Stefanino (Hall 10 – Stand D3)

Cortese Giuseppe (Hall 10 – Stand G2)

Crissante Alessandria (Hall 10 – Stand E4)

Criolin (Hall 10 – Stand G8/G9 – 3)

Culasso (Organic Hall – Stand 302MMW)

Curto (Palaexpo interrato – Stand Sala Argento)

Deltetto (Hall 10 – Stand N2)

Demarie (Hall 10 – Stand M2)

Diego Morra (Hall 10 – Stand E4)

Domenico Clerico (Hall 10 – Stand E2)

Elvio Cogno (Hall 10 – Stand P2)

Enrico Serafino (Hall 10 – Stand C2)

F.lli Serio e Battista Borgogno (Hall 10 – Stand C3)

Fratelli Alessandria (Hall 10 – Stand N1)

G.D. Vajra (Hall 10 – Stand M4)

Garesio (Hall 10 – Stand M2)

Giacomo Fenocchio (Hall 10 – Stand G1)

Giovanni Rosso (Hall 8 – Stand L2)

Il Poggio di Gavi (Hall 10 – Stand N2)

La Ganghija (Hall 10 – Stand C1/D1)

Le Piane (Hall 7 – Stand F8)

Livia Fontana (Hall 10 – Stand I3)

Luca Canevaro (Hall 8 – Stand H8/H9 – 2)

Malvirà (Hall 10 – Stand E2)

Marcalberto (Hall 10 – Stand C1/D1)

Marenco (Hall 10 – Stand I3)

Marrone Gian Piero (Hall 10 – Stand P2)

Mauro Molino (Hall 10 – Stand I2)

Molinetto (Hall 8 – Stand E8/E9 – 23)

Monchiero Fratelli (Hall 10 – Stand I2)

Mustela (Hall 10 – Stand C1/D1)

Negretti (Hall 10 – Stand C1/D1)

Olivero Mario (Hall 8 – Stand G8/G9 – 24)

Palladino (Hall 10 – Stand F1)

Piazzo Comm. Armando Di Piazzo Marina (Hall 10 – Stand O2)

Podere Ruggeri Corsini (Hall 10 – Stand M2)

Punset di Marcarino Marina & C. (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Rizzi (Hall 10 – Stand P2)

Sordo Giorgio (Hall 10 – Stand I4)

Vietti (Hall 10 – Stand P4)

Vigneti Repetto (Hall 10 – Stand H3)
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Ascesa (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Bruno Verdi (Palaexpo – Stand B/C11)

Ca’ Lojera (Hall 5 – Stand F3)

Cantina Caleffi (Hall 8 – Stand B8/B9 – 21)

Dirupi (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Pratello (Palaexpo – Stand D6)

Cordero Sangiorgio (Palaexpo – Stand B/C11)

Frecciarossa (Hall 7 – Stand B4)

La Piotta Padroggi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 21)

Lazzari (Palaexpo – Stand C5)

Le Fracce (Palaexpo – Stand A11/12)

Ibarisei (Palaexpo – Stand A4)

Mamete Prevostini (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Manuelina (Palaexpo – Stand A10)

Marangona (Palaexpo – Stand B9)

Monsupello (Hall 7 – Stand B1)

Tenuta Mazzolino (Palaexpo – Stand B/C11)

Tenute del Garda (Palaexpo – Stand D8)
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Aquila del Torre (Hall 8 – Stand D8/D9 – 2)

Cantina Produttori di Cormòns (Hall 6 – Stand E6)

Collavini (Hall 6 – Stand B7)

Conte d’Attimis-Maniago (Hall 6 – Stand A6)

Dri Il Roncat (Hall 6 – Stand 10)

Gigante (Organic Hall – Stand 230-237)

Jacuss (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Keber Renato (Hall 6 – Stand 58)

La Sclusa (Hall 6 – Stand 22)

La Viarte (Hall 7 – Stand E2)

Livon (Hall 6 – Stand B8)

Monviert (Hall 6 – D4)

Muzic (Hall 6 – Stand A8)

Perusini (Hall 6 – Stand B9)

Russiz Superiore (Hall 6 – Stand F8)

Sara&Sara (Hall 8 – Stand F8/F9 – 16)

Simon di Brazzan (Organic Hall – Stand 230-237)

Specogna (Hall 6 – Stand B9)

Tarlao (Hall 6 – E8/E7?)

Tenuta Stella (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Valentino Butussi (Hall 6 – Stand C9)

Venica (Hall 10 – Stand C2)

Vigna Petrussa (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Vigna Traverso (Hall 6 – Stand E2)

Vie di Romans (Hall 7 – Stand C5)
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Adami (Hall 4 – Stand A2)

Andreola (Hall 6 – Stand D4)

Bele Casel (Hall 8 – Stand E8/E9 – 22)

Ca’ dei Maghi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 15)

Ca’ la Bionda (Hall 12 – Stand A2)

Carlo Alberto Negri (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 – 3)

Cavazza (Hall 4 – Stand E5)

Corte Sermana (Organic Hall – Stand 322 MMW e Palaexpo – Stand C8)

Col Vetoraz (Hall 6 – Stand C5)

Corte Moschina (Hall 5 – Stand G5)

Dal Maso (Hall 4 – Stand B6)

Damoli (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 -10)

De Bacco (Hall 8 – Stand D8/D9 – 10)

De Buris – Tommasi Family Estate (Hall 5 – Stand D2)

Franchetto (Hall 5 – Stand G5)

Gini Sandro e Claudio (Hall 10 – Stand G2 e Hall 5 – Stand F7)

Gorgo (Hall 4 – Stand A5)

Inama (Hall 5 – Stand G4)

Le Battistelle (Hall 5 – Stand G5)

Le Fraghe (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

I Stefanini (Hall 5 – Stand G6)

Menegotti (Hall 4 – Stand C6)

Monte del Frà (Hall 5 – Stand A2-A3)

Monteversa (Hall 8 – Stand D8/D9 – 19)

Nardello (Hall 8 – Stand D8/D9 – 16)

Prà (Hall 7 – Stand E3)

Suavia (Hall 7 – Stand C5)

Tamburino Sardo (Organic Hall – Stand 340MMW)

Tenuta di Corte Giacobbe Dal Cero (Hall 5 – Stand G4)

Vignalta (Hall 8 – Stand E7)

Vigne al Colle (Hall 8 – Stand G8/G9 – 12)

Zambon Vulcano (Hall 8 – Stand E2)
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Az. Agr. Bruna (Hall 10 – Stand A3)

BioVio (Hall 10 – Stand A3 e Hall 10 Stand B3)

Turco Innocenzo (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Feipu (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Nirasca (Hall 10 – Stand A3)

Dell’erba Azienda Agricola (Hall 10 – Stand A3)
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Aljano (Hall 8 – Stand E8/E9 – 18)

Cantina di Carpi e Sorbara (Hall 1 – Stand C7)

Cantina Venti Venti (Hall 8 – Stand E6 e Hall 8 Stand F10/G10 – 3)

Chiara Condello (Hall 1 – Stand C2/E2)

Fattoria Moretto (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Zerbina (Hall 7 – Stand E3)

La Tosa (Hall 8 – Stand B8/B9 – 22)

Luretta (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Manaresi (Hall 8 – Stand E8/E9 – 9)

Medici Ermete (Hall 7 – Stand D7)

Paltrinieri (Hall 9 – Stand D17-E16)

Silvia Zucchi (Hall 8 – Stand E2)

Tenuta La Viola (Hall 1 – Stand C2/E2)

Tenuta Uccellina (Hall 1 – Stand C2/E2)

Torre Fornello (Hall 8 – Stand C8/C9 – 13)

Tre Monti (Hall 8 – Stand F8/F9 – 1)

Trerè (Hall 9 – Stand D17-E16 e Hall 1 – C2/E2)
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Argentiera (Hall 7 – Stand A10)

Badia di Morrona (Hall 9 – Stand C3 – 1)

Bertinga (Hall 9 – Stand E15)

Bindi Sergardi (Hall 9 – Stand A7/A8)

Buccia Nera (Hall 9 – Stand C11 – 31)

Caccia al Piano (Hall 9 – Stand C13)

Caiarossa (Hall 9 – Stand D16)

Canalicchio di Sopra (Hall 9 – Stand B7 – 33)

Cantalici (Hall 9 – Stand D3 – 1)

Capezzana (Hall 9 – Stand B1)

Capanna (Hall 9 – Stand B5 – 25)

Capitoni Marco (Hall 9 – Stand A15)

Caprili (Hall 9 – Stand A8)

Cappella Sant’Andrea (Hall 8 – Stand E2)

Casa Emma (Hall 9 – Stand E7/E8)

Castell’in Villa (Hall 9 – Stand D2/D4?)

Castello d’Albola (Hall 4 – Stand F5)

Castello del Trebbio (Hall 9 – Stand C5)

Castello di Fonterutoli (Hall 9 – Stand C15)

Castello di Monsanto (Hall 9 – Stand D9)

Castello Tricerchi (Hall 9 – Stand B8 – 47)

Castelvecchio (Hall 9 – Stand C4)

Castiglion del Bosco (Hall 9 – B8 – 48)

Cava d’Onice (Hall 9 – Stand I2)

Celestino Pecci (Hall 9 – Stand B5 – 14)

Chiappini (Hall 9 – Stand D6)

Col d’Orcia (Hall 9 – Stand D16)

Col di Lamo (Hall 9 – Stand B5 – 17)

Colle Santa Mustiola (Hall 9 – Stand D17-E16)

Colognole (Hall 9 – Stand C6)

Colombaio di Santa Chiara (Hall 9 – Stand A15/A16)

Contucci (Hall 9 – Stand D13 – 2)

Corte dei Venti (Hall 10 – Stand E4 – 33)

Cortonesi (Hall 9 – Stand B5 – 26)

Dionisio Fabrizio (Hall 8 – Stand G8/G9 – 13)

Fabrizio Pratesi (Hall 9 – Stand A6)

Fattoria della Talosa (Hall 9 – Stand E11)

Fattoria di Fugnano (Hall 9 – Stand C14 – 3)

Fattoria di Grignano (Hall 9 – Stand D10)

Fattoria Fibbiano (Hall 9 – Stand B13 – 5)

Fattoria Uccelliera (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Franco Pacenti (Hall 9 – Stand B5 – 15)

Fuligni (Hall 9 – Stand C7)

Il Balzo (Hall 9 – Stand D10)

Il Marroneto (Hall 9 – Stand C3)

Il Molinaccio (Hall 8 – Stand H8/H9 – 8)

Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

I Veroni (Hall 9 – sD10)

Istine (Hall 8 – Stand F10/G10/H10 – 6)

La Casaccia di Franceschi (Hall 9 – Stand A6)

La Magia (Hall 9 – Stand B8 – 54)

La Palazzetta (Hall 9 – Stand B6 – 29)

La Querce (Hall 8 – Stand C8/C9 – 11)

Lamole di Lamole (Hall 9 – Stand D3 – 11)

Le Berne (Hall 9 – Stand D12 – 16)

Le Macchiole (Centroservizi Dei Signori – Stand 5)

Le Ragnaie (Hall 9 – Stand C3)

Le Vigne di Silvia (Hall 9 – D6)

Malenchini (Hall 9 – Stand B3)

Marchesi Gondi (Hall 9 – Stand D10)

Michele Satta (Hall 9 – Stand D6)

Montalbino (Hall 8 – Stand E8/E9 – 8)

Padelletti (Hall 9 – Stand B7 – 46)

Patrizia Cencioni (Hall 9 – Stand B4 – 13)

Piaggia (Hall 9 – Stand E8/E9)

Pietroso (Hall 9 – Stand B8 – 50)

Podere Il Castellaccio (Hall 9 – Stand D17/E16)

Podere la Regola (Hall 9 – Stand B2)

Podere Lecci e Brocchi (Hall 9 – Stand C6)

Podere Pellicciano (Hall 9 – Stand C13 – 2)

Podere Poggio Scalette (Hall 9 – Stand A12/A13)

Poliziano (Hall 9 – Stand D11)

Pomona (Hall 8 – Stand E8/E9 – 21)

Poggio Antico (Hall 9 – Stand C4)

PrimaLuce (Hall 9 – Stand D17/E16)

Querciabella (Hall 9 – Stand D11)

Quercia al Poggio (Hall 9 – Stand C13)

Ricasoli (Hall 9 – Stand C12)

Ridolfi (Hall 9 – Stand A8 e Hall 7 – Stand B5)

Riecine (Hall 9 – Stand D2 – 15)

Salvioni “La Cerbaiola” (Hall 9 – Stand B8 – 60)

San Felo (Hall 9 – Stand C16)

San Guglielmo (Hall 8 – Stand G8/G9 – 19)

Sanlorenzo (Hall 9 – Stand B8 – 49)

Selvapiana (Hall 9 – Stand D10)

Sequerciani (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Talenti (Hall 9 – Stand B4 – 8)

Tassi (Hall 9 – Stand B8 – 59)

Tenuta Buon Tempo (Hall 9 – Stand B8 – 51)

Tenuta Ceri (Hall 9 – Stand C8)

Tenuta di Ghizzano (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Tenuta di Sesta (Hall 9 – Stand B5 – 21)

Tenuta Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

Terre dell’Etruria (Hall 9 – Stand D17)

Terre Nere Campigli Vallone (Hall 9 – Stand B7 – 35)

Terreno (Hall 10 – Stand N2)

Tiberini (Hall 9 – Stand D13 – 7)

Tiezzi (Hall 9 – Stand B7 – 39)

Tolaini (Hall 6 – Stand D4)

Torre a Cona (Hall 9 – Stand C11 – 30)

Tua Rita (Hall 9 – Stand C8)

Usiglian del Vescovo (Hall 9 – Stand D8)

Vecchie Terre di Montefili (Hall 11 – Stand B2)
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Antonelli San Marco (Hall 7 – Stand D8)

Barberani (Hall 6 – Stand E3)

Bellafonte (Hall 2 – B9 – 12)

Bocale (Hall 2 – Stand B9 – 36)

Goretti (Hall 7 – Stand F9)

Le Cimate (Hall 2 – Stand B9 – 35)

Leonardo Bussoletti (Hall 7 – Stand B5)

Romanelli (Hall 2 – Stand D9 – ?)

Roccafiore (Hall 2 – Stand D9 – 44)

Tabarrini (Hall 12 – Stand A2/B2)
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Accadia (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

Andrea Felici (Hall 7 – Stand C6)

Bisci (Hall 7 – Stand C6)

Boccadigabbia (Hall 8 – Stand D8/D9 – 8)

Borgo Paglianetto (Hall 7 – Stand B9)

Bruscia (Organic Hall – Stand 227 Bio)

Campanelli (Hall 7 – Stand C5)

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Hall 7 – Stand E7/E8)

Colognola – Tenuta Musone (Hall 7 – Stand F7)

Colpaola (Hall 7 – Stand B5)

Coppacchioli Tattini “Primo di Cupi” (Hall 10 – Stand C2)

Cossignani (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Coroncino (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Villa Ligi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 22)

Fiorini (Hall 7 – Stand C6)

Il Pollenza (Hall 7 – Stand E5)

La Staffa (Hall 8 – Stand E2)

Le Caniette (Hall 7 – Stand C10)

Lucchetti (Hall 7 – Stand C7)

Marotti Campi (Hall 7 – Stand C8)

Montecappone (Hall 8 – Stand E8/E9 – 16)

Moroder (Hall 8 – Stand B8/B9 – 6)

Pantaleone (Hall 7 – Stand C9)

Tenuta di Tavignano (Hall 7 – Stand C6)

Terracruda (Hall 8 – Stand C8/C9 – 7)

Umani Ronchi (Hall 7 – Stand E4)

Velenosi (Hall 7 – Stand C10/C11)

Vicari (Hall 7 – Stand C6)

Vignamato (Hall 7 – Stand C6)
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Amor Vitae (Hall A – Stand 55)

Cantina Gaffino (Hall 8 – Stand G4)

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)
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Costruisci e arreda la tua cantina

Coravin Scontato su Showine

VDglass - Calici da vino
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
Visualizza Profilo Completo !
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Le Cantine da non perdere
al Vinitaly 2025 e tutte le
info utili per la fiera del vino
a Verona dal 6 al 9 aprile

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025

»

Opera Wine 2025 - La lista
delle cantine selezionate
da Wine Spectator per la
Kermesse che anticipa il
Vinitaly

»

Le
Cantine
da non
perdere
al
Vinitaly
2025 e
tutte le
info utili
per la
fiera del
vino a
Verona
dal 6 al 9
aprile
di Wine
Blog roll - Il
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Vino
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19 Marzo
2025

»
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2025 –
La lista
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selezion
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r per la
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19 Marzo
2025

»
La
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come
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per
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di Wine
Blog roll - Il
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14 Marzo
2025

»
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n 2025 –
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2025

»
Only
Wine
2025 –
Tante
novità e
la
migliore
selezion
e di
sempre,
dall’Italia
e
dall’ester
o
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
11 Marzo
2025

»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole
più coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i
vitigni autoctoni in Italia?
E se li dovessimo
spostare tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming

CONDIVIDI:

25 Maggio 2016

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei
nomi dei vitigni?
Un’occasione per
valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.

CONDIVIDI:

19 Dicembre 2021

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Wine Blog Roll - Il…
9898 follower
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi
della legge n° 62 del 7.03.2001.
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website average bounce rate

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)

Cincinnato (Hall A – Stand 54)

Colle di Maggio (Hall A – Stand 64)

Damiano Ciolli (Hall A – Stand 15)

Marco Carpineti (Hall A)

Merumalia (Hall A – Stand 5)

Parvus Ager (Hall A – Stand 26)

Pietra Pinta (Hall A – Stand 46)

Sergio Mottura (Hall A – Stand 58)

Tenuta di Fiorano (Hall 7 – Stand F6/F7)

Villa Simone (Hall A – Stand 28)

Vini Giovanni Terenzi (Hall A – Stand 43)

(5-788)

Barone Cornacchia (Hall 12 – Stand E4….)

Di Sipio (Hall 12 – Stand F2)

Fontefico (Hall 7 – Stand B5)

Francesco Cirelli (Hall 12 – Stand B2)

La Valentina (Hall 12 – Stand H2)

Marchesi de Cordano (Hall 12 – Stand C1/D1)

Tenuta Inverso (Hall 12 – Stand E4…)

Tenuta Terraviva (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Valle Martello (Hall 12 – Stand E4…)

Valle Reale (Hall 7 – Stand B10)

VignaMadre di Famiglia Di Carlo (Hall 12 – Stand C1)
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Campi Valerio (Hall 7 – Stand F3)

Cantina Herero (Hall 11 – Stand F5/G5)

Catabbo (Hall 11 – Stand F5/G5)

Japalucci (Hall 11 – Stand F5/G5)
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Antonio Mazzella (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Astroni (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Benito Ferrara (Hall 10 – Stand G2)

Bosco de’ Medici (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine Di Marzo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine del Mare (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa Setaro (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa d’Ambra (Hall 7 – Stand C10)

Cenatiempo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Di Meo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Fontanavecchia (Hall B – Stand 5-6)

Fonzone (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Francesca Fiasco (Hall 9 – Stand D17/E16)

Il Poggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

La Sibilla (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Le Terre Diverse (Hall 9 – Stand A15/A16)

Luigi Maffini (Hall 8 – Stand G8/G9 – 4)

Macchie Santa Maria (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Montevetrano (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Pietracupa (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Porto di Mola (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Salvatore Martusciello (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Cavalier Pepe (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Scuotto (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta del Meriggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Torre del Pagus (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)
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Donato d’Angelo (Hall 11 – Stand E5 – 9)

Dragone (Hall 11 – Stand E5 – G)

Elena Fucci (Hall 12 – Stand A2)

Grifalco (Hall 8 – Stand B8/B9 – 15)

Musto Carmelitano (Hall 8 – Stand F8/F9 – 23)

Tenuta I Gelsi (Hall 11 – Stand E5 – 4)
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Antonella Lombardo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cataldo Calabretta (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cantine Benvenuto (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Ceraudo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Scala (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Statti (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Tenuta Del Travale (Organic Hall – Stand 318 MMW)

Tenute Pacelli (Hall 8 – Stand E8/E9 – 20)

Terre di Balbia (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

271#/"

Antica Enotria (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Cantina Rossetti (Hall 11 – Stand B2)

Giovanni Aiello (Hall 11 – Stand H3-H4)

Michele Calò e Figli (Hall 7 – Stand C4)

Rosa del Golfo (Hall 7 – Stand E3)

Trullo di Pezza (Organic Hall – Stand 262 Bio)

Varvaglione (Hall 11 – Stand F1/E2)
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Antonella Corda (Hall 8 – Stand B8/B9 – 4)

Bingiateris (Hall 8 – Stand A7 – 13)

Carpante (Hall 8 – Stand C7…)

Contini 1898 (Hall 8 – Stand D1)

Fradiles (Hall 8 – Stand A5 – 7)

Francesco Cadinu (Hall 9 – Stand D17/E16)

Giorgio Fara (Hall 8 – Stand A& – 12)

Gabbas (Hall 8 – Stand B2 – 40)

I Garagisti di Sorgono (Hall 8 – Stand B2 – 39)

IoLei (Hall 8 – Stand B2 – 43)

Jerzu (Hall 8 – Stand A4)

La Contralta (Hall 8 – Stand B2 – 41)

Masone Mannu (Hall 8 – Stand D5)

Meana Terra del Mandrolisai (Hall 8 – Stand B7 – 60)

Quartomoro (Hall 8 – Stand B5 – 54)

Silvio Carta (Hall 8 – Stand B4 – 51)

Tenuta Olianas (Hall 9 – Stand C5)

Tenute Gregu (Hall 8 – Stand C3 – 68)

Tenute Perda Rubia (Hall 8 – Stand B3 – 45)

“Unmaredivino” di Gioacchino Sini (Hall 8 – B4 – 29)

Vintzas Artas (Organic Hall – Stand 335MMW)
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Baglio del Cristo di Campobello (Hall 2 – Stand 19B)

Baglio di Pianetto (Hall 2 – Stand 78G)

Benanti (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Fina (Hall 2 – Stand 58F)

Cantine Murgo 1860 (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Russo (Hall 2 – Area Etna Doc)

Dei Principi di Spadafora (Hall 8 – Stand C8/C9 – 1)

Emiliano Falsini (Hall 9 – Stand D17/E16)

Feudo Disisa (Hall 2 – Stand 8A)

Feudo Montoni (Hall 2 – Stand 25C)

Florio (Hall 2 – Stand 42D)

Giovanni Rosso – Etna (Hall 8 – Stand L2)

Girolamo Russo (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/C)

Graci (Hall 2 – Area Etna Doc)

Heritage Francesco Intorcia (Hall 2 – Stand 23C)

Iuppa (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/B 23)

Lombardo Vini (Hall 2 – Stand 4)

Maugeri (Hall 2 – Area Etna Doc Stand EC34)

Nicosia (Hall 2 – Stand 9A)

Paolo Calì (Hall 8 – Stand C8/C9 – 2)

Planeta (Hall 2 – Stand 16B)

Porta del Vento (Organic Hall – Stand 266-294)

Tasca D’Almerita (Hall 2 – Stand 18B)

Tenuta di Castellaro (Hall 2 – Stand 29D)

Tenuta di Fessina (Hall 2 – Area Etna Doc)

Tenuta Gorghi Tondi (Hall 2 – Stand 31D)

Tenute Foto Randazzese (Hall 2 – Area Etna Doc)

N.B.: la lista di cui sopra non rappresenta in alcun modo una classifica. Si tratta

di una selezione di cantine recensite durante gli ultimi 12 mesi dal sottoscritto e

ritenute, quindi, meritevoli di segnalazione. Il fine è quello di condividere il mio

apprezzamento su alcune realtà, nella speranza che questo elenco possa

esservi utile nell’orientarvi nel mare magnum di una fiera enorme come il

Vinitaly

Vi segnalo, inoltre, la mia presenza durante i 4 giorni di fiera (previo

appuntamento) nel padiglione Enolitech presso gli stand:

VDglass Hall F – Stand B5 per presentare, anche quest’anno, la linea di
calici da me progettata Archè 2020

Pulltex Hall F – Stand C7 per scoprire insieme le novità dal mondo dei
cavatappi e degli accessori per sommelier, ristoranti, enoteche e cantine

Focus territoriali

Quest’anno il focus principale sarà sulla Toscana con:

Consorzio Chianti Rufìna Docg: Hall 9 – Stand D9/D10

Consorzio Terre di Pisa Doc: Hall 9 – Stand B13 – 13

Consorzio Chianti Colli Fiorentini Docg: Hall 9 – Stand C12

Consorzio Cortona Doc: Hall 9 – Stand C1

Resto d’Italia:

Consorzio Nebbioli Alto Piemonte: Hall 10 – Stand D2

Consorzio Asti: Area H – Food Court (All’interno del Ristorante Piemonte)

Consorzio Oltrepò Pavese: Palaexpo Stand B/C11

Consorzio Lessini Durello: Hall 5 – Stand G6

Consorzio Lambrusco Doc: Hall 1 – Stand A2-C1

Consorzio Colli Piacentini Doc: Hall 1 – Stand E4/E5

Consorzio Tintilia del Molise Dop: Hall 11 – Stand F5/G5/H5

Oltre confine:

Brda Home of Rebula (Hall 6 – Stand C4) + Marjan Simcic Domaine –
Hall 7 – Stand B5)

Come ogni anno, non posso mancare di segnalare l’area FIVI presso il

padiglione 8, in cui troverete una nutrita rappresentanza dei vignaioli

indipendenti della federazione italiana.
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Per iscriversi gratuitamente scrivere a wineblogroll@gmail.com

Lunedì 7 aprile

h.11.00 – 12.00 – Classico Berardenga – Degustazione alla cieca di
un’accurata selezione di Chianti Classico della UGA (unità geografica
aggiuntiva) Castelnuovo Berardegna.

h. 15.30 – 16.30 – Soave – Masterclass di approfondimento territoriale sul
Soave e la contemporaneità dei suoi grandi vini bianchi. (Hall 5 – Stand
G6)

Martedì 8 aprile

h.10.00 – Canelli Docg – Maseterclass focalizzata sulla nuova Docg
Canelli, storico areale di riferimento per il Moscato Bianco. (Area H – Food
Court – Stand esterno ai padiglioni continuo al Ristorante “Piemonte”)

15.30 – 16.30 – Lessini Durello Doc – Masterclass dedicata al Durello e
alla sua innata vocazione alla spumantizzazione. (Hall 5 – G6)

Presentazione calici Archè 2020 by Francesco Saverio Russo – Enolitech

Pad. F – Stand B5

Per i produttori: durante tutte le 4 giornate di fiera, sarà possibile portare il

proprio vino allo stand di Archè 2020 e VDglass per testarlo nel modello ideato

per la tipologia specifica della linea Archè, anche in comparativa con altri calici

a disposizione in stand.

Per operatori/buyers: sarà possibile fissare un appuntamento e/o passare in

stand per visionare i calici e, ogni giorno, alle 17, sarò disponibile a testarli

insieme, illustrandovi il progetto personalmente.

Se sei un operatore acquista il ticket per il Vinitaly qui:
www.vinitaly.com/verona/ / Per i Media è possibile richiedere l’accredito

stampa qui: www.veronafiere.it/accredito-stampa-vinitaly-2025/
Orari Vinitaly:

da domenica a martedì dalle 9:30 alle 18:00 con accesso consentito fino alle

ore 17:00

mercoledì dalle 9:30 alle 16:30 con accesso consentito fino alle 14:30

L’ingresso è riservato agli operatori che appartengono alle seguenti

categorie, nel rispetto delle giornate ad esse dedicate:

GDO, Grossisti import-export, Rivenditori food, Bar, Ristoranti, Hotel, Catering,

Enoteche, Sommelier, Enotecnici, Produttori di enotecnologie, Produttori di vino

e olio, Stampa specializzata, Autorità, Istituzioni.

A precedere il Vinitaly sarà, anche quest’anno, la kermesse enoica Opera Wine,

evento su invito che ospita una selezione di 131 cantine, tra le più

rappresentative d’Italia. Trovate tutte la lista delle cantine e le informazioni utili

qui sotto:

Per appassionati winelovers è confermato l’appuntamento con Vinitaly in the

City dal 4 al 6 aprile nel centro di Verona. Qui trovate tutte le informazioni, il

calendario eventi e le modalità di acquisto dei ticket:

www.vinitaly.com/eventi/vinitaly-and-the-city/verona/

Ci vediamo a Verona!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

Twitter Facebook Altro

4"*</"%7.%<)33$.+)
Devi essere connesso per inviare un commento.

Opera Wine 2025 – La lista delle cantine selezionate da Wine Spectator per la

Kermesse che anticipa il Vinitaly
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CORRELATI

Calendario eventi enoici e fiere
del vino stagione 2024/2025
16 Settembre 2024
In "Notizie Enoiche - Wine
News"

ROSATI VINITALY 2022

I Vini Rosati fermi da non
perdere al Vinitaly 2022
7 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"

passiti vinitaly

Vini Passiti e Liquorosi da non
perdere al Vinitaly 2022
8 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"
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WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito
troverete recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di enografia,
agronomia ed enologia.

 Mostra tutti gli articoli di Wine Blog roll - Il

Blog del Vino Italiano
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Vinitaly 2025 – La mia selezione delle Cantine da non perdere al Vinitaly

2025, i Focus territoriali consigliati, le mie masterclass, le occasioni di

confronto e le info utili per la Fiera del vino più gande al mondo, a Verona

dal 6 al 9 aprile

Dal 6 al 9 aprile, Verona torna il Vinitaly! L’edizione numero 57 della fiera

internazionale dei vini e dei distillati, che riunisce produttori, buyer, sommelier e

appassionati per scoprire le ultime novità del settore, si conferma un

osservatorio privilegiato dell’enosfera. Con oltre 4.000 espositori e 130.000

visitatori, l’evento offre un programma ricco di degustazioni, masterclass,

conferenze e opportunità di business B2B. Non mancano, ovviamente, le

novità:

Sostenibilità e vini green: più spazio ai vini biologici, biodinamici e alle
innovazioni eco-friendly.

Vinitaly and the City: un calendario ancora più ricco di eventi e
degustazioni diffuse nel cuore di Verona.

Digitalizzazione e innovazione: focus su e-commerce, blockchain e
strategie digitali per il mercato vinicolo.

Conferenze su mercati ed export, per approfondire le strategie di vendita
globali.

Vinitaly International Wine Competition, con premi per le migliori
etichette.

Presente anche un’area dedicata alle bevande a base “vino” NOLO (no alcohol

e low alcohol).

Da par mio, come di consueto, vi segnalo le cantine produttrici di VINO che ho

avuto modo di recensire negli ultimi 12 mesi e che ritengo meritevoli di una

visita.

LE CANTINE DA NON PERDERE A VINITALY 2025

N.B.: La lista e le coordinate degli stand sono in continuo

aggiornamento

Scarica qui il pdf della selezione da stampare o consultare off-line:

https://drive.google.com/cantine-vinitaly-2025-lista
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Grosjean (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

La Crotta di Vigneron (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

Les Cretes (Hall 7 – Stand D5)
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Alfio Nicolodi (Hall 8 – Stand E2)

Ansitz Waldgries (Hall 6 – Stand B3)

Endrizzi (Hall 3 – Stand E4)

F.lli Paolazzi (Hall 8 – Stand E2)

Pisoni F.lli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 17)

Revì (Hall 3 – Stand B1)

Tenuta Rottensteiner (Hall 6 – Stand C1)

Terlano (Hall 6 – Stand C3)

Tramin (Hall 6 – Stand B2)

Villa Corniole (Hall 3 – Stand E2)

Weingut Obermoser (Hall 6 – Stand D2)

Zanotelli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 19)
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Abbona di Abbona Marziano (Hall 10 – Stand L4)

Abrigo Giovanni (Hall 8 – Stand D8/D9 – 1)

Adriano Marco e Vittorio (Hall 8 – Stand F8/F9 – 20)

Almondo (Hall 10 – Stand E2)

Amistà (Hall 10 – Stand H3)

Angelo Negro (Hall 10 – Stand L3)

Aurelio Settimo (Hall 10 – Stand M3)

Ca’ del Baio (Hall 10 – Stand N2)

Cadgal (Organic Hall – Stand 316MMW)

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Hall 10 – Stand H4)

Cantina Delsignore (Hall 10 – Stand D2)

Cantina Stroppiana (Hall 10 – Stand H3)

Cantine Garrone (Hall 10 – Stand D2)

Carlone Davide (Hall 10 – Stand D2)

Cascina Adelaide (Hall 10 – Stand 02)

Cascina del Monastero (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Delle Monache (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Fontana (Hall 10 – Stand H2)

Cascina Penna Currado (Hall 10 – Stand N3)

Cascina Rabaglio (Hall 10 – Stand F4)

Cavallotto (Hall 10 – Stand M3)

Cieck (Hall 8 – Stand D8/D9 – 18)

Costa Stefanino (Hall 10 – Stand D3)

Cortese Giuseppe (Hall 10 – Stand G2)

Crissante Alessandria (Hall 10 – Stand E4)

Criolin (Hall 10 – Stand G8/G9 – 3)

Culasso (Organic Hall – Stand 302MMW)

Curto (Palaexpo interrato – Stand Sala Argento)

Deltetto (Hall 10 – Stand N2)

Demarie (Hall 10 – Stand M2)

Diego Morra (Hall 10 – Stand E4)

Domenico Clerico (Hall 10 – Stand E2)

Elvio Cogno (Hall 10 – Stand P2)

Enrico Serafino (Hall 10 – Stand C2)

F.lli Serio e Battista Borgogno (Hall 10 – Stand C3)

Fratelli Alessandria (Hall 10 – Stand N1)

G.D. Vajra (Hall 10 – Stand M4)

Garesio (Hall 10 – Stand M2)

Giacomo Fenocchio (Hall 10 – Stand G1)

Giovanni Rosso (Hall 8 – Stand L2)

Il Poggio di Gavi (Hall 10 – Stand N2)

La Ganghija (Hall 10 – Stand C1/D1)

Le Piane (Hall 7 – Stand F8)

Livia Fontana (Hall 10 – Stand I3)

Luca Canevaro (Hall 8 – Stand H8/H9 – 2)

Malvirà (Hall 10 – Stand E2)

Marcalberto (Hall 10 – Stand C1/D1)

Marenco (Hall 10 – Stand I3)

Marrone Gian Piero (Hall 10 – Stand P2)

Mauro Molino (Hall 10 – Stand I2)

Molinetto (Hall 8 – Stand E8/E9 – 23)

Monchiero Fratelli (Hall 10 – Stand I2)

Mustela (Hall 10 – Stand C1/D1)

Negretti (Hall 10 – Stand C1/D1)

Olivero Mario (Hall 8 – Stand G8/G9 – 24)

Palladino (Hall 10 – Stand F1)

Piazzo Comm. Armando Di Piazzo Marina (Hall 10 – Stand O2)

Podere Ruggeri Corsini (Hall 10 – Stand M2)

Punset di Marcarino Marina & C. (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Rizzi (Hall 10 – Stand P2)

Sordo Giorgio (Hall 10 – Stand I4)

Vietti (Hall 10 – Stand P4)

Vigneti Repetto (Hall 10 – Stand H3)
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Ascesa (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Bruno Verdi (Palaexpo – Stand B/C11)

Ca’ Lojera (Hall 5 – Stand F3)

Cantina Caleffi (Hall 8 – Stand B8/B9 – 21)

Dirupi (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Pratello (Palaexpo – Stand D6)

Cordero Sangiorgio (Palaexpo – Stand B/C11)

Frecciarossa (Hall 7 – Stand B4)

La Piotta Padroggi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 21)

Lazzari (Palaexpo – Stand C5)

Le Fracce (Palaexpo – Stand A11/12)

Ibarisei (Palaexpo – Stand A4)

Mamete Prevostini (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Manuelina (Palaexpo – Stand A10)

Marangona (Palaexpo – Stand B9)

Monsupello (Hall 7 – Stand B1)

Tenuta Mazzolino (Palaexpo – Stand B/C11)

Tenute del Garda (Palaexpo – Stand D8)
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Aquila del Torre (Hall 8 – Stand D8/D9 – 2)

Cantina Produttori di Cormòns (Hall 6 – Stand E6)

Collavini (Hall 6 – Stand B7)

Conte d’Attimis-Maniago (Hall 6 – Stand A6)

Dri Il Roncat (Hall 6 – Stand 10)

Gigante (Organic Hall – Stand 230-237)

Jacuss (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Keber Renato (Hall 6 – Stand 58)

La Sclusa (Hall 6 – Stand 22)

La Viarte (Hall 7 – Stand E2)

Livon (Hall 6 – Stand B8)

Monviert (Hall 6 – D4)

Muzic (Hall 6 – Stand A8)

Perusini (Hall 6 – Stand B9)

Russiz Superiore (Hall 6 – Stand F8)

Sara&Sara (Hall 8 – Stand F8/F9 – 16)

Simon di Brazzan (Organic Hall – Stand 230-237)

Specogna (Hall 6 – Stand B9)

Tarlao (Hall 6 – E8/E7?)

Tenuta Stella (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Valentino Butussi (Hall 6 – Stand C9)

Venica (Hall 10 – Stand C2)

Vigna Petrussa (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Vigna Traverso (Hall 6 – Stand E2)

Vie di Romans (Hall 7 – Stand C5)
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Adami (Hall 4 – Stand A2)

Andreola (Hall 6 – Stand D4)

Bele Casel (Hall 8 – Stand E8/E9 – 22)

Ca’ dei Maghi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 15)

Ca’ la Bionda (Hall 12 – Stand A2)

Carlo Alberto Negri (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 – 3)

Cavazza (Hall 4 – Stand E5)

Corte Sermana (Organic Hall – Stand 322 MMW e Palaexpo – Stand C8)

Col Vetoraz (Hall 6 – Stand C5)

Corte Moschina (Hall 5 – Stand G5)

Dal Maso (Hall 4 – Stand B6)

Damoli (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 -10)

De Bacco (Hall 8 – Stand D8/D9 – 10)

De Buris – Tommasi Family Estate (Hall 5 – Stand D2)

Franchetto (Hall 5 – Stand G5)

Gini Sandro e Claudio (Hall 10 – Stand G2 e Hall 5 – Stand F7)

Gorgo (Hall 4 – Stand A5)

Inama (Hall 5 – Stand G4)

Le Battistelle (Hall 5 – Stand G5)

Le Fraghe (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

I Stefanini (Hall 5 – Stand G6)

Menegotti (Hall 4 – Stand C6)

Monte del Frà (Hall 5 – Stand A2-A3)

Monteversa (Hall 8 – Stand D8/D9 – 19)

Nardello (Hall 8 – Stand D8/D9 – 16)

Prà (Hall 7 – Stand E3)

Suavia (Hall 7 – Stand C5)

Tamburino Sardo (Organic Hall – Stand 340MMW)

Tenuta di Corte Giacobbe Dal Cero (Hall 5 – Stand G4)

Vignalta (Hall 8 – Stand E7)

Vigne al Colle (Hall 8 – Stand G8/G9 – 12)

Zambon Vulcano (Hall 8 – Stand E2)
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Az. Agr. Bruna (Hall 10 – Stand A3)

BioVio (Hall 10 – Stand A3 e Hall 10 Stand B3)

Turco Innocenzo (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Feipu (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Nirasca (Hall 10 – Stand A3)

Dell’erba Azienda Agricola (Hall 10 – Stand A3)
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Aljano (Hall 8 – Stand E8/E9 – 18)

Cantina di Carpi e Sorbara (Hall 1 – Stand C7)

Cantina Venti Venti (Hall 8 – Stand E6 e Hall 8 Stand F10/G10 – 3)

Chiara Condello (Hall 1 – Stand C2/E2)

Fattoria Moretto (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Zerbina (Hall 7 – Stand E3)

La Tosa (Hall 8 – Stand B8/B9 – 22)

Luretta (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Manaresi (Hall 8 – Stand E8/E9 – 9)

Medici Ermete (Hall 7 – Stand D7)

Paltrinieri (Hall 9 – Stand D17-E16)

Silvia Zucchi (Hall 8 – Stand E2)

Tenuta La Viola (Hall 1 – Stand C2/E2)

Tenuta Uccellina (Hall 1 – Stand C2/E2)

Torre Fornello (Hall 8 – Stand C8/C9 – 13)

Tre Monti (Hall 8 – Stand F8/F9 – 1)

Trerè (Hall 9 – Stand D17-E16 e Hall 1 – C2/E2)
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Argentiera (Hall 7 – Stand A10)

Badia di Morrona (Hall 9 – Stand C3 – 1)

Bertinga (Hall 9 – Stand E15)

Bindi Sergardi (Hall 9 – Stand A7/A8)

Buccia Nera (Hall 9 – Stand C11 – 31)

Caccia al Piano (Hall 9 – Stand C13)

Caiarossa (Hall 9 – Stand D16)

Canalicchio di Sopra (Hall 9 – Stand B7 – 33)

Cantalici (Hall 9 – Stand D3 – 1)

Capezzana (Hall 9 – Stand B1)

Capanna (Hall 9 – Stand B5 – 25)

Capitoni Marco (Hall 9 – Stand A15)

Caprili (Hall 9 – Stand A8)

Cappella Sant’Andrea (Hall 8 – Stand E2)

Casa Emma (Hall 9 – Stand E7/E8)

Castell’in Villa (Hall 9 – Stand D2/D4?)

Castello d’Albola (Hall 4 – Stand F5)

Castello del Trebbio (Hall 9 – Stand C5)

Castello di Fonterutoli (Hall 9 – Stand C15)

Castello di Monsanto (Hall 9 – Stand D9)

Castello Tricerchi (Hall 9 – Stand B8 – 47)

Castelvecchio (Hall 9 – Stand C4)

Castiglion del Bosco (Hall 9 – B8 – 48)

Cava d’Onice (Hall 9 – Stand I2)

Celestino Pecci (Hall 9 – Stand B5 – 14)

Chiappini (Hall 9 – Stand D6)

Col d’Orcia (Hall 9 – Stand D16)

Col di Lamo (Hall 9 – Stand B5 – 17)

Colle Santa Mustiola (Hall 9 – Stand D17-E16)

Colognole (Hall 9 – Stand C6)

Colombaio di Santa Chiara (Hall 9 – Stand A15/A16)

Contucci (Hall 9 – Stand D13 – 2)

Corte dei Venti (Hall 10 – Stand E4 – 33)

Cortonesi (Hall 9 – Stand B5 – 26)

Dionisio Fabrizio (Hall 8 – Stand G8/G9 – 13)

Fabrizio Pratesi (Hall 9 – Stand A6)

Fattoria della Talosa (Hall 9 – Stand E11)

Fattoria di Fugnano (Hall 9 – Stand C14 – 3)

Fattoria di Grignano (Hall 9 – Stand D10)

Fattoria Fibbiano (Hall 9 – Stand B13 – 5)

Fattoria Uccelliera (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Franco Pacenti (Hall 9 – Stand B5 – 15)

Fuligni (Hall 9 – Stand C7)

Il Balzo (Hall 9 – Stand D10)

Il Marroneto (Hall 9 – Stand C3)

Il Molinaccio (Hall 8 – Stand H8/H9 – 8)

Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

I Veroni (Hall 9 – sD10)

Istine (Hall 8 – Stand F10/G10/H10 – 6)

La Casaccia di Franceschi (Hall 9 – Stand A6)

La Magia (Hall 9 – Stand B8 – 54)

La Palazzetta (Hall 9 – Stand B6 – 29)

La Querce (Hall 8 – Stand C8/C9 – 11)

Lamole di Lamole (Hall 9 – Stand D3 – 11)

Le Berne (Hall 9 – Stand D12 – 16)

Le Macchiole (Centroservizi Dei Signori – Stand 5)

Le Ragnaie (Hall 9 – Stand C3)

Le Vigne di Silvia (Hall 9 – D6)

Malenchini (Hall 9 – Stand B3)

Marchesi Gondi (Hall 9 – Stand D10)

Michele Satta (Hall 9 – Stand D6)

Montalbino (Hall 8 – Stand E8/E9 – 8)

Padelletti (Hall 9 – Stand B7 – 46)

Patrizia Cencioni (Hall 9 – Stand B4 – 13)

Piaggia (Hall 9 – Stand E8/E9)

Pietroso (Hall 9 – Stand B8 – 50)

Podere Il Castellaccio (Hall 9 – Stand D17/E16)

Podere la Regola (Hall 9 – Stand B2)

Podere Lecci e Brocchi (Hall 9 – Stand C6)

Podere Pellicciano (Hall 9 – Stand C13 – 2)

Podere Poggio Scalette (Hall 9 – Stand A12/A13)

Poliziano (Hall 9 – Stand D11)

Pomona (Hall 8 – Stand E8/E9 – 21)

Poggio Antico (Hall 9 – Stand C4)

PrimaLuce (Hall 9 – Stand D17/E16)

Querciabella (Hall 9 – Stand D11)

Quercia al Poggio (Hall 9 – Stand C13)

Ricasoli (Hall 9 – Stand C12)

Ridolfi (Hall 9 – Stand A8 e Hall 7 – Stand B5)

Riecine (Hall 9 – Stand D2 – 15)

Salvioni “La Cerbaiola” (Hall 9 – Stand B8 – 60)

San Felo (Hall 9 – Stand C16)

San Guglielmo (Hall 8 – Stand G8/G9 – 19)

Sanlorenzo (Hall 9 – Stand B8 – 49)

Selvapiana (Hall 9 – Stand D10)

Sequerciani (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Talenti (Hall 9 – Stand B4 – 8)

Tassi (Hall 9 – Stand B8 – 59)

Tenuta Buon Tempo (Hall 9 – Stand B8 – 51)

Tenuta Ceri (Hall 9 – Stand C8)

Tenuta di Ghizzano (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Tenuta di Sesta (Hall 9 – Stand B5 – 21)

Tenuta Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

Terre dell’Etruria (Hall 9 – Stand D17)

Terre Nere Campigli Vallone (Hall 9 – Stand B7 – 35)

Terreno (Hall 10 – Stand N2)

Tiberini (Hall 9 – Stand D13 – 7)

Tiezzi (Hall 9 – Stand B7 – 39)

Tolaini (Hall 6 – Stand D4)

Torre a Cona (Hall 9 – Stand C11 – 30)

Tua Rita (Hall 9 – Stand C8)

Usiglian del Vescovo (Hall 9 – Stand D8)

Vecchie Terre di Montefili (Hall 11 – Stand B2)
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Antonelli San Marco (Hall 7 – Stand D8)

Barberani (Hall 6 – Stand E3)

Bellafonte (Hall 2 – B9 – 12)

Bocale (Hall 2 – Stand B9 – 36)

Goretti (Hall 7 – Stand F9)

Le Cimate (Hall 2 – Stand B9 – 35)

Leonardo Bussoletti (Hall 7 – Stand B5)

Romanelli (Hall 2 – Stand D9 – ?)

Roccafiore (Hall 2 – Stand D9 – 44)

Tabarrini (Hall 12 – Stand A2/B2)

>"-<?$

Accadia (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

Andrea Felici (Hall 7 – Stand C6)

Bisci (Hall 7 – Stand C6)

Boccadigabbia (Hall 8 – Stand D8/D9 – 8)

Borgo Paglianetto (Hall 7 – Stand B9)

Bruscia (Organic Hall – Stand 227 Bio)

Campanelli (Hall 7 – Stand C5)

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Hall 7 – Stand E7/E8)

Colognola – Tenuta Musone (Hall 7 – Stand F7)

Colpaola (Hall 7 – Stand B5)

Coppacchioli Tattini “Primo di Cupi” (Hall 10 – Stand C2)

Cossignani (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Coroncino (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Villa Ligi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 22)

Fiorini (Hall 7 – Stand C6)

Il Pollenza (Hall 7 – Stand E5)

La Staffa (Hall 8 – Stand E2)

Le Caniette (Hall 7 – Stand C10)

Lucchetti (Hall 7 – Stand C7)

Marotti Campi (Hall 7 – Stand C8)

Montecappone (Hall 8 – Stand E8/E9 – 16)

Moroder (Hall 8 – Stand B8/B9 – 6)

Pantaleone (Hall 7 – Stand C9)

Tenuta di Tavignano (Hall 7 – Stand C6)

Terracruda (Hall 8 – Stand C8/C9 – 7)

Umani Ronchi (Hall 7 – Stand E4)

Velenosi (Hall 7 – Stand C10/C11)

Vicari (Hall 7 – Stand C6)

Vignamato (Hall 7 – Stand C6)

4"8/)

Amor Vitae (Hall A – Stand 55)

Cantina Gaffino (Hall 8 – Stand G4)

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)
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Costruisci e arreda la tua cantina

Coravin Scontato su Showine

VDglass - Calici da vino
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
Visualizza Profilo Completo !

(;,CA@4C%;:A:B,C

FCB:%H4@9

4$%A".+/.$%&"%.).%I$-&$-$%"#
!/./+"#J%KLKM%$%+7++$%#$%/.N)%7+/#/%I$-
#"%O$-"%&$#%P/.)%"%!$-)."%&"#%Q%"#%R
"I-/#$

Cerca … !

Le Cantine da non perdere
al Vinitaly 2025 e tutte le
info utili per la fiera del vino
a Verona dal 6 al 9 aprile

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025

»

Opera Wine 2025 - La lista
delle cantine selezionate
da Wine Spectator per la
Kermesse che anticipa il
Vinitaly

»
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tutte le
info utili
per la
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»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole
più coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i
vitigni autoctoni in Italia?
E se li dovessimo
spostare tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming

CONDIVIDI:

25 Maggio 2016

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei
nomi dei vitigni?
Un’occasione per
valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.

CONDIVIDI:

19 Dicembre 2021

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Wine Blog Roll - Il…
9898 follower

Segui la Pagina

Le Cantine da non perdere al Vinitaly
2025 e tutte le info utili per la fiera del
vino a Verona dal 6 al 9 aprile 19
Marzo 2025

»

Opera Wine 2025 – La lista delle
cantine selezionate da Wine
Spectator per la Kermesse che
anticipa il Vinitaly 19 Marzo 2025

»

La digitalizzazione del vino come
volano per vendite, enoturismo e
passione 14 Marzo 2025

»

Chianti Classico Collection 2025 – I
migliori vini assaggiati in Anteprima,
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#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi
della legge n° 62 del 7.03.2001.
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website average bounce rate

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)

Cincinnato (Hall A – Stand 54)

Colle di Maggio (Hall A – Stand 64)

Damiano Ciolli (Hall A – Stand 15)

Marco Carpineti (Hall A)

Merumalia (Hall A – Stand 5)

Parvus Ager (Hall A – Stand 26)

Pietra Pinta (Hall A – Stand 46)

Sergio Mottura (Hall A – Stand 58)

Tenuta di Fiorano (Hall 7 – Stand F6/F7)

Villa Simone (Hall A – Stand 28)

Vini Giovanni Terenzi (Hall A – Stand 43)

(5-788)

Barone Cornacchia (Hall 12 – Stand E4….)

Di Sipio (Hall 12 – Stand F2)

Fontefico (Hall 7 – Stand B5)

Francesco Cirelli (Hall 12 – Stand B2)

La Valentina (Hall 12 – Stand H2)

Marchesi de Cordano (Hall 12 – Stand C1/D1)

Tenuta Inverso (Hall 12 – Stand E4…)

Tenuta Terraviva (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Valle Martello (Hall 12 – Stand E4…)

Valle Reale (Hall 7 – Stand B10)

VignaMadre di Famiglia Di Carlo (Hall 12 – Stand C1)
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Campi Valerio (Hall 7 – Stand F3)

Cantina Herero (Hall 11 – Stand F5/G5)

Catabbo (Hall 11 – Stand F5/G5)

Japalucci (Hall 11 – Stand F5/G5)
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Antonio Mazzella (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Astroni (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Benito Ferrara (Hall 10 – Stand G2)

Bosco de’ Medici (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine Di Marzo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine del Mare (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa Setaro (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa d’Ambra (Hall 7 – Stand C10)

Cenatiempo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Di Meo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Fontanavecchia (Hall B – Stand 5-6)

Fonzone (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Francesca Fiasco (Hall 9 – Stand D17/E16)

Il Poggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

La Sibilla (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Le Terre Diverse (Hall 9 – Stand A15/A16)

Luigi Maffini (Hall 8 – Stand G8/G9 – 4)

Macchie Santa Maria (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Montevetrano (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Pietracupa (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Porto di Mola (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Salvatore Martusciello (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Cavalier Pepe (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Scuotto (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta del Meriggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Torre del Pagus (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)
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Donato d’Angelo (Hall 11 – Stand E5 – 9)

Dragone (Hall 11 – Stand E5 – G)

Elena Fucci (Hall 12 – Stand A2)

Grifalco (Hall 8 – Stand B8/B9 – 15)

Musto Carmelitano (Hall 8 – Stand F8/F9 – 23)

Tenuta I Gelsi (Hall 11 – Stand E5 – 4)
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Antonella Lombardo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cataldo Calabretta (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cantine Benvenuto (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Ceraudo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Scala (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Statti (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Tenuta Del Travale (Organic Hall – Stand 318 MMW)

Tenute Pacelli (Hall 8 – Stand E8/E9 – 20)

Terre di Balbia (Hall 12 – Stand Regione Calabria)
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Antica Enotria (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Cantina Rossetti (Hall 11 – Stand B2)

Giovanni Aiello (Hall 11 – Stand H3-H4)

Michele Calò e Figli (Hall 7 – Stand C4)

Rosa del Golfo (Hall 7 – Stand E3)

Trullo di Pezza (Organic Hall – Stand 262 Bio)

Varvaglione (Hall 11 – Stand F1/E2)
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Antonella Corda (Hall 8 – Stand B8/B9 – 4)

Bingiateris (Hall 8 – Stand A7 – 13)

Carpante (Hall 8 – Stand C7…)

Contini 1898 (Hall 8 – Stand D1)

Fradiles (Hall 8 – Stand A5 – 7)

Francesco Cadinu (Hall 9 – Stand D17/E16)

Giorgio Fara (Hall 8 – Stand A& – 12)

Gabbas (Hall 8 – Stand B2 – 40)

I Garagisti di Sorgono (Hall 8 – Stand B2 – 39)

IoLei (Hall 8 – Stand B2 – 43)

Jerzu (Hall 8 – Stand A4)

La Contralta (Hall 8 – Stand B2 – 41)

Masone Mannu (Hall 8 – Stand D5)

Meana Terra del Mandrolisai (Hall 8 – Stand B7 – 60)

Quartomoro (Hall 8 – Stand B5 – 54)

Silvio Carta (Hall 8 – Stand B4 – 51)

Tenuta Olianas (Hall 9 – Stand C5)

Tenute Gregu (Hall 8 – Stand C3 – 68)

Tenute Perda Rubia (Hall 8 – Stand B3 – 45)

“Unmaredivino” di Gioacchino Sini (Hall 8 – B4 – 29)

Vintzas Artas (Organic Hall – Stand 335MMW)
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Baglio del Cristo di Campobello (Hall 2 – Stand 19B)

Baglio di Pianetto (Hall 2 – Stand 78G)

Benanti (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Fina (Hall 2 – Stand 58F)

Cantine Murgo 1860 (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Russo (Hall 2 – Area Etna Doc)

Dei Principi di Spadafora (Hall 8 – Stand C8/C9 – 1)

Emiliano Falsini (Hall 9 – Stand D17/E16)

Feudo Disisa (Hall 2 – Stand 8A)

Feudo Montoni (Hall 2 – Stand 25C)

Florio (Hall 2 – Stand 42D)

Giovanni Rosso – Etna (Hall 8 – Stand L2)

Girolamo Russo (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/C)

Graci (Hall 2 – Area Etna Doc)

Heritage Francesco Intorcia (Hall 2 – Stand 23C)

Iuppa (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/B 23)

Lombardo Vini (Hall 2 – Stand 4)

Maugeri (Hall 2 – Area Etna Doc Stand EC34)

Nicosia (Hall 2 – Stand 9A)

Paolo Calì (Hall 8 – Stand C8/C9 – 2)

Planeta (Hall 2 – Stand 16B)

Porta del Vento (Organic Hall – Stand 266-294)

Tasca D’Almerita (Hall 2 – Stand 18B)

Tenuta di Castellaro (Hall 2 – Stand 29D)

Tenuta di Fessina (Hall 2 – Area Etna Doc)

Tenuta Gorghi Tondi (Hall 2 – Stand 31D)

Tenute Foto Randazzese (Hall 2 – Area Etna Doc)

N.B.: la lista di cui sopra non rappresenta in alcun modo una classifica. Si tratta

di una selezione di cantine recensite durante gli ultimi 12 mesi dal sottoscritto e

ritenute, quindi, meritevoli di segnalazione. Il fine è quello di condividere il mio

apprezzamento su alcune realtà, nella speranza che questo elenco possa

esservi utile nell’orientarvi nel mare magnum di una fiera enorme come il

Vinitaly

Vi segnalo, inoltre, la mia presenza durante i 4 giorni di fiera (previo

appuntamento) nel padiglione Enolitech presso gli stand:

VDglass Hall F – Stand B5 per presentare, anche quest’anno, la linea di
calici da me progettata Archè 2020

Pulltex Hall F – Stand C7 per scoprire insieme le novità dal mondo dei
cavatappi e degli accessori per sommelier, ristoranti, enoteche e cantine

Focus territoriali

Quest’anno il focus principale sarà sulla Toscana con:

Consorzio Chianti Rufìna Docg: Hall 9 – Stand D9/D10

Consorzio Terre di Pisa Doc: Hall 9 – Stand B13 – 13

Consorzio Chianti Colli Fiorentini Docg: Hall 9 – Stand C12

Consorzio Cortona Doc: Hall 9 – Stand C1

Resto d’Italia:

Consorzio Nebbioli Alto Piemonte: Hall 10 – Stand D2

Consorzio Asti: Area H – Food Court (All’interno del Ristorante Piemonte)

Consorzio Oltrepò Pavese: Palaexpo Stand B/C11

Consorzio Lessini Durello: Hall 5 – Stand G6

Consorzio Lambrusco Doc: Hall 1 – Stand A2-C1

Consorzio Colli Piacentini Doc: Hall 1 – Stand E4/E5

Consorzio Tintilia del Molise Dop: Hall 11 – Stand F5/G5/H5

Oltre confine:

Brda Home of Rebula (Hall 6 – Stand C4) + Marjan Simcic Domaine –
Hall 7 – Stand B5)

Come ogni anno, non posso mancare di segnalare l’area FIVI presso il

padiglione 8, in cui troverete una nutrita rappresentanza dei vignaioli

indipendenti della federazione italiana.
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Per iscriversi gratuitamente scrivere a wineblogroll@gmail.com

Lunedì 7 aprile

h.11.00 – 12.00 – Classico Berardenga – Degustazione alla cieca di
un’accurata selezione di Chianti Classico della UGA (unità geografica
aggiuntiva) Castelnuovo Berardegna.

h. 15.30 – 16.30 – Soave – Masterclass di approfondimento territoriale sul
Soave e la contemporaneità dei suoi grandi vini bianchi. (Hall 5 – Stand
G6)

Martedì 8 aprile

h.10.00 – Canelli Docg – Maseterclass focalizzata sulla nuova Docg
Canelli, storico areale di riferimento per il Moscato Bianco. (Area H – Food
Court – Stand esterno ai padiglioni continuo al Ristorante “Piemonte”)

15.30 – 16.30 – Lessini Durello Doc – Masterclass dedicata al Durello e
alla sua innata vocazione alla spumantizzazione. (Hall 5 – G6)

Presentazione calici Archè 2020 by Francesco Saverio Russo – Enolitech

Pad. F – Stand B5

Per i produttori: durante tutte le 4 giornate di fiera, sarà possibile portare il

proprio vino allo stand di Archè 2020 e VDglass per testarlo nel modello ideato

per la tipologia specifica della linea Archè, anche in comparativa con altri calici

a disposizione in stand.

Per operatori/buyers: sarà possibile fissare un appuntamento e/o passare in

stand per visionare i calici e, ogni giorno, alle 17, sarò disponibile a testarli

insieme, illustrandovi il progetto personalmente.

Se sei un operatore acquista il ticket per il Vinitaly qui:
www.vinitaly.com/verona/ / Per i Media è possibile richiedere l’accredito

stampa qui: www.veronafiere.it/accredito-stampa-vinitaly-2025/
Orari Vinitaly:

da domenica a martedì dalle 9:30 alle 18:00 con accesso consentito fino alle

ore 17:00

mercoledì dalle 9:30 alle 16:30 con accesso consentito fino alle 14:30

L’ingresso è riservato agli operatori che appartengono alle seguenti

categorie, nel rispetto delle giornate ad esse dedicate:

GDO, Grossisti import-export, Rivenditori food, Bar, Ristoranti, Hotel, Catering,

Enoteche, Sommelier, Enotecnici, Produttori di enotecnologie, Produttori di vino

e olio, Stampa specializzata, Autorità, Istituzioni.

A precedere il Vinitaly sarà, anche quest’anno, la kermesse enoica Opera Wine,

evento su invito che ospita una selezione di 131 cantine, tra le più

rappresentative d’Italia. Trovate tutte la lista delle cantine e le informazioni utili

qui sotto:

Per appassionati winelovers è confermato l’appuntamento con Vinitaly in the

City dal 4 al 6 aprile nel centro di Verona. Qui trovate tutte le informazioni, il

calendario eventi e le modalità di acquisto dei ticket:

www.vinitaly.com/eventi/vinitaly-and-the-city/verona/

Ci vediamo a Verona!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

Twitter Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

Opera Wine 2025 – La lista delle cantine selezionate da Wine Spectator per la

Kermesse che anticipa il Vinitaly
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Vinitaly 2025 – La mia selezione delle Cantine da non perdere al Vinitaly

2025, i Focus territoriali consigliati, le mie masterclass, le occasioni di

confronto e le info utili per la Fiera del vino più gande al mondo, a Verona

dal 6 al 9 aprile

Dal 6 al 9 aprile, Verona torna il Vinitaly! L’edizione numero 57 della fiera

internazionale dei vini e dei distillati, che riunisce produttori, buyer, sommelier e

appassionati per scoprire le ultime novità del settore, si conferma un

osservatorio privilegiato dell’enosfera. Con oltre 4.000 espositori e 130.000

visitatori, l’evento offre un programma ricco di degustazioni, masterclass,

conferenze e opportunità di business B2B. Non mancano, ovviamente, le

novità:

Sostenibilità e vini green: più spazio ai vini biologici, biodinamici e alle
innovazioni eco-friendly.

Vinitaly and the City: un calendario ancora più ricco di eventi e
degustazioni diffuse nel cuore di Verona.

Digitalizzazione e innovazione: focus su e-commerce, blockchain e
strategie digitali per il mercato vinicolo.

Conferenze su mercati ed export, per approfondire le strategie di vendita
globali.

Vinitaly International Wine Competition, con premi per le migliori
etichette.

Presente anche un’area dedicata alle bevande a base “vino” NOLO (no alcohol

e low alcohol).

Da par mio, come di consueto, vi segnalo le cantine produttrici di VINO che ho

avuto modo di recensire negli ultimi 12 mesi e che ritengo meritevoli di una

visita.

LE CANTINE DA NON PERDERE A VINITALY 2025

N.B.: La lista e le coordinate degli stand sono in continuo

aggiornamento

Scarica qui il pdf della selezione da stampare o consultare off-line:

https://drive.google.com/cantine-vinitaly-2025-lista
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Grosjean (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

La Crotta di Vigneron (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

Les Cretes (Hall 7 – Stand D5)
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Alfio Nicolodi (Hall 8 – Stand E2)

Ansitz Waldgries (Hall 6 – Stand B3)

Endrizzi (Hall 3 – Stand E4)

F.lli Paolazzi (Hall 8 – Stand E2)

Pisoni F.lli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 17)

Revì (Hall 3 – Stand B1)

Tenuta Rottensteiner (Hall 6 – Stand C1)

Terlano (Hall 6 – Stand C3)

Tramin (Hall 6 – Stand B2)

Villa Corniole (Hall 3 – Stand E2)

Weingut Obermoser (Hall 6 – Stand D2)

Zanotelli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 19)
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Abbona di Abbona Marziano (Hall 10 – Stand L4)

Abrigo Giovanni (Hall 8 – Stand D8/D9 – 1)

Adriano Marco e Vittorio (Hall 8 – Stand F8/F9 – 20)

Almondo (Hall 10 – Stand E2)

Amistà (Hall 10 – Stand H3)

Angelo Negro (Hall 10 – Stand L3)

Aurelio Settimo (Hall 10 – Stand M3)

Ca’ del Baio (Hall 10 – Stand N2)

Cadgal (Organic Hall – Stand 316MMW)

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Hall 10 – Stand H4)

Cantina Delsignore (Hall 10 – Stand D2)

Cantina Stroppiana (Hall 10 – Stand H3)

Cantine Garrone (Hall 10 – Stand D2)

Carlone Davide (Hall 10 – Stand D2)

Cascina Adelaide (Hall 10 – Stand 02)

Cascina del Monastero (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Delle Monache (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Fontana (Hall 10 – Stand H2)

Cascina Penna Currado (Hall 10 – Stand N3)

Cascina Rabaglio (Hall 10 – Stand F4)

Cavallotto (Hall 10 – Stand M3)

Cieck (Hall 8 – Stand D8/D9 – 18)

Costa Stefanino (Hall 10 – Stand D3)

Cortese Giuseppe (Hall 10 – Stand G2)

Crissante Alessandria (Hall 10 – Stand E4)

Criolin (Hall 10 – Stand G8/G9 – 3)

Culasso (Organic Hall – Stand 302MMW)

Curto (Palaexpo interrato – Stand Sala Argento)

Deltetto (Hall 10 – Stand N2)

Demarie (Hall 10 – Stand M2)

Diego Morra (Hall 10 – Stand E4)

Domenico Clerico (Hall 10 – Stand E2)

Elvio Cogno (Hall 10 – Stand P2)

Enrico Serafino (Hall 10 – Stand C2)

F.lli Serio e Battista Borgogno (Hall 10 – Stand C3)

Fratelli Alessandria (Hall 10 – Stand N1)

G.D. Vajra (Hall 10 – Stand M4)

Garesio (Hall 10 – Stand M2)

Giacomo Fenocchio (Hall 10 – Stand G1)

Giovanni Rosso (Hall 8 – Stand L2)

Il Poggio di Gavi (Hall 10 – Stand N2)

La Ganghija (Hall 10 – Stand C1/D1)

Le Piane (Hall 7 – Stand F8)

Livia Fontana (Hall 10 – Stand I3)

Luca Canevaro (Hall 8 – Stand H8/H9 – 2)

Malvirà (Hall 10 – Stand E2)

Marcalberto (Hall 10 – Stand C1/D1)

Marenco (Hall 10 – Stand I3)

Marrone Gian Piero (Hall 10 – Stand P2)

Mauro Molino (Hall 10 – Stand I2)

Molinetto (Hall 8 – Stand E8/E9 – 23)

Monchiero Fratelli (Hall 10 – Stand I2)

Mustela (Hall 10 – Stand C1/D1)

Negretti (Hall 10 – Stand C1/D1)

Olivero Mario (Hall 8 – Stand G8/G9 – 24)

Palladino (Hall 10 – Stand F1)

Piazzo Comm. Armando Di Piazzo Marina (Hall 10 – Stand O2)

Podere Ruggeri Corsini (Hall 10 – Stand M2)

Punset di Marcarino Marina & C. (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Rizzi (Hall 10 – Stand P2)

Sordo Giorgio (Hall 10 – Stand I4)

Vietti (Hall 10 – Stand P4)

Vigneti Repetto (Hall 10 – Stand H3)
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Ascesa (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Bruno Verdi (Palaexpo – Stand B/C11)

Ca’ Lojera (Hall 5 – Stand F3)

Cantina Caleffi (Hall 8 – Stand B8/B9 – 21)

Dirupi (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Pratello (Palaexpo – Stand D6)

Cordero Sangiorgio (Palaexpo – Stand B/C11)

Frecciarossa (Hall 7 – Stand B4)

La Piotta Padroggi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 21)

Lazzari (Palaexpo – Stand C5)

Le Fracce (Palaexpo – Stand A11/12)

Ibarisei (Palaexpo – Stand A4)

Mamete Prevostini (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Manuelina (Palaexpo – Stand A10)

Marangona (Palaexpo – Stand B9)

Monsupello (Hall 7 – Stand B1)

Tenuta Mazzolino (Palaexpo – Stand B/C11)

Tenute del Garda (Palaexpo – Stand D8)
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Aquila del Torre (Hall 8 – Stand D8/D9 – 2)

Cantina Produttori di Cormòns (Hall 6 – Stand E6)

Collavini (Hall 6 – Stand B7)

Conte d’Attimis-Maniago (Hall 6 – Stand A6)

Dri Il Roncat (Hall 6 – Stand 10)

Gigante (Organic Hall – Stand 230-237)

Jacuss (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Keber Renato (Hall 6 – Stand 58)

La Sclusa (Hall 6 – Stand 22)

La Viarte (Hall 7 – Stand E2)

Livon (Hall 6 – Stand B8)

Monviert (Hall 6 – D4)

Muzic (Hall 6 – Stand A8)

Perusini (Hall 6 – Stand B9)

Russiz Superiore (Hall 6 – Stand F8)

Sara&Sara (Hall 8 – Stand F8/F9 – 16)

Simon di Brazzan (Organic Hall – Stand 230-237)

Specogna (Hall 6 – Stand B9)

Tarlao (Hall 6 – E8/E7?)

Tenuta Stella (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Valentino Butussi (Hall 6 – Stand C9)

Venica (Hall 10 – Stand C2)

Vigna Petrussa (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Vigna Traverso (Hall 6 – Stand E2)

Vie di Romans (Hall 7 – Stand C5)
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Adami (Hall 4 – Stand A2)

Andreola (Hall 6 – Stand D4)

Bele Casel (Hall 8 – Stand E8/E9 – 22)

Ca’ dei Maghi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 15)

Ca’ la Bionda (Hall 12 – Stand A2)

Carlo Alberto Negri (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 – 3)

Cavazza (Hall 4 – Stand E5)

Corte Sermana (Organic Hall – Stand 322 MMW e Palaexpo – Stand C8)

Col Vetoraz (Hall 6 – Stand C5)

Corte Moschina (Hall 5 – Stand G5)

Dal Maso (Hall 4 – Stand B6)

Damoli (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 -10)

De Bacco (Hall 8 – Stand D8/D9 – 10)

De Buris – Tommasi Family Estate (Hall 5 – Stand D2)

Franchetto (Hall 5 – Stand G5)

Gini Sandro e Claudio (Hall 10 – Stand G2 e Hall 5 – Stand F7)

Gorgo (Hall 4 – Stand A5)

Inama (Hall 5 – Stand G4)

Le Battistelle (Hall 5 – Stand G5)

Le Fraghe (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

I Stefanini (Hall 5 – Stand G6)

Menegotti (Hall 4 – Stand C6)

Monte del Frà (Hall 5 – Stand A2-A3)

Monteversa (Hall 8 – Stand D8/D9 – 19)

Nardello (Hall 8 – Stand D8/D9 – 16)

Prà (Hall 7 – Stand E3)

Suavia (Hall 7 – Stand C5)

Tamburino Sardo (Organic Hall – Stand 340MMW)

Tenuta di Corte Giacobbe Dal Cero (Hall 5 – Stand G4)

Vignalta (Hall 8 – Stand E7)

Vigne al Colle (Hall 8 – Stand G8/G9 – 12)

Zambon Vulcano (Hall 8 – Stand E2)
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Az. Agr. Bruna (Hall 10 – Stand A3)

BioVio (Hall 10 – Stand A3 e Hall 10 Stand B3)

Turco Innocenzo (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Feipu (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Nirasca (Hall 10 – Stand A3)

Dell’erba Azienda Agricola (Hall 10 – Stand A3)
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Aljano (Hall 8 – Stand E8/E9 – 18)

Cantina di Carpi e Sorbara (Hall 1 – Stand C7)

Cantina Venti Venti (Hall 8 – Stand E6 e Hall 8 Stand F10/G10 – 3)

Chiara Condello (Hall 1 – Stand C2/E2)

Fattoria Moretto (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Zerbina (Hall 7 – Stand E3)

La Tosa (Hall 8 – Stand B8/B9 – 22)

Luretta (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Manaresi (Hall 8 – Stand E8/E9 – 9)

Medici Ermete (Hall 7 – Stand D7)

Paltrinieri (Hall 9 – Stand D17-E16)

Silvia Zucchi (Hall 8 – Stand E2)

Tenuta La Viola (Hall 1 – Stand C2/E2)

Tenuta Uccellina (Hall 1 – Stand C2/E2)

Torre Fornello (Hall 8 – Stand C8/C9 – 13)

Tre Monti (Hall 8 – Stand F8/F9 – 1)

Trerè (Hall 9 – Stand D17-E16 e Hall 1 – C2/E2)
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Argentiera (Hall 7 – Stand A10)

Badia di Morrona (Hall 9 – Stand C3 – 1)

Bertinga (Hall 9 – Stand E15)

Bindi Sergardi (Hall 9 – Stand A7/A8)

Buccia Nera (Hall 9 – Stand C11 – 31)

Caccia al Piano (Hall 9 – Stand C13)

Caiarossa (Hall 9 – Stand D16)

Canalicchio di Sopra (Hall 9 – Stand B7 – 33)

Cantalici (Hall 9 – Stand D3 – 1)

Capezzana (Hall 9 – Stand B1)

Capanna (Hall 9 – Stand B5 – 25)

Capitoni Marco (Hall 9 – Stand A15)

Caprili (Hall 9 – Stand A8)

Cappella Sant’Andrea (Hall 8 – Stand E2)

Casa Emma (Hall 9 – Stand E7/E8)

Castell’in Villa (Hall 9 – Stand D2/D4?)

Castello d’Albola (Hall 4 – Stand F5)

Castello del Trebbio (Hall 9 – Stand C5)

Castello di Fonterutoli (Hall 9 – Stand C15)

Castello di Monsanto (Hall 9 – Stand D9)

Castello Tricerchi (Hall 9 – Stand B8 – 47)

Castelvecchio (Hall 9 – Stand C4)

Castiglion del Bosco (Hall 9 – B8 – 48)

Cava d’Onice (Hall 9 – Stand I2)

Celestino Pecci (Hall 9 – Stand B5 – 14)

Chiappini (Hall 9 – Stand D6)

Col d’Orcia (Hall 9 – Stand D16)

Col di Lamo (Hall 9 – Stand B5 – 17)

Colle Santa Mustiola (Hall 9 – Stand D17-E16)

Colognole (Hall 9 – Stand C6)

Colombaio di Santa Chiara (Hall 9 – Stand A15/A16)

Contucci (Hall 9 – Stand D13 – 2)

Corte dei Venti (Hall 10 – Stand E4 – 33)

Cortonesi (Hall 9 – Stand B5 – 26)

Dionisio Fabrizio (Hall 8 – Stand G8/G9 – 13)

Fabrizio Pratesi (Hall 9 – Stand A6)

Fattoria della Talosa (Hall 9 – Stand E11)

Fattoria di Fugnano (Hall 9 – Stand C14 – 3)

Fattoria di Grignano (Hall 9 – Stand D10)

Fattoria Fibbiano (Hall 9 – Stand B13 – 5)

Fattoria Uccelliera (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Franco Pacenti (Hall 9 – Stand B5 – 15)

Fuligni (Hall 9 – Stand C7)

Il Balzo (Hall 9 – Stand D10)

Il Marroneto (Hall 9 – Stand C3)

Il Molinaccio (Hall 8 – Stand H8/H9 – 8)

Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

I Veroni (Hall 9 – sD10)

Istine (Hall 8 – Stand F10/G10/H10 – 6)

La Casaccia di Franceschi (Hall 9 – Stand A6)

La Magia (Hall 9 – Stand B8 – 54)

La Palazzetta (Hall 9 – Stand B6 – 29)

La Querce (Hall 8 – Stand C8/C9 – 11)

Lamole di Lamole (Hall 9 – Stand D3 – 11)

Le Berne (Hall 9 – Stand D12 – 16)

Le Macchiole (Centroservizi Dei Signori – Stand 5)

Le Ragnaie (Hall 9 – Stand C3)

Le Vigne di Silvia (Hall 9 – D6)

Malenchini (Hall 9 – Stand B3)

Marchesi Gondi (Hall 9 – Stand D10)

Michele Satta (Hall 9 – Stand D6)

Montalbino (Hall 8 – Stand E8/E9 – 8)

Padelletti (Hall 9 – Stand B7 – 46)

Patrizia Cencioni (Hall 9 – Stand B4 – 13)

Piaggia (Hall 9 – Stand E8/E9)

Pietroso (Hall 9 – Stand B8 – 50)

Podere Il Castellaccio (Hall 9 – Stand D17/E16)

Podere la Regola (Hall 9 – Stand B2)

Podere Lecci e Brocchi (Hall 9 – Stand C6)

Podere Pellicciano (Hall 9 – Stand C13 – 2)

Podere Poggio Scalette (Hall 9 – Stand A12/A13)

Poliziano (Hall 9 – Stand D11)

Pomona (Hall 8 – Stand E8/E9 – 21)

Poggio Antico (Hall 9 – Stand C4)

PrimaLuce (Hall 9 – Stand D17/E16)

Querciabella (Hall 9 – Stand D11)

Quercia al Poggio (Hall 9 – Stand C13)

Ricasoli (Hall 9 – Stand C12)

Ridolfi (Hall 9 – Stand A8 e Hall 7 – Stand B5)

Riecine (Hall 9 – Stand D2 – 15)

Salvioni “La Cerbaiola” (Hall 9 – Stand B8 – 60)

San Felo (Hall 9 – Stand C16)

San Guglielmo (Hall 8 – Stand G8/G9 – 19)

Sanlorenzo (Hall 9 – Stand B8 – 49)

Selvapiana (Hall 9 – Stand D10)

Sequerciani (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Talenti (Hall 9 – Stand B4 – 8)

Tassi (Hall 9 – Stand B8 – 59)

Tenuta Buon Tempo (Hall 9 – Stand B8 – 51)

Tenuta Ceri (Hall 9 – Stand C8)

Tenuta di Ghizzano (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Tenuta di Sesta (Hall 9 – Stand B5 – 21)

Tenuta Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

Terre dell’Etruria (Hall 9 – Stand D17)

Terre Nere Campigli Vallone (Hall 9 – Stand B7 – 35)

Terreno (Hall 10 – Stand N2)

Tiberini (Hall 9 – Stand D13 – 7)

Tiezzi (Hall 9 – Stand B7 – 39)

Tolaini (Hall 6 – Stand D4)

Torre a Cona (Hall 9 – Stand C11 – 30)

Tua Rita (Hall 9 – Stand C8)

Usiglian del Vescovo (Hall 9 – Stand D8)

Vecchie Terre di Montefili (Hall 11 – Stand B2)
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Antonelli San Marco (Hall 7 – Stand D8)

Barberani (Hall 6 – Stand E3)

Bellafonte (Hall 2 – B9 – 12)

Bocale (Hall 2 – Stand B9 – 36)

Goretti (Hall 7 – Stand F9)

Le Cimate (Hall 2 – Stand B9 – 35)

Leonardo Bussoletti (Hall 7 – Stand B5)

Romanelli (Hall 2 – Stand D9 – ?)

Roccafiore (Hall 2 – Stand D9 – 44)

Tabarrini (Hall 12 – Stand A2/B2)
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Accadia (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

Andrea Felici (Hall 7 – Stand C6)

Bisci (Hall 7 – Stand C6)

Boccadigabbia (Hall 8 – Stand D8/D9 – 8)

Borgo Paglianetto (Hall 7 – Stand B9)

Bruscia (Organic Hall – Stand 227 Bio)

Campanelli (Hall 7 – Stand C5)

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Hall 7 – Stand E7/E8)

Colognola – Tenuta Musone (Hall 7 – Stand F7)

Colpaola (Hall 7 – Stand B5)

Coppacchioli Tattini “Primo di Cupi” (Hall 10 – Stand C2)

Cossignani (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Coroncino (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Villa Ligi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 22)

Fiorini (Hall 7 – Stand C6)

Il Pollenza (Hall 7 – Stand E5)

La Staffa (Hall 8 – Stand E2)

Le Caniette (Hall 7 – Stand C10)

Lucchetti (Hall 7 – Stand C7)

Marotti Campi (Hall 7 – Stand C8)

Montecappone (Hall 8 – Stand E8/E9 – 16)

Moroder (Hall 8 – Stand B8/B9 – 6)

Pantaleone (Hall 7 – Stand C9)

Tenuta di Tavignano (Hall 7 – Stand C6)

Terracruda (Hall 8 – Stand C8/C9 – 7)

Umani Ronchi (Hall 7 – Stand E4)

Velenosi (Hall 7 – Stand C10/C11)

Vicari (Hall 7 – Stand C6)

Vignamato (Hall 7 – Stand C6)
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Amor Vitae (Hall A – Stand 55)

Cantina Gaffino (Hall 8 – Stand G4)

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)
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Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole
più coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i
vitigni autoctoni in Italia?
E se li dovessimo
spostare tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming
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Liberalizzazione dei
nomi dei vitigni?
Un’occasione per
valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.
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11 Agosto 2020
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Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi
della legge n° 62 del 7.03.2001.
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website average bounce rate

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)

Cincinnato (Hall A – Stand 54)

Colle di Maggio (Hall A – Stand 64)

Damiano Ciolli (Hall A – Stand 15)

Marco Carpineti (Hall A)

Merumalia (Hall A – Stand 5)

Parvus Ager (Hall A – Stand 26)

Pietra Pinta (Hall A – Stand 46)

Sergio Mottura (Hall A – Stand 58)

Tenuta di Fiorano (Hall 7 – Stand F6/F7)

Villa Simone (Hall A – Stand 28)

Vini Giovanni Terenzi (Hall A – Stand 43)

(5-788)

Barone Cornacchia (Hall 12 – Stand E4….)

Di Sipio (Hall 12 – Stand F2)

Fontefico (Hall 7 – Stand B5)

Francesco Cirelli (Hall 12 – Stand B2)

La Valentina (Hall 12 – Stand H2)

Marchesi de Cordano (Hall 12 – Stand C1/D1)

Tenuta Inverso (Hall 12 – Stand E4…)

Tenuta Terraviva (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Valle Martello (Hall 12 – Stand E4…)

Valle Reale (Hall 7 – Stand B10)

VignaMadre di Famiglia Di Carlo (Hall 12 – Stand C1)
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Campi Valerio (Hall 7 – Stand F3)

Cantina Herero (Hall 11 – Stand F5/G5)

Catabbo (Hall 11 – Stand F5/G5)

Japalucci (Hall 11 – Stand F5/G5)
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Antonio Mazzella (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Astroni (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Benito Ferrara (Hall 10 – Stand G2)

Bosco de’ Medici (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine Di Marzo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine del Mare (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa Setaro (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa d’Ambra (Hall 7 – Stand C10)

Cenatiempo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Di Meo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Fontanavecchia (Hall B – Stand 5-6)

Fonzone (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Francesca Fiasco (Hall 9 – Stand D17/E16)

Il Poggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

La Sibilla (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Le Terre Diverse (Hall 9 – Stand A15/A16)

Luigi Maffini (Hall 8 – Stand G8/G9 – 4)

Macchie Santa Maria (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Montevetrano (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Pietracupa (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Porto di Mola (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Salvatore Martusciello (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Cavalier Pepe (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Scuotto (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta del Meriggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Torre del Pagus (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)
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Donato d’Angelo (Hall 11 – Stand E5 – 9)

Dragone (Hall 11 – Stand E5 – G)

Elena Fucci (Hall 12 – Stand A2)

Grifalco (Hall 8 – Stand B8/B9 – 15)

Musto Carmelitano (Hall 8 – Stand F8/F9 – 23)

Tenuta I Gelsi (Hall 11 – Stand E5 – 4)
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Antonella Lombardo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cataldo Calabretta (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cantine Benvenuto (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Ceraudo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Scala (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Statti (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Tenuta Del Travale (Organic Hall – Stand 318 MMW)

Tenute Pacelli (Hall 8 – Stand E8/E9 – 20)

Terre di Balbia (Hall 12 – Stand Regione Calabria)
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Antica Enotria (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Cantina Rossetti (Hall 11 – Stand B2)

Giovanni Aiello (Hall 11 – Stand H3-H4)

Michele Calò e Figli (Hall 7 – Stand C4)

Rosa del Golfo (Hall 7 – Stand E3)

Trullo di Pezza (Organic Hall – Stand 262 Bio)

Varvaglione (Hall 11 – Stand F1/E2)

G"-&$1."

Antonella Corda (Hall 8 – Stand B8/B9 – 4)

Bingiateris (Hall 8 – Stand A7 – 13)

Carpante (Hall 8 – Stand C7…)

Contini 1898 (Hall 8 – Stand D1)

Fradiles (Hall 8 – Stand A5 – 7)

Francesco Cadinu (Hall 9 – Stand D17/E16)

Giorgio Fara (Hall 8 – Stand A& – 12)

Gabbas (Hall 8 – Stand B2 – 40)

I Garagisti di Sorgono (Hall 8 – Stand B2 – 39)

IoLei (Hall 8 – Stand B2 – 43)

Jerzu (Hall 8 – Stand A4)

La Contralta (Hall 8 – Stand B2 – 41)

Masone Mannu (Hall 8 – Stand D5)

Meana Terra del Mandrolisai (Hall 8 – Stand B7 – 60)

Quartomoro (Hall 8 – Stand B5 – 54)

Silvio Carta (Hall 8 – Stand B4 – 51)

Tenuta Olianas (Hall 9 – Stand C5)

Tenute Gregu (Hall 8 – Stand C3 – 68)

Tenute Perda Rubia (Hall 8 – Stand B3 – 45)

“Unmaredivino” di Gioacchino Sini (Hall 8 – B4 – 29)

Vintzas Artas (Organic Hall – Stand 335MMW)
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Baglio del Cristo di Campobello (Hall 2 – Stand 19B)

Baglio di Pianetto (Hall 2 – Stand 78G)

Benanti (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Fina (Hall 2 – Stand 58F)

Cantine Murgo 1860 (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Russo (Hall 2 – Area Etna Doc)

Dei Principi di Spadafora (Hall 8 – Stand C8/C9 – 1)

Emiliano Falsini (Hall 9 – Stand D17/E16)

Feudo Disisa (Hall 2 – Stand 8A)

Feudo Montoni (Hall 2 – Stand 25C)

Florio (Hall 2 – Stand 42D)

Giovanni Rosso – Etna (Hall 8 – Stand L2)

Girolamo Russo (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/C)

Graci (Hall 2 – Area Etna Doc)

Heritage Francesco Intorcia (Hall 2 – Stand 23C)

Iuppa (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/B 23)

Lombardo Vini (Hall 2 – Stand 4)

Maugeri (Hall 2 – Area Etna Doc Stand EC34)

Nicosia (Hall 2 – Stand 9A)

Paolo Calì (Hall 8 – Stand C8/C9 – 2)

Planeta (Hall 2 – Stand 16B)

Porta del Vento (Organic Hall – Stand 266-294)

Tasca D’Almerita (Hall 2 – Stand 18B)

Tenuta di Castellaro (Hall 2 – Stand 29D)

Tenuta di Fessina (Hall 2 – Area Etna Doc)

Tenuta Gorghi Tondi (Hall 2 – Stand 31D)

Tenute Foto Randazzese (Hall 2 – Area Etna Doc)

N.B.: la lista di cui sopra non rappresenta in alcun modo una classifica. Si tratta

di una selezione di cantine recensite durante gli ultimi 12 mesi dal sottoscritto e

ritenute, quindi, meritevoli di segnalazione. Il fine è quello di condividere il mio

apprezzamento su alcune realtà, nella speranza che questo elenco possa

esservi utile nell’orientarvi nel mare magnum di una fiera enorme come il

Vinitaly

Vi segnalo, inoltre, la mia presenza durante i 4 giorni di fiera (previo

appuntamento) nel padiglione Enolitech presso gli stand:

VDglass Hall F – Stand B5 per presentare, anche quest’anno, la linea di
calici da me progettata Archè 2020

Pulltex Hall F – Stand C7 per scoprire insieme le novità dal mondo dei
cavatappi e degli accessori per sommelier, ristoranti, enoteche e cantine

Focus territoriali

Quest’anno il focus principale sarà sulla Toscana con:

Consorzio Chianti Rufìna Docg: Hall 9 – Stand D9/D10

Consorzio Terre di Pisa Doc: Hall 9 – Stand B13 – 13

Consorzio Chianti Colli Fiorentini Docg: Hall 9 – Stand C12

Consorzio Cortona Doc: Hall 9 – Stand C1

Resto d’Italia:

Consorzio Nebbioli Alto Piemonte: Hall 10 – Stand D2

Consorzio Asti: Area H – Food Court (All’interno del Ristorante Piemonte)

Consorzio Oltrepò Pavese: Palaexpo Stand B/C11

Consorzio Lessini Durello: Hall 5 – Stand G6

Consorzio Lambrusco Doc: Hall 1 – Stand A2-C1

Consorzio Colli Piacentini Doc: Hall 1 – Stand E4/E5

Consorzio Tintilia del Molise Dop: Hall 11 – Stand F5/G5/H5

Oltre confine:

Brda Home of Rebula (Hall 6 – Stand C4) + Marjan Simcic Domaine –
Hall 7 – Stand B5)

Come ogni anno, non posso mancare di segnalare l’area FIVI presso il

padiglione 8, in cui troverete una nutrita rappresentanza dei vignaioli

indipendenti della federazione italiana.
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Per iscriversi gratuitamente scrivere a wineblogroll@gmail.com

Lunedì 7 aprile

h.11.00 – 12.00 – Classico Berardenga – Degustazione alla cieca di
un’accurata selezione di Chianti Classico della UGA (unità geografica
aggiuntiva) Castelnuovo Berardegna.

h. 15.30 – 16.30 – Soave – Masterclass di approfondimento territoriale sul
Soave e la contemporaneità dei suoi grandi vini bianchi. (Hall 5 – Stand
G6)

Martedì 8 aprile

h.10.00 – Canelli Docg – Maseterclass focalizzata sulla nuova Docg
Canelli, storico areale di riferimento per il Moscato Bianco. (Area H – Food
Court – Stand esterno ai padiglioni continuo al Ristorante “Piemonte”)

15.30 – 16.30 – Lessini Durello Doc – Masterclass dedicata al Durello e
alla sua innata vocazione alla spumantizzazione. (Hall 5 – G6)

Presentazione calici Archè 2020 by Francesco Saverio Russo – Enolitech

Pad. F – Stand B5

Per i produttori: durante tutte le 4 giornate di fiera, sarà possibile portare il

proprio vino allo stand di Archè 2020 e VDglass per testarlo nel modello ideato

per la tipologia specifica della linea Archè, anche in comparativa con altri calici

a disposizione in stand.

Per operatori/buyers: sarà possibile fissare un appuntamento e/o passare in

stand per visionare i calici e, ogni giorno, alle 17, sarò disponibile a testarli

insieme, illustrandovi il progetto personalmente.

Se sei un operatore acquista il ticket per il Vinitaly qui:
www.vinitaly.com/verona/ / Per i Media è possibile richiedere l’accredito

stampa qui: www.veronafiere.it/accredito-stampa-vinitaly-2025/
Orari Vinitaly:

da domenica a martedì dalle 9:30 alle 18:00 con accesso consentito fino alle

ore 17:00

mercoledì dalle 9:30 alle 16:30 con accesso consentito fino alle 14:30

L’ingresso è riservato agli operatori che appartengono alle seguenti

categorie, nel rispetto delle giornate ad esse dedicate:

GDO, Grossisti import-export, Rivenditori food, Bar, Ristoranti, Hotel, Catering,

Enoteche, Sommelier, Enotecnici, Produttori di enotecnologie, Produttori di vino

e olio, Stampa specializzata, Autorità, Istituzioni.

A precedere il Vinitaly sarà, anche quest’anno, la kermesse enoica Opera Wine,

evento su invito che ospita una selezione di 131 cantine, tra le più

rappresentative d’Italia. Trovate tutte la lista delle cantine e le informazioni utili

qui sotto:

Per appassionati winelovers è confermato l’appuntamento con Vinitaly in the

City dal 4 al 6 aprile nel centro di Verona. Qui trovate tutte le informazioni, il

calendario eventi e le modalità di acquisto dei ticket:

www.vinitaly.com/eventi/vinitaly-and-the-city/verona/

Ci vediamo a Verona!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

Twitter Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

Opera Wine 2025 – La lista delle cantine selezionate da Wine Spectator per la

Kermesse che anticipa il Vinitaly
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CORRELATI

Calendario eventi enoici e fiere
del vino stagione 2024/2025
16 Settembre 2024
In "Notizie Enoiche - Wine
News"

ROSATI VINITALY 2022

I Vini Rosati fermi da non
perdere al Vinitaly 2022
7 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"

passiti vinitaly

Vini Passiti e Liquorosi da non
perdere al Vinitaly 2022
8 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"
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WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito
troverete recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di enografia,
agronomia ed enologia.

 Mostra tutti gli articoli di Wine Blog roll - Il

Blog del Vino Italiano
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Vinitaly 2025 – La mia selezione delle Cantine da non perdere al Vinitaly

2025, i Focus territoriali consigliati, le mie masterclass, le occasioni di

confronto e le info utili per la Fiera del vino più gande al mondo, a Verona

dal 6 al 9 aprile

Dal 6 al 9 aprile, Verona torna il Vinitaly! L’edizione numero 57 della fiera

internazionale dei vini e dei distillati, che riunisce produttori, buyer, sommelier e

appassionati per scoprire le ultime novità del settore, si conferma un

osservatorio privilegiato dell’enosfera. Con oltre 4.000 espositori e 130.000

visitatori, l’evento offre un programma ricco di degustazioni, masterclass,

conferenze e opportunità di business B2B. Non mancano, ovviamente, le

novità:

Sostenibilità e vini green: più spazio ai vini biologici, biodinamici e alle
innovazioni eco-friendly.

Vinitaly and the City: un calendario ancora più ricco di eventi e
degustazioni diffuse nel cuore di Verona.

Digitalizzazione e innovazione: focus su e-commerce, blockchain e
strategie digitali per il mercato vinicolo.

Conferenze su mercati ed export, per approfondire le strategie di vendita
globali.

Vinitaly International Wine Competition, con premi per le migliori
etichette.

Presente anche un’area dedicata alle bevande a base “vino” NOLO (no alcohol

e low alcohol).

Da par mio, come di consueto, vi segnalo le cantine produttrici di VINO che ho

avuto modo di recensire negli ultimi 12 mesi e che ritengo meritevoli di una

visita.

LE CANTINE DA NON PERDERE A VINITALY 2025

N.B.: La lista e le coordinate degli stand sono in continuo

aggiornamento

Scarica qui il pdf della selezione da stampare o consultare off-line:

https://drive.google.com/cantine-vinitaly-2025-lista
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Grosjean (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

La Crotta di Vigneron (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

Les Cretes (Hall 7 – Stand D5)
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Alfio Nicolodi (Hall 8 – Stand E2)

Ansitz Waldgries (Hall 6 – Stand B3)

Endrizzi (Hall 3 – Stand E4)

F.lli Paolazzi (Hall 8 – Stand E2)

Pisoni F.lli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 17)

Revì (Hall 3 – Stand B1)

Tenuta Rottensteiner (Hall 6 – Stand C1)

Terlano (Hall 6 – Stand C3)

Tramin (Hall 6 – Stand B2)

Villa Corniole (Hall 3 – Stand E2)

Weingut Obermoser (Hall 6 – Stand D2)

Zanotelli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 19)
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Abbona di Abbona Marziano (Hall 10 – Stand L4)

Abrigo Giovanni (Hall 8 – Stand D8/D9 – 1)

Adriano Marco e Vittorio (Hall 8 – Stand F8/F9 – 20)

Almondo (Hall 10 – Stand E2)

Amistà (Hall 10 – Stand H3)

Angelo Negro (Hall 10 – Stand L3)

Aurelio Settimo (Hall 10 – Stand M3)

Ca’ del Baio (Hall 10 – Stand N2)

Cadgal (Organic Hall – Stand 316MMW)

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Hall 10 – Stand H4)

Cantina Delsignore (Hall 10 – Stand D2)

Cantina Stroppiana (Hall 10 – Stand H3)

Cantine Garrone (Hall 10 – Stand D2)

Carlone Davide (Hall 10 – Stand D2)

Cascina Adelaide (Hall 10 – Stand 02)

Cascina del Monastero (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Delle Monache (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Fontana (Hall 10 – Stand H2)

Cascina Penna Currado (Hall 10 – Stand N3)

Cascina Rabaglio (Hall 10 – Stand F4)

Cavallotto (Hall 10 – Stand M3)

Cieck (Hall 8 – Stand D8/D9 – 18)

Costa Stefanino (Hall 10 – Stand D3)

Cortese Giuseppe (Hall 10 – Stand G2)

Crissante Alessandria (Hall 10 – Stand E4)

Criolin (Hall 10 – Stand G8/G9 – 3)

Culasso (Organic Hall – Stand 302MMW)

Curto (Palaexpo interrato – Stand Sala Argento)

Deltetto (Hall 10 – Stand N2)

Demarie (Hall 10 – Stand M2)

Diego Morra (Hall 10 – Stand E4)

Domenico Clerico (Hall 10 – Stand E2)

Elvio Cogno (Hall 10 – Stand P2)

Enrico Serafino (Hall 10 – Stand C2)

F.lli Serio e Battista Borgogno (Hall 10 – Stand C3)

Fratelli Alessandria (Hall 10 – Stand N1)

G.D. Vajra (Hall 10 – Stand M4)

Garesio (Hall 10 – Stand M2)

Giacomo Fenocchio (Hall 10 – Stand G1)

Giovanni Rosso (Hall 8 – Stand L2)

Il Poggio di Gavi (Hall 10 – Stand N2)

La Ganghija (Hall 10 – Stand C1/D1)

Le Piane (Hall 7 – Stand F8)

Livia Fontana (Hall 10 – Stand I3)

Luca Canevaro (Hall 8 – Stand H8/H9 – 2)

Malvirà (Hall 10 – Stand E2)

Marcalberto (Hall 10 – Stand C1/D1)

Marenco (Hall 10 – Stand I3)

Marrone Gian Piero (Hall 10 – Stand P2)

Mauro Molino (Hall 10 – Stand I2)

Molinetto (Hall 8 – Stand E8/E9 – 23)

Monchiero Fratelli (Hall 10 – Stand I2)

Mustela (Hall 10 – Stand C1/D1)

Negretti (Hall 10 – Stand C1/D1)

Olivero Mario (Hall 8 – Stand G8/G9 – 24)

Palladino (Hall 10 – Stand F1)

Piazzo Comm. Armando Di Piazzo Marina (Hall 10 – Stand O2)

Podere Ruggeri Corsini (Hall 10 – Stand M2)

Punset di Marcarino Marina & C. (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Rizzi (Hall 10 – Stand P2)

Sordo Giorgio (Hall 10 – Stand I4)

Vietti (Hall 10 – Stand P4)

Vigneti Repetto (Hall 10 – Stand H3)
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Ascesa (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Bruno Verdi (Palaexpo – Stand B/C11)

Ca’ Lojera (Hall 5 – Stand F3)

Cantina Caleffi (Hall 8 – Stand B8/B9 – 21)

Dirupi (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Pratello (Palaexpo – Stand D6)

Cordero Sangiorgio (Palaexpo – Stand B/C11)

Frecciarossa (Hall 7 – Stand B4)

La Piotta Padroggi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 21)

Lazzari (Palaexpo – Stand C5)

Le Fracce (Palaexpo – Stand A11/12)

Ibarisei (Palaexpo – Stand A4)

Mamete Prevostini (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Manuelina (Palaexpo – Stand A10)

Marangona (Palaexpo – Stand B9)

Monsupello (Hall 7 – Stand B1)

Tenuta Mazzolino (Palaexpo – Stand B/C11)

Tenute del Garda (Palaexpo – Stand D8)
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Aquila del Torre (Hall 8 – Stand D8/D9 – 2)

Cantina Produttori di Cormòns (Hall 6 – Stand E6)

Collavini (Hall 6 – Stand B7)

Conte d’Attimis-Maniago (Hall 6 – Stand A6)

Dri Il Roncat (Hall 6 – Stand 10)

Gigante (Organic Hall – Stand 230-237)

Jacuss (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Keber Renato (Hall 6 – Stand 58)

La Sclusa (Hall 6 – Stand 22)

La Viarte (Hall 7 – Stand E2)

Livon (Hall 6 – Stand B8)

Monviert (Hall 6 – D4)

Muzic (Hall 6 – Stand A8)

Perusini (Hall 6 – Stand B9)

Russiz Superiore (Hall 6 – Stand F8)

Sara&Sara (Hall 8 – Stand F8/F9 – 16)

Simon di Brazzan (Organic Hall – Stand 230-237)

Specogna (Hall 6 – Stand B9)

Tarlao (Hall 6 – E8/E7?)

Tenuta Stella (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Valentino Butussi (Hall 6 – Stand C9)

Venica (Hall 10 – Stand C2)

Vigna Petrussa (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Vigna Traverso (Hall 6 – Stand E2)

Vie di Romans (Hall 7 – Stand C5)
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Adami (Hall 4 – Stand A2)

Andreola (Hall 6 – Stand D4)

Bele Casel (Hall 8 – Stand E8/E9 – 22)

Ca’ dei Maghi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 15)

Ca’ la Bionda (Hall 12 – Stand A2)

Carlo Alberto Negri (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 – 3)

Cavazza (Hall 4 – Stand E5)

Corte Sermana (Organic Hall – Stand 322 MMW e Palaexpo – Stand C8)

Col Vetoraz (Hall 6 – Stand C5)

Corte Moschina (Hall 5 – Stand G5)

Dal Maso (Hall 4 – Stand B6)

Damoli (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 -10)

De Bacco (Hall 8 – Stand D8/D9 – 10)

De Buris – Tommasi Family Estate (Hall 5 – Stand D2)

Franchetto (Hall 5 – Stand G5)

Gini Sandro e Claudio (Hall 10 – Stand G2 e Hall 5 – Stand F7)

Gorgo (Hall 4 – Stand A5)

Inama (Hall 5 – Stand G4)

Le Battistelle (Hall 5 – Stand G5)

Le Fraghe (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

I Stefanini (Hall 5 – Stand G6)

Menegotti (Hall 4 – Stand C6)

Monte del Frà (Hall 5 – Stand A2-A3)

Monteversa (Hall 8 – Stand D8/D9 – 19)

Nardello (Hall 8 – Stand D8/D9 – 16)

Prà (Hall 7 – Stand E3)

Suavia (Hall 7 – Stand C5)

Tamburino Sardo (Organic Hall – Stand 340MMW)

Tenuta di Corte Giacobbe Dal Cero (Hall 5 – Stand G4)

Vignalta (Hall 8 – Stand E7)

Vigne al Colle (Hall 8 – Stand G8/G9 – 12)

Zambon Vulcano (Hall 8 – Stand E2)
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Az. Agr. Bruna (Hall 10 – Stand A3)

BioVio (Hall 10 – Stand A3 e Hall 10 Stand B3)

Turco Innocenzo (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Feipu (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Nirasca (Hall 10 – Stand A3)

Dell’erba Azienda Agricola (Hall 10 – Stand A3)
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Aljano (Hall 8 – Stand E8/E9 – 18)

Cantina di Carpi e Sorbara (Hall 1 – Stand C7)

Cantina Venti Venti (Hall 8 – Stand E6 e Hall 8 Stand F10/G10 – 3)

Chiara Condello (Hall 1 – Stand C2/E2)

Fattoria Moretto (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Zerbina (Hall 7 – Stand E3)

La Tosa (Hall 8 – Stand B8/B9 – 22)

Luretta (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Manaresi (Hall 8 – Stand E8/E9 – 9)

Medici Ermete (Hall 7 – Stand D7)

Paltrinieri (Hall 9 – Stand D17-E16)

Silvia Zucchi (Hall 8 – Stand E2)

Tenuta La Viola (Hall 1 – Stand C2/E2)

Tenuta Uccellina (Hall 1 – Stand C2/E2)

Torre Fornello (Hall 8 – Stand C8/C9 – 13)

Tre Monti (Hall 8 – Stand F8/F9 – 1)

Trerè (Hall 9 – Stand D17-E16 e Hall 1 – C2/E2)
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Argentiera (Hall 7 – Stand A10)

Badia di Morrona (Hall 9 – Stand C3 – 1)

Bertinga (Hall 9 – Stand E15)

Bindi Sergardi (Hall 9 – Stand A7/A8)

Buccia Nera (Hall 9 – Stand C11 – 31)

Caccia al Piano (Hall 9 – Stand C13)

Caiarossa (Hall 9 – Stand D16)

Canalicchio di Sopra (Hall 9 – Stand B7 – 33)

Cantalici (Hall 9 – Stand D3 – 1)

Capezzana (Hall 9 – Stand B1)

Capanna (Hall 9 – Stand B5 – 25)

Capitoni Marco (Hall 9 – Stand A15)

Caprili (Hall 9 – Stand A8)

Cappella Sant’Andrea (Hall 8 – Stand E2)

Casa Emma (Hall 9 – Stand E7/E8)

Castell’in Villa (Hall 9 – Stand D2/D4?)

Castello d’Albola (Hall 4 – Stand F5)

Castello del Trebbio (Hall 9 – Stand C5)

Castello di Fonterutoli (Hall 9 – Stand C15)

Castello di Monsanto (Hall 9 – Stand D9)

Castello Tricerchi (Hall 9 – Stand B8 – 47)

Castelvecchio (Hall 9 – Stand C4)

Castiglion del Bosco (Hall 9 – B8 – 48)

Cava d’Onice (Hall 9 – Stand I2)

Celestino Pecci (Hall 9 – Stand B5 – 14)

Chiappini (Hall 9 – Stand D6)

Col d’Orcia (Hall 9 – Stand D16)

Col di Lamo (Hall 9 – Stand B5 – 17)

Colle Santa Mustiola (Hall 9 – Stand D17-E16)

Colognole (Hall 9 – Stand C6)

Colombaio di Santa Chiara (Hall 9 – Stand A15/A16)

Contucci (Hall 9 – Stand D13 – 2)

Corte dei Venti (Hall 10 – Stand E4 – 33)

Cortonesi (Hall 9 – Stand B5 – 26)

Dionisio Fabrizio (Hall 8 – Stand G8/G9 – 13)

Fabrizio Pratesi (Hall 9 – Stand A6)

Fattoria della Talosa (Hall 9 – Stand E11)

Fattoria di Fugnano (Hall 9 – Stand C14 – 3)

Fattoria di Grignano (Hall 9 – Stand D10)

Fattoria Fibbiano (Hall 9 – Stand B13 – 5)

Fattoria Uccelliera (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Franco Pacenti (Hall 9 – Stand B5 – 15)

Fuligni (Hall 9 – Stand C7)

Il Balzo (Hall 9 – Stand D10)

Il Marroneto (Hall 9 – Stand C3)

Il Molinaccio (Hall 8 – Stand H8/H9 – 8)

Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

I Veroni (Hall 9 – sD10)

Istine (Hall 8 – Stand F10/G10/H10 – 6)

La Casaccia di Franceschi (Hall 9 – Stand A6)

La Magia (Hall 9 – Stand B8 – 54)

La Palazzetta (Hall 9 – Stand B6 – 29)

La Querce (Hall 8 – Stand C8/C9 – 11)

Lamole di Lamole (Hall 9 – Stand D3 – 11)

Le Berne (Hall 9 – Stand D12 – 16)

Le Macchiole (Centroservizi Dei Signori – Stand 5)

Le Ragnaie (Hall 9 – Stand C3)

Le Vigne di Silvia (Hall 9 – D6)

Malenchini (Hall 9 – Stand B3)

Marchesi Gondi (Hall 9 – Stand D10)

Michele Satta (Hall 9 – Stand D6)

Montalbino (Hall 8 – Stand E8/E9 – 8)

Padelletti (Hall 9 – Stand B7 – 46)

Patrizia Cencioni (Hall 9 – Stand B4 – 13)

Piaggia (Hall 9 – Stand E8/E9)

Pietroso (Hall 9 – Stand B8 – 50)

Podere Il Castellaccio (Hall 9 – Stand D17/E16)

Podere la Regola (Hall 9 – Stand B2)

Podere Lecci e Brocchi (Hall 9 – Stand C6)

Podere Pellicciano (Hall 9 – Stand C13 – 2)

Podere Poggio Scalette (Hall 9 – Stand A12/A13)

Poliziano (Hall 9 – Stand D11)

Pomona (Hall 8 – Stand E8/E9 – 21)

Poggio Antico (Hall 9 – Stand C4)

PrimaLuce (Hall 9 – Stand D17/E16)

Querciabella (Hall 9 – Stand D11)

Quercia al Poggio (Hall 9 – Stand C13)

Ricasoli (Hall 9 – Stand C12)

Ridolfi (Hall 9 – Stand A8 e Hall 7 – Stand B5)

Riecine (Hall 9 – Stand D2 – 15)

Salvioni “La Cerbaiola” (Hall 9 – Stand B8 – 60)

San Felo (Hall 9 – Stand C16)

San Guglielmo (Hall 8 – Stand G8/G9 – 19)

Sanlorenzo (Hall 9 – Stand B8 – 49)

Selvapiana (Hall 9 – Stand D10)

Sequerciani (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Talenti (Hall 9 – Stand B4 – 8)

Tassi (Hall 9 – Stand B8 – 59)

Tenuta Buon Tempo (Hall 9 – Stand B8 – 51)

Tenuta Ceri (Hall 9 – Stand C8)

Tenuta di Ghizzano (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Tenuta di Sesta (Hall 9 – Stand B5 – 21)

Tenuta Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

Terre dell’Etruria (Hall 9 – Stand D17)

Terre Nere Campigli Vallone (Hall 9 – Stand B7 – 35)

Terreno (Hall 10 – Stand N2)

Tiberini (Hall 9 – Stand D13 – 7)

Tiezzi (Hall 9 – Stand B7 – 39)

Tolaini (Hall 6 – Stand D4)

Torre a Cona (Hall 9 – Stand C11 – 30)

Tua Rita (Hall 9 – Stand C8)

Usiglian del Vescovo (Hall 9 – Stand D8)

Vecchie Terre di Montefili (Hall 11 – Stand B2)
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Antonelli San Marco (Hall 7 – Stand D8)

Barberani (Hall 6 – Stand E3)

Bellafonte (Hall 2 – B9 – 12)

Bocale (Hall 2 – Stand B9 – 36)

Goretti (Hall 7 – Stand F9)

Le Cimate (Hall 2 – Stand B9 – 35)

Leonardo Bussoletti (Hall 7 – Stand B5)

Romanelli (Hall 2 – Stand D9 – ?)

Roccafiore (Hall 2 – Stand D9 – 44)

Tabarrini (Hall 12 – Stand A2/B2)
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Accadia (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

Andrea Felici (Hall 7 – Stand C6)

Bisci (Hall 7 – Stand C6)

Boccadigabbia (Hall 8 – Stand D8/D9 – 8)

Borgo Paglianetto (Hall 7 – Stand B9)

Bruscia (Organic Hall – Stand 227 Bio)

Campanelli (Hall 7 – Stand C5)

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Hall 7 – Stand E7/E8)

Colognola – Tenuta Musone (Hall 7 – Stand F7)

Colpaola (Hall 7 – Stand B5)

Coppacchioli Tattini “Primo di Cupi” (Hall 10 – Stand C2)

Cossignani (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Coroncino (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Villa Ligi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 22)

Fiorini (Hall 7 – Stand C6)

Il Pollenza (Hall 7 – Stand E5)

La Staffa (Hall 8 – Stand E2)

Le Caniette (Hall 7 – Stand C10)

Lucchetti (Hall 7 – Stand C7)

Marotti Campi (Hall 7 – Stand C8)

Montecappone (Hall 8 – Stand E8/E9 – 16)

Moroder (Hall 8 – Stand B8/B9 – 6)

Pantaleone (Hall 7 – Stand C9)

Tenuta di Tavignano (Hall 7 – Stand C6)

Terracruda (Hall 8 – Stand C8/C9 – 7)

Umani Ronchi (Hall 7 – Stand E4)

Velenosi (Hall 7 – Stand C10/C11)

Vicari (Hall 7 – Stand C6)

Vignamato (Hall 7 – Stand C6)
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Amor Vitae (Hall A – Stand 55)

Cantina Gaffino (Hall 8 – Stand G4)

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)
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Costruisci e arreda la tua cantina

Coravin Scontato su Showine

VDglass - Calici da vino

A(B,CB:,,:%!CB@%@B4CB:

Magazine enoico francese - Partner

FCB:H4@9;@44

6;(BA:GA@%G(!:;C@%;=GG@%D%FCB:
H4@99:;

Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
Visualizza Profilo Completo !
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Le Cantine da non perdere
al Vinitaly 2025 e tutte le
info utili per la fiera del vino
a Verona dal 6 al 9 aprile

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025

»

Opera Wine 2025 - La lista
delle cantine selezionate
da Wine Spectator per la
Kermesse che anticipa il
Vinitaly

»

Le
Cantine
da non
perdere
al
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»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole
più coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i
vitigni autoctoni in Italia?
E se li dovessimo
spostare tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming

CONDIVIDI:

25 Maggio 2016

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei
nomi dei vitigni?
Un’occasione per
valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.

CONDIVIDI:

19 Dicembre 2021

TwitterS! FacebookS"

AltroS# S

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Wine Blog Roll - Il…
9898 follower
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#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi
della legge n° 62 del 7.03.2001.
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website average bounce rate

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)

Cincinnato (Hall A – Stand 54)

Colle di Maggio (Hall A – Stand 64)

Damiano Ciolli (Hall A – Stand 15)

Marco Carpineti (Hall A)

Merumalia (Hall A – Stand 5)

Parvus Ager (Hall A – Stand 26)

Pietra Pinta (Hall A – Stand 46)

Sergio Mottura (Hall A – Stand 58)

Tenuta di Fiorano (Hall 7 – Stand F6/F7)

Villa Simone (Hall A – Stand 28)

Vini Giovanni Terenzi (Hall A – Stand 43)
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Barone Cornacchia (Hall 12 – Stand E4….)

Di Sipio (Hall 12 – Stand F2)

Fontefico (Hall 7 – Stand B5)

Francesco Cirelli (Hall 12 – Stand B2)

La Valentina (Hall 12 – Stand H2)

Marchesi de Cordano (Hall 12 – Stand C1/D1)

Tenuta Inverso (Hall 12 – Stand E4…)

Tenuta Terraviva (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Valle Martello (Hall 12 – Stand E4…)

Valle Reale (Hall 7 – Stand B10)

VignaMadre di Famiglia Di Carlo (Hall 12 – Stand C1)
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Campi Valerio (Hall 7 – Stand F3)

Cantina Herero (Hall 11 – Stand F5/G5)

Catabbo (Hall 11 – Stand F5/G5)

Japalucci (Hall 11 – Stand F5/G5)
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Antonio Mazzella (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Astroni (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Benito Ferrara (Hall 10 – Stand G2)

Bosco de’ Medici (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine Di Marzo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine del Mare (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa Setaro (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa d’Ambra (Hall 7 – Stand C10)

Cenatiempo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Di Meo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Fontanavecchia (Hall B – Stand 5-6)

Fonzone (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Francesca Fiasco (Hall 9 – Stand D17/E16)

Il Poggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

La Sibilla (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Le Terre Diverse (Hall 9 – Stand A15/A16)

Luigi Maffini (Hall 8 – Stand G8/G9 – 4)

Macchie Santa Maria (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Montevetrano (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Pietracupa (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Porto di Mola (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Salvatore Martusciello (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Cavalier Pepe (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Scuotto (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta del Meriggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Torre del Pagus (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)
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Donato d’Angelo (Hall 11 – Stand E5 – 9)

Dragone (Hall 11 – Stand E5 – G)

Elena Fucci (Hall 12 – Stand A2)

Grifalco (Hall 8 – Stand B8/B9 – 15)

Musto Carmelitano (Hall 8 – Stand F8/F9 – 23)

Tenuta I Gelsi (Hall 11 – Stand E5 – 4)
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Antonella Lombardo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cataldo Calabretta (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cantine Benvenuto (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Ceraudo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Scala (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Statti (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Tenuta Del Travale (Organic Hall – Stand 318 MMW)

Tenute Pacelli (Hall 8 – Stand E8/E9 – 20)

Terre di Balbia (Hall 12 – Stand Regione Calabria)
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Antica Enotria (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Cantina Rossetti (Hall 11 – Stand B2)

Giovanni Aiello (Hall 11 – Stand H3-H4)

Michele Calò e Figli (Hall 7 – Stand C4)

Rosa del Golfo (Hall 7 – Stand E3)

Trullo di Pezza (Organic Hall – Stand 262 Bio)

Varvaglione (Hall 11 – Stand F1/E2)
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Antonella Corda (Hall 8 – Stand B8/B9 – 4)

Bingiateris (Hall 8 – Stand A7 – 13)

Carpante (Hall 8 – Stand C7…)

Contini 1898 (Hall 8 – Stand D1)

Fradiles (Hall 8 – Stand A5 – 7)

Francesco Cadinu (Hall 9 – Stand D17/E16)

Giorgio Fara (Hall 8 – Stand A& – 12)

Gabbas (Hall 8 – Stand B2 – 40)

I Garagisti di Sorgono (Hall 8 – Stand B2 – 39)

IoLei (Hall 8 – Stand B2 – 43)

Jerzu (Hall 8 – Stand A4)

La Contralta (Hall 8 – Stand B2 – 41)

Masone Mannu (Hall 8 – Stand D5)

Meana Terra del Mandrolisai (Hall 8 – Stand B7 – 60)

Quartomoro (Hall 8 – Stand B5 – 54)

Silvio Carta (Hall 8 – Stand B4 – 51)

Tenuta Olianas (Hall 9 – Stand C5)

Tenute Gregu (Hall 8 – Stand C3 – 68)

Tenute Perda Rubia (Hall 8 – Stand B3 – 45)

“Unmaredivino” di Gioacchino Sini (Hall 8 – B4 – 29)

Vintzas Artas (Organic Hall – Stand 335MMW)
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Baglio del Cristo di Campobello (Hall 2 – Stand 19B)

Baglio di Pianetto (Hall 2 – Stand 78G)

Benanti (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Fina (Hall 2 – Stand 58F)

Cantine Murgo 1860 (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Russo (Hall 2 – Area Etna Doc)

Dei Principi di Spadafora (Hall 8 – Stand C8/C9 – 1)

Emiliano Falsini (Hall 9 – Stand D17/E16)

Feudo Disisa (Hall 2 – Stand 8A)

Feudo Montoni (Hall 2 – Stand 25C)

Florio (Hall 2 – Stand 42D)

Giovanni Rosso – Etna (Hall 8 – Stand L2)

Girolamo Russo (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/C)

Graci (Hall 2 – Area Etna Doc)

Heritage Francesco Intorcia (Hall 2 – Stand 23C)

Iuppa (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/B 23)

Lombardo Vini (Hall 2 – Stand 4)

Maugeri (Hall 2 – Area Etna Doc Stand EC34)

Nicosia (Hall 2 – Stand 9A)

Paolo Calì (Hall 8 – Stand C8/C9 – 2)

Planeta (Hall 2 – Stand 16B)

Porta del Vento (Organic Hall – Stand 266-294)

Tasca D’Almerita (Hall 2 – Stand 18B)

Tenuta di Castellaro (Hall 2 – Stand 29D)

Tenuta di Fessina (Hall 2 – Area Etna Doc)

Tenuta Gorghi Tondi (Hall 2 – Stand 31D)

Tenute Foto Randazzese (Hall 2 – Area Etna Doc)

N.B.: la lista di cui sopra non rappresenta in alcun modo una classifica. Si tratta

di una selezione di cantine recensite durante gli ultimi 12 mesi dal sottoscritto e

ritenute, quindi, meritevoli di segnalazione. Il fine è quello di condividere il mio

apprezzamento su alcune realtà, nella speranza che questo elenco possa

esservi utile nell’orientarvi nel mare magnum di una fiera enorme come il

Vinitaly

Vi segnalo, inoltre, la mia presenza durante i 4 giorni di fiera (previo

appuntamento) nel padiglione Enolitech presso gli stand:

VDglass Hall F – Stand B5 per presentare, anche quest’anno, la linea di
calici da me progettata Archè 2020

Pulltex Hall F – Stand C7 per scoprire insieme le novità dal mondo dei
cavatappi e degli accessori per sommelier, ristoranti, enoteche e cantine

Focus territoriali

Quest’anno il focus principale sarà sulla Toscana con:

Consorzio Chianti Rufìna Docg: Hall 9 – Stand D9/D10

Consorzio Terre di Pisa Doc: Hall 9 – Stand B13 – 13

Consorzio Chianti Colli Fiorentini Docg: Hall 9 – Stand C12

Consorzio Cortona Doc: Hall 9 – Stand C1

Resto d’Italia:

Consorzio Nebbioli Alto Piemonte: Hall 10 – Stand D2

Consorzio Asti: Area H – Food Court (All’interno del Ristorante Piemonte)

Consorzio Oltrepò Pavese: Palaexpo Stand B/C11

Consorzio Lessini Durello: Hall 5 – Stand G6

Consorzio Lambrusco Doc: Hall 1 – Stand A2-C1

Consorzio Colli Piacentini Doc: Hall 1 – Stand E4/E5

Consorzio Tintilia del Molise Dop: Hall 11 – Stand F5/G5/H5

Oltre confine:

Brda Home of Rebula (Hall 6 – Stand C4) + Marjan Simcic Domaine –
Hall 7 – Stand B5)

Come ogni anno, non posso mancare di segnalare l’area FIVI presso il

padiglione 8, in cui troverete una nutrita rappresentanza dei vignaioli

indipendenti della federazione italiana.
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Per iscriversi gratuitamente scrivere a wineblogroll@gmail.com

Lunedì 7 aprile

h.11.00 – 12.00 – Classico Berardenga – Degustazione alla cieca di
un’accurata selezione di Chianti Classico della UGA (unità geografica
aggiuntiva) Castelnuovo Berardegna.

h. 15.30 – 16.30 – Soave – Masterclass di approfondimento territoriale sul
Soave e la contemporaneità dei suoi grandi vini bianchi. (Hall 5 – Stand
G6)

Martedì 8 aprile

h.10.00 – Canelli Docg – Maseterclass focalizzata sulla nuova Docg
Canelli, storico areale di riferimento per il Moscato Bianco. (Area H – Food
Court – Stand esterno ai padiglioni continuo al Ristorante “Piemonte”)

15.30 – 16.30 – Lessini Durello Doc – Masterclass dedicata al Durello e
alla sua innata vocazione alla spumantizzazione. (Hall 5 – G6)

Presentazione calici Archè 2020 by Francesco Saverio Russo – Enolitech

Pad. F – Stand B5

Per i produttori: durante tutte le 4 giornate di fiera, sarà possibile portare il

proprio vino allo stand di Archè 2020 e VDglass per testarlo nel modello ideato

per la tipologia specifica della linea Archè, anche in comparativa con altri calici

a disposizione in stand.

Per operatori/buyers: sarà possibile fissare un appuntamento e/o passare in

stand per visionare i calici e, ogni giorno, alle 17, sarò disponibile a testarli

insieme, illustrandovi il progetto personalmente.

Se sei un operatore acquista il ticket per il Vinitaly qui:
www.vinitaly.com/verona/ / Per i Media è possibile richiedere l’accredito

stampa qui: www.veronafiere.it/accredito-stampa-vinitaly-2025/
Orari Vinitaly:

da domenica a martedì dalle 9:30 alle 18:00 con accesso consentito fino alle

ore 17:00

mercoledì dalle 9:30 alle 16:30 con accesso consentito fino alle 14:30

L’ingresso è riservato agli operatori che appartengono alle seguenti

categorie, nel rispetto delle giornate ad esse dedicate:

GDO, Grossisti import-export, Rivenditori food, Bar, Ristoranti, Hotel, Catering,

Enoteche, Sommelier, Enotecnici, Produttori di enotecnologie, Produttori di vino

e olio, Stampa specializzata, Autorità, Istituzioni.

A precedere il Vinitaly sarà, anche quest’anno, la kermesse enoica Opera Wine,

evento su invito che ospita una selezione di 131 cantine, tra le più

rappresentative d’Italia. Trovate tutte la lista delle cantine e le informazioni utili

qui sotto:

Per appassionati winelovers è confermato l’appuntamento con Vinitaly in the

City dal 4 al 6 aprile nel centro di Verona. Qui trovate tutte le informazioni, il

calendario eventi e le modalità di acquisto dei ticket:

www.vinitaly.com/eventi/vinitaly-and-the-city/verona/

Ci vediamo a Verona!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

Twitter Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

Opera Wine 2025 – La lista delle cantine selezionate da Wine Spectator per la

Kermesse che anticipa il Vinitaly
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CORRELATI

Calendario eventi enoici e fiere
del vino stagione 2024/2025
16 Settembre 2024
In "Notizie Enoiche - Wine
News"

ROSATI VINITALY 2022

I Vini Rosati fermi da non
perdere al Vinitaly 2022
7 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"

passiti vinitaly

Vini Passiti e Liquorosi da non
perdere al Vinitaly 2022
8 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"
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Vinitaly 2025 – La mia selezione delle Cantine da non perdere al Vinitaly

2025, i Focus territoriali consigliati, le mie masterclass, le occasioni di

confronto e le info utili per la Fiera del vino più gande al mondo, a Verona

dal 6 al 9 aprile

Dal 6 al 9 aprile, Verona torna il Vinitaly! L’edizione numero 57 della fiera

internazionale dei vini e dei distillati, che riunisce produttori, buyer, sommelier e

appassionati per scoprire le ultime novità del settore, si conferma un

osservatorio privilegiato dell’enosfera. Con oltre 4.000 espositori e 130.000

visitatori, l’evento offre un programma ricco di degustazioni, masterclass,

conferenze e opportunità di business B2B. Non mancano, ovviamente, le

novità:

Sostenibilità e vini green: più spazio ai vini biologici, biodinamici e alle
innovazioni eco-friendly.

Vinitaly and the City: un calendario ancora più ricco di eventi e
degustazioni diffuse nel cuore di Verona.

Digitalizzazione e innovazione: focus su e-commerce, blockchain e
strategie digitali per il mercato vinicolo.

Conferenze su mercati ed export, per approfondire le strategie di vendita
globali.

Vinitaly International Wine Competition, con premi per le migliori
etichette.

Presente anche un’area dedicata alle bevande a base “vino” NOLO (no alcohol

e low alcohol).

Da par mio, come di consueto, vi segnalo le cantine produttrici di VINO che ho

avuto modo di recensire negli ultimi 12 mesi e che ritengo meritevoli di una

visita.

LE CANTINE DA NON PERDERE A VINITALY 2025

N.B.: La lista e le coordinate degli stand sono in continuo

aggiornamento

Scarica qui il pdf della selezione da stampare o consultare off-line:

https://drive.google.com/cantine-vinitaly-2025-lista
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Grosjean (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

La Crotta di Vigneron (Hall 10 Stand A1/B1 – Consorzio Vini Valle d’Aosta)

Les Cretes (Hall 7 – Stand D5)
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Alfio Nicolodi (Hall 8 – Stand E2)

Ansitz Waldgries (Hall 6 – Stand B3)

Endrizzi (Hall 3 – Stand E4)

F.lli Paolazzi (Hall 8 – Stand E2)

Pisoni F.lli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 17)

Revì (Hall 3 – Stand B1)

Tenuta Rottensteiner (Hall 6 – Stand C1)

Terlano (Hall 6 – Stand C3)

Tramin (Hall 6 – Stand B2)

Villa Corniole (Hall 3 – Stand E2)

Weingut Obermoser (Hall 6 – Stand D2)

Zanotelli (Hall 8 – Stand C8/C9 – 19)
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Abbona di Abbona Marziano (Hall 10 – Stand L4)

Abrigo Giovanni (Hall 8 – Stand D8/D9 – 1)

Adriano Marco e Vittorio (Hall 8 – Stand F8/F9 – 20)

Almondo (Hall 10 – Stand E2)

Amistà (Hall 10 – Stand H3)

Angelo Negro (Hall 10 – Stand L3)

Aurelio Settimo (Hall 10 – Stand M3)

Ca’ del Baio (Hall 10 – Stand N2)

Cadgal (Organic Hall – Stand 316MMW)

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Hall 10 – Stand H4)

Cantina Delsignore (Hall 10 – Stand D2)

Cantina Stroppiana (Hall 10 – Stand H3)

Cantine Garrone (Hall 10 – Stand D2)

Carlone Davide (Hall 10 – Stand D2)

Cascina Adelaide (Hall 10 – Stand 02)

Cascina del Monastero (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Delle Monache (Hall 10 – Stand G4)

Cascina Fontana (Hall 10 – Stand H2)

Cascina Penna Currado (Hall 10 – Stand N3)

Cascina Rabaglio (Hall 10 – Stand F4)

Cavallotto (Hall 10 – Stand M3)

Cieck (Hall 8 – Stand D8/D9 – 18)

Costa Stefanino (Hall 10 – Stand D3)

Cortese Giuseppe (Hall 10 – Stand G2)

Crissante Alessandria (Hall 10 – Stand E4)

Criolin (Hall 10 – Stand G8/G9 – 3)

Culasso (Organic Hall – Stand 302MMW)

Curto (Palaexpo interrato – Stand Sala Argento)

Deltetto (Hall 10 – Stand N2)

Demarie (Hall 10 – Stand M2)

Diego Morra (Hall 10 – Stand E4)

Domenico Clerico (Hall 10 – Stand E2)

Elvio Cogno (Hall 10 – Stand P2)

Enrico Serafino (Hall 10 – Stand C2)

F.lli Serio e Battista Borgogno (Hall 10 – Stand C3)

Fratelli Alessandria (Hall 10 – Stand N1)

G.D. Vajra (Hall 10 – Stand M4)

Garesio (Hall 10 – Stand M2)

Giacomo Fenocchio (Hall 10 – Stand G1)

Giovanni Rosso (Hall 8 – Stand L2)

Il Poggio di Gavi (Hall 10 – Stand N2)

La Ganghija (Hall 10 – Stand C1/D1)

Le Piane (Hall 7 – Stand F8)

Livia Fontana (Hall 10 – Stand I3)

Luca Canevaro (Hall 8 – Stand H8/H9 – 2)

Malvirà (Hall 10 – Stand E2)

Marcalberto (Hall 10 – Stand C1/D1)

Marenco (Hall 10 – Stand I3)

Marrone Gian Piero (Hall 10 – Stand P2)

Mauro Molino (Hall 10 – Stand I2)

Molinetto (Hall 8 – Stand E8/E9 – 23)

Monchiero Fratelli (Hall 10 – Stand I2)

Mustela (Hall 10 – Stand C1/D1)

Negretti (Hall 10 – Stand C1/D1)

Olivero Mario (Hall 8 – Stand G8/G9 – 24)

Palladino (Hall 10 – Stand F1)

Piazzo Comm. Armando Di Piazzo Marina (Hall 10 – Stand O2)

Podere Ruggeri Corsini (Hall 10 – Stand M2)

Punset di Marcarino Marina & C. (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Rizzi (Hall 10 – Stand P2)

Sordo Giorgio (Hall 10 – Stand I4)

Vietti (Hall 10 – Stand P4)

Vigneti Repetto (Hall 10 – Stand H3)
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Ascesa (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Bruno Verdi (Palaexpo – Stand B/C11)

Ca’ Lojera (Hall 5 – Stand F3)

Cantina Caleffi (Hall 8 – Stand B8/B9 – 21)

Dirupi (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Pratello (Palaexpo – Stand D6)

Cordero Sangiorgio (Palaexpo – Stand B/C11)

Frecciarossa (Hall 7 – Stand B4)

La Piotta Padroggi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 21)

Lazzari (Palaexpo – Stand C5)

Le Fracce (Palaexpo – Stand A11/12)

Ibarisei (Palaexpo – Stand A4)

Mamete Prevostini (Palaexpo – Stand ABCD 15-16)

Manuelina (Palaexpo – Stand A10)

Marangona (Palaexpo – Stand B9)

Monsupello (Hall 7 – Stand B1)

Tenuta Mazzolino (Palaexpo – Stand B/C11)

Tenute del Garda (Palaexpo – Stand D8)
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Aquila del Torre (Hall 8 – Stand D8/D9 – 2)

Cantina Produttori di Cormòns (Hall 6 – Stand E6)

Collavini (Hall 6 – Stand B7)

Conte d’Attimis-Maniago (Hall 6 – Stand A6)

Dri Il Roncat (Hall 6 – Stand 10)

Gigante (Organic Hall – Stand 230-237)

Jacuss (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Keber Renato (Hall 6 – Stand 58)

La Sclusa (Hall 6 – Stand 22)

La Viarte (Hall 7 – Stand E2)

Livon (Hall 6 – Stand B8)

Monviert (Hall 6 – D4)

Muzic (Hall 6 – Stand A8)

Perusini (Hall 6 – Stand B9)

Russiz Superiore (Hall 6 – Stand F8)

Sara&Sara (Hall 8 – Stand F8/F9 – 16)

Simon di Brazzan (Organic Hall – Stand 230-237)

Specogna (Hall 6 – Stand B9)

Tarlao (Hall 6 – E8/E7?)

Tenuta Stella (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Valentino Butussi (Hall 6 – Stand C9)

Venica (Hall 10 – Stand C2)

Vigna Petrussa (Hall 6 – Area Collettiva Colli Orientali Friuli)

Vigna Traverso (Hall 6 – Stand E2)

Vie di Romans (Hall 7 – Stand C5)
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Adami (Hall 4 – Stand A2)

Andreola (Hall 6 – Stand D4)

Bele Casel (Hall 8 – Stand E8/E9 – 22)

Ca’ dei Maghi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 15)

Ca’ la Bionda (Hall 12 – Stand A2)

Carlo Alberto Negri (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 – 3)

Cavazza (Hall 4 – Stand E5)

Corte Sermana (Organic Hall – Stand 322 MMW e Palaexpo – Stand C8)

Col Vetoraz (Hall 6 – Stand C5)

Corte Moschina (Hall 5 – Stand G5)

Dal Maso (Hall 4 – Stand B6)

Damoli (Hall 8 – Stand H2-H3-H4 -10)

De Bacco (Hall 8 – Stand D8/D9 – 10)

De Buris – Tommasi Family Estate (Hall 5 – Stand D2)

Franchetto (Hall 5 – Stand G5)

Gini Sandro e Claudio (Hall 10 – Stand G2 e Hall 5 – Stand F7)

Gorgo (Hall 4 – Stand A5)

Inama (Hall 5 – Stand G4)

Le Battistelle (Hall 5 – Stand G5)

Le Fraghe (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

I Stefanini (Hall 5 – Stand G6)

Menegotti (Hall 4 – Stand C6)

Monte del Frà (Hall 5 – Stand A2-A3)

Monteversa (Hall 8 – Stand D8/D9 – 19)

Nardello (Hall 8 – Stand D8/D9 – 16)

Prà (Hall 7 – Stand E3)

Suavia (Hall 7 – Stand C5)

Tamburino Sardo (Organic Hall – Stand 340MMW)

Tenuta di Corte Giacobbe Dal Cero (Hall 5 – Stand G4)

Vignalta (Hall 8 – Stand E7)

Vigne al Colle (Hall 8 – Stand G8/G9 – 12)

Zambon Vulcano (Hall 8 – Stand E2)
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Az. Agr. Bruna (Hall 10 – Stand A3)

BioVio (Hall 10 – Stand A3 e Hall 10 Stand B3)

Turco Innocenzo (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Feipu (Hall 10 – Stand A3)

Cascina Nirasca (Hall 10 – Stand A3)

Dell’erba Azienda Agricola (Hall 10 – Stand A3)
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Aljano (Hall 8 – Stand E8/E9 – 18)

Cantina di Carpi e Sorbara (Hall 1 – Stand C7)

Cantina Venti Venti (Hall 8 – Stand E6 e Hall 8 Stand F10/G10 – 3)

Chiara Condello (Hall 1 – Stand C2/E2)

Fattoria Moretto (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Zerbina (Hall 7 – Stand E3)

La Tosa (Hall 8 – Stand B8/B9 – 22)

Luretta (Organic Hall – Stand 225 Bio)

Manaresi (Hall 8 – Stand E8/E9 – 9)

Medici Ermete (Hall 7 – Stand D7)

Paltrinieri (Hall 9 – Stand D17-E16)

Silvia Zucchi (Hall 8 – Stand E2)

Tenuta La Viola (Hall 1 – Stand C2/E2)

Tenuta Uccellina (Hall 1 – Stand C2/E2)

Torre Fornello (Hall 8 – Stand C8/C9 – 13)

Tre Monti (Hall 8 – Stand F8/F9 – 1)

Trerè (Hall 9 – Stand D17-E16 e Hall 1 – C2/E2)
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Argentiera (Hall 7 – Stand A10)

Badia di Morrona (Hall 9 – Stand C3 – 1)

Bertinga (Hall 9 – Stand E15)

Bindi Sergardi (Hall 9 – Stand A7/A8)

Buccia Nera (Hall 9 – Stand C11 – 31)

Caccia al Piano (Hall 9 – Stand C13)

Caiarossa (Hall 9 – Stand D16)

Canalicchio di Sopra (Hall 9 – Stand B7 – 33)

Cantalici (Hall 9 – Stand D3 – 1)

Capezzana (Hall 9 – Stand B1)

Capanna (Hall 9 – Stand B5 – 25)

Capitoni Marco (Hall 9 – Stand A15)

Caprili (Hall 9 – Stand A8)

Cappella Sant’Andrea (Hall 8 – Stand E2)

Casa Emma (Hall 9 – Stand E7/E8)

Castell’in Villa (Hall 9 – Stand D2/D4?)

Castello d’Albola (Hall 4 – Stand F5)

Castello del Trebbio (Hall 9 – Stand C5)

Castello di Fonterutoli (Hall 9 – Stand C15)

Castello di Monsanto (Hall 9 – Stand D9)

Castello Tricerchi (Hall 9 – Stand B8 – 47)

Castelvecchio (Hall 9 – Stand C4)

Castiglion del Bosco (Hall 9 – B8 – 48)

Cava d’Onice (Hall 9 – Stand I2)

Celestino Pecci (Hall 9 – Stand B5 – 14)

Chiappini (Hall 9 – Stand D6)

Col d’Orcia (Hall 9 – Stand D16)

Col di Lamo (Hall 9 – Stand B5 – 17)

Colle Santa Mustiola (Hall 9 – Stand D17-E16)

Colognole (Hall 9 – Stand C6)

Colombaio di Santa Chiara (Hall 9 – Stand A15/A16)

Contucci (Hall 9 – Stand D13 – 2)

Corte dei Venti (Hall 10 – Stand E4 – 33)

Cortonesi (Hall 9 – Stand B5 – 26)

Dionisio Fabrizio (Hall 8 – Stand G8/G9 – 13)

Fabrizio Pratesi (Hall 9 – Stand A6)

Fattoria della Talosa (Hall 9 – Stand E11)

Fattoria di Fugnano (Hall 9 – Stand C14 – 3)

Fattoria di Grignano (Hall 9 – Stand D10)

Fattoria Fibbiano (Hall 9 – Stand B13 – 5)

Fattoria Uccelliera (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Franco Pacenti (Hall 9 – Stand B5 – 15)

Fuligni (Hall 9 – Stand C7)

Il Balzo (Hall 9 – Stand D10)

Il Marroneto (Hall 9 – Stand C3)

Il Molinaccio (Hall 8 – Stand H8/H9 – 8)

Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

I Veroni (Hall 9 – sD10)

Istine (Hall 8 – Stand F10/G10/H10 – 6)

La Casaccia di Franceschi (Hall 9 – Stand A6)

La Magia (Hall 9 – Stand B8 – 54)

La Palazzetta (Hall 9 – Stand B6 – 29)

La Querce (Hall 8 – Stand C8/C9 – 11)

Lamole di Lamole (Hall 9 – Stand D3 – 11)

Le Berne (Hall 9 – Stand D12 – 16)

Le Macchiole (Centroservizi Dei Signori – Stand 5)

Le Ragnaie (Hall 9 – Stand C3)

Le Vigne di Silvia (Hall 9 – D6)

Malenchini (Hall 9 – Stand B3)

Marchesi Gondi (Hall 9 – Stand D10)

Michele Satta (Hall 9 – Stand D6)

Montalbino (Hall 8 – Stand E8/E9 – 8)

Padelletti (Hall 9 – Stand B7 – 46)

Patrizia Cencioni (Hall 9 – Stand B4 – 13)

Piaggia (Hall 9 – Stand E8/E9)

Pietroso (Hall 9 – Stand B8 – 50)

Podere Il Castellaccio (Hall 9 – Stand D17/E16)

Podere la Regola (Hall 9 – Stand B2)

Podere Lecci e Brocchi (Hall 9 – Stand C6)

Podere Pellicciano (Hall 9 – Stand C13 – 2)

Podere Poggio Scalette (Hall 9 – Stand A12/A13)

Poliziano (Hall 9 – Stand D11)

Pomona (Hall 8 – Stand E8/E9 – 21)

Poggio Antico (Hall 9 – Stand C4)

PrimaLuce (Hall 9 – Stand D17/E16)

Querciabella (Hall 9 – Stand D11)

Quercia al Poggio (Hall 9 – Stand C13)

Ricasoli (Hall 9 – Stand C12)

Ridolfi (Hall 9 – Stand A8 e Hall 7 – Stand B5)

Riecine (Hall 9 – Stand D2 – 15)

Salvioni “La Cerbaiola” (Hall 9 – Stand B8 – 60)

San Felo (Hall 9 – Stand C16)

San Guglielmo (Hall 8 – Stand G8/G9 – 19)

Sanlorenzo (Hall 9 – Stand B8 – 49)

Selvapiana (Hall 9 – Stand D10)

Sequerciani (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Talenti (Hall 9 – Stand B4 – 8)

Tassi (Hall 9 – Stand B8 – 59)

Tenuta Buon Tempo (Hall 9 – Stand B8 – 51)

Tenuta Ceri (Hall 9 – Stand C8)

Tenuta di Ghizzano (Hall 9 – Stand B13 – 11)

Tenuta di Sesta (Hall 9 – Stand B5 – 21)

Tenuta Il Poggione (Hall 9 – Stand A3)

Terre dell’Etruria (Hall 9 – Stand D17)

Terre Nere Campigli Vallone (Hall 9 – Stand B7 – 35)

Terreno (Hall 10 – Stand N2)

Tiberini (Hall 9 – Stand D13 – 7)

Tiezzi (Hall 9 – Stand B7 – 39)

Tolaini (Hall 6 – Stand D4)

Torre a Cona (Hall 9 – Stand C11 – 30)

Tua Rita (Hall 9 – Stand C8)

Usiglian del Vescovo (Hall 9 – Stand D8)

Vecchie Terre di Montefili (Hall 11 – Stand B2)
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Antonelli San Marco (Hall 7 – Stand D8)

Barberani (Hall 6 – Stand E3)

Bellafonte (Hall 2 – B9 – 12)

Bocale (Hall 2 – Stand B9 – 36)

Goretti (Hall 7 – Stand F9)

Le Cimate (Hall 2 – Stand B9 – 35)

Leonardo Bussoletti (Hall 7 – Stand B5)

Romanelli (Hall 2 – Stand D9 – ?)

Roccafiore (Hall 2 – Stand D9 – 44)

Tabarrini (Hall 12 – Stand A2/B2)
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Accadia (Hall 8 – Stand C8/C9 – 8)

Andrea Felici (Hall 7 – Stand C6)

Bisci (Hall 7 – Stand C6)

Boccadigabbia (Hall 8 – Stand D8/D9 – 8)

Borgo Paglianetto (Hall 7 – Stand B9)

Bruscia (Organic Hall – Stand 227 Bio)

Campanelli (Hall 7 – Stand C5)

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Hall 7 – Stand E7/E8)

Colognola – Tenuta Musone (Hall 7 – Stand F7)

Colpaola (Hall 7 – Stand B5)

Coppacchioli Tattini “Primo di Cupi” (Hall 10 – Stand C2)

Cossignani (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Coroncino (Hall 8 – Stand E2)

Fattoria Villa Ligi (Hall 8 – Stand F8/F9 – 22)

Fiorini (Hall 7 – Stand C6)

Il Pollenza (Hall 7 – Stand E5)

La Staffa (Hall 8 – Stand E2)

Le Caniette (Hall 7 – Stand C10)

Lucchetti (Hall 7 – Stand C7)

Marotti Campi (Hall 7 – Stand C8)

Montecappone (Hall 8 – Stand E8/E9 – 16)

Moroder (Hall 8 – Stand B8/B9 – 6)

Pantaleone (Hall 7 – Stand C9)

Tenuta di Tavignano (Hall 7 – Stand C6)

Terracruda (Hall 8 – Stand C8/C9 – 7)

Umani Ronchi (Hall 7 – Stand E4)

Velenosi (Hall 7 – Stand C10/C11)

Vicari (Hall 7 – Stand C6)

Vignamato (Hall 7 – Stand C6)
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Amor Vitae (Hall A – Stand 55)

Cantina Gaffino (Hall 8 – Stand G4)

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)

Categorie
Seleziona Categoria
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Costruisci e arreda la tua cantina

Coravin Scontato su Showine

VDglass - Calici da vino
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
Visualizza Profilo Completo !
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Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole
più coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.
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I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.
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Esistono davvero i
vitigni autoctoni in Italia?
E se li dovessimo
spostare tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming
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Liberalizzazione dei
nomi dei vitigni?
Un’occasione per
valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi
della legge n° 62 del 7.03.2001.
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website average bounce rate

Castello di Torre in Pietra (Hall 7 – Stand D8)

Cincinnato (Hall A – Stand 54)

Colle di Maggio (Hall A – Stand 64)

Damiano Ciolli (Hall A – Stand 15)

Marco Carpineti (Hall A)

Merumalia (Hall A – Stand 5)

Parvus Ager (Hall A – Stand 26)

Pietra Pinta (Hall A – Stand 46)

Sergio Mottura (Hall A – Stand 58)

Tenuta di Fiorano (Hall 7 – Stand F6/F7)

Villa Simone (Hall A – Stand 28)

Vini Giovanni Terenzi (Hall A – Stand 43)

(5-788)

Barone Cornacchia (Hall 12 – Stand E4….)

Di Sipio (Hall 12 – Stand F2)

Fontefico (Hall 7 – Stand B5)

Francesco Cirelli (Hall 12 – Stand B2)

La Valentina (Hall 12 – Stand H2)

Marchesi de Cordano (Hall 12 – Stand C1/D1)

Tenuta Inverso (Hall 12 – Stand E4…)

Tenuta Terraviva (Palaexpo interrato Stand Sala Argento)

Valle Martello (Hall 12 – Stand E4…)

Valle Reale (Hall 7 – Stand B10)

VignaMadre di Famiglia Di Carlo (Hall 12 – Stand C1)
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Campi Valerio (Hall 7 – Stand F3)

Cantina Herero (Hall 11 – Stand F5/G5)

Catabbo (Hall 11 – Stand F5/G5)

Japalucci (Hall 11 – Stand F5/G5)
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Antonio Mazzella (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Astroni (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Benito Ferrara (Hall 10 – Stand G2)

Bosco de’ Medici (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine Di Marzo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Cantine del Mare (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa Setaro (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Casa d’Ambra (Hall 7 – Stand C10)

Cenatiempo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Di Meo (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Fontanavecchia (Hall B – Stand 5-6)

Fonzone (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Francesca Fiasco (Hall 9 – Stand D17/E16)

Il Poggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

La Sibilla (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Le Terre Diverse (Hall 9 – Stand A15/A16)

Luigi Maffini (Hall 8 – Stand G8/G9 – 4)

Macchie Santa Maria (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Montevetrano (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Pietracupa (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Porto di Mola (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Salvatore Martusciello (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Cavalier Pepe (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta Scuotto (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Tenuta del Meriggio (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)

Torre del Pagus (Hall B – UNIONCAMERE CAMPANIA)
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Donato d’Angelo (Hall 11 – Stand E5 – 9)

Dragone (Hall 11 – Stand E5 – G)

Elena Fucci (Hall 12 – Stand A2)

Grifalco (Hall 8 – Stand B8/B9 – 15)

Musto Carmelitano (Hall 8 – Stand F8/F9 – 23)

Tenuta I Gelsi (Hall 11 – Stand E5 – 4)
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Antonella Lombardo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cataldo Calabretta (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Cantine Benvenuto (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Ceraudo (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Scala (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Statti (Hall 12 – Stand Regione Calabria)

Tenuta Del Travale (Organic Hall – Stand 318 MMW)

Tenute Pacelli (Hall 8 – Stand E8/E9 – 20)

Terre di Balbia (Hall 12 – Stand Regione Calabria)
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Antica Enotria (Organic Hall – Stand 260-261-264…)

Cantina Rossetti (Hall 11 – Stand B2)

Giovanni Aiello (Hall 11 – Stand H3-H4)

Michele Calò e Figli (Hall 7 – Stand C4)

Rosa del Golfo (Hall 7 – Stand E3)

Trullo di Pezza (Organic Hall – Stand 262 Bio)

Varvaglione (Hall 11 – Stand F1/E2)
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Antonella Corda (Hall 8 – Stand B8/B9 – 4)

Bingiateris (Hall 8 – Stand A7 – 13)

Carpante (Hall 8 – Stand C7…)

Contini 1898 (Hall 8 – Stand D1)

Fradiles (Hall 8 – Stand A5 – 7)

Francesco Cadinu (Hall 9 – Stand D17/E16)

Giorgio Fara (Hall 8 – Stand A& – 12)

Gabbas (Hall 8 – Stand B2 – 40)

I Garagisti di Sorgono (Hall 8 – Stand B2 – 39)

IoLei (Hall 8 – Stand B2 – 43)

Jerzu (Hall 8 – Stand A4)

La Contralta (Hall 8 – Stand B2 – 41)

Masone Mannu (Hall 8 – Stand D5)

Meana Terra del Mandrolisai (Hall 8 – Stand B7 – 60)

Quartomoro (Hall 8 – Stand B5 – 54)

Silvio Carta (Hall 8 – Stand B4 – 51)

Tenuta Olianas (Hall 9 – Stand C5)

Tenute Gregu (Hall 8 – Stand C3 – 68)

Tenute Perda Rubia (Hall 8 – Stand B3 – 45)

“Unmaredivino” di Gioacchino Sini (Hall 8 – B4 – 29)

Vintzas Artas (Organic Hall – Stand 335MMW)
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Baglio del Cristo di Campobello (Hall 2 – Stand 19B)

Baglio di Pianetto (Hall 2 – Stand 78G)

Benanti (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Fina (Hall 2 – Stand 58F)

Cantine Murgo 1860 (Hall 2 – Area Etna Doc)

Cantine Russo (Hall 2 – Area Etna Doc)

Dei Principi di Spadafora (Hall 8 – Stand C8/C9 – 1)

Emiliano Falsini (Hall 9 – Stand D17/E16)

Feudo Disisa (Hall 2 – Stand 8A)

Feudo Montoni (Hall 2 – Stand 25C)

Florio (Hall 2 – Stand 42D)

Giovanni Rosso – Etna (Hall 8 – Stand L2)

Girolamo Russo (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/C)

Graci (Hall 2 – Area Etna Doc)

Heritage Francesco Intorcia (Hall 2 – Stand 23C)

Iuppa (Hall 2 – Area Etna Doc Stand E/B 23)

Lombardo Vini (Hall 2 – Stand 4)

Maugeri (Hall 2 – Area Etna Doc Stand EC34)

Nicosia (Hall 2 – Stand 9A)

Paolo Calì (Hall 8 – Stand C8/C9 – 2)

Planeta (Hall 2 – Stand 16B)

Porta del Vento (Organic Hall – Stand 266-294)

Tasca D’Almerita (Hall 2 – Stand 18B)

Tenuta di Castellaro (Hall 2 – Stand 29D)

Tenuta di Fessina (Hall 2 – Area Etna Doc)

Tenuta Gorghi Tondi (Hall 2 – Stand 31D)

Tenute Foto Randazzese (Hall 2 – Area Etna Doc)

N.B.: la lista di cui sopra non rappresenta in alcun modo una classifica. Si tratta

di una selezione di cantine recensite durante gli ultimi 12 mesi dal sottoscritto e

ritenute, quindi, meritevoli di segnalazione. Il fine è quello di condividere il mio

apprezzamento su alcune realtà, nella speranza che questo elenco possa

esservi utile nell’orientarvi nel mare magnum di una fiera enorme come il

Vinitaly

Vi segnalo, inoltre, la mia presenza durante i 4 giorni di fiera (previo

appuntamento) nel padiglione Enolitech presso gli stand:

VDglass Hall F – Stand B5 per presentare, anche quest’anno, la linea di
calici da me progettata Archè 2020

Pulltex Hall F – Stand C7 per scoprire insieme le novità dal mondo dei
cavatappi e degli accessori per sommelier, ristoranti, enoteche e cantine

Focus territoriali

Quest’anno il focus principale sarà sulla Toscana con:

Consorzio Chianti Rufìna Docg: Hall 9 – Stand D9/D10

Consorzio Terre di Pisa Doc: Hall 9 – Stand B13 – 13

Consorzio Chianti Colli Fiorentini Docg: Hall 9 – Stand C12

Consorzio Cortona Doc: Hall 9 – Stand C1

Resto d’Italia:

Consorzio Nebbioli Alto Piemonte: Hall 10 – Stand D2

Consorzio Asti: Area H – Food Court (All’interno del Ristorante Piemonte)

Consorzio Oltrepò Pavese: Palaexpo Stand B/C11

Consorzio Lessini Durello: Hall 5 – Stand G6

Consorzio Lambrusco Doc: Hall 1 – Stand A2-C1

Consorzio Colli Piacentini Doc: Hall 1 – Stand E4/E5

Consorzio Tintilia del Molise Dop: Hall 11 – Stand F5/G5/H5

Oltre confine:

Brda Home of Rebula (Hall 6 – Stand C4) + Marjan Simcic Domaine –
Hall 7 – Stand B5)

Come ogni anno, non posso mancare di segnalare l’area FIVI presso il

padiglione 8, in cui troverete una nutrita rappresentanza dei vignaioli

indipendenti della federazione italiana.
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Per iscriversi gratuitamente scrivere a wineblogroll@gmail.com

Lunedì 7 aprile

h.11.00 – 12.00 – Classico Berardenga – Degustazione alla cieca di
un’accurata selezione di Chianti Classico della UGA (unità geografica
aggiuntiva) Castelnuovo Berardegna.

h. 15.30 – 16.30 – Soave – Masterclass di approfondimento territoriale sul
Soave e la contemporaneità dei suoi grandi vini bianchi. (Hall 5 – Stand
G6)

Martedì 8 aprile

h.10.00 – Canelli Docg – Maseterclass focalizzata sulla nuova Docg
Canelli, storico areale di riferimento per il Moscato Bianco. (Area H – Food
Court – Stand esterno ai padiglioni continuo al Ristorante “Piemonte”)

15.30 – 16.30 – Lessini Durello Doc – Masterclass dedicata al Durello e
alla sua innata vocazione alla spumantizzazione. (Hall 5 – G6)

Presentazione calici Archè 2020 by Francesco Saverio Russo – Enolitech

Pad. F – Stand B5

Per i produttori: durante tutte le 4 giornate di fiera, sarà possibile portare il

proprio vino allo stand di Archè 2020 e VDglass per testarlo nel modello ideato

per la tipologia specifica della linea Archè, anche in comparativa con altri calici

a disposizione in stand.

Per operatori/buyers: sarà possibile fissare un appuntamento e/o passare in

stand per visionare i calici e, ogni giorno, alle 17, sarò disponibile a testarli

insieme, illustrandovi il progetto personalmente.

Se sei un operatore acquista il ticket per il Vinitaly qui:
www.vinitaly.com/verona/ / Per i Media è possibile richiedere l’accredito

stampa qui: www.veronafiere.it/accredito-stampa-vinitaly-2025/
Orari Vinitaly:

da domenica a martedì dalle 9:30 alle 18:00 con accesso consentito fino alle

ore 17:00

mercoledì dalle 9:30 alle 16:30 con accesso consentito fino alle 14:30

L’ingresso è riservato agli operatori che appartengono alle seguenti

categorie, nel rispetto delle giornate ad esse dedicate:

GDO, Grossisti import-export, Rivenditori food, Bar, Ristoranti, Hotel, Catering,

Enoteche, Sommelier, Enotecnici, Produttori di enotecnologie, Produttori di vino

e olio, Stampa specializzata, Autorità, Istituzioni.

A precedere il Vinitaly sarà, anche quest’anno, la kermesse enoica Opera Wine,

evento su invito che ospita una selezione di 131 cantine, tra le più

rappresentative d’Italia. Trovate tutte la lista delle cantine e le informazioni utili

qui sotto:

Per appassionati winelovers è confermato l’appuntamento con Vinitaly in the

City dal 4 al 6 aprile nel centro di Verona. Qui trovate tutte le informazioni, il

calendario eventi e le modalità di acquisto dei ticket:

www.vinitaly.com/eventi/vinitaly-and-the-city/verona/

Ci vediamo a Verona!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

Twitter Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

Opera Wine 2025 – La lista delle cantine selezionate da Wine Spectator per la

Kermesse che anticipa il Vinitaly
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CORRELATI

Calendario eventi enoici e fiere
del vino stagione 2024/2025
16 Settembre 2024
In "Notizie Enoiche - Wine
News"

ROSATI VINITALY 2022

I Vini Rosati fermi da non
perdere al Vinitaly 2022
7 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"

passiti vinitaly

Vini Passiti e Liquorosi da non
perdere al Vinitaly 2022
8 Aprile 2022
In "Recensioni Cantine"
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WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito
troverete recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di enografia,
agronomia ed enologia.

 Mostra tutti gli articoli di Wine Blog roll - Il

Blog del Vino Italiano
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Manca sempre meno alla 56ma edizione del Vinitaly il salone internazionale del

vino e dei distillati, si svolge dal 14 al 17 aprile 2024 a Verona. Con il Prowein

che accusa due edizioni decisamente al di sotto delle aspettative e Parigi che

cresce ma che ancora consolidarsi, il Vinitaly punta tutto su questa edizione

dispiegando investimenti importanti dedicati alla copertura delle spese di

incoming (3 milioni di euro frutto di un accordo tra Veronafiere e l’Agenzia Ice) di

ben 1200 top buyers internazionali selezionati da 65 paesi, oltre ai ca. 30.000

(da più di 140 paesi) auspicabili, visti i numeri dello scorso anno (29.600 operatori

stranieri su 93.000 presenze). Operatori che hanno già fissato oltre 11.000

appuntamenti tramite l’app del Vinitaly con almeno una delle 4000 cantine

presenti.

Tra le aree tematiche confermate: Organic Hall (area C); International Wine

Hall (tensostruttura D), Mixology (primo piano Palaexpo), Micro Mega Wines

(area C). Enolitech Salone Internazionale delle Tecnologie per la Produzione di

Vino, Olio e Birra cresce e raggiunge i 3000mq nel padiglione F.

Colgo l’occasione per invitarvi allo stand VDglass (Enolitech Pad F – B5) in cui

troverete i miei calici Archè 2020 e presso il corner di VIVANT wine (Enolitech –

Pad F – D5) dove mi troverete per delle dimostrazioni di sistemi di temperamento

del vino innovativi.

Nel sito del Vinitaly potrete trovare tutti gli eventi in fiera e gli appuntamenti

collaterali e fuori salone come Vinitaly and the City:

www.vinitaly.com/calendario-eventi.

Da par mio, come ogni anno, mi permetto di condividere, con chi vorrà usufruirne,

una selezione di vini da non perdere al prossimo Vinitaly. Si tratta di una

“wine list” estrapolata dai migliori assaggi fatti esclusivamente dallo scorso

aprile ad oggi (con la possibilità di inserimenti “last minute” nel caso di assaggi

pre-vinitaly meritevoli di segnalazione). Il fine, come di consueto, è quello di

offrire una “carta vini” dalla quale attingere per creare il proprio percorso

all’interno del mare magnum delle referenze presenti in fiera. Ogni segnalazione

si riferisce all’annata attualmente in commercio o alle annate che verranno

presentate in “anteprima” al Vinitaly, ma che ho già avuto modo di degustare alle

recenti anteprime o in cantina nelle ultime settimane.
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N.B.: la lista e le coordinate delle cantine selezionate sono in continuo

aggiornamento.

Le coordinate sono state reperite direttamente dalla App vinitalyplus ma consiglio

un check incrociato con sito o social dell’azienda per verificare la corretta

posizione in caso di discrepanze.

Non vi nego che sarebbe un onore vedere, anche quest’anno, operatori

girare per i padiglioni con la mia lista cartacea alla mano, ma per essere più

sostenibili e per avere le mani libere per i calici potete tranquillamente

scaricare qui il pdf della selezione completa da consultare anche offline:

drive.google.com/file/d/vinitaly2024
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Torrette Superiore Vallée d’Aoste Dop – La Source (Pad 12 – B3 – Vival

Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

“Vini Estremi” Valle d’Aosta Blanc de Morgex et de La Salle DOC – Cave Mont

Blanc (Pad 12 –B3 – Vival Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

Torrette Valle d’Aosta Doc – Les Cretes (Pad 7 – D5)
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“Nature” Brut Nature Trento Doc – Pisoni (Pad 3 – E3)

“Salisa” Trento Doc Dosaggio Zero – Villa Corniole (Pad 3 – E2)

Dosaggio Zero Trento Doc – Revì (Pad 3 – B1)

“Piancastello” Trento Riserva Doc Brut – Endrizzi (Pad 3 – E4)

Riesling Sudtirol Doc 2021 – Pacher Hof (Pad 6 – C1)

Riesling Alte Reben Alto Adige Doc – Falkenstein (Pad 6 – C1)

“Itos” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Ansitz Waldgries (Pad 6 – B3)

“Freienfeld” Chardonnay Alto Adige Doc Riserva – Cantina Kurtatsch (Pad 6 –

C1)

“Rarity” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Terlano (Pad 6 – C3)

“Sauvignon 800” Alto Adige Doc – Thurnof (Pad 6 – B1)

“Stenk” Chardonnay Alto Adige Doc – Salurnis (Pad 6 – C2)

“Le Strope” Riesling Renano Trentino Doc – Zanotelli (Pad 8 – G8/G9 – 8)

“Pietra di Confine” Vigneti Delle Dolomiti Igt – Paolazzi Giorgio & Federico (Pad

8 – E2)

Select “Vigna Premstallerhof” St. Maddalena Classico Doc – Rottensteiner (Pad

6 – D2)

Santa Maddalena Classico Doc – Obermoser (Pad 6 – C1)

“Vigna Rondell” Sudtirol Santa Maddalena Classico Doc – Franz Gojer (Pad 6 –

C3)

“Flora” Pinot Nero Alto Adige Riserva Doc – Girlan (Pad 6 – D2)

“Barbagol” Lagrein Alto Adige Riserva Doc – Laimburg (P6 – B1)

Kerner Passito Alto Adige Valle Isarco Doc – Abbazia Novacella (Pad 6 – D3)

“Terminum” Gewurztraminer Alto Adige Doc Vendemmia Tardiva – Tramin (Pad 6

– B2)
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“26° I°” Rive Di Col San Martino Valdobbiadene Docg Extra Brut – Andreola (Pad

6 – D4)

“Cuvée Ø” Valdobbiadene Docg Extra Brut – Col Vetoraz (Pad 6 – C5)

“Vecchie uve” Asolo Docg Residuo Zero – Bele Casel (Pad 8 – D8/D9 – 11)

“Credamora” Prosecco Col Fondo Senza Solfiti Aggiunti Valdobbiadene Docg –

Malibràn (Pad 5 – F3)

Col Fondo Valdobbiadene Docg Prosecco Brut Nature – Adami (Pad 4 – A2)

“Menegotti” Metodo Classico Extra Brut – Menegotti (Pad 4 – C6)

Lessini Durello Doc Metodo Classico Pas Dosé – Dal Maso (Pad 4 – B6)

“Vulcano 36” Lessini Durello Doc Metodo Classico Pàs Dosé – Zambon (Pad 8 –

E2)

“Dilà” VSDQ Metodo Classico (Moscato Giallo) Brut Nature – Maeli (C-SAG

Stand 114MMW)

“Pintade” Lugana Doc Metodo Classico Pas Dosé – Corte Sermana (Palaexpo

Stand B5)

“Amedeo” Lessini Durello Riserva Doc Pas Dosé – Ca’ Rugate (Pad 5 – C1/D1)

“I Palchi Foscarino Grande Cuvèe” Soave Classico Doc – Inama (Pad 5 –

G4/G5)

“Runcata” Soave Superiore Doc – Tenuta Corte Giacobbe Dal Cero Family

(Pad 5 – G4-G5)

Soave Doc – CarloAlberto Negri (Pad 7 – E11/F10)

“Calvarino 5” Igt Bianco Veronese (cuvèe di annate) – Pieropan (Pad 8 – A8/A9

– 8)

“Monte di Fice” Soave Classico Superiore Doc – Istefanini (Pad 5 – G4/G5)

“Vigna Turbian” Soave Classico Doc – Nardello (Pad 5 – E7)

“Massifitti” Trebbiano Veronese Igt – Suavia (Pad 7 – G5)

“Passo delle Streghe” Moscato Secco Colli Euganei Doc – Vigne al Colle (Pad 8

– B8/B9 – 19)

“La Guglia” Custoza Superiore Doc – Tamburino Sardo (C-SAG Stand

118MMW)

“Ca’ del Magro” Custoza Superiore Doc – Monte del Frà (Pad 5 – A2/A3)

“Summa” Custoza Superiore Docg – Gorgo (Pad 4 – A5)

“Ròdon” Chiaretto di Bardolino Dop – Le Fraghe (Pad 8 – D8/D9 – 9)

“Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico Docg Ca’ La Bionda – Ca’ la

Bionda (Pad 12 – A2)

Amarone della Valpolicella Docg – Le Guaite di Noemi (Pad 8 – A8/A9 – 1)

“De Buris” Valpolicella Classico Superiore Docg – De Buris – Tommasi Family

Estate (Pad 5 – D2)

“Ognisanti” Valpolicella Superiore Doc – Bertani (Pad 5 – D5)

“Asjarigato” Friularo di Bagnoli Doc – Asja Rigato (Pad 5 – E7)

“Gemola” Colli Euganei Rosso Doc – Vignalta (Pad 8 – E7)

Pavana Vigneti delle Dolomiti Igt – De Bacco (Pad 8 – E8/E9 – 7)

“Vin del Sette” Valpolicella Classico Superiore Docg – Cantina Mizzon (Pad 8 –

C8/C9 – 18)

Fior d’Arancio Dolc Colli Euganei Docg – Tenua Gambalonga (Pad 5 – E7)

Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – Quota 101 (Pad 8 – G8/G9 – 12)

“Posteria” Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – La Costa (Pad 5 – E7)

“1623” Recioto della Valpolicella Classico Docg – Damoli (Pad 8 – H2/H3/H4 – 7)
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“InFiore” Lambrusco Rosato Metodo Tradizionale” – Cantine Caleffi (Pad 8 –

D8/D9 – 18)

Pas Dosé Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg – Alessio Brandolini (Pad 8 –

B8/B9 – 10)

“Suspir” Cruasé Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg Brut Rosé Metodo Classico –

La Piotta (Pad 8 – B8/B9 – 20)

Lugana Superiore Doc – Ca’ Lojera (Pad 5 – F3)

“Cemento” Lugana Doc – Marangona (Palaexpo – B4/C4)

“San Pietro” Lugana Riserva Doc – Pilandro (Palaexpo Stand B4/C4)

“Busocaldo” Lugana Riserva Do – Pasini San Giovanni (Palaexpo – A9/A8/A7)

“Kuntalcör” Lugana Riserva Doc – Sguardi di Terra (Palaexpo Stand D4/D6)

Valtènesi Riviera del Garda Chiaretto Classico Dop – Tenute del Garda

(Palaexpo – D4/D6)

“Cavariola” Oltrepò Pavese Doc Riserva – Bruno Verdi (Palaexpo – D10/D12)

Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg – Castello di Cigognola (Pad 8 – A1)

“Bricco Riva Bianca” Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Doc – Picchioni (Palaexpo

– B12)

Grumello Valtellina Superiore Docg – Ar.Pe.Pe. (Palaexpo – ABCD15-16)

“Sommarovina” Sassella Valtellina Superiore Docg – Mamete Prevostini

(Palaexpo – B14)
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Ribolla Gialla Spumante Dosaggio Zero – Collavini (Pad 6 – B7)

Blanc de Noir Metodo Classico VSDQ – Perusini (Pad 6 – B9)

“Ronco Broilo” Friuli Colli Orientali Bianco – Conte d’Attimis-Maniago (Pad 6 –

A6)

“Identità” Friuli Colli Orientali Doc – Specogna (Pad 6 – B9)

“Ronco delle Cime” Friulano Collio Doc – Venica & Venica (Pad 10 – C2)

“Monuments” Chardonnay Friuli Isonzo Doc – Murva Renata Pizzulin (Pad 6 –

E8-E7)

“Braide Alte” Venezia Giulia Bianco Igt – Livon (Pad 6 – B8)

Pinot Bianco Riserva Collio Doc – Russiz Superiore (Pad 6 – F8)

“Sartoriale” Friuli Doc – Gigante (Pad 6 – E8)

“Zegla” Collio Doc – Edi Keber (C-SAG – 242VITE)

“Stare Braide” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Muzic (Pad 6 – A8)

“MalCheVada” Collio Bianco Riserva Doc – Renato Keber (Pad 6 – E6/E7)

“Cormons” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Cantina Produttori di

Cormòns (Pad 6 – E6)

“Madonna d’aiuto” Friuli Colli Orientali Doc Pinot Grigio (Ramato) – Valentino

Butussi (Pad 6 – C9)

Pinot Grigio “Metodo Tradizionale” Igt Venezia Giulia – Simon di Brazzan (C-

SAG – 94BIO)

“Orange” Igt Venezia Giulia Ribolla Gialla – Fiegl (Pad 6 – E8/E7)

Ribolla Gialla Collio Riserva Doc – Tenuta Stella (C-SAG Stand 25BIO)

“Mosaic Ros” Refosco Dpr Aquileia Doc – Tarlao (Pad 6 – E8-E7)

“Eremita” Pignolo di Rosazzo Friuli Colli Orientali Doc – Livio Felluga (Pad 6 –

F8)

Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Vigna Traverso (Pad 6 – E2)

“Sant’Elena” Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Petrussa (Pad

6 – E8/E7)

“RiNera” Schioppettino Igt Venezia Giulia – Vigna Petrussa (Pad 6 – E8/E7)

“Il Longhino” Ramandolo Docg – Dario Coos (Pad 6 – E8/E7)

“Uve Decembrine” Ramandolo Docg – Giovanni Dri Il Roncat (Pad 6 – E8/E7)

Picolit Friuli Colli Orientali Docg – Marco Sara (Pad 6 – E8/E7)

Verduzzo Friulano Friuli Colli Orientali Doc – Jacuss (Pad 6 – E8/E7)
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Erbaluce di Caluso Spumante Pas Dosè “Nature” – Cieck (Pad 8 – B8/B9 – 22)

“1968 ” Caluso Spumante Metodo Classico Doc – Orsolani (Pad 10 – L2)

“Zero” Metodo Classico Altalanga Docg Pàs Dosè – Enrico Serafino (Pad 10 –

C2)

Blanc de Blancs Altalanga Riserva Docg Brut Nature – Deltetto (Pad 10 – N2)

Gavi Docg Metodo Classico – Il Poggio di Gavi (Pad 10 – N2)

Metodo Classico (Timorasso) – Ezio Poggio Winery (Pad 10 – E3)

“Origo” Derthona Colli Tortonesi Timorasso Doc – Vigneti Repetto (Pad 10 – E3)

“Strangè” Langhe Doc Chardonnay – Piazzo Comm. Armando (Pad 10 – O2)

Rossese Bianco Langhe Doc – Josetta Saffirio (Pad 10 – D2)

“Etichetta Nera” Monterotondo Gavi del Comune di Gavi Docg 2021 – La Mesma

(Pad 10 – M3)

“D’Antan” Gavi dei Gavi Riserva Docg – La Scolca (Pad 7 – D8)

!"#$%& Vino bianco – Le Piane (Pad 12 – D4)

“Vigna Renesio” Arneis Riserva Docg – Monchiero Carbone (Pad 7 – D11)

“S.S. Trinità” Roero Arneis DOCG – Malvirà (Pad 10 – E2)

“Sette Anni” Roero Arneis Docg – Angelo Negro (Pad 10 – L3)

“Acacia” Nascetta Langhe Doc – Stroppiana (Pad 10 – D3)

‘Anas-cetta’ Langhe Doc Nascetta Novello – Elvio Cogno (Pad 10 – P2)

“Montino” Timorasso Colli Tortonesi Doc – La Colombera (Pad 10 – O3)

Carema Riserva Doc – Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Pad 10 –

H3)

Prünent Valli Ossolane Nebbiolo Superiore Doc – Cantine Garrone (Pad 10 –

D2)

Lessona Doc – Villa Guelpa (Pad 10 – I3)

“Osso San Grato” Gattinara Docg – Antoniolo (Pad 10 – D2)

“Borgofranco” Gattinara Riserva Docg – Cantina Delsignore (Pad 10 – D2)

Freisa Langhe Doc – 499 (P10 – L2)

“Le Serre” Grignolino d’Asti Doc – Caldera (Pad 10 – Q4)

“Na’ Vota” Ruchè di Castagnole Monferrato Docg – Cantine Sant’Agata (Pad 10

– E3)

Pelaverga Verduno Doc – Comm. G.B. Burlotto (Pad 10 – L2)

“Speziale” Verduno Pelaverga Doc – F.lli Alessandria (Pad 10 – N1)

“La Bogliona” Barbera d’Asti Superiore Docg – Scarpa (Pad 10 – L4)

“Viti Vecchie” Nizza Docg – Gianni Doglia (Pad 10 – N2)

“Generala” Nizza Docg – Bersano (Pad 10 – I3)

Dolcetto di Diano d’Alba Superiore “Garabei” Docg – Abrigo Giovanni (Pad 8 –

F10/G10/H10 – 9)

“Basarin” Barbaresco Docg – Adriano Marco e Vittorio (Pad 8 – F8/F9 – 18)

“Montersino” Barbaresco Docg – Virna Borgogno (Pad 10 – O3)

“L’ultimo degli Onesti” Barbaresco Docg – Mustela (Pad 10 – C1/D1)

“Giacosa” Barbaresco Docg – La Ganghija (Pad 10 – C1/D1)

“Rabajà” Barbaresco Docg – Giuseppe Cortese (Pad 10 – G2)

“Vallegrande” Barbaresco Docg – Ca’ del Baio (Pad 10 – N2)

“Pajorè” Barbaresco Docg – Rizzi (Pad 10 – P2)

“Ester Canale Rosso” Langhe Nebbiolo Docg – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Ciabot Mentin” Barolo Docg – Domenico Clerico (Pad 10 – E2)

“Ravera” Barolo Docg – Cogno (Pad 10 – P2)

“Villero” Barolo Docg – Giacomo Fenocchio (Pad 10 – G1)

“Bricco Boschis – Vigna San Giuseppe” Barolo Docg Riserva – Cavallotto (Pad

10 – M3)

“Bussia” Riserva Barolo Docg – Livia Fontana (Pad 10 – C2)

“San Lorenzo di Verduno” Barolo Docg – Diego Morra (Pad 10 – E3)

Barolo del Comune di La Morra Docg – Crissante Alessandria (Pad 10 – F3)

“Le Coste di Monforte” Barolo Docg – Silvano Bolmida (Pad 10 – R2)

“Pichemej” Barolo Docg – Gian Piero Marrone (Pad 10 – P2)

“Bricco delle Viole” Barolo Docg – G.D. Vajra (Pad 10 – M4)

“Bussia” Barolo Docg – Cascina Adelaide (Pad 10 – O2)

“Indio” Bricco Ambrogio Barolo Docg Riserva – Negretti (Pad 10 – C1/D1)

“Monprivato” Barolo Docg – Sordo Giovanni (Pad 10 – I4)

“Rocche di Castiglione” Barolo Docg – Monchiero Fratelli (Pad 8 – G8/G9 – 9)

“Bricco San Pietro” Barolo Docg – Podere Ruggeri Corsini (Pad 10 – M2)

“Rocche dell’Annunziata” Barolo Docg – Aurelio Settimo (Pad 10 – M3)

“Pressenda” Barolo Docg – Abbona di Abbona Marziano (Pad 10 – L4)

“Sant’Ilario” Moscato d’Asti Canelli Docg – Ca’ d’Gal (Organic Hall – 113MMW)

Asti Metodo Classico Dolce Docg – Alice Belcolle (Pad 10 – P2)

“Pineto” Brachetto d’Acqui Docg – Marenco (Pad 10 – I3)
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“Frizantin” Vino Spumante Sur Lie – Podere Grecale (Pad 10 – A3)

“U BACCAN” Pigato Riviera Ligure Di Ponente Doc – Bruna (Pad 10- A3)

“Gran-Père” Colline Savonesi Igt – BioVio (Pad 10 – A3)

Pigato Riviera Ligure di Ponent Doc – aMaccia (Pad 10 – A3)

Soffio di Ponente Vermentino Riviera Ligure di Ponente Doc – Az. Agr. Dell’Erba

(Pad 10 – A3)

Cinque Terre Bianco Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Celsus” Vermentino Colli di Luni Doc – Az. Agr. La Colombiera (Pad 8 – F8/F9

FIVI)

“Solarancio” Vermentino Colli di Luni Doc – La Pietra del Focolare (Pad 8 –

B8/B9 – 16)

Rossese di Dolceacqua Doc – Foresti (Pad 8 – B8/B9 – 16)

“Namenlos” Rossese di Dolceacqua Doc – Maccario Dringerberg (Pad 8 –

A8/A9 – 6)

Ormeasco di Pornassio Doc – Cascina Nirasca (Pad 10 – A3)

“Cappuccini” Igt Colline Savonesi – Innocenzo Turco (Pad 10 – A3)

“Il Pippo” Vino Rosso Passito – Cascina Feipu dei Massaretti (Pad 10 – A3)

“Passito Dei Neri” Igt Liguria Di Levante Passito – Il Monticello dei F.lli Neri

(Pad 9 – D16)
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Costruisci e arreda la tua cantina

Coravin Scontato su Showine

VDglass - Calici da vino
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
Visualizza Profilo Completo !
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Elogio e definizione del
"vino contemporaneo"

»

I giovani del vino (Under 40)
più talentuosi incontrati nel
2024

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025

»

DiVino
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2025, a
Castelbu
ono, dal
27 al 30
giugno –
I
premiati,
il
program
ma e la
mastercl
ass
dell’event
o enoico
più
“buono”
di Sicilia
di Wine
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16 Giugno
2025

»
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2025

»
I migliori
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Syrah di
Cortona
assaggia
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all’antepr
ima
“Sarà
Syrah”
2025 e
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azioni
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denomin
azione
toscana
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Blog del
Vino
Italiano
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»

Campani
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»
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Dolia! Un
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o”
di Wine
Blog roll - Il
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Vino
Italiano
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»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole più
coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i vitigni
autoctoni in Italia? E se li
dovessimo spostare
tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming

CONDIVIDI:

25 Maggio 2016

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei nomi
dei vitigni? Un’occasione
per valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.

CONDIVIDI:

19 Dicembre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano
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“L’Eccezione” VSDQ Metodo Classico Brut Rosé – Podere la Regola (Pad 9 –

B2)

“Fosso di Corsano” Vermentino Colli di Luni Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Tradizionale” Vernaccia di San Gimignano Docg – Montenidoli (Pad 7 – E1)

“Donna Gina” Vernaccia di San Gimignano Docg – Fattoria di Fugnano (Pad 9 –

C14)

“L’Albereta” Vernaccia di San Gimignano Docg Riserva – Il Colombaio di Santa

Chiara (Pad 9 – A15/A16)

“Punto Zero” Toscana Bianco Igt – Az. Agr. Primaluce (Pad 9 – D17/E16)

“Terrablu” Vermentino Igt Toscana – Podere Marcampo (Pad 9 – B13 – 2)

“Marmato” Maremma Toscana Doc – Il Poderone (Pad 9 – B12)

“Belguardo V” Vermentino Superiore Maremma Toscana Doc – Tenuta

Belguardo (Pad 9 – C15)

“Mimesi” Vermentino Costa Toscana Igt – Tenuta di Ghizzano (Pad 9 – B13 – 5)

“Ghiochessa” Bolgheri Vermentino Doc – Le Vigne di Silvia (Pad 9 – B6)

“Lunghocosta” Bolgheri Bianco Doc – Caccia al Piano (Pad 9 – C13)

“Zizzolo” Bolgheri Vermentino Doc – Fornacelle (Pad 9 – D6)

“Poggio alle Fate” Chardonnay Toscana Igt – Castello d’Albola (Pad 4 – F5)

“Tagete” Toscana Bianco Igt – Poggio Grande (Pad 9 – D1)

Piaggia Carmignano Riserva Docg – Piaggia (Pad 9 – E8-E9)

“Villa di Capezzana 10 anni” Carmignano Docg – Capezzana (Pad 9 – B1)

“Ceppatella” Terre di Pisa Sangiovese Doc – Fattoria Fibbiano (Pad 9 – B13 – 1)

“Tricche” Rosso Toscana Igt – Podere Pellicciano (Pad 8 – F8/F9 – 1)

“Varramista” Toscana Igt – Fattoria Varramista (Pad 9 – B13 – 9)

“L’Oreus” Vino Rosso – Colle Santa Mustiola (Pad 9 – C10)

“Schiccheria” Toscana Igt – Tollena (Pad 9 – C14)

“Aria di Caiarossa” Toscana Igt – Caiarossa (Pad 9 – D16)

“Orio” Bolgheri Rosso Doc – Podere Il Castellaccio (Pad 9 – D17/E16)

“Paleo Rosso” Cabernet Franc Toscana Igt – Le Macchiole (Galleria Dei Signori

– 5)

“Lienà” Toscana Cabernet Franc Igt – Chiappini (Pad 9 – D6)

“Emilio Primo” Bolgheri Rosso Doc – Fattoria Terre del Marchesato (Pad 9 –

D5)

“Noi 4” Bolgheri Rosso Doc – Tenuta Sette Cieli (Pad 9 – D6)

“Le Pievi” Bolgheri Rosso Doc – Fabio Motta (Pad 9 – D17/E16)

“Maronea” Bolgheri Superiore Doc – Casa di Terra (Pad 9 – C9)

“Ventaglio” Toscana Igt – Argentiera (Pad 7 – A10)

“Cavaliere” Sangiovese Toscana Igt – Michele Satta (Pad 9 – D6)

“Keir” Syrat Toscana Igt – Tua Rita (Pad 9 – C8)

“Terrasolla” Syrah Cortona Doc – Cantina Canaio (Pad 8 – F8/F9 – 17)

“Crano” Syrah Cortona Doc – Baldetti (Pad 10 – I2)

Pinot Nero Toscana Igt – Frascole (C-SAG – 241VITE)

Grenache Maremma Toscana Doc – Bruni (Pad 9 – C9)

“Podere Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Tiberini (Pad 9 – D13

– 3)

“Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Poliziano (Pad 9 – D11)

“Il Nocio” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Boscarelli (Pad 9 – D5)

“Alboreto” Vino Nobile di Montepulciano Docg – La Talosa (Pad 9 – E11)

Vino Nobile di Montepulciano Docg – Contucci (Pad 9 – D13 – 12)

“Poggio Diamante” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Marchesi Gondi

(Pad 9 – D10)

“Vigna Le Rogaie” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Colognole (Pad 9

– C6)

“Bucerchiale” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Selvapiana (Pad 9 –

D10)

“Montefiesole” Chianti Rufina Riserva Docg Terralectae – Grignano (Pad 9 –

D10)

“Vigneto Casanova” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Fattoria

Lavacchio (Organic Hall – 60BIO)

“Vigneto Monte” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Vinae Montae (Pad

9 – D10)

Ciliegiolo e Canaiolo Toscana Igt – Castello del Trebbio (Pad 9 – C5)

Chianti Classico Docg – Monteraponi (Pad 9 – C13)

Chianti Classico Docg – Podere Poggio Scalette (Pad 9 – A12/A13)

Chianti Classico Docg – Quercia al Poggio (Pad 9 – C13)

“Filetta” di Lamole” Chianti Classico Docg – Fontodi (Pad 9 – C3)

Gran Selezione Chianti Classico Docg – I Fabbri (Pad 8 – C8/C9 – 11)

“Vigneto di Campolungo” Gran Selezione Chianti Classico Docg – Lamole di

Lamole (Pad 4 – B7)

Chianti Classico Docg – Pomona (Pad 8 – G8/G9 – 11)

“Vigna al Parco” Chianti Classico Docg Riserva – Casa Emma (Pad 9 – E7/E8)

“Levigne” Chianti Classico Docg Riserva – Istine (Pad 8 – C8/C9 – 17)

“Il Chiorba” Chianti Classico Docg Riserva – Lecci e Brocchi (Pad 9 – C6)

“Badiòla” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Fonterutoli (Pad 9

– C15)

“Vigna Gittori” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Riecine (Pad 9 – D3 – 7)

“Vigna il Poggio” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Monsanto

(Pad 9 – D9)

“Madonna delle Grazie” Brunello di Montalcino Docg – Il Marroneto (Pad 9 – C3)

Brunello di Montalcino Docg – Castello Tricerchi (Pad 9 – B8 – 47)

Brunello di Montalcino Docg – Capanna (Pad 9 – B5 – 25)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

Cortonesi “La Mannella” Brunello di Montalcino Docg – Cortonesi (Pad 9 – B5 –

26)

Brunello di Montalcino Docg – Col di Lamo (Pad 9 – B5 – 17)

Brunello di Montalcino Docg – Padelletti (Pad 9 – B7 – 46)

Brunello di Montalcino Docg – Pietroso (Pad 9 – B8 – 50)

Brunello di Montalcino Docg – Ridolfi (Pad 9 – A8)

Brunello di Montalcino Docg – Salvioni (Pad 9 – C10)

Brunello di Montalcino Docg – Sanlorenzo (Pad 9 – B8 – 49)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

“La Casaccia” Brunello di Montalcino Docg – Canalicchio di Sopra (Pad 9 – B7

– 33)

“Rosildo” Brunello di Montalcino Docg – Franco Pacenti Canalicchio (Pad 9 –

B5 – 15)

“Capriolo” Brunello di Montalcino Docg – Terre Nere Campigli Vallone (Pad 9 –

B7 – 35)

“Ciliegio” Brunello di Montalcino Docg – La Magia (Pad 9 – B8 – 54)

“Vigna Soccorso” Brunello di Montalcino Docg – Tiezzi (Pad 9 – B7 – 39)

Brunello di Montalcino Riserva Docg – La Palazzetta (Pad 9 – B6 – 29)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Duelecci Est” – Tenuta di Sesta (Pad 9 –

B5 – 21)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Poggio al Vento” – Col d’Orcia (Pad 9 –

D16)

Brunello di Montalcino Docg Riserva – Caprili (Pad 9 – A8)

Rosso di Montalcino Doc – Il Poggione (Pad 9 – A3)

Rosso di Montalcino Doc – Casisano (Pad 5 – D2)

Rosso di Montalcino Doc – San Polino (Pad 9 – B7 – 36)

Rosso di Montalcino Doc – Talenti (Pad 9 – B4 – 8)

Rosso di Montalcino Doc – Poggio il Castellare (Pad 9 – D7)

Rosso di Montalcino Doc – San Guglielmo (Pad 8 – F8/F9 – 19)

“Occhio di Pernice” Vin Santo del Chianti Doc – Usiglian del Vescovo (Pad 9 –

D8)
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“Leclisse” Lambrusco di Sorbara Doc “Metodo Ancestrale” – Paltrinieri (Pad 9 –

D17/E16)

“Ancestrale” Lambrusco di Modena Doc – Francesco Bellei & C. (Pad 1 – B4-

C4)

“Gran Concerto” Metodo Classico Brut VSDQ – Medici Ermete (Pad 7 – D7)

“Terrebianche Zero” Spumante Bianco dell’Emilia Igp (Secco) – Terraquilia (Pad

8 – B8/B9 – 7)

“Omaggio a Gino Friedmann” Lambrusco di Sorbara Doc – Cantina di Carpi e

Sorbara (Pad 1 – D2)

“Codronchio” Albana Docg – Fattoria Monticino Rosso (Pad 1 – D11)

“Tresche” Sauvignon Forlì Igt – Villa Papiano (Pad 1 – B8)

“Tantalilli” Romagna Albana Secco Docg – Cantina Tozzi (P3 – A5)

“Vigna Cavaliere Bianco” Trebbiano Colli Romagna Centrale Doc – Tenuta

Casali (Pad 1 – B4/C8)

“Interra” Albana di Romagna Secco Docg – Tenuta La Viola (Pad 1 B4-C8)

“Vitalba” Romagna Albana Secco Docg – Tre Monti (Pad 8 – F10/G10/H10 – 4)

“Le Lucciole” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Chiara Condello

(Pad 1 – C8)

“Vigna del Generale” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Fattoria

Nicolucci (Pad 1 – B4-C8)

“Ronco dei Ciliegi” Romagna Sangiovese Modigliana Doc – Ronchi di

Castelluccio (Pad 1 – B8)

“Blu di Burson” Ravenna Igt (Uva Longanesi) – Tenuta Uccellina (Pad 1 – B4-

C8)

“Scaccomatto” Romagna Albana Passito Docg – Fattoria Zerbina (Pad 7 – E3)

$4<GU6

“Pas Dosé” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio Zero –

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Darini Novanta” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio

Zero – Tenuta Musone Cantina Colognola (Pad 7 – F7)

Spumante Verdicchio di Matelica Doc Metodo Classico Brut – Borgo Paglianetto

(Pad 7 – B9)

Ribona Metodo Classico Brut – Sant’Isidoro (Pad 7 – C8)

“Conte Giulio” Metodo Classico Brut (Bianchello del Metauro) – Bruscia (C-SAG

– 83BIO)

Blanc de Blancs Metodo Classico Extra Brut (Pecorino) – Cossignani L.E.

Tempo (Pad 8 – E2)

A.BP. Metodo Classico Dosaggio Zero – Il Pollenza (Pad 7 – E5)

“Villa Bucci” Verdicchio Classico dei Castelli di Jesi Superiore Riserva Docg – Az.

Agr. F.lli Bucci (Pad 7 – C1)

“Selezione Gioacchino Garofoli” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore

– Casa Vinicola Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Il Cantico della Figura” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Riserva

Docg – Andrea Felici (Pad 7 – C6)

“La Rincrocca” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – La Staffa

(Pad 8 – E2)

“Misco” Verdicchio dei Castelli di Jesi Sup. Riserva Docg – Tenuta di Tavignano

(Pad 7 – C6)

“Utopia” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – Montecappone

(Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Senex” Verdicchio di Matelica Doc Riserva – Bisci (Pad 7 – C6)

“Amato” Vino Bianco (Verdicchio 100%) – Vignamato (Pad 7 – C9)

Verdicchio di Matelica Doc – Colpaola (Pad 7 – B5)

“Onirocep” Falerio Pecorino Doc – Pantaleone (Pad 8 – B8/B9 – 12)

Offida Pecorino Docg – Terre d’Arengo (Pad 7 – C7)

“Revè” Offida Pecorino Docg – Velenosi (Pad 7 – C10)

“Innominata” Igt Marche Bianco (Garofanata) – Terracruda (Pad 8 – F8/F9 – 8)

“Camurena” Colli Maceratesi Ribona Doc – Saputi (Pad 7 – C6)

“Montis Vetuli” Riesling Marche Bianco Igt – Fattoria Villa Ligi (Pad 8 – E8/E9 –

2)

“Guido Cocci Grifoni” Pecorino Offida Docg – Tenuta Cocci Grifoni (Pad 7 – D6)

“Buccinato” Bianchello del Metauro Supeiore Doc – Fiorini (Pad 8 – A8-A9 – 9)

“Volo d’autunno” Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Doc – Marotti Campi

(Pad 7 – C8)

“Mun” Igt Marche Rosato – La Calcinara (Pad 8 – H8/H9 – 6)

“Pepato” Serrapetrona Doc – Fontezoppa (Pad 7 – D9)

“Cinabro” Marche Rosso Igt – Le Caniette (Pad 7 – C10)

“Totus Tuus” Marche Igt Rosso (Grenache) – Mirizzi (Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Polisia” Rosso Piceno Superiore Doc – Vigneti Vallorani (Pad 8 – D8/D9 – 7)

“Orgiolo” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Marotti Campi (Pad 7 – C8)

“San Lorenzo” Rosso Conero Doc – Umani Ronchi (Pad 7 – E4)

“Lacrima dal Pozzo Buono” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Vicari (Pad

7 – C9)
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“Integro” Vino Frizzante Colline Pescaresi Igt Senza Solfiti Aggiunti – Chiusa

Grande (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

Pecorino d’Abruzzo Doc – Tenuta I Fauri (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“La Foia” Pecorino Superiore Abruzzo Doc – Fontefico (Pad 7 – B5)

“Vigneto di Popoli” Trebbiano d’Abruzzo Doc – Valle Reale (Pad 7 – B10)

Trebbiano d’Abruzzo Doc – Francesco Cirelli (Pad 12 – B2)

“LuSciablì” Cococciola Colline Pescaresi Igt – Marchesi de Cordano (Pad 12 –

C1/D1)

“Poggio Varano” Trebbiano d’Abruzzo Doc (Macerato) – Barone Cornacchia

(Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Orange” Vino Bianco Macerato – Valle Martello (Pad 12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-

F3-E3)

“Colle delle Querce” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Oderisio (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Giusi” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Terraviva (C-SAG – 213VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Bossanova (C-SAG – 228VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Di Sipio (Pad 12 – F2)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Inverso (Pad 12 – E3-33)

“Piè delle Vigne” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Cataldi Madonna (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Mazzamurello” Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Torre dei Beati (Pad 12

– E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“San Zopito” Montepulciano d’Abruzzo Terre dei Vestini Doc – Torre Raone (Pad

12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-F3-E3)

“Becco Reale” Montepulciano d’Abruzzo Doc – VignaMadre di Famiglia Di

Carlo (Pad 12 – C1)
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Vino Spumante Pas Dose’ Brut Metodo Classico – Scacciadiavoli (Pad 2 – A9)

Trebbiano Spoletino Doc – Le Cimate (Pad 2 – B9)

“Adarmando” Igt Umbria Bianco – Tabarrini (Pad 12 – A2)

“Luigi e Giovanna” Orvieto Doc Classico Superiore – Barberani (Pad 6 – E3)

“Fiorfiore” Umbria Igt Grechetto – Roccafiore (Pad 2 – D9)

“Anteprima Tonda!” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino – Antonelli San Marco

(Pad 7 – D8)

“Le Tese” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino –Romanelli (Pad 2 – B9)

“Pomontino” Montefalco Rosso Doc – Tenuta Bellafonte (Pad 2 – B9)

“Il Bisbetico domato” Montefalco Sagrantino Docg – Tabarrini (Pad 12 – A2)

Montefalco Sagrantino Docg – Bocale (Pad 2 – B10)

“Opra” Gamay del Trasimeno Doc – Madrevite (Pad 2 – D10)

“Ramici” Ciliegiolo di Narni Umbria Igt – Leonardo Bussoletti (Pad 2 – E9)

“Carmino” Amelia Ciliegiolo Doc – Zanchi (Pad 2 – E9)

“Calcaia” Orvieto Classico Superiore Doc “Muffa nobile” – Barberani (Pad 6 –

E3)
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“Kius” Spumante Metodo Classico Rosé Extra Brut – Marco Carpineti (Pad A –

32)

“Kori” Spumante Metodo Classico (Bellone) Pas Dosé – Cincinnato (Pad A – 48)

“Vigneto Filonardi” Frascati Superiore Riserva Docg – Villa Simone (Pad A – 15)

“Gallieno” Malvasia Puntinata Lazio Igt – Riserva della Cascina (C-SAG –

62BIO)

“Vela” Passerina del Frusinata Igp – Petrucca e Vela (Pad A – 28)

“Arenaro” Vermentino Lazio Igt – Castello di Torre in Pietra (Pad 7 – D8)

Rosato Roma Doc – Poggio Le Volpi (Pad 11 – F3)

“Eterna” Roma Doc Rosato – Parvus Ager (Pad A – 22)

“Dolia” Lazio Rosato Igt – Cantina Gaffino (Pad 8 – G4)

“Fiorano Rosso” Vino Rosso – Tenuta di Fiorano (Pad 7 – F6-F7)

“Neroparadiso” Syrah Lazio Igp – Colle di Maggio (Pad A – 20)

“Cirsium” Cesanese Olevano Romano Doc Cesanese – Damiano Ciolli (C-SAG

– 232VITE)

Nero Buono Lazio Igt – Pietra Pinta (Pad A – 42)
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“Pietrafumante” Caprettone Spumante Metodo Classico – Casa Setaro (Pad 6 –

A8)

“Cripto” Asprinio d’Aversa Spumante Dop Metodo Classico – I Borboni (Pad B –

238/239)

“Fescine” Asprinio di Aversa Dop – Caputo (Pad B – 204/205)

“Vigna del Lume” Ischia Biancolella Doc – Antonio Mazzella (Pad B – 171)

“Dressel 19.2” Pompeiano Bianco Igp – Bosco de’ Medici (Pad B –172)

“Cruna Delago” Campi Flegrei Falanghina Dop – La Sibilla (Pad B – 142)

“Pietracupa” Campania Fiano Igp Fiano – Pietracupa (Pad B – 100)

“Fiorduva” Costa d’Amalfi Furore Bianco Doc – Marisa Cuomo (Pad 3 – C6)

Coda di Volpe Sannio Dop – Il Poggio (Pad B – 13/14)

“Kissos” Falanghina del Sannio Taburno Doc – Cantine Tora (Pad B – 5/6)

Falanghina del Sannio Taburno Dop – Fontanavecchia (Pad B – 17/18)

“Macére” Falanghina del Sannio Taburno Dop – Torre del Pagus (Pad B – 40)

“Lapazio” Paestum Bianco Igp – Francesca Fiasco (Pad 9 – D17/E16)

“Oi Nì” Fiano Igt Campania – Tenuta Scuotto (Pad B – 214/215)

Greco di Tufo Docg – Di Meo (Pad B – 30-31)

“Trairii” Greco di Tufo Docg – Macchie Santa Maria (Pad B – 154)

“Nestor” Greco di Tufo Docg – Tenuta Cavalier Pepe (Pad B – 63/64/96/97)

“Kratos” Fiano Paestum Igp – Luigi Maffini (Pad 8 – D8/D9 – 15)

“Colle Rotondella” Campi Flegrei Piedirosso Doc – Cantine Astroni (Pad B –

165/166/167)

“Vigna Carrani” Taurasi Docg – Tenuta Madre (Pad B – 123)

“Artus” Piedirosso Sannio Sant’Agata dei Goti Doc – Mustilli (Pad 8 – F8/F9 – 3)
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“Chakra Essenza” Igt Valle d’Itria – Giovanni Aiello (Pad 11 – B2)

“Calavento” Igp Salento Malvasia bianca – Conti Zecca (Pad 11 – F3)

“Cerasa” Igp Salento Rosato – Michele Calò e Figli (Pad 7 – C4)

“Speziale” Igt Salento Negroamaro Rosato – Trullo di Pezza (C-SAG – 64BIO)

“Galatea Bio” Negroamaro Rosato Galatina Doc – Cantina Fiorentino (Pad 11 –

E1)

“Rosa del Golfo” Rosato Negroamaro Salento Igp – Rosa del Golfo (Pad 7 – E3)

“Il Sale della Terra” Nero di Troia Puglia Igt – Antica Enotria (C-SAG – 86BIO)

“Jo” Salento Igp Negroamaro – Gianfranco Fino (Pad 11 – H4-H3)

“Trabàco” Sangiovese Puglia Igp – Marco Ludovico (Pad 8 – F8/F9 – 12)

“Corime” Primitivo Passito – Schola Sarmenti (Pad 11 – E4)
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Aglianico del Vulture Superiore Docg – Donato d’Angelo (Pad 11 – E5)

“Grifalco” Aglianico del Vulture Doc – Grifalco (Pad 8 – D8/D9 – 2)

“Titolo” Aglianico del Vulture Dop – Elena Fucci (Pad 12 – A2)

“Pian del Moro” Aglianico del Vulture Dop – Musto Carmelitano (Pad 8 – A8/A9

-7)

“Caselle” Aglianico del Vulture Doc – D’Angelo (Pad 7 – C5)

“L’Autentica” Basilicata Passito Igt – Cantine del Notaio (Pad 8 – E1)
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Metodo Classico Rosato Brut – Olianas (Pad 9 – C5)

Metodo Classico VSDQ Brut – Quartomoro (Pad 8 – B2 – 45)

Agronomia anteprime vino

Approfondimenti tecnici calici da vino

Cibo e vino curiosità enoiche degustazioni

Enoteche online enoturismo Eventi enoici

Interviste enoiche masterclass

Notizie Enoiche - Wine News Pensieri enoici

Persone e vino Recensioni Cantine Ristoranti

Ristorazione Selezioni Vini Senza categoria

Sommelier Territori Wine Gadget

wine marketing

#wine #wineblog #wineblogger #vino
#wineinfluencer #italianwinelover
#wineissharing #vinoitaliano #cantina #cantine
#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della
legge n° 62 del 7.03.2001.

“Filighe” Vermentino di Sardegna Doc Metodo Classico- Cherchi (Pad 8 – A1)

“Frinas” Vermentino di Sardegna Doc – Carpante (Pad 8 – B7 – 18)

“Olieddu” Vermentino di Sardegna Doc – Mario Bagella (Pad 9 – D17/E16)

“Unda” Vermentino di Sardegna Doc – Bentu Luna (Pad 8 – A1)

“Rìas” Vermentino di Gallura Docg – Tenute Gregu (Pad 8 – C5 – 65)

“Panzale” Isola dei Nuraghi Igt – Berritta (Pad 8 – E8/E9 – 3)

“Clos” Vermentino di Gallura Superiore Docg – Atlantis (Pad 8 – B5 – 53)

“Ziru” Igt Isola dei Nuraghi Bianco – Antonella Corda (Pad 8 – D8/D9 – 22)

“Migiu” Semidano Isola dei Nuraghi Igt – “Le Anfore” Elena Casadei (Pad 9 – C5)

“I-Khos” Isola dei Nuraghi Igt – Bingiateris (Pad 8 – A3 – 4)

“Baccu S’Alinu” Cannonau di Sardegna Riserva Doc – Jerzu (Pad 8 – A4)

“Murru” Monica di Sardegna Doc – I Garagisti di Sorgono (Pad 8 – B2 – 39)

“Bagadiu” Bovale Isolda dei Nuraghi – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Creccherie – Memorias” Mandrolisai Rosso Doc – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Ghirada Loreto” Mamojà Cannonau di Sardegna Doc – Francesco Cadinu (C-

SAG – 137MMW)

“Ghirada Garaunele 120” Barbagia Rosso Igt – Vintzas Artas (C-SAG –

134MMW)

“Perda Rubia” Cannonau di Sardegna Doc – Tenute Perda Rubia (Pad 8 – B3 –

47)

“Vostè” Nepente di Oliena Doc – IoLei (Pad 8 – B3 – 46)

“Antico Gregori” Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Contini (Pad 8 – D1)

Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Silvio Carta (Pad 8 – B4 – 51)
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“Fannia” Falanghina del Molise Doc – Campi Valerio (Pad 7 – F3)

“Templo” Malvasia del Molise Doc – Cianfagna (Pad 11 – F5/G5)

“Orange” Falanghina del Molise Dop (in Anfora) – Catabbo (Pad 11 – F5/G5)

“Macchiarossa” Molise Doc Tintilia – Claudio Cipressi (Pad 11 – F5/G5)

“Apianae” Moscato del Molise Doc – Di Majo Norante (Pad 7 – D3)
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“Zoe” VSDQ Metodo Classico 50 mesi Pàs Dosé – Tenute Pacelli (Pad 8 –

G8/G9 – 15)

Mantonico Calabria Bianco Igt – Statti (Pad 12 – D4)

“Neostos” Pecorello Calabria Bianco Igt – Spiriti Ebbri (Pad 12 B6/D6)

“Orange” Zibibbo Calabria Igp – Cantine Benvenuto (Pad 12 – B6/D6)

“Grayasusi” Rosato Val di Neto Igt – Ceraudo (Pad 12 – B4)

“Ligrezza” Rosato Gaglioppo Rosato Calabria Igp – Terre di Balbia (Pad 12 –

N70)

“Eleuteria” Igp Calabria Rosso – Tenuta del Travale (C-SAG – 116MMW)

“A Batìa” Calabria Igt – Casa Comerci (Pad 12 – 58)

“Segno” Cirò Rosso Classico Doc – Librandi (Pad 12 – D4)

“Rosso Viola” Calabria Igtp – Cantine Viola (Pad 12 – A4)
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VSDQ Metodo Classico Rosè Sicilia Doc Extra Brut – Baglio del Cristo di

Campobello (Pad 2 – 20)

VSDQ Metodo Classico Pàs Dosé – Cantine Fina (Pad 2 – 79)

“Milazzo Classico” VSDQ Metodo Classico Brut – Milazzo (Pad 2 – 52)

“Mon Pit” VSDQ Metodo Classico Brut 48 mesi – Cantine Russo (Pad 2 – ET14)

“Murgo” VSDQ Metodo Classico Extra Brut – Cantine Murgo 1860 (Pad 2 –

ET07)

“Lindo” Etna Bianco Superiore Doc – Iuppa (Pad 2 – ET20)

“Sanlorenzo” Etna Bianco Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Frontebosco” Etna Bianco Superiore Doc – Maugeri (P2 – ET05)

“Pianta” Etna Bianco Doc – Biondi (Pad 2 – ET11)

Etna Bianco Doc – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Cru Monte Gorna Vecchie Viti” Etna Bianco Doc 2018 – Nicosia (Pad 2 –

Assovini)

“Eruzione 1614” Riesling Terre Siciliane Igt – Planeta (Pad 2 – 17)

“Bianco Pomice” Terre Siciliane Bianco Igp – Tenuta di Castellaro (Pad 2 – 29)

Faro Doc 2021 – Le Casematte (Pad 2 – 28)

“Niscia” Cerasuolo di Vittoria Classico Docg – Paolo Calì (Pad 8 – H8/H9 – 3)

“Vrucara” Nero d’Avola Sicilia Doc – Feudo Montoni (Pad 2 – 25)

““San Lorenzo” Etna Rosso Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Contrada Blandano” Etna Rosso Riserva Doc – Terra Costantino (Pad 2 –

ET11)

“Arcuria Sopra il Pozzo” Etna Rosso Doc – Graci (Pad 2 – ET28)

“Davanti Casa” Feudo Pignatone Etna Rosso Doc – Emiliano Falsini (Hall 9 –

D17/E16)

“Principe N” Terre Siciliane Igp – Dei Principi di Spadafora (Pad 8 – E8/E9 – 11)

“Guarnaccio” Perricone Sicilia Doc – Tenuta Regaleali (Pad 2 – 18)

Perricone Terre Siciliane Igt – Porta del Vento (C-SAG – 218VITE)

“Mastronicola – Gran Cru delle Colline Funaresi” Igt Sicilia Doc 2015 – Cambria

(Pad 2 – 36)

Marsala Vergine Riserva Secco Doc 1980 – Heritage Francesco Intorcia (Pad 2

– 23)

“Ziller 47” Vino Bianco “Pre-British” – Tenuta Gorghi Tondi (Pad 2 – Assovini)

Come ogni anno, mi permetto di consigliare anche dei territori “non banali” che

potrete approfondire in maniera più snella grazie agli stand di associazioni o

consorzi.
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Valle d’Aosta – VIVAL – ASSOCIAZIONE VITICOLTORI VALLE D’AOSTA (Pad

12 – A3/B3/C3)

Colli Euganei – Consorzio Tutela Vini Colli Euganei – (Pad 5 – E7)

Chianti Rufina – Consorzio Chianti Rufina – (Pad 9 – D10)

Lazio – Consorzio Roma Doc – (Pad A – 14)

Sannio – Consorzio Tutela Vini del Sannio – (Pad B – 86/87)

MASTERCLASS

Colgo l’occasione per invitarvi a partecipare a una delle degustazioni che

condurrò in fiera (ne mancano un paio ancora in via di definizione):

Lunedì 15 aprile h11.00: Masterclass “il Canelli Docg: il segreto comincia in

vigna”. – Pad/Area H – Stand Asti Docg (Area Ristoranti)

Lunedì 15 aprile h14.30: Masterclass “Il Colli Euganei Rosso e la sua futuribilità

nell’era dei cambiamenti climatici” – Pad 5 – E7

Martedì 16 aprile h11.00: presentazione dei miei calici Archè 2020 con

degustazione comparativa di una selezione mirata di vini italiani. – Pad F

(Enolitech) – B5 (stand VDglass)

Martedì 16 aprile h14.30: Masterclass Aromi di un territorio – “L’areale dei Colli

Euganei tradotto dal suo vitigno principe: il Moscato Fior d’Arancio”. – Pad 5 – E7

Mercoledì 17 aprile h10.30: Masterclass Lugana. Terra d’avanguardia –

“Degustazione di vini Lugana Doc e Lugana Doc Riserva prodotti attraverso

differenti tecniche di vinificazione”. – Palaexpo Lombardia a6/7

Mercoledì 17 aprile h13.00: “Sostenibilità e futuribilità della Roma Doc, dalla

vigna al vino”. – Padiglione A Lazio “Area Incontri”.

Vi aspetto anche alla presentazione Only Wine 2024 presso

SOMMELIERLOUNGE al primo piano del padiglione 10 nella zona delle sale

degustazione, lunedì 15 aprile alle h15.00/15.30.

Vi prego di contattarmi direttamente per riservare una postazione e per

avere maggiori informazioni sulle coordinate della location delle

degustazioni e dei vari appuntamenti che mi vedranno coinvolto in prima

persona.

Come ogni anno, confido che a questi miei meri consigli seguano i suggerimenti

che mi permetteranno di conoscere i produttori presenti in fiera che non ho

ancora avuto modo di incontrare personalmente e/o dei quali non ho ancora

assaggiati le produzioni.

Buon Vinitaly!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

 X  Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

x ! "

MI PIACE:
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CORRELATI

Vinitaly rinviato ancora: si terrà
dal 20 al 23 giugno 2021 subito
dopo OperaWine
24 Novembre 2020
In "Senza categoria"

Io a questo Vinitaly non c’ero…
e mi è pesato non esserci!
19 Aprile 2018
In "Senza categoria"

vinitaly 2019

Pro e contro del mio ritorno al
Vinitaly
11 Aprile 2019
In "Senza categoria"

-DBB5>G4;9#74#L>=6#M59@#<955#?#%5#M59@#765
,>=9#%;45>4=9

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli, corredate da
approfondimenti di enografia, agronomia ed
enologia.

 Mostra tutti gli articoli di Wine Blog roll - Il

Blog del Vino Italiano

"

BLOG SU WORDPRESS.COM. SU !

2 Aprile 2024#

curiosità enoiche, Notizie
Enoiche - Wine News, Selezioni
Vini, Territori

$

cantine presenti vinitaly, cantine
viniitaly, espositori vinitaly 2024,
fiera vino verona, informazioni
vinitaly, selezione migliori vini
francesco saverio russo, vinitaly
2024, vinitaly and the city,
vinitaly2024, vinitalyplus, vino

%

La “sindrome” dell’echo
chamber nel mondo del vino

&

Only Wine 2024 – La lista
completa dei giovani produttori e
delle piccole cantine, i vini di
confine, il programma, le
masterclass e i biglietti in
prevendita

'
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Manca sempre meno alla 56ma edizione del Vinitaly il salone internazionale del

vino e dei distillati, si svolge dal 14 al 17 aprile 2024 a Verona. Con il Prowein

che accusa due edizioni decisamente al di sotto delle aspettative e Parigi che

cresce ma che ancora consolidarsi, il Vinitaly punta tutto su questa edizione

dispiegando investimenti importanti dedicati alla copertura delle spese di

incoming (3 milioni di euro frutto di un accordo tra Veronafiere e l’Agenzia Ice) di

ben 1200 top buyers internazionali selezionati da 65 paesi, oltre ai ca. 30.000

(da più di 140 paesi) auspicabili, visti i numeri dello scorso anno (29.600 operatori

stranieri su 93.000 presenze). Operatori che hanno già fissato oltre 11.000

appuntamenti tramite l’app del Vinitaly con almeno una delle 4000 cantine

presenti.

Tra le aree tematiche confermate: Organic Hall (area C); International Wine

Hall (tensostruttura D), Mixology (primo piano Palaexpo), Micro Mega Wines

(area C). Enolitech Salone Internazionale delle Tecnologie per la Produzione di

Vino, Olio e Birra cresce e raggiunge i 3000mq nel padiglione F.

Colgo l’occasione per invitarvi allo stand VDglass (Enolitech Pad F – B5) in cui

troverete i miei calici Archè 2020 e presso il corner di VIVANT wine (Enolitech –

Pad F – D5) dove mi troverete per delle dimostrazioni di sistemi di temperamento

del vino innovativi.

Nel sito del Vinitaly potrete trovare tutti gli eventi in fiera e gli appuntamenti

collaterali e fuori salone come Vinitaly and the City:

www.vinitaly.com/calendario-eventi.

Da par mio, come ogni anno, mi permetto di condividere, con chi vorrà usufruirne,

una selezione di vini da non perdere al prossimo Vinitaly. Si tratta di una

“wine list” estrapolata dai migliori assaggi fatti esclusivamente dallo scorso

aprile ad oggi (con la possibilità di inserimenti “last minute” nel caso di assaggi

pre-vinitaly meritevoli di segnalazione). Il fine, come di consueto, è quello di

offrire una “carta vini” dalla quale attingere per creare il proprio percorso

all’interno del mare magnum delle referenze presenti in fiera. Ogni segnalazione

si riferisce all’annata attualmente in commercio o alle annate che verranno

presentate in “anteprima” al Vinitaly, ma che ho già avuto modo di degustare alle

recenti anteprime o in cantina nelle ultime settimane.
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N.B.: la lista e le coordinate delle cantine selezionate sono in continuo

aggiornamento.

Le coordinate sono state reperite direttamente dalla App vinitalyplus ma consiglio

un check incrociato con sito o social dell’azienda per verificare la corretta

posizione in caso di discrepanze.

Non vi nego che sarebbe un onore vedere, anche quest’anno, operatori

girare per i padiglioni con la mia lista cartacea alla mano, ma per essere più

sostenibili e per avere le mani libere per i calici potete tranquillamente

scaricare qui il pdf della selezione completa da consultare anche offline:

drive.google.com/file/d/vinitaly2024
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Torrette Superiore Vallée d’Aoste Dop – La Source (Pad 12 – B3 – Vival

Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

“Vini Estremi” Valle d’Aosta Blanc de Morgex et de La Salle DOC – Cave Mont

Blanc (Pad 12 –B3 – Vival Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

Torrette Valle d’Aosta Doc – Les Cretes (Pad 7 – D5)
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“Nature” Brut Nature Trento Doc – Pisoni (Pad 3 – E3)

“Salisa” Trento Doc Dosaggio Zero – Villa Corniole (Pad 3 – E2)

Dosaggio Zero Trento Doc – Revì (Pad 3 – B1)

“Piancastello” Trento Riserva Doc Brut – Endrizzi (Pad 3 – E4)

Riesling Sudtirol Doc 2021 – Pacher Hof (Pad 6 – C1)

Riesling Alte Reben Alto Adige Doc – Falkenstein (Pad 6 – C1)

“Itos” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Ansitz Waldgries (Pad 6 – B3)

“Freienfeld” Chardonnay Alto Adige Doc Riserva – Cantina Kurtatsch (Pad 6 –

C1)

“Rarity” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Terlano (Pad 6 – C3)

“Sauvignon 800” Alto Adige Doc – Thurnof (Pad 6 – B1)

“Stenk” Chardonnay Alto Adige Doc – Salurnis (Pad 6 – C2)

“Le Strope” Riesling Renano Trentino Doc – Zanotelli (Pad 8 – G8/G9 – 8)

“Pietra di Confine” Vigneti Delle Dolomiti Igt – Paolazzi Giorgio & Federico (Pad

8 – E2)

Select “Vigna Premstallerhof” St. Maddalena Classico Doc – Rottensteiner (Pad

6 – D2)

Santa Maddalena Classico Doc – Obermoser (Pad 6 – C1)

“Vigna Rondell” Sudtirol Santa Maddalena Classico Doc – Franz Gojer (Pad 6 –

C3)

“Flora” Pinot Nero Alto Adige Riserva Doc – Girlan (Pad 6 – D2)

“Barbagol” Lagrein Alto Adige Riserva Doc – Laimburg (P6 – B1)

Kerner Passito Alto Adige Valle Isarco Doc – Abbazia Novacella (Pad 6 – D3)

“Terminum” Gewurztraminer Alto Adige Doc Vendemmia Tardiva – Tramin (Pad 6

– B2)
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“26° I°” Rive Di Col San Martino Valdobbiadene Docg Extra Brut – Andreola (Pad

6 – D4)

“Cuvée Ø” Valdobbiadene Docg Extra Brut – Col Vetoraz (Pad 6 – C5)

“Vecchie uve” Asolo Docg Residuo Zero – Bele Casel (Pad 8 – D8/D9 – 11)

“Credamora” Prosecco Col Fondo Senza Solfiti Aggiunti Valdobbiadene Docg –

Malibràn (Pad 5 – F3)

Col Fondo Valdobbiadene Docg Prosecco Brut Nature – Adami (Pad 4 – A2)

“Menegotti” Metodo Classico Extra Brut – Menegotti (Pad 4 – C6)

Lessini Durello Doc Metodo Classico Pas Dosé – Dal Maso (Pad 4 – B6)

“Vulcano 36” Lessini Durello Doc Metodo Classico Pàs Dosé – Zambon (Pad 8 –

E2)

“Dilà” VSDQ Metodo Classico (Moscato Giallo) Brut Nature – Maeli (C-SAG

Stand 114MMW)

“Pintade” Lugana Doc Metodo Classico Pas Dosé – Corte Sermana (Palaexpo

Stand B5)

“Amedeo” Lessini Durello Riserva Doc Pas Dosé – Ca’ Rugate (Pad 5 – C1/D1)

“I Palchi Foscarino Grande Cuvèe” Soave Classico Doc – Inama (Pad 5 –

G4/G5)

“Runcata” Soave Superiore Doc – Tenuta Corte Giacobbe Dal Cero Family

(Pad 5 – G4-G5)

Soave Doc – CarloAlberto Negri (Pad 7 – E11/F10)

“Calvarino 5” Igt Bianco Veronese (cuvèe di annate) – Pieropan (Pad 8 – A8/A9

– 8)

“Monte di Fice” Soave Classico Superiore Doc – Istefanini (Pad 5 – G4/G5)

“Vigna Turbian” Soave Classico Doc – Nardello (Pad 5 – E7)

“Massifitti” Trebbiano Veronese Igt – Suavia (Pad 7 – G5)

“Passo delle Streghe” Moscato Secco Colli Euganei Doc – Vigne al Colle (Pad 8

– B8/B9 – 19)

“La Guglia” Custoza Superiore Doc – Tamburino Sardo (C-SAG Stand

118MMW)

“Ca’ del Magro” Custoza Superiore Doc – Monte del Frà (Pad 5 – A2/A3)

“Summa” Custoza Superiore Docg – Gorgo (Pad 4 – A5)

“Ròdon” Chiaretto di Bardolino Dop – Le Fraghe (Pad 8 – D8/D9 – 9)

“Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico Docg Ca’ La Bionda – Ca’ la

Bionda (Pad 12 – A2)

Amarone della Valpolicella Docg – Le Guaite di Noemi (Pad 8 – A8/A9 – 1)

“De Buris” Valpolicella Classico Superiore Docg – De Buris – Tommasi Family

Estate (Pad 5 – D2)

“Ognisanti” Valpolicella Superiore Doc – Bertani (Pad 5 – D5)

“Asjarigato” Friularo di Bagnoli Doc – Asja Rigato (Pad 5 – E7)

“Gemola” Colli Euganei Rosso Doc – Vignalta (Pad 8 – E7)

Pavana Vigneti delle Dolomiti Igt – De Bacco (Pad 8 – E8/E9 – 7)

“Vin del Sette” Valpolicella Classico Superiore Docg – Cantina Mizzon (Pad 8 –

C8/C9 – 18)

Fior d’Arancio Dolc Colli Euganei Docg – Tenua Gambalonga (Pad 5 – E7)

Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – Quota 101 (Pad 8 – G8/G9 – 12)

“Posteria” Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – La Costa (Pad 5 – E7)

“1623” Recioto della Valpolicella Classico Docg – Damoli (Pad 8 – H2/H3/H4 – 7)
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“InFiore” Lambrusco Rosato Metodo Tradizionale” – Cantine Caleffi (Pad 8 –

D8/D9 – 18)

Pas Dosé Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg – Alessio Brandolini (Pad 8 –

B8/B9 – 10)

“Suspir” Cruasé Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg Brut Rosé Metodo Classico –

La Piotta (Pad 8 – B8/B9 – 20)

Lugana Superiore Doc – Ca’ Lojera (Pad 5 – F3)

“Cemento” Lugana Doc – Marangona (Palaexpo – B4/C4)

“San Pietro” Lugana Riserva Doc – Pilandro (Palaexpo Stand B4/C4)

“Busocaldo” Lugana Riserva Do – Pasini San Giovanni (Palaexpo – A9/A8/A7)

“Kuntalcör” Lugana Riserva Doc – Sguardi di Terra (Palaexpo Stand D4/D6)

Valtènesi Riviera del Garda Chiaretto Classico Dop – Tenute del Garda

(Palaexpo – D4/D6)

“Cavariola” Oltrepò Pavese Doc Riserva – Bruno Verdi (Palaexpo – D10/D12)

Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg – Castello di Cigognola (Pad 8 – A1)

“Bricco Riva Bianca” Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Doc – Picchioni (Palaexpo

– B12)

Grumello Valtellina Superiore Docg – Ar.Pe.Pe. (Palaexpo – ABCD15-16)

“Sommarovina” Sassella Valtellina Superiore Docg – Mamete Prevostini

(Palaexpo – B14)
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Ribolla Gialla Spumante Dosaggio Zero – Collavini (Pad 6 – B7)

Blanc de Noir Metodo Classico VSDQ – Perusini (Pad 6 – B9)

“Ronco Broilo” Friuli Colli Orientali Bianco – Conte d’Attimis-Maniago (Pad 6 –

A6)

“Identità” Friuli Colli Orientali Doc – Specogna (Pad 6 – B9)

“Ronco delle Cime” Friulano Collio Doc – Venica & Venica (Pad 10 – C2)

“Monuments” Chardonnay Friuli Isonzo Doc – Murva Renata Pizzulin (Pad 6 –

E8-E7)

“Braide Alte” Venezia Giulia Bianco Igt – Livon (Pad 6 – B8)

Pinot Bianco Riserva Collio Doc – Russiz Superiore (Pad 6 – F8)

“Sartoriale” Friuli Doc – Gigante (Pad 6 – E8)

“Zegla” Collio Doc – Edi Keber (C-SAG – 242VITE)

“Stare Braide” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Muzic (Pad 6 – A8)

“MalCheVada” Collio Bianco Riserva Doc – Renato Keber (Pad 6 – E6/E7)

“Cormons” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Cantina Produttori di

Cormòns (Pad 6 – E6)

“Madonna d’aiuto” Friuli Colli Orientali Doc Pinot Grigio (Ramato) – Valentino

Butussi (Pad 6 – C9)

Pinot Grigio “Metodo Tradizionale” Igt Venezia Giulia – Simon di Brazzan (C-

SAG – 94BIO)

“Orange” Igt Venezia Giulia Ribolla Gialla – Fiegl (Pad 6 – E8/E7)

Ribolla Gialla Collio Riserva Doc – Tenuta Stella (C-SAG Stand 25BIO)

“Mosaic Ros” Refosco Dpr Aquileia Doc – Tarlao (Pad 6 – E8-E7)

“Eremita” Pignolo di Rosazzo Friuli Colli Orientali Doc – Livio Felluga (Pad 6 –

F8)

Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Vigna Traverso (Pad 6 – E2)

“Sant’Elena” Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Petrussa (Pad

6 – E8/E7)

“RiNera” Schioppettino Igt Venezia Giulia – Vigna Petrussa (Pad 6 – E8/E7)

“Il Longhino” Ramandolo Docg – Dario Coos (Pad 6 – E8/E7)

“Uve Decembrine” Ramandolo Docg – Giovanni Dri Il Roncat (Pad 6 – E8/E7)

Picolit Friuli Colli Orientali Docg – Marco Sara (Pad 6 – E8/E7)

Verduzzo Friulano Friuli Colli Orientali Doc – Jacuss (Pad 6 – E8/E7)
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Erbaluce di Caluso Spumante Pas Dosè “Nature” – Cieck (Pad 8 – B8/B9 – 22)

“1968 ” Caluso Spumante Metodo Classico Doc – Orsolani (Pad 10 – L2)

“Zero” Metodo Classico Altalanga Docg Pàs Dosè – Enrico Serafino (Pad 10 –

C2)

Blanc de Blancs Altalanga Riserva Docg Brut Nature – Deltetto (Pad 10 – N2)

Gavi Docg Metodo Classico – Il Poggio di Gavi (Pad 10 – N2)

Metodo Classico (Timorasso) – Ezio Poggio Winery (Pad 10 – E3)

“Origo” Derthona Colli Tortonesi Timorasso Doc – Vigneti Repetto (Pad 10 – E3)

“Strangè” Langhe Doc Chardonnay – Piazzo Comm. Armando (Pad 10 – O2)

Rossese Bianco Langhe Doc – Josetta Saffirio (Pad 10 – D2)

“Etichetta Nera” Monterotondo Gavi del Comune di Gavi Docg 2021 – La Mesma

(Pad 10 – M3)

“D’Antan” Gavi dei Gavi Riserva Docg – La Scolca (Pad 7 – D8)

!"#$%& Vino bianco – Le Piane (Pad 12 – D4)

“Vigna Renesio” Arneis Riserva Docg – Monchiero Carbone (Pad 7 – D11)

“S.S. Trinità” Roero Arneis DOCG – Malvirà (Pad 10 – E2)

“Sette Anni” Roero Arneis Docg – Angelo Negro (Pad 10 – L3)

“Acacia” Nascetta Langhe Doc – Stroppiana (Pad 10 – D3)

‘Anas-cetta’ Langhe Doc Nascetta Novello – Elvio Cogno (Pad 10 – P2)

“Montino” Timorasso Colli Tortonesi Doc – La Colombera (Pad 10 – O3)

Carema Riserva Doc – Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Pad 10 –

H3)

Prünent Valli Ossolane Nebbiolo Superiore Doc – Cantine Garrone (Pad 10 –

D2)

Lessona Doc – Villa Guelpa (Pad 10 – I3)

“Osso San Grato” Gattinara Docg – Antoniolo (Pad 10 – D2)

“Borgofranco” Gattinara Riserva Docg – Cantina Delsignore (Pad 10 – D2)

Freisa Langhe Doc – 499 (P10 – L2)

“Le Serre” Grignolino d’Asti Doc – Caldera (Pad 10 – Q4)

“Na’ Vota” Ruchè di Castagnole Monferrato Docg – Cantine Sant’Agata (Pad 10

– E3)

Pelaverga Verduno Doc – Comm. G.B. Burlotto (Pad 10 – L2)

“Speziale” Verduno Pelaverga Doc – F.lli Alessandria (Pad 10 – N1)

“La Bogliona” Barbera d’Asti Superiore Docg – Scarpa (Pad 10 – L4)

“Viti Vecchie” Nizza Docg – Gianni Doglia (Pad 10 – N2)

“Generala” Nizza Docg – Bersano (Pad 10 – I3)

Dolcetto di Diano d’Alba Superiore “Garabei” Docg – Abrigo Giovanni (Pad 8 –

F10/G10/H10 – 9)

“Basarin” Barbaresco Docg – Adriano Marco e Vittorio (Pad 8 – F8/F9 – 18)

“Montersino” Barbaresco Docg – Virna Borgogno (Pad 10 – O3)

“L’ultimo degli Onesti” Barbaresco Docg – Mustela (Pad 10 – C1/D1)

“Giacosa” Barbaresco Docg – La Ganghija (Pad 10 – C1/D1)

“Rabajà” Barbaresco Docg – Giuseppe Cortese (Pad 10 – G2)

“Vallegrande” Barbaresco Docg – Ca’ del Baio (Pad 10 – N2)

“Pajorè” Barbaresco Docg – Rizzi (Pad 10 – P2)

“Ester Canale Rosso” Langhe Nebbiolo Docg – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Ciabot Mentin” Barolo Docg – Domenico Clerico (Pad 10 – E2)

“Ravera” Barolo Docg – Cogno (Pad 10 – P2)

“Villero” Barolo Docg – Giacomo Fenocchio (Pad 10 – G1)

“Bricco Boschis – Vigna San Giuseppe” Barolo Docg Riserva – Cavallotto (Pad

10 – M3)

“Bussia” Riserva Barolo Docg – Livia Fontana (Pad 10 – C2)

“San Lorenzo di Verduno” Barolo Docg – Diego Morra (Pad 10 – E3)

Barolo del Comune di La Morra Docg – Crissante Alessandria (Pad 10 – F3)

“Le Coste di Monforte” Barolo Docg – Silvano Bolmida (Pad 10 – R2)

“Pichemej” Barolo Docg – Gian Piero Marrone (Pad 10 – P2)

“Bricco delle Viole” Barolo Docg – G.D. Vajra (Pad 10 – M4)

“Bussia” Barolo Docg – Cascina Adelaide (Pad 10 – O2)

“Indio” Bricco Ambrogio Barolo Docg Riserva – Negretti (Pad 10 – C1/D1)

“Monprivato” Barolo Docg – Sordo Giovanni (Pad 10 – I4)

“Rocche di Castiglione” Barolo Docg – Monchiero Fratelli (Pad 8 – G8/G9 – 9)

“Bricco San Pietro” Barolo Docg – Podere Ruggeri Corsini (Pad 10 – M2)

“Rocche dell’Annunziata” Barolo Docg – Aurelio Settimo (Pad 10 – M3)

“Pressenda” Barolo Docg – Abbona di Abbona Marziano (Pad 10 – L4)

“Sant’Ilario” Moscato d’Asti Canelli Docg – Ca’ d’Gal (Organic Hall – 113MMW)

Asti Metodo Classico Dolce Docg – Alice Belcolle (Pad 10 – P2)

“Pineto” Brachetto d’Acqui Docg – Marenco (Pad 10 – I3)
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“Frizantin” Vino Spumante Sur Lie – Podere Grecale (Pad 10 – A3)

“U BACCAN” Pigato Riviera Ligure Di Ponente Doc – Bruna (Pad 10- A3)

“Gran-Père” Colline Savonesi Igt – BioVio (Pad 10 – A3)

Pigato Riviera Ligure di Ponent Doc – aMaccia (Pad 10 – A3)

Soffio di Ponente Vermentino Riviera Ligure di Ponente Doc – Az. Agr. Dell’Erba

(Pad 10 – A3)

Cinque Terre Bianco Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Celsus” Vermentino Colli di Luni Doc – Az. Agr. La Colombiera (Pad 8 – F8/F9

FIVI)

“Solarancio” Vermentino Colli di Luni Doc – La Pietra del Focolare (Pad 8 –

B8/B9 – 16)

Rossese di Dolceacqua Doc – Foresti (Pad 8 – B8/B9 – 16)

“Namenlos” Rossese di Dolceacqua Doc – Maccario Dringerberg (Pad 8 –

A8/A9 – 6)

Ormeasco di Pornassio Doc – Cascina Nirasca (Pad 10 – A3)

“Cappuccini” Igt Colline Savonesi – Innocenzo Turco (Pad 10 – A3)

“Il Pippo” Vino Rosso Passito – Cascina Feipu dei Massaretti (Pad 10 – A3)

“Passito Dei Neri” Igt Liguria Di Levante Passito – Il Monticello dei F.lli Neri

(Pad 9 – D16)
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
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Elogio e definizione del
"vino contemporaneo"

»

I giovani del vino (Under 40)
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2024

»
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fiere del vino stagione
2024/2025

»

DiVino
Festival
2025, a
Castelbu
ono, dal
27 al 30
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»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole più
coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i vitigni
autoctoni in Italia? E se li
dovessimo spostare
tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming
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Liberalizzazione dei nomi
dei vitigni? Un’occasione
per valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.
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19 Dicembre 2021
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“L’Eccezione” VSDQ Metodo Classico Brut Rosé – Podere la Regola (Pad 9 –

B2)

“Fosso di Corsano” Vermentino Colli di Luni Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Tradizionale” Vernaccia di San Gimignano Docg – Montenidoli (Pad 7 – E1)

“Donna Gina” Vernaccia di San Gimignano Docg – Fattoria di Fugnano (Pad 9 –

C14)

“L’Albereta” Vernaccia di San Gimignano Docg Riserva – Il Colombaio di Santa

Chiara (Pad 9 – A15/A16)

“Punto Zero” Toscana Bianco Igt – Az. Agr. Primaluce (Pad 9 – D17/E16)

“Terrablu” Vermentino Igt Toscana – Podere Marcampo (Pad 9 – B13 – 2)

“Marmato” Maremma Toscana Doc – Il Poderone (Pad 9 – B12)

“Belguardo V” Vermentino Superiore Maremma Toscana Doc – Tenuta

Belguardo (Pad 9 – C15)

“Mimesi” Vermentino Costa Toscana Igt – Tenuta di Ghizzano (Pad 9 – B13 – 5)

“Ghiochessa” Bolgheri Vermentino Doc – Le Vigne di Silvia (Pad 9 – B6)

“Lunghocosta” Bolgheri Bianco Doc – Caccia al Piano (Pad 9 – C13)

“Zizzolo” Bolgheri Vermentino Doc – Fornacelle (Pad 9 – D6)

“Poggio alle Fate” Chardonnay Toscana Igt – Castello d’Albola (Pad 4 – F5)

“Tagete” Toscana Bianco Igt – Poggio Grande (Pad 9 – D1)

Piaggia Carmignano Riserva Docg – Piaggia (Pad 9 – E8-E9)

“Villa di Capezzana 10 anni” Carmignano Docg – Capezzana (Pad 9 – B1)

“Ceppatella” Terre di Pisa Sangiovese Doc – Fattoria Fibbiano (Pad 9 – B13 – 1)

“Tricche” Rosso Toscana Igt – Podere Pellicciano (Pad 8 – F8/F9 – 1)

“Varramista” Toscana Igt – Fattoria Varramista (Pad 9 – B13 – 9)

“L’Oreus” Vino Rosso – Colle Santa Mustiola (Pad 9 – C10)

“Schiccheria” Toscana Igt – Tollena (Pad 9 – C14)

“Aria di Caiarossa” Toscana Igt – Caiarossa (Pad 9 – D16)

“Orio” Bolgheri Rosso Doc – Podere Il Castellaccio (Pad 9 – D17/E16)

“Paleo Rosso” Cabernet Franc Toscana Igt – Le Macchiole (Galleria Dei Signori

– 5)

“Lienà” Toscana Cabernet Franc Igt – Chiappini (Pad 9 – D6)

“Emilio Primo” Bolgheri Rosso Doc – Fattoria Terre del Marchesato (Pad 9 –

D5)

“Noi 4” Bolgheri Rosso Doc – Tenuta Sette Cieli (Pad 9 – D6)

“Le Pievi” Bolgheri Rosso Doc – Fabio Motta (Pad 9 – D17/E16)

“Maronea” Bolgheri Superiore Doc – Casa di Terra (Pad 9 – C9)

“Ventaglio” Toscana Igt – Argentiera (Pad 7 – A10)

“Cavaliere” Sangiovese Toscana Igt – Michele Satta (Pad 9 – D6)

“Keir” Syrat Toscana Igt – Tua Rita (Pad 9 – C8)

“Terrasolla” Syrah Cortona Doc – Cantina Canaio (Pad 8 – F8/F9 – 17)

“Crano” Syrah Cortona Doc – Baldetti (Pad 10 – I2)

Pinot Nero Toscana Igt – Frascole (C-SAG – 241VITE)

Grenache Maremma Toscana Doc – Bruni (Pad 9 – C9)

“Podere Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Tiberini (Pad 9 – D13

– 3)

“Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Poliziano (Pad 9 – D11)

“Il Nocio” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Boscarelli (Pad 9 – D5)

“Alboreto” Vino Nobile di Montepulciano Docg – La Talosa (Pad 9 – E11)

Vino Nobile di Montepulciano Docg – Contucci (Pad 9 – D13 – 12)

“Poggio Diamante” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Marchesi Gondi

(Pad 9 – D10)

“Vigna Le Rogaie” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Colognole (Pad 9

– C6)

“Bucerchiale” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Selvapiana (Pad 9 –

D10)

“Montefiesole” Chianti Rufina Riserva Docg Terralectae – Grignano (Pad 9 –

D10)

“Vigneto Casanova” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Fattoria

Lavacchio (Organic Hall – 60BIO)

“Vigneto Monte” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Vinae Montae (Pad

9 – D10)

Ciliegiolo e Canaiolo Toscana Igt – Castello del Trebbio (Pad 9 – C5)

Chianti Classico Docg – Monteraponi (Pad 9 – C13)

Chianti Classico Docg – Podere Poggio Scalette (Pad 9 – A12/A13)

Chianti Classico Docg – Quercia al Poggio (Pad 9 – C13)

“Filetta” di Lamole” Chianti Classico Docg – Fontodi (Pad 9 – C3)

Gran Selezione Chianti Classico Docg – I Fabbri (Pad 8 – C8/C9 – 11)

“Vigneto di Campolungo” Gran Selezione Chianti Classico Docg – Lamole di

Lamole (Pad 4 – B7)

Chianti Classico Docg – Pomona (Pad 8 – G8/G9 – 11)

“Vigna al Parco” Chianti Classico Docg Riserva – Casa Emma (Pad 9 – E7/E8)

“Levigne” Chianti Classico Docg Riserva – Istine (Pad 8 – C8/C9 – 17)

“Il Chiorba” Chianti Classico Docg Riserva – Lecci e Brocchi (Pad 9 – C6)

“Badiòla” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Fonterutoli (Pad 9

– C15)

“Vigna Gittori” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Riecine (Pad 9 – D3 – 7)

“Vigna il Poggio” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Monsanto

(Pad 9 – D9)

“Madonna delle Grazie” Brunello di Montalcino Docg – Il Marroneto (Pad 9 – C3)

Brunello di Montalcino Docg – Castello Tricerchi (Pad 9 – B8 – 47)

Brunello di Montalcino Docg – Capanna (Pad 9 – B5 – 25)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

Cortonesi “La Mannella” Brunello di Montalcino Docg – Cortonesi (Pad 9 – B5 –

26)

Brunello di Montalcino Docg – Col di Lamo (Pad 9 – B5 – 17)

Brunello di Montalcino Docg – Padelletti (Pad 9 – B7 – 46)

Brunello di Montalcino Docg – Pietroso (Pad 9 – B8 – 50)

Brunello di Montalcino Docg – Ridolfi (Pad 9 – A8)

Brunello di Montalcino Docg – Salvioni (Pad 9 – C10)

Brunello di Montalcino Docg – Sanlorenzo (Pad 9 – B8 – 49)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

“La Casaccia” Brunello di Montalcino Docg – Canalicchio di Sopra (Pad 9 – B7

– 33)

“Rosildo” Brunello di Montalcino Docg – Franco Pacenti Canalicchio (Pad 9 –

B5 – 15)

“Capriolo” Brunello di Montalcino Docg – Terre Nere Campigli Vallone (Pad 9 –

B7 – 35)

“Ciliegio” Brunello di Montalcino Docg – La Magia (Pad 9 – B8 – 54)

“Vigna Soccorso” Brunello di Montalcino Docg – Tiezzi (Pad 9 – B7 – 39)

Brunello di Montalcino Riserva Docg – La Palazzetta (Pad 9 – B6 – 29)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Duelecci Est” – Tenuta di Sesta (Pad 9 –

B5 – 21)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Poggio al Vento” – Col d’Orcia (Pad 9 –

D16)

Brunello di Montalcino Docg Riserva – Caprili (Pad 9 – A8)

Rosso di Montalcino Doc – Il Poggione (Pad 9 – A3)

Rosso di Montalcino Doc – Casisano (Pad 5 – D2)

Rosso di Montalcino Doc – San Polino (Pad 9 – B7 – 36)

Rosso di Montalcino Doc – Talenti (Pad 9 – B4 – 8)

Rosso di Montalcino Doc – Poggio il Castellare (Pad 9 – D7)

Rosso di Montalcino Doc – San Guglielmo (Pad 8 – F8/F9 – 19)

“Occhio di Pernice” Vin Santo del Chianti Doc – Usiglian del Vescovo (Pad 9 –

D8)
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“Leclisse” Lambrusco di Sorbara Doc “Metodo Ancestrale” – Paltrinieri (Pad 9 –

D17/E16)

“Ancestrale” Lambrusco di Modena Doc – Francesco Bellei & C. (Pad 1 – B4-

C4)

“Gran Concerto” Metodo Classico Brut VSDQ – Medici Ermete (Pad 7 – D7)

“Terrebianche Zero” Spumante Bianco dell’Emilia Igp (Secco) – Terraquilia (Pad

8 – B8/B9 – 7)

“Omaggio a Gino Friedmann” Lambrusco di Sorbara Doc – Cantina di Carpi e

Sorbara (Pad 1 – D2)

“Codronchio” Albana Docg – Fattoria Monticino Rosso (Pad 1 – D11)

“Tresche” Sauvignon Forlì Igt – Villa Papiano (Pad 1 – B8)

“Tantalilli” Romagna Albana Secco Docg – Cantina Tozzi (P3 – A5)

“Vigna Cavaliere Bianco” Trebbiano Colli Romagna Centrale Doc – Tenuta

Casali (Pad 1 – B4/C8)

“Interra” Albana di Romagna Secco Docg – Tenuta La Viola (Pad 1 B4-C8)

“Vitalba” Romagna Albana Secco Docg – Tre Monti (Pad 8 – F10/G10/H10 – 4)

“Le Lucciole” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Chiara Condello

(Pad 1 – C8)

“Vigna del Generale” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Fattoria

Nicolucci (Pad 1 – B4-C8)

“Ronco dei Ciliegi” Romagna Sangiovese Modigliana Doc – Ronchi di

Castelluccio (Pad 1 – B8)

“Blu di Burson” Ravenna Igt (Uva Longanesi) – Tenuta Uccellina (Pad 1 – B4-

C8)

“Scaccomatto” Romagna Albana Passito Docg – Fattoria Zerbina (Pad 7 – E3)
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“Pas Dosé” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio Zero –

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Darini Novanta” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio

Zero – Tenuta Musone Cantina Colognola (Pad 7 – F7)

Spumante Verdicchio di Matelica Doc Metodo Classico Brut – Borgo Paglianetto

(Pad 7 – B9)

Ribona Metodo Classico Brut – Sant’Isidoro (Pad 7 – C8)

“Conte Giulio” Metodo Classico Brut (Bianchello del Metauro) – Bruscia (C-SAG

– 83BIO)

Blanc de Blancs Metodo Classico Extra Brut (Pecorino) – Cossignani L.E.

Tempo (Pad 8 – E2)

A.BP. Metodo Classico Dosaggio Zero – Il Pollenza (Pad 7 – E5)

“Villa Bucci” Verdicchio Classico dei Castelli di Jesi Superiore Riserva Docg – Az.

Agr. F.lli Bucci (Pad 7 – C1)

“Selezione Gioacchino Garofoli” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore

– Casa Vinicola Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Il Cantico della Figura” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Riserva

Docg – Andrea Felici (Pad 7 – C6)

“La Rincrocca” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – La Staffa

(Pad 8 – E2)

“Misco” Verdicchio dei Castelli di Jesi Sup. Riserva Docg – Tenuta di Tavignano

(Pad 7 – C6)

“Utopia” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – Montecappone

(Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Senex” Verdicchio di Matelica Doc Riserva – Bisci (Pad 7 – C6)

“Amato” Vino Bianco (Verdicchio 100%) – Vignamato (Pad 7 – C9)

Verdicchio di Matelica Doc – Colpaola (Pad 7 – B5)

“Onirocep” Falerio Pecorino Doc – Pantaleone (Pad 8 – B8/B9 – 12)

Offida Pecorino Docg – Terre d’Arengo (Pad 7 – C7)

“Revè” Offida Pecorino Docg – Velenosi (Pad 7 – C10)

“Innominata” Igt Marche Bianco (Garofanata) – Terracruda (Pad 8 – F8/F9 – 8)

“Camurena” Colli Maceratesi Ribona Doc – Saputi (Pad 7 – C6)

“Montis Vetuli” Riesling Marche Bianco Igt – Fattoria Villa Ligi (Pad 8 – E8/E9 –

2)

“Guido Cocci Grifoni” Pecorino Offida Docg – Tenuta Cocci Grifoni (Pad 7 – D6)

“Buccinato” Bianchello del Metauro Supeiore Doc – Fiorini (Pad 8 – A8-A9 – 9)

“Volo d’autunno” Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Doc – Marotti Campi

(Pad 7 – C8)

“Mun” Igt Marche Rosato – La Calcinara (Pad 8 – H8/H9 – 6)

“Pepato” Serrapetrona Doc – Fontezoppa (Pad 7 – D9)

“Cinabro” Marche Rosso Igt – Le Caniette (Pad 7 – C10)

“Totus Tuus” Marche Igt Rosso (Grenache) – Mirizzi (Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Polisia” Rosso Piceno Superiore Doc – Vigneti Vallorani (Pad 8 – D8/D9 – 7)

“Orgiolo” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Marotti Campi (Pad 7 – C8)

“San Lorenzo” Rosso Conero Doc – Umani Ronchi (Pad 7 – E4)

“Lacrima dal Pozzo Buono” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Vicari (Pad

7 – C9)
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“Integro” Vino Frizzante Colline Pescaresi Igt Senza Solfiti Aggiunti – Chiusa

Grande (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

Pecorino d’Abruzzo Doc – Tenuta I Fauri (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“La Foia” Pecorino Superiore Abruzzo Doc – Fontefico (Pad 7 – B5)

“Vigneto di Popoli” Trebbiano d’Abruzzo Doc – Valle Reale (Pad 7 – B10)

Trebbiano d’Abruzzo Doc – Francesco Cirelli (Pad 12 – B2)

“LuSciablì” Cococciola Colline Pescaresi Igt – Marchesi de Cordano (Pad 12 –

C1/D1)

“Poggio Varano” Trebbiano d’Abruzzo Doc (Macerato) – Barone Cornacchia

(Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Orange” Vino Bianco Macerato – Valle Martello (Pad 12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-

F3-E3)

“Colle delle Querce” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Oderisio (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Giusi” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Terraviva (C-SAG – 213VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Bossanova (C-SAG – 228VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Di Sipio (Pad 12 – F2)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Inverso (Pad 12 – E3-33)

“Piè delle Vigne” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Cataldi Madonna (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Mazzamurello” Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Torre dei Beati (Pad 12

– E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“San Zopito” Montepulciano d’Abruzzo Terre dei Vestini Doc – Torre Raone (Pad

12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-F3-E3)

“Becco Reale” Montepulciano d’Abruzzo Doc – VignaMadre di Famiglia Di

Carlo (Pad 12 – C1)
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Vino Spumante Pas Dose’ Brut Metodo Classico – Scacciadiavoli (Pad 2 – A9)

Trebbiano Spoletino Doc – Le Cimate (Pad 2 – B9)

“Adarmando” Igt Umbria Bianco – Tabarrini (Pad 12 – A2)

“Luigi e Giovanna” Orvieto Doc Classico Superiore – Barberani (Pad 6 – E3)

“Fiorfiore” Umbria Igt Grechetto – Roccafiore (Pad 2 – D9)

“Anteprima Tonda!” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino – Antonelli San Marco

(Pad 7 – D8)

“Le Tese” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino –Romanelli (Pad 2 – B9)

“Pomontino” Montefalco Rosso Doc – Tenuta Bellafonte (Pad 2 – B9)

“Il Bisbetico domato” Montefalco Sagrantino Docg – Tabarrini (Pad 12 – A2)

Montefalco Sagrantino Docg – Bocale (Pad 2 – B10)

“Opra” Gamay del Trasimeno Doc – Madrevite (Pad 2 – D10)

“Ramici” Ciliegiolo di Narni Umbria Igt – Leonardo Bussoletti (Pad 2 – E9)

“Carmino” Amelia Ciliegiolo Doc – Zanchi (Pad 2 – E9)

“Calcaia” Orvieto Classico Superiore Doc “Muffa nobile” – Barberani (Pad 6 –

E3)
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“Kius” Spumante Metodo Classico Rosé Extra Brut – Marco Carpineti (Pad A –

32)

“Kori” Spumante Metodo Classico (Bellone) Pas Dosé – Cincinnato (Pad A – 48)

“Vigneto Filonardi” Frascati Superiore Riserva Docg – Villa Simone (Pad A – 15)

“Gallieno” Malvasia Puntinata Lazio Igt – Riserva della Cascina (C-SAG –

62BIO)

“Vela” Passerina del Frusinata Igp – Petrucca e Vela (Pad A – 28)

“Arenaro” Vermentino Lazio Igt – Castello di Torre in Pietra (Pad 7 – D8)

Rosato Roma Doc – Poggio Le Volpi (Pad 11 – F3)

“Eterna” Roma Doc Rosato – Parvus Ager (Pad A – 22)

“Dolia” Lazio Rosato Igt – Cantina Gaffino (Pad 8 – G4)

“Fiorano Rosso” Vino Rosso – Tenuta di Fiorano (Pad 7 – F6-F7)

“Neroparadiso” Syrah Lazio Igp – Colle di Maggio (Pad A – 20)

“Cirsium” Cesanese Olevano Romano Doc Cesanese – Damiano Ciolli (C-SAG

– 232VITE)

Nero Buono Lazio Igt – Pietra Pinta (Pad A – 42)
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“Pietrafumante” Caprettone Spumante Metodo Classico – Casa Setaro (Pad 6 –

A8)

“Cripto” Asprinio d’Aversa Spumante Dop Metodo Classico – I Borboni (Pad B –

238/239)

“Fescine” Asprinio di Aversa Dop – Caputo (Pad B – 204/205)

“Vigna del Lume” Ischia Biancolella Doc – Antonio Mazzella (Pad B – 171)

“Dressel 19.2” Pompeiano Bianco Igp – Bosco de’ Medici (Pad B –172)

“Cruna Delago” Campi Flegrei Falanghina Dop – La Sibilla (Pad B – 142)

“Pietracupa” Campania Fiano Igp Fiano – Pietracupa (Pad B – 100)

“Fiorduva” Costa d’Amalfi Furore Bianco Doc – Marisa Cuomo (Pad 3 – C6)

Coda di Volpe Sannio Dop – Il Poggio (Pad B – 13/14)

“Kissos” Falanghina del Sannio Taburno Doc – Cantine Tora (Pad B – 5/6)

Falanghina del Sannio Taburno Dop – Fontanavecchia (Pad B – 17/18)

“Macére” Falanghina del Sannio Taburno Dop – Torre del Pagus (Pad B – 40)

“Lapazio” Paestum Bianco Igp – Francesca Fiasco (Pad 9 – D17/E16)

“Oi Nì” Fiano Igt Campania – Tenuta Scuotto (Pad B – 214/215)

Greco di Tufo Docg – Di Meo (Pad B – 30-31)

“Trairii” Greco di Tufo Docg – Macchie Santa Maria (Pad B – 154)

“Nestor” Greco di Tufo Docg – Tenuta Cavalier Pepe (Pad B – 63/64/96/97)

“Kratos” Fiano Paestum Igp – Luigi Maffini (Pad 8 – D8/D9 – 15)

“Colle Rotondella” Campi Flegrei Piedirosso Doc – Cantine Astroni (Pad B –

165/166/167)

“Vigna Carrani” Taurasi Docg – Tenuta Madre (Pad B – 123)

“Artus” Piedirosso Sannio Sant’Agata dei Goti Doc – Mustilli (Pad 8 – F8/F9 – 3)
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“Chakra Essenza” Igt Valle d’Itria – Giovanni Aiello (Pad 11 – B2)

“Calavento” Igp Salento Malvasia bianca – Conti Zecca (Pad 11 – F3)

“Cerasa” Igp Salento Rosato – Michele Calò e Figli (Pad 7 – C4)

“Speziale” Igt Salento Negroamaro Rosato – Trullo di Pezza (C-SAG – 64BIO)

“Galatea Bio” Negroamaro Rosato Galatina Doc – Cantina Fiorentino (Pad 11 –

E1)

“Rosa del Golfo” Rosato Negroamaro Salento Igp – Rosa del Golfo (Pad 7 – E3)

“Il Sale della Terra” Nero di Troia Puglia Igt – Antica Enotria (C-SAG – 86BIO)

“Jo” Salento Igp Negroamaro – Gianfranco Fino (Pad 11 – H4-H3)

“Trabàco” Sangiovese Puglia Igp – Marco Ludovico (Pad 8 – F8/F9 – 12)

“Corime” Primitivo Passito – Schola Sarmenti (Pad 11 – E4)
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Aglianico del Vulture Superiore Docg – Donato d’Angelo (Pad 11 – E5)

“Grifalco” Aglianico del Vulture Doc – Grifalco (Pad 8 – D8/D9 – 2)

“Titolo” Aglianico del Vulture Dop – Elena Fucci (Pad 12 – A2)

“Pian del Moro” Aglianico del Vulture Dop – Musto Carmelitano (Pad 8 – A8/A9

-7)

“Caselle” Aglianico del Vulture Doc – D’Angelo (Pad 7 – C5)

“L’Autentica” Basilicata Passito Igt – Cantine del Notaio (Pad 8 – E1)
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Metodo Classico Rosato Brut – Olianas (Pad 9 – C5)

Metodo Classico VSDQ Brut – Quartomoro (Pad 8 – B2 – 45)

Agronomia anteprime vino

Approfondimenti tecnici calici da vino

Cibo e vino curiosità enoiche degustazioni

Enoteche online enoturismo Eventi enoici

Interviste enoiche masterclass

Notizie Enoiche - Wine News Pensieri enoici

Persone e vino Recensioni Cantine Ristoranti

Ristorazione Selezioni Vini Senza categoria

Sommelier Territori Wine Gadget

wine marketing

#wine #wineblog #wineblogger #vino
#wineinfluencer #italianwinelover
#wineissharing #vinoitaliano #cantina #cantine
#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della
legge n° 62 del 7.03.2001.

“Filighe” Vermentino di Sardegna Doc Metodo Classico- Cherchi (Pad 8 – A1)

“Frinas” Vermentino di Sardegna Doc – Carpante (Pad 8 – B7 – 18)

“Olieddu” Vermentino di Sardegna Doc – Mario Bagella (Pad 9 – D17/E16)

“Unda” Vermentino di Sardegna Doc – Bentu Luna (Pad 8 – A1)

“Rìas” Vermentino di Gallura Docg – Tenute Gregu (Pad 8 – C5 – 65)

“Panzale” Isola dei Nuraghi Igt – Berritta (Pad 8 – E8/E9 – 3)

“Clos” Vermentino di Gallura Superiore Docg – Atlantis (Pad 8 – B5 – 53)

“Ziru” Igt Isola dei Nuraghi Bianco – Antonella Corda (Pad 8 – D8/D9 – 22)

“Migiu” Semidano Isola dei Nuraghi Igt – “Le Anfore” Elena Casadei (Pad 9 – C5)

“I-Khos” Isola dei Nuraghi Igt – Bingiateris (Pad 8 – A3 – 4)

“Baccu S’Alinu” Cannonau di Sardegna Riserva Doc – Jerzu (Pad 8 – A4)

“Murru” Monica di Sardegna Doc – I Garagisti di Sorgono (Pad 8 – B2 – 39)

“Bagadiu” Bovale Isolda dei Nuraghi – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Creccherie – Memorias” Mandrolisai Rosso Doc – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Ghirada Loreto” Mamojà Cannonau di Sardegna Doc – Francesco Cadinu (C-

SAG – 137MMW)

“Ghirada Garaunele 120” Barbagia Rosso Igt – Vintzas Artas (C-SAG –

134MMW)

“Perda Rubia” Cannonau di Sardegna Doc – Tenute Perda Rubia (Pad 8 – B3 –

47)

“Vostè” Nepente di Oliena Doc – IoLei (Pad 8 – B3 – 46)

“Antico Gregori” Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Contini (Pad 8 – D1)

Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Silvio Carta (Pad 8 – B4 – 51)
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“Fannia” Falanghina del Molise Doc – Campi Valerio (Pad 7 – F3)

“Templo” Malvasia del Molise Doc – Cianfagna (Pad 11 – F5/G5)

“Orange” Falanghina del Molise Dop (in Anfora) – Catabbo (Pad 11 – F5/G5)

“Macchiarossa” Molise Doc Tintilia – Claudio Cipressi (Pad 11 – F5/G5)

“Apianae” Moscato del Molise Doc – Di Majo Norante (Pad 7 – D3)
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“Zoe” VSDQ Metodo Classico 50 mesi Pàs Dosé – Tenute Pacelli (Pad 8 –

G8/G9 – 15)

Mantonico Calabria Bianco Igt – Statti (Pad 12 – D4)

“Neostos” Pecorello Calabria Bianco Igt – Spiriti Ebbri (Pad 12 B6/D6)

“Orange” Zibibbo Calabria Igp – Cantine Benvenuto (Pad 12 – B6/D6)

“Grayasusi” Rosato Val di Neto Igt – Ceraudo (Pad 12 – B4)

“Ligrezza” Rosato Gaglioppo Rosato Calabria Igp – Terre di Balbia (Pad 12 –

N70)

“Eleuteria” Igp Calabria Rosso – Tenuta del Travale (C-SAG – 116MMW)

“A Batìa” Calabria Igt – Casa Comerci (Pad 12 – 58)

“Segno” Cirò Rosso Classico Doc – Librandi (Pad 12 – D4)

“Rosso Viola” Calabria Igtp – Cantine Viola (Pad 12 – A4)
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VSDQ Metodo Classico Rosè Sicilia Doc Extra Brut – Baglio del Cristo di

Campobello (Pad 2 – 20)

VSDQ Metodo Classico Pàs Dosé – Cantine Fina (Pad 2 – 79)

“Milazzo Classico” VSDQ Metodo Classico Brut – Milazzo (Pad 2 – 52)

“Mon Pit” VSDQ Metodo Classico Brut 48 mesi – Cantine Russo (Pad 2 – ET14)

“Murgo” VSDQ Metodo Classico Extra Brut – Cantine Murgo 1860 (Pad 2 –

ET07)

“Lindo” Etna Bianco Superiore Doc – Iuppa (Pad 2 – ET20)

“Sanlorenzo” Etna Bianco Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Frontebosco” Etna Bianco Superiore Doc – Maugeri (P2 – ET05)

“Pianta” Etna Bianco Doc – Biondi (Pad 2 – ET11)

Etna Bianco Doc – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Cru Monte Gorna Vecchie Viti” Etna Bianco Doc 2018 – Nicosia (Pad 2 –

Assovini)

“Eruzione 1614” Riesling Terre Siciliane Igt – Planeta (Pad 2 – 17)

“Bianco Pomice” Terre Siciliane Bianco Igp – Tenuta di Castellaro (Pad 2 – 29)

Faro Doc 2021 – Le Casematte (Pad 2 – 28)

“Niscia” Cerasuolo di Vittoria Classico Docg – Paolo Calì (Pad 8 – H8/H9 – 3)

“Vrucara” Nero d’Avola Sicilia Doc – Feudo Montoni (Pad 2 – 25)

““San Lorenzo” Etna Rosso Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Contrada Blandano” Etna Rosso Riserva Doc – Terra Costantino (Pad 2 –

ET11)

“Arcuria Sopra il Pozzo” Etna Rosso Doc – Graci (Pad 2 – ET28)

“Davanti Casa” Feudo Pignatone Etna Rosso Doc – Emiliano Falsini (Hall 9 –

D17/E16)

“Principe N” Terre Siciliane Igp – Dei Principi di Spadafora (Pad 8 – E8/E9 – 11)

“Guarnaccio” Perricone Sicilia Doc – Tenuta Regaleali (Pad 2 – 18)

Perricone Terre Siciliane Igt – Porta del Vento (C-SAG – 218VITE)

“Mastronicola – Gran Cru delle Colline Funaresi” Igt Sicilia Doc 2015 – Cambria

(Pad 2 – 36)

Marsala Vergine Riserva Secco Doc 1980 – Heritage Francesco Intorcia (Pad 2

– 23)

“Ziller 47” Vino Bianco “Pre-British” – Tenuta Gorghi Tondi (Pad 2 – Assovini)

Come ogni anno, mi permetto di consigliare anche dei territori “non banali” che

potrete approfondire in maniera più snella grazie agli stand di associazioni o

consorzi.
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Valle d’Aosta – VIVAL – ASSOCIAZIONE VITICOLTORI VALLE D’AOSTA (Pad

12 – A3/B3/C3)

Colli Euganei – Consorzio Tutela Vini Colli Euganei – (Pad 5 – E7)

Chianti Rufina – Consorzio Chianti Rufina – (Pad 9 – D10)

Lazio – Consorzio Roma Doc – (Pad A – 14)

Sannio – Consorzio Tutela Vini del Sannio – (Pad B – 86/87)

MASTERCLASS

Colgo l’occasione per invitarvi a partecipare a una delle degustazioni che

condurrò in fiera (ne mancano un paio ancora in via di definizione):

Lunedì 15 aprile h11.00: Masterclass “il Canelli Docg: il segreto comincia in

vigna”. – Pad/Area H – Stand Asti Docg (Area Ristoranti)

Lunedì 15 aprile h14.30: Masterclass “Il Colli Euganei Rosso e la sua futuribilità

nell’era dei cambiamenti climatici” – Pad 5 – E7

Martedì 16 aprile h11.00: presentazione dei miei calici Archè 2020 con

degustazione comparativa di una selezione mirata di vini italiani. – Pad F

(Enolitech) – B5 (stand VDglass)

Martedì 16 aprile h14.30: Masterclass Aromi di un territorio – “L’areale dei Colli

Euganei tradotto dal suo vitigno principe: il Moscato Fior d’Arancio”. – Pad 5 – E7

Mercoledì 17 aprile h10.30: Masterclass Lugana. Terra d’avanguardia –

“Degustazione di vini Lugana Doc e Lugana Doc Riserva prodotti attraverso

differenti tecniche di vinificazione”. – Palaexpo Lombardia a6/7

Mercoledì 17 aprile h13.00: “Sostenibilità e futuribilità della Roma Doc, dalla

vigna al vino”. – Padiglione A Lazio “Area Incontri”.

Vi aspetto anche alla presentazione Only Wine 2024 presso

SOMMELIERLOUNGE al primo piano del padiglione 10 nella zona delle sale

degustazione, lunedì 15 aprile alle h15.00/15.30.

Vi prego di contattarmi direttamente per riservare una postazione e per

avere maggiori informazioni sulle coordinate della location delle

degustazioni e dei vari appuntamenti che mi vedranno coinvolto in prima

persona.

Come ogni anno, confido che a questi miei meri consigli seguano i suggerimenti

che mi permetteranno di conoscere i produttori presenti in fiera che non ho

ancora avuto modo di incontrare personalmente e/o dei quali non ho ancora

assaggiati le produzioni.

Buon Vinitaly!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

 X  Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

x ! "

MI PIACE:
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CORRELATI

Vinitaly rinviato ancora: si terrà
dal 20 al 23 giugno 2021 subito
dopo OperaWine
24 Novembre 2020
In "Senza categoria"

Io a questo Vinitaly non c’ero…
e mi è pesato non esserci!
19 Aprile 2018
In "Senza categoria"

vinitaly 2019

Pro e contro del mio ritorno al
Vinitaly
11 Aprile 2019
In "Senza categoria"
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WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli, corredate da
approfondimenti di enografia, agronomia ed
enologia.

 Mostra tutti gli articoli di Wine Blog roll - Il

Blog del Vino Italiano

"

BLOG SU WORDPRESS.COM. SU !

2 Aprile 2024#

curiosità enoiche, Notizie
Enoiche - Wine News, Selezioni
Vini, Territori

$

cantine presenti vinitaly, cantine
viniitaly, espositori vinitaly 2024,
fiera vino verona, informazioni
vinitaly, selezione migliori vini
francesco saverio russo, vinitaly
2024, vinitaly and the city,
vinitaly2024, vinitalyplus, vino

%

La “sindrome” dell’echo
chamber nel mondo del vino

&

Only Wine 2024 – La lista
completa dei giovani produttori e
delle piccole cantine, i vini di
confine, il programma, le
masterclass e i biglietti in
prevendita

'
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Manca sempre meno alla 56ma edizione del Vinitaly il salone internazionale del

vino e dei distillati, si svolge dal 14 al 17 aprile 2024 a Verona. Con il Prowein

che accusa due edizioni decisamente al di sotto delle aspettative e Parigi che

cresce ma che ancora consolidarsi, il Vinitaly punta tutto su questa edizione

dispiegando investimenti importanti dedicati alla copertura delle spese di

incoming (3 milioni di euro frutto di un accordo tra Veronafiere e l’Agenzia Ice) di

ben 1200 top buyers internazionali selezionati da 65 paesi, oltre ai ca. 30.000

(da più di 140 paesi) auspicabili, visti i numeri dello scorso anno (29.600 operatori

stranieri su 93.000 presenze). Operatori che hanno già fissato oltre 11.000

appuntamenti tramite l’app del Vinitaly con almeno una delle 4000 cantine

presenti.

Tra le aree tematiche confermate: Organic Hall (area C); International Wine

Hall (tensostruttura D), Mixology (primo piano Palaexpo), Micro Mega Wines

(area C). Enolitech Salone Internazionale delle Tecnologie per la Produzione di

Vino, Olio e Birra cresce e raggiunge i 3000mq nel padiglione F.

Colgo l’occasione per invitarvi allo stand VDglass (Enolitech Pad F – B5) in cui

troverete i miei calici Archè 2020 e presso il corner di VIVANT wine (Enolitech –

Pad F – D5) dove mi troverete per delle dimostrazioni di sistemi di temperamento

del vino innovativi.

Nel sito del Vinitaly potrete trovare tutti gli eventi in fiera e gli appuntamenti

collaterali e fuori salone come Vinitaly and the City:

www.vinitaly.com/calendario-eventi.

Da par mio, come ogni anno, mi permetto di condividere, con chi vorrà usufruirne,

una selezione di vini da non perdere al prossimo Vinitaly. Si tratta di una

“wine list” estrapolata dai migliori assaggi fatti esclusivamente dallo scorso

aprile ad oggi (con la possibilità di inserimenti “last minute” nel caso di assaggi

pre-vinitaly meritevoli di segnalazione). Il fine, come di consueto, è quello di

offrire una “carta vini” dalla quale attingere per creare il proprio percorso

all’interno del mare magnum delle referenze presenti in fiera. Ogni segnalazione

si riferisce all’annata attualmente in commercio o alle annate che verranno

presentate in “anteprima” al Vinitaly, ma che ho già avuto modo di degustare alle

recenti anteprime o in cantina nelle ultime settimane.
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N.B.: la lista e le coordinate delle cantine selezionate sono in continuo

aggiornamento.

Le coordinate sono state reperite direttamente dalla App vinitalyplus ma consiglio

un check incrociato con sito o social dell’azienda per verificare la corretta

posizione in caso di discrepanze.

Non vi nego che sarebbe un onore vedere, anche quest’anno, operatori

girare per i padiglioni con la mia lista cartacea alla mano, ma per essere più

sostenibili e per avere le mani libere per i calici potete tranquillamente

scaricare qui il pdf della selezione completa da consultare anche offline:

drive.google.com/file/d/vinitaly2024
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Torrette Superiore Vallée d’Aoste Dop – La Source (Pad 12 – B3 – Vival

Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

“Vini Estremi” Valle d’Aosta Blanc de Morgex et de La Salle DOC – Cave Mont

Blanc (Pad 12 –B3 – Vival Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

Torrette Valle d’Aosta Doc – Les Cretes (Pad 7 – D5)

/<6=;>=9#6#"5;9?"7>@6

“Nature” Brut Nature Trento Doc – Pisoni (Pad 3 – E3)

“Salisa” Trento Doc Dosaggio Zero – Villa Corniole (Pad 3 – E2)

Dosaggio Zero Trento Doc – Revì (Pad 3 – B1)

“Piancastello” Trento Riserva Doc Brut – Endrizzi (Pad 3 – E4)

Riesling Sudtirol Doc 2021 – Pacher Hof (Pad 6 – C1)

Riesling Alte Reben Alto Adige Doc – Falkenstein (Pad 6 – C1)

“Itos” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Ansitz Waldgries (Pad 6 – B3)

“Freienfeld” Chardonnay Alto Adige Doc Riserva – Cantina Kurtatsch (Pad 6 –

C1)

“Rarity” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Terlano (Pad 6 – C3)

“Sauvignon 800” Alto Adige Doc – Thurnof (Pad 6 – B1)

“Stenk” Chardonnay Alto Adige Doc – Salurnis (Pad 6 – C2)

“Le Strope” Riesling Renano Trentino Doc – Zanotelli (Pad 8 – G8/G9 – 8)

“Pietra di Confine” Vigneti Delle Dolomiti Igt – Paolazzi Giorgio & Federico (Pad

8 – E2)

Select “Vigna Premstallerhof” St. Maddalena Classico Doc – Rottensteiner (Pad

6 – D2)

Santa Maddalena Classico Doc – Obermoser (Pad 6 – C1)

“Vigna Rondell” Sudtirol Santa Maddalena Classico Doc – Franz Gojer (Pad 6 –

C3)

“Flora” Pinot Nero Alto Adige Riserva Doc – Girlan (Pad 6 – D2)

“Barbagol” Lagrein Alto Adige Riserva Doc – Laimburg (P6 – B1)

Kerner Passito Alto Adige Valle Isarco Doc – Abbazia Novacella (Pad 6 – D3)

“Terminum” Gewurztraminer Alto Adige Doc Vendemmia Tardiva – Tramin (Pad 6

– B2)
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“26° I°” Rive Di Col San Martino Valdobbiadene Docg Extra Brut – Andreola (Pad

6 – D4)

“Cuvée Ø” Valdobbiadene Docg Extra Brut – Col Vetoraz (Pad 6 – C5)

“Vecchie uve” Asolo Docg Residuo Zero – Bele Casel (Pad 8 – D8/D9 – 11)

“Credamora” Prosecco Col Fondo Senza Solfiti Aggiunti Valdobbiadene Docg –

Malibràn (Pad 5 – F3)

Col Fondo Valdobbiadene Docg Prosecco Brut Nature – Adami (Pad 4 – A2)

“Menegotti” Metodo Classico Extra Brut – Menegotti (Pad 4 – C6)

Lessini Durello Doc Metodo Classico Pas Dosé – Dal Maso (Pad 4 – B6)

“Vulcano 36” Lessini Durello Doc Metodo Classico Pàs Dosé – Zambon (Pad 8 –

E2)

“Dilà” VSDQ Metodo Classico (Moscato Giallo) Brut Nature – Maeli (C-SAG

Stand 114MMW)

“Pintade” Lugana Doc Metodo Classico Pas Dosé – Corte Sermana (Palaexpo

Stand B5)

“Amedeo” Lessini Durello Riserva Doc Pas Dosé – Ca’ Rugate (Pad 5 – C1/D1)

“I Palchi Foscarino Grande Cuvèe” Soave Classico Doc – Inama (Pad 5 –

G4/G5)

“Runcata” Soave Superiore Doc – Tenuta Corte Giacobbe Dal Cero Family

(Pad 5 – G4-G5)

Soave Doc – CarloAlberto Negri (Pad 7 – E11/F10)

“Calvarino 5” Igt Bianco Veronese (cuvèe di annate) – Pieropan (Pad 8 – A8/A9

– 8)

“Monte di Fice” Soave Classico Superiore Doc – Istefanini (Pad 5 – G4/G5)

“Vigna Turbian” Soave Classico Doc – Nardello (Pad 5 – E7)

“Massifitti” Trebbiano Veronese Igt – Suavia (Pad 7 – G5)

“Passo delle Streghe” Moscato Secco Colli Euganei Doc – Vigne al Colle (Pad 8

– B8/B9 – 19)

“La Guglia” Custoza Superiore Doc – Tamburino Sardo (C-SAG Stand

118MMW)

“Ca’ del Magro” Custoza Superiore Doc – Monte del Frà (Pad 5 – A2/A3)

“Summa” Custoza Superiore Docg – Gorgo (Pad 4 – A5)

“Ròdon” Chiaretto di Bardolino Dop – Le Fraghe (Pad 8 – D8/D9 – 9)

“Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico Docg Ca’ La Bionda – Ca’ la

Bionda (Pad 12 – A2)

Amarone della Valpolicella Docg – Le Guaite di Noemi (Pad 8 – A8/A9 – 1)

“De Buris” Valpolicella Classico Superiore Docg – De Buris – Tommasi Family

Estate (Pad 5 – D2)

“Ognisanti” Valpolicella Superiore Doc – Bertani (Pad 5 – D5)

“Asjarigato” Friularo di Bagnoli Doc – Asja Rigato (Pad 5 – E7)

“Gemola” Colli Euganei Rosso Doc – Vignalta (Pad 8 – E7)

Pavana Vigneti delle Dolomiti Igt – De Bacco (Pad 8 – E8/E9 – 7)

“Vin del Sette” Valpolicella Classico Superiore Docg – Cantina Mizzon (Pad 8 –

C8/C9 – 18)

Fior d’Arancio Dolc Colli Euganei Docg – Tenua Gambalonga (Pad 5 – E7)

Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – Quota 101 (Pad 8 – G8/G9 – 12)

“Posteria” Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – La Costa (Pad 5 – E7)

“1623” Recioto della Valpolicella Classico Docg – Damoli (Pad 8 – H2/H3/H4 – 7)

!9AB4<7>4

“InFiore” Lambrusco Rosato Metodo Tradizionale” – Cantine Caleffi (Pad 8 –

D8/D9 – 18)

Pas Dosé Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg – Alessio Brandolini (Pad 8 –

B8/B9 – 10)

“Suspir” Cruasé Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg Brut Rosé Metodo Classico –

La Piotta (Pad 8 – B8/B9 – 20)

Lugana Superiore Doc – Ca’ Lojera (Pad 5 – F3)

“Cemento” Lugana Doc – Marangona (Palaexpo – B4/C4)

“San Pietro” Lugana Riserva Doc – Pilandro (Palaexpo Stand B4/C4)

“Busocaldo” Lugana Riserva Do – Pasini San Giovanni (Palaexpo – A9/A8/A7)

“Kuntalcör” Lugana Riserva Doc – Sguardi di Terra (Palaexpo Stand D4/D6)

Valtènesi Riviera del Garda Chiaretto Classico Dop – Tenute del Garda

(Palaexpo – D4/D6)

“Cavariola” Oltrepò Pavese Doc Riserva – Bruno Verdi (Palaexpo – D10/D12)

Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg – Castello di Cigognola (Pad 8 – A1)

“Bricco Riva Bianca” Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Doc – Picchioni (Palaexpo

– B12)

Grumello Valtellina Superiore Docg – Ar.Pe.Pe. (Palaexpo – ABCD15-16)

“Sommarovina” Sassella Valtellina Superiore Docg – Mamete Prevostini

(Palaexpo – B14)
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Ribolla Gialla Spumante Dosaggio Zero – Collavini (Pad 6 – B7)

Blanc de Noir Metodo Classico VSDQ – Perusini (Pad 6 – B9)

“Ronco Broilo” Friuli Colli Orientali Bianco – Conte d’Attimis-Maniago (Pad 6 –

A6)

“Identità” Friuli Colli Orientali Doc – Specogna (Pad 6 – B9)

“Ronco delle Cime” Friulano Collio Doc – Venica & Venica (Pad 10 – C2)

“Monuments” Chardonnay Friuli Isonzo Doc – Murva Renata Pizzulin (Pad 6 –

E8-E7)

“Braide Alte” Venezia Giulia Bianco Igt – Livon (Pad 6 – B8)

Pinot Bianco Riserva Collio Doc – Russiz Superiore (Pad 6 – F8)

“Sartoriale” Friuli Doc – Gigante (Pad 6 – E8)

“Zegla” Collio Doc – Edi Keber (C-SAG – 242VITE)

“Stare Braide” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Muzic (Pad 6 – A8)

“MalCheVada” Collio Bianco Riserva Doc – Renato Keber (Pad 6 – E6/E7)

“Cormons” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Cantina Produttori di

Cormòns (Pad 6 – E6)

“Madonna d’aiuto” Friuli Colli Orientali Doc Pinot Grigio (Ramato) – Valentino

Butussi (Pad 6 – C9)

Pinot Grigio “Metodo Tradizionale” Igt Venezia Giulia – Simon di Brazzan (C-

SAG – 94BIO)

“Orange” Igt Venezia Giulia Ribolla Gialla – Fiegl (Pad 6 – E8/E7)

Ribolla Gialla Collio Riserva Doc – Tenuta Stella (C-SAG Stand 25BIO)

“Mosaic Ros” Refosco Dpr Aquileia Doc – Tarlao (Pad 6 – E8-E7)

“Eremita” Pignolo di Rosazzo Friuli Colli Orientali Doc – Livio Felluga (Pad 6 –

F8)

Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Vigna Traverso (Pad 6 – E2)

“Sant’Elena” Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Petrussa (Pad

6 – E8/E7)

“RiNera” Schioppettino Igt Venezia Giulia – Vigna Petrussa (Pad 6 – E8/E7)

“Il Longhino” Ramandolo Docg – Dario Coos (Pad 6 – E8/E7)

“Uve Decembrine” Ramandolo Docg – Giovanni Dri Il Roncat (Pad 6 – E8/E7)

Picolit Friuli Colli Orientali Docg – Marco Sara (Pad 6 – E8/E7)

Verduzzo Friulano Friuli Colli Orientali Doc – Jacuss (Pad 6 – E8/E7)
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Erbaluce di Caluso Spumante Pas Dosè “Nature” – Cieck (Pad 8 – B8/B9 – 22)

“1968 ” Caluso Spumante Metodo Classico Doc – Orsolani (Pad 10 – L2)

“Zero” Metodo Classico Altalanga Docg Pàs Dosè – Enrico Serafino (Pad 10 –

C2)

Blanc de Blancs Altalanga Riserva Docg Brut Nature – Deltetto (Pad 10 – N2)

Gavi Docg Metodo Classico – Il Poggio di Gavi (Pad 10 – N2)

Metodo Classico (Timorasso) – Ezio Poggio Winery (Pad 10 – E3)

“Origo” Derthona Colli Tortonesi Timorasso Doc – Vigneti Repetto (Pad 10 – E3)

“Strangè” Langhe Doc Chardonnay – Piazzo Comm. Armando (Pad 10 – O2)

Rossese Bianco Langhe Doc – Josetta Saffirio (Pad 10 – D2)

“Etichetta Nera” Monterotondo Gavi del Comune di Gavi Docg 2021 – La Mesma

(Pad 10 – M3)

“D’Antan” Gavi dei Gavi Riserva Docg – La Scolca (Pad 7 – D8)

!"#$%& Vino bianco – Le Piane (Pad 12 – D4)

“Vigna Renesio” Arneis Riserva Docg – Monchiero Carbone (Pad 7 – D11)

“S.S. Trinità” Roero Arneis DOCG – Malvirà (Pad 10 – E2)

“Sette Anni” Roero Arneis Docg – Angelo Negro (Pad 10 – L3)

“Acacia” Nascetta Langhe Doc – Stroppiana (Pad 10 – D3)

‘Anas-cetta’ Langhe Doc Nascetta Novello – Elvio Cogno (Pad 10 – P2)

“Montino” Timorasso Colli Tortonesi Doc – La Colombera (Pad 10 – O3)

Carema Riserva Doc – Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Pad 10 –

H3)

Prünent Valli Ossolane Nebbiolo Superiore Doc – Cantine Garrone (Pad 10 –

D2)

Lessona Doc – Villa Guelpa (Pad 10 – I3)

“Osso San Grato” Gattinara Docg – Antoniolo (Pad 10 – D2)

“Borgofranco” Gattinara Riserva Docg – Cantina Delsignore (Pad 10 – D2)

Freisa Langhe Doc – 499 (P10 – L2)

“Le Serre” Grignolino d’Asti Doc – Caldera (Pad 10 – Q4)

“Na’ Vota” Ruchè di Castagnole Monferrato Docg – Cantine Sant’Agata (Pad 10

– E3)

Pelaverga Verduno Doc – Comm. G.B. Burlotto (Pad 10 – L2)

“Speziale” Verduno Pelaverga Doc – F.lli Alessandria (Pad 10 – N1)

“La Bogliona” Barbera d’Asti Superiore Docg – Scarpa (Pad 10 – L4)

“Viti Vecchie” Nizza Docg – Gianni Doglia (Pad 10 – N2)

“Generala” Nizza Docg – Bersano (Pad 10 – I3)

Dolcetto di Diano d’Alba Superiore “Garabei” Docg – Abrigo Giovanni (Pad 8 –

F10/G10/H10 – 9)

“Basarin” Barbaresco Docg – Adriano Marco e Vittorio (Pad 8 – F8/F9 – 18)

“Montersino” Barbaresco Docg – Virna Borgogno (Pad 10 – O3)

“L’ultimo degli Onesti” Barbaresco Docg – Mustela (Pad 10 – C1/D1)

“Giacosa” Barbaresco Docg – La Ganghija (Pad 10 – C1/D1)

“Rabajà” Barbaresco Docg – Giuseppe Cortese (Pad 10 – G2)

“Vallegrande” Barbaresco Docg – Ca’ del Baio (Pad 10 – N2)

“Pajorè” Barbaresco Docg – Rizzi (Pad 10 – P2)

“Ester Canale Rosso” Langhe Nebbiolo Docg – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Ciabot Mentin” Barolo Docg – Domenico Clerico (Pad 10 – E2)

“Ravera” Barolo Docg – Cogno (Pad 10 – P2)

“Villero” Barolo Docg – Giacomo Fenocchio (Pad 10 – G1)

“Bricco Boschis – Vigna San Giuseppe” Barolo Docg Riserva – Cavallotto (Pad

10 – M3)

“Bussia” Riserva Barolo Docg – Livia Fontana (Pad 10 – C2)

“San Lorenzo di Verduno” Barolo Docg – Diego Morra (Pad 10 – E3)

Barolo del Comune di La Morra Docg – Crissante Alessandria (Pad 10 – F3)

“Le Coste di Monforte” Barolo Docg – Silvano Bolmida (Pad 10 – R2)

“Pichemej” Barolo Docg – Gian Piero Marrone (Pad 10 – P2)

“Bricco delle Viole” Barolo Docg – G.D. Vajra (Pad 10 – M4)

“Bussia” Barolo Docg – Cascina Adelaide (Pad 10 – O2)

“Indio” Bricco Ambrogio Barolo Docg Riserva – Negretti (Pad 10 – C1/D1)

“Monprivato” Barolo Docg – Sordo Giovanni (Pad 10 – I4)

“Rocche di Castiglione” Barolo Docg – Monchiero Fratelli (Pad 8 – G8/G9 – 9)

“Bricco San Pietro” Barolo Docg – Podere Ruggeri Corsini (Pad 10 – M2)

“Rocche dell’Annunziata” Barolo Docg – Aurelio Settimo (Pad 10 – M3)

“Pressenda” Barolo Docg – Abbona di Abbona Marziano (Pad 10 – L4)

“Sant’Ilario” Moscato d’Asti Canelli Docg – Ca’ d’Gal (Organic Hall – 113MMW)

Asti Metodo Classico Dolce Docg – Alice Belcolle (Pad 10 – P2)

“Pineto” Brachetto d’Acqui Docg – Marenco (Pad 10 – I3)
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“Frizantin” Vino Spumante Sur Lie – Podere Grecale (Pad 10 – A3)

“U BACCAN” Pigato Riviera Ligure Di Ponente Doc – Bruna (Pad 10- A3)

“Gran-Père” Colline Savonesi Igt – BioVio (Pad 10 – A3)

Pigato Riviera Ligure di Ponent Doc – aMaccia (Pad 10 – A3)

Soffio di Ponente Vermentino Riviera Ligure di Ponente Doc – Az. Agr. Dell’Erba

(Pad 10 – A3)

Cinque Terre Bianco Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Celsus” Vermentino Colli di Luni Doc – Az. Agr. La Colombiera (Pad 8 – F8/F9

FIVI)

“Solarancio” Vermentino Colli di Luni Doc – La Pietra del Focolare (Pad 8 –

B8/B9 – 16)

Rossese di Dolceacqua Doc – Foresti (Pad 8 – B8/B9 – 16)

“Namenlos” Rossese di Dolceacqua Doc – Maccario Dringerberg (Pad 8 –

A8/A9 – 6)

Ormeasco di Pornassio Doc – Cascina Nirasca (Pad 10 – A3)

“Cappuccini” Igt Colline Savonesi – Innocenzo Turco (Pad 10 – A3)

“Il Pippo” Vino Rosso Passito – Cascina Feipu dei Massaretti (Pad 10 – A3)

“Passito Dei Neri” Igt Liguria Di Levante Passito – Il Monticello dei F.lli Neri

(Pad 9 – D16)
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
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Elogio e definizione del
"vino contemporaneo"

»

I giovani del vino (Under 40)
più talentuosi incontrati nel
2024

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025

»

DiVino
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2025, a
Castelbu
ono, dal
27 al 30
giugno –
I
premiati,
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mastercl
ass
dell’event
o enoico
più
“buono”
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di Wine
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»
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2025

»
I migliori
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Syrah di
Cortona
assaggia
ti
all’antepr
ima
“Sarà
Syrah”
2025 e
alcune
consider
azioni
sulla
denomin
azione
toscana
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Blog roll - Il
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2025

»

Campani
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»
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No,
Dolia! Un
comune
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“modern
o”
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
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2025

»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole più
coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i vitigni
autoctoni in Italia? E se li
dovessimo spostare
tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming

CONDIVIDI:

25 Maggio 2016

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei nomi
dei vitigni? Un’occasione
per valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.

CONDIVIDI:

19 Dicembre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Wine Blog Roll - Il Blog del …
9878 follower
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“L’Eccezione” VSDQ Metodo Classico Brut Rosé – Podere la Regola (Pad 9 –

B2)

“Fosso di Corsano” Vermentino Colli di Luni Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Tradizionale” Vernaccia di San Gimignano Docg – Montenidoli (Pad 7 – E1)

“Donna Gina” Vernaccia di San Gimignano Docg – Fattoria di Fugnano (Pad 9 –

C14)

“L’Albereta” Vernaccia di San Gimignano Docg Riserva – Il Colombaio di Santa

Chiara (Pad 9 – A15/A16)

“Punto Zero” Toscana Bianco Igt – Az. Agr. Primaluce (Pad 9 – D17/E16)

“Terrablu” Vermentino Igt Toscana – Podere Marcampo (Pad 9 – B13 – 2)

“Marmato” Maremma Toscana Doc – Il Poderone (Pad 9 – B12)

“Belguardo V” Vermentino Superiore Maremma Toscana Doc – Tenuta

Belguardo (Pad 9 – C15)

“Mimesi” Vermentino Costa Toscana Igt – Tenuta di Ghizzano (Pad 9 – B13 – 5)

“Ghiochessa” Bolgheri Vermentino Doc – Le Vigne di Silvia (Pad 9 – B6)

“Lunghocosta” Bolgheri Bianco Doc – Caccia al Piano (Pad 9 – C13)

“Zizzolo” Bolgheri Vermentino Doc – Fornacelle (Pad 9 – D6)

“Poggio alle Fate” Chardonnay Toscana Igt – Castello d’Albola (Pad 4 – F5)

“Tagete” Toscana Bianco Igt – Poggio Grande (Pad 9 – D1)

Piaggia Carmignano Riserva Docg – Piaggia (Pad 9 – E8-E9)

“Villa di Capezzana 10 anni” Carmignano Docg – Capezzana (Pad 9 – B1)

“Ceppatella” Terre di Pisa Sangiovese Doc – Fattoria Fibbiano (Pad 9 – B13 – 1)

“Tricche” Rosso Toscana Igt – Podere Pellicciano (Pad 8 – F8/F9 – 1)

“Varramista” Toscana Igt – Fattoria Varramista (Pad 9 – B13 – 9)

“L’Oreus” Vino Rosso – Colle Santa Mustiola (Pad 9 – C10)

“Schiccheria” Toscana Igt – Tollena (Pad 9 – C14)

“Aria di Caiarossa” Toscana Igt – Caiarossa (Pad 9 – D16)

“Orio” Bolgheri Rosso Doc – Podere Il Castellaccio (Pad 9 – D17/E16)

“Paleo Rosso” Cabernet Franc Toscana Igt – Le Macchiole (Galleria Dei Signori

– 5)

“Lienà” Toscana Cabernet Franc Igt – Chiappini (Pad 9 – D6)

“Emilio Primo” Bolgheri Rosso Doc – Fattoria Terre del Marchesato (Pad 9 –

D5)

“Noi 4” Bolgheri Rosso Doc – Tenuta Sette Cieli (Pad 9 – D6)

“Le Pievi” Bolgheri Rosso Doc – Fabio Motta (Pad 9 – D17/E16)

“Maronea” Bolgheri Superiore Doc – Casa di Terra (Pad 9 – C9)

“Ventaglio” Toscana Igt – Argentiera (Pad 7 – A10)

“Cavaliere” Sangiovese Toscana Igt – Michele Satta (Pad 9 – D6)

“Keir” Syrat Toscana Igt – Tua Rita (Pad 9 – C8)

“Terrasolla” Syrah Cortona Doc – Cantina Canaio (Pad 8 – F8/F9 – 17)

“Crano” Syrah Cortona Doc – Baldetti (Pad 10 – I2)

Pinot Nero Toscana Igt – Frascole (C-SAG – 241VITE)

Grenache Maremma Toscana Doc – Bruni (Pad 9 – C9)

“Podere Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Tiberini (Pad 9 – D13

– 3)

“Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Poliziano (Pad 9 – D11)

“Il Nocio” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Boscarelli (Pad 9 – D5)

“Alboreto” Vino Nobile di Montepulciano Docg – La Talosa (Pad 9 – E11)

Vino Nobile di Montepulciano Docg – Contucci (Pad 9 – D13 – 12)

“Poggio Diamante” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Marchesi Gondi

(Pad 9 – D10)

“Vigna Le Rogaie” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Colognole (Pad 9

– C6)

“Bucerchiale” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Selvapiana (Pad 9 –

D10)

“Montefiesole” Chianti Rufina Riserva Docg Terralectae – Grignano (Pad 9 –

D10)

“Vigneto Casanova” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Fattoria

Lavacchio (Organic Hall – 60BIO)

“Vigneto Monte” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Vinae Montae (Pad

9 – D10)

Ciliegiolo e Canaiolo Toscana Igt – Castello del Trebbio (Pad 9 – C5)

Chianti Classico Docg – Monteraponi (Pad 9 – C13)

Chianti Classico Docg – Podere Poggio Scalette (Pad 9 – A12/A13)

Chianti Classico Docg – Quercia al Poggio (Pad 9 – C13)

“Filetta” di Lamole” Chianti Classico Docg – Fontodi (Pad 9 – C3)

Gran Selezione Chianti Classico Docg – I Fabbri (Pad 8 – C8/C9 – 11)

“Vigneto di Campolungo” Gran Selezione Chianti Classico Docg – Lamole di

Lamole (Pad 4 – B7)

Chianti Classico Docg – Pomona (Pad 8 – G8/G9 – 11)

“Vigna al Parco” Chianti Classico Docg Riserva – Casa Emma (Pad 9 – E7/E8)

“Levigne” Chianti Classico Docg Riserva – Istine (Pad 8 – C8/C9 – 17)

“Il Chiorba” Chianti Classico Docg Riserva – Lecci e Brocchi (Pad 9 – C6)

“Badiòla” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Fonterutoli (Pad 9

– C15)

“Vigna Gittori” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Riecine (Pad 9 – D3 – 7)

“Vigna il Poggio” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Monsanto

(Pad 9 – D9)

“Madonna delle Grazie” Brunello di Montalcino Docg – Il Marroneto (Pad 9 – C3)

Brunello di Montalcino Docg – Castello Tricerchi (Pad 9 – B8 – 47)

Brunello di Montalcino Docg – Capanna (Pad 9 – B5 – 25)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

Cortonesi “La Mannella” Brunello di Montalcino Docg – Cortonesi (Pad 9 – B5 –

26)

Brunello di Montalcino Docg – Col di Lamo (Pad 9 – B5 – 17)

Brunello di Montalcino Docg – Padelletti (Pad 9 – B7 – 46)

Brunello di Montalcino Docg – Pietroso (Pad 9 – B8 – 50)

Brunello di Montalcino Docg – Ridolfi (Pad 9 – A8)

Brunello di Montalcino Docg – Salvioni (Pad 9 – C10)

Brunello di Montalcino Docg – Sanlorenzo (Pad 9 – B8 – 49)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

“La Casaccia” Brunello di Montalcino Docg – Canalicchio di Sopra (Pad 9 – B7

– 33)

“Rosildo” Brunello di Montalcino Docg – Franco Pacenti Canalicchio (Pad 9 –

B5 – 15)

“Capriolo” Brunello di Montalcino Docg – Terre Nere Campigli Vallone (Pad 9 –

B7 – 35)

“Ciliegio” Brunello di Montalcino Docg – La Magia (Pad 9 – B8 – 54)

“Vigna Soccorso” Brunello di Montalcino Docg – Tiezzi (Pad 9 – B7 – 39)

Brunello di Montalcino Riserva Docg – La Palazzetta (Pad 9 – B6 – 29)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Duelecci Est” – Tenuta di Sesta (Pad 9 –

B5 – 21)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Poggio al Vento” – Col d’Orcia (Pad 9 –

D16)

Brunello di Montalcino Docg Riserva – Caprili (Pad 9 – A8)

Rosso di Montalcino Doc – Il Poggione (Pad 9 – A3)

Rosso di Montalcino Doc – Casisano (Pad 5 – D2)

Rosso di Montalcino Doc – San Polino (Pad 9 – B7 – 36)

Rosso di Montalcino Doc – Talenti (Pad 9 – B4 – 8)

Rosso di Montalcino Doc – Poggio il Castellare (Pad 9 – D7)

Rosso di Montalcino Doc – San Guglielmo (Pad 8 – F8/F9 – 19)

“Occhio di Pernice” Vin Santo del Chianti Doc – Usiglian del Vescovo (Pad 9 –

D8)
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“Leclisse” Lambrusco di Sorbara Doc “Metodo Ancestrale” – Paltrinieri (Pad 9 –

D17/E16)

“Ancestrale” Lambrusco di Modena Doc – Francesco Bellei & C. (Pad 1 – B4-

C4)

“Gran Concerto” Metodo Classico Brut VSDQ – Medici Ermete (Pad 7 – D7)

“Terrebianche Zero” Spumante Bianco dell’Emilia Igp (Secco) – Terraquilia (Pad

8 – B8/B9 – 7)

“Omaggio a Gino Friedmann” Lambrusco di Sorbara Doc – Cantina di Carpi e

Sorbara (Pad 1 – D2)

“Codronchio” Albana Docg – Fattoria Monticino Rosso (Pad 1 – D11)

“Tresche” Sauvignon Forlì Igt – Villa Papiano (Pad 1 – B8)

“Tantalilli” Romagna Albana Secco Docg – Cantina Tozzi (P3 – A5)

“Vigna Cavaliere Bianco” Trebbiano Colli Romagna Centrale Doc – Tenuta

Casali (Pad 1 – B4/C8)

“Interra” Albana di Romagna Secco Docg – Tenuta La Viola (Pad 1 B4-C8)

“Vitalba” Romagna Albana Secco Docg – Tre Monti (Pad 8 – F10/G10/H10 – 4)

“Le Lucciole” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Chiara Condello

(Pad 1 – C8)

“Vigna del Generale” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Fattoria

Nicolucci (Pad 1 – B4-C8)

“Ronco dei Ciliegi” Romagna Sangiovese Modigliana Doc – Ronchi di

Castelluccio (Pad 1 – B8)

“Blu di Burson” Ravenna Igt (Uva Longanesi) – Tenuta Uccellina (Pad 1 – B4-

C8)

“Scaccomatto” Romagna Albana Passito Docg – Fattoria Zerbina (Pad 7 – E3)
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“Pas Dosé” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio Zero –

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Darini Novanta” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio

Zero – Tenuta Musone Cantina Colognola (Pad 7 – F7)

Spumante Verdicchio di Matelica Doc Metodo Classico Brut – Borgo Paglianetto

(Pad 7 – B9)

Ribona Metodo Classico Brut – Sant’Isidoro (Pad 7 – C8)

“Conte Giulio” Metodo Classico Brut (Bianchello del Metauro) – Bruscia (C-SAG

– 83BIO)

Blanc de Blancs Metodo Classico Extra Brut (Pecorino) – Cossignani L.E.

Tempo (Pad 8 – E2)

A.BP. Metodo Classico Dosaggio Zero – Il Pollenza (Pad 7 – E5)

“Villa Bucci” Verdicchio Classico dei Castelli di Jesi Superiore Riserva Docg – Az.

Agr. F.lli Bucci (Pad 7 – C1)

“Selezione Gioacchino Garofoli” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore

– Casa Vinicola Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Il Cantico della Figura” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Riserva

Docg – Andrea Felici (Pad 7 – C6)

“La Rincrocca” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – La Staffa

(Pad 8 – E2)

“Misco” Verdicchio dei Castelli di Jesi Sup. Riserva Docg – Tenuta di Tavignano

(Pad 7 – C6)

“Utopia” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – Montecappone

(Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Senex” Verdicchio di Matelica Doc Riserva – Bisci (Pad 7 – C6)

“Amato” Vino Bianco (Verdicchio 100%) – Vignamato (Pad 7 – C9)

Verdicchio di Matelica Doc – Colpaola (Pad 7 – B5)

“Onirocep” Falerio Pecorino Doc – Pantaleone (Pad 8 – B8/B9 – 12)

Offida Pecorino Docg – Terre d’Arengo (Pad 7 – C7)

“Revè” Offida Pecorino Docg – Velenosi (Pad 7 – C10)

“Innominata” Igt Marche Bianco (Garofanata) – Terracruda (Pad 8 – F8/F9 – 8)

“Camurena” Colli Maceratesi Ribona Doc – Saputi (Pad 7 – C6)

“Montis Vetuli” Riesling Marche Bianco Igt – Fattoria Villa Ligi (Pad 8 – E8/E9 –

2)

“Guido Cocci Grifoni” Pecorino Offida Docg – Tenuta Cocci Grifoni (Pad 7 – D6)

“Buccinato” Bianchello del Metauro Supeiore Doc – Fiorini (Pad 8 – A8-A9 – 9)

“Volo d’autunno” Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Doc – Marotti Campi

(Pad 7 – C8)

“Mun” Igt Marche Rosato – La Calcinara (Pad 8 – H8/H9 – 6)

“Pepato” Serrapetrona Doc – Fontezoppa (Pad 7 – D9)

“Cinabro” Marche Rosso Igt – Le Caniette (Pad 7 – C10)

“Totus Tuus” Marche Igt Rosso (Grenache) – Mirizzi (Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Polisia” Rosso Piceno Superiore Doc – Vigneti Vallorani (Pad 8 – D8/D9 – 7)

“Orgiolo” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Marotti Campi (Pad 7 – C8)

“San Lorenzo” Rosso Conero Doc – Umani Ronchi (Pad 7 – E4)

“Lacrima dal Pozzo Buono” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Vicari (Pad

7 – C9)
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“Integro” Vino Frizzante Colline Pescaresi Igt Senza Solfiti Aggiunti – Chiusa

Grande (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

Pecorino d’Abruzzo Doc – Tenuta I Fauri (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“La Foia” Pecorino Superiore Abruzzo Doc – Fontefico (Pad 7 – B5)

“Vigneto di Popoli” Trebbiano d’Abruzzo Doc – Valle Reale (Pad 7 – B10)

Trebbiano d’Abruzzo Doc – Francesco Cirelli (Pad 12 – B2)

“LuSciablì” Cococciola Colline Pescaresi Igt – Marchesi de Cordano (Pad 12 –

C1/D1)

“Poggio Varano” Trebbiano d’Abruzzo Doc (Macerato) – Barone Cornacchia

(Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Orange” Vino Bianco Macerato – Valle Martello (Pad 12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-

F3-E3)

“Colle delle Querce” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Oderisio (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Giusi” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Terraviva (C-SAG – 213VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Bossanova (C-SAG – 228VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Di Sipio (Pad 12 – F2)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Inverso (Pad 12 – E3-33)

“Piè delle Vigne” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Cataldi Madonna (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Mazzamurello” Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Torre dei Beati (Pad 12

– E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“San Zopito” Montepulciano d’Abruzzo Terre dei Vestini Doc – Torre Raone (Pad

12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-F3-E3)

“Becco Reale” Montepulciano d’Abruzzo Doc – VignaMadre di Famiglia Di

Carlo (Pad 12 – C1)
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Vino Spumante Pas Dose’ Brut Metodo Classico – Scacciadiavoli (Pad 2 – A9)

Trebbiano Spoletino Doc – Le Cimate (Pad 2 – B9)

“Adarmando” Igt Umbria Bianco – Tabarrini (Pad 12 – A2)

“Luigi e Giovanna” Orvieto Doc Classico Superiore – Barberani (Pad 6 – E3)

“Fiorfiore” Umbria Igt Grechetto – Roccafiore (Pad 2 – D9)

“Anteprima Tonda!” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino – Antonelli San Marco

(Pad 7 – D8)

“Le Tese” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino –Romanelli (Pad 2 – B9)

“Pomontino” Montefalco Rosso Doc – Tenuta Bellafonte (Pad 2 – B9)

“Il Bisbetico domato” Montefalco Sagrantino Docg – Tabarrini (Pad 12 – A2)

Montefalco Sagrantino Docg – Bocale (Pad 2 – B10)

“Opra” Gamay del Trasimeno Doc – Madrevite (Pad 2 – D10)

“Ramici” Ciliegiolo di Narni Umbria Igt – Leonardo Bussoletti (Pad 2 – E9)

“Carmino” Amelia Ciliegiolo Doc – Zanchi (Pad 2 – E9)

“Calcaia” Orvieto Classico Superiore Doc “Muffa nobile” – Barberani (Pad 6 –

E3)
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“Kius” Spumante Metodo Classico Rosé Extra Brut – Marco Carpineti (Pad A –

32)

“Kori” Spumante Metodo Classico (Bellone) Pas Dosé – Cincinnato (Pad A – 48)

“Vigneto Filonardi” Frascati Superiore Riserva Docg – Villa Simone (Pad A – 15)

“Gallieno” Malvasia Puntinata Lazio Igt – Riserva della Cascina (C-SAG –

62BIO)

“Vela” Passerina del Frusinata Igp – Petrucca e Vela (Pad A – 28)

“Arenaro” Vermentino Lazio Igt – Castello di Torre in Pietra (Pad 7 – D8)

Rosato Roma Doc – Poggio Le Volpi (Pad 11 – F3)

“Eterna” Roma Doc Rosato – Parvus Ager (Pad A – 22)

“Dolia” Lazio Rosato Igt – Cantina Gaffino (Pad 8 – G4)

“Fiorano Rosso” Vino Rosso – Tenuta di Fiorano (Pad 7 – F6-F7)

“Neroparadiso” Syrah Lazio Igp – Colle di Maggio (Pad A – 20)

“Cirsium” Cesanese Olevano Romano Doc Cesanese – Damiano Ciolli (C-SAG

– 232VITE)

Nero Buono Lazio Igt – Pietra Pinta (Pad A – 42)
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“Pietrafumante” Caprettone Spumante Metodo Classico – Casa Setaro (Pad 6 –

A8)

“Cripto” Asprinio d’Aversa Spumante Dop Metodo Classico – I Borboni (Pad B –

238/239)

“Fescine” Asprinio di Aversa Dop – Caputo (Pad B – 204/205)

“Vigna del Lume” Ischia Biancolella Doc – Antonio Mazzella (Pad B – 171)

“Dressel 19.2” Pompeiano Bianco Igp – Bosco de’ Medici (Pad B –172)

“Cruna Delago” Campi Flegrei Falanghina Dop – La Sibilla (Pad B – 142)

“Pietracupa” Campania Fiano Igp Fiano – Pietracupa (Pad B – 100)

“Fiorduva” Costa d’Amalfi Furore Bianco Doc – Marisa Cuomo (Pad 3 – C6)

Coda di Volpe Sannio Dop – Il Poggio (Pad B – 13/14)

“Kissos” Falanghina del Sannio Taburno Doc – Cantine Tora (Pad B – 5/6)

Falanghina del Sannio Taburno Dop – Fontanavecchia (Pad B – 17/18)

“Macére” Falanghina del Sannio Taburno Dop – Torre del Pagus (Pad B – 40)

“Lapazio” Paestum Bianco Igp – Francesca Fiasco (Pad 9 – D17/E16)

“Oi Nì” Fiano Igt Campania – Tenuta Scuotto (Pad B – 214/215)

Greco di Tufo Docg – Di Meo (Pad B – 30-31)

“Trairii” Greco di Tufo Docg – Macchie Santa Maria (Pad B – 154)

“Nestor” Greco di Tufo Docg – Tenuta Cavalier Pepe (Pad B – 63/64/96/97)

“Kratos” Fiano Paestum Igp – Luigi Maffini (Pad 8 – D8/D9 – 15)

“Colle Rotondella” Campi Flegrei Piedirosso Doc – Cantine Astroni (Pad B –

165/166/167)

“Vigna Carrani” Taurasi Docg – Tenuta Madre (Pad B – 123)

“Artus” Piedirosso Sannio Sant’Agata dei Goti Doc – Mustilli (Pad 8 – F8/F9 – 3)
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“Chakra Essenza” Igt Valle d’Itria – Giovanni Aiello (Pad 11 – B2)

“Calavento” Igp Salento Malvasia bianca – Conti Zecca (Pad 11 – F3)

“Cerasa” Igp Salento Rosato – Michele Calò e Figli (Pad 7 – C4)

“Speziale” Igt Salento Negroamaro Rosato – Trullo di Pezza (C-SAG – 64BIO)

“Galatea Bio” Negroamaro Rosato Galatina Doc – Cantina Fiorentino (Pad 11 –

E1)

“Rosa del Golfo” Rosato Negroamaro Salento Igp – Rosa del Golfo (Pad 7 – E3)

“Il Sale della Terra” Nero di Troia Puglia Igt – Antica Enotria (C-SAG – 86BIO)

“Jo” Salento Igp Negroamaro – Gianfranco Fino (Pad 11 – H4-H3)

“Trabàco” Sangiovese Puglia Igp – Marco Ludovico (Pad 8 – F8/F9 – 12)

“Corime” Primitivo Passito – Schola Sarmenti (Pad 11 – E4)
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Aglianico del Vulture Superiore Docg – Donato d’Angelo (Pad 11 – E5)

“Grifalco” Aglianico del Vulture Doc – Grifalco (Pad 8 – D8/D9 – 2)

“Titolo” Aglianico del Vulture Dop – Elena Fucci (Pad 12 – A2)

“Pian del Moro” Aglianico del Vulture Dop – Musto Carmelitano (Pad 8 – A8/A9

-7)

“Caselle” Aglianico del Vulture Doc – D’Angelo (Pad 7 – C5)

“L’Autentica” Basilicata Passito Igt – Cantine del Notaio (Pad 8 – E1)
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Metodo Classico Rosato Brut – Olianas (Pad 9 – C5)

Metodo Classico VSDQ Brut – Quartomoro (Pad 8 – B2 – 45)

Agronomia anteprime vino

Approfondimenti tecnici calici da vino

Cibo e vino curiosità enoiche degustazioni

Enoteche online enoturismo Eventi enoici

Interviste enoiche masterclass

Notizie Enoiche - Wine News Pensieri enoici

Persone e vino Recensioni Cantine Ristoranti

Ristorazione Selezioni Vini Senza categoria

Sommelier Territori Wine Gadget

wine marketing

#wine #wineblog #wineblogger #vino
#wineinfluencer #italianwinelover
#wineissharing #vinoitaliano #cantina #cantine
#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della
legge n° 62 del 7.03.2001.

“Filighe” Vermentino di Sardegna Doc Metodo Classico- Cherchi (Pad 8 – A1)

“Frinas” Vermentino di Sardegna Doc – Carpante (Pad 8 – B7 – 18)

“Olieddu” Vermentino di Sardegna Doc – Mario Bagella (Pad 9 – D17/E16)

“Unda” Vermentino di Sardegna Doc – Bentu Luna (Pad 8 – A1)

“Rìas” Vermentino di Gallura Docg – Tenute Gregu (Pad 8 – C5 – 65)

“Panzale” Isola dei Nuraghi Igt – Berritta (Pad 8 – E8/E9 – 3)

“Clos” Vermentino di Gallura Superiore Docg – Atlantis (Pad 8 – B5 – 53)

“Ziru” Igt Isola dei Nuraghi Bianco – Antonella Corda (Pad 8 – D8/D9 – 22)

“Migiu” Semidano Isola dei Nuraghi Igt – “Le Anfore” Elena Casadei (Pad 9 – C5)

“I-Khos” Isola dei Nuraghi Igt – Bingiateris (Pad 8 – A3 – 4)

“Baccu S’Alinu” Cannonau di Sardegna Riserva Doc – Jerzu (Pad 8 – A4)

“Murru” Monica di Sardegna Doc – I Garagisti di Sorgono (Pad 8 – B2 – 39)

“Bagadiu” Bovale Isolda dei Nuraghi – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Creccherie – Memorias” Mandrolisai Rosso Doc – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Ghirada Loreto” Mamojà Cannonau di Sardegna Doc – Francesco Cadinu (C-

SAG – 137MMW)

“Ghirada Garaunele 120” Barbagia Rosso Igt – Vintzas Artas (C-SAG –

134MMW)

“Perda Rubia” Cannonau di Sardegna Doc – Tenute Perda Rubia (Pad 8 – B3 –

47)

“Vostè” Nepente di Oliena Doc – IoLei (Pad 8 – B3 – 46)

“Antico Gregori” Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Contini (Pad 8 – D1)

Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Silvio Carta (Pad 8 – B4 – 51)
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“Fannia” Falanghina del Molise Doc – Campi Valerio (Pad 7 – F3)

“Templo” Malvasia del Molise Doc – Cianfagna (Pad 11 – F5/G5)

“Orange” Falanghina del Molise Dop (in Anfora) – Catabbo (Pad 11 – F5/G5)

“Macchiarossa” Molise Doc Tintilia – Claudio Cipressi (Pad 11 – F5/G5)

“Apianae” Moscato del Molise Doc – Di Majo Norante (Pad 7 – D3)
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“Zoe” VSDQ Metodo Classico 50 mesi Pàs Dosé – Tenute Pacelli (Pad 8 –

G8/G9 – 15)

Mantonico Calabria Bianco Igt – Statti (Pad 12 – D4)

“Neostos” Pecorello Calabria Bianco Igt – Spiriti Ebbri (Pad 12 B6/D6)

“Orange” Zibibbo Calabria Igp – Cantine Benvenuto (Pad 12 – B6/D6)

“Grayasusi” Rosato Val di Neto Igt – Ceraudo (Pad 12 – B4)

“Ligrezza” Rosato Gaglioppo Rosato Calabria Igp – Terre di Balbia (Pad 12 –

N70)

“Eleuteria” Igp Calabria Rosso – Tenuta del Travale (C-SAG – 116MMW)

“A Batìa” Calabria Igt – Casa Comerci (Pad 12 – 58)

“Segno” Cirò Rosso Classico Doc – Librandi (Pad 12 – D4)

“Rosso Viola” Calabria Igtp – Cantine Viola (Pad 12 – A4)
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VSDQ Metodo Classico Rosè Sicilia Doc Extra Brut – Baglio del Cristo di

Campobello (Pad 2 – 20)

VSDQ Metodo Classico Pàs Dosé – Cantine Fina (Pad 2 – 79)

“Milazzo Classico” VSDQ Metodo Classico Brut – Milazzo (Pad 2 – 52)

“Mon Pit” VSDQ Metodo Classico Brut 48 mesi – Cantine Russo (Pad 2 – ET14)

“Murgo” VSDQ Metodo Classico Extra Brut – Cantine Murgo 1860 (Pad 2 –

ET07)

“Lindo” Etna Bianco Superiore Doc – Iuppa (Pad 2 – ET20)

“Sanlorenzo” Etna Bianco Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Frontebosco” Etna Bianco Superiore Doc – Maugeri (P2 – ET05)

“Pianta” Etna Bianco Doc – Biondi (Pad 2 – ET11)

Etna Bianco Doc – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Cru Monte Gorna Vecchie Viti” Etna Bianco Doc 2018 – Nicosia (Pad 2 –

Assovini)

“Eruzione 1614” Riesling Terre Siciliane Igt – Planeta (Pad 2 – 17)

“Bianco Pomice” Terre Siciliane Bianco Igp – Tenuta di Castellaro (Pad 2 – 29)

Faro Doc 2021 – Le Casematte (Pad 2 – 28)

“Niscia” Cerasuolo di Vittoria Classico Docg – Paolo Calì (Pad 8 – H8/H9 – 3)

“Vrucara” Nero d’Avola Sicilia Doc – Feudo Montoni (Pad 2 – 25)

““San Lorenzo” Etna Rosso Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Contrada Blandano” Etna Rosso Riserva Doc – Terra Costantino (Pad 2 –

ET11)

“Arcuria Sopra il Pozzo” Etna Rosso Doc – Graci (Pad 2 – ET28)

“Davanti Casa” Feudo Pignatone Etna Rosso Doc – Emiliano Falsini (Hall 9 –

D17/E16)

“Principe N” Terre Siciliane Igp – Dei Principi di Spadafora (Pad 8 – E8/E9 – 11)

“Guarnaccio” Perricone Sicilia Doc – Tenuta Regaleali (Pad 2 – 18)

Perricone Terre Siciliane Igt – Porta del Vento (C-SAG – 218VITE)

“Mastronicola – Gran Cru delle Colline Funaresi” Igt Sicilia Doc 2015 – Cambria

(Pad 2 – 36)

Marsala Vergine Riserva Secco Doc 1980 – Heritage Francesco Intorcia (Pad 2

– 23)

“Ziller 47” Vino Bianco “Pre-British” – Tenuta Gorghi Tondi (Pad 2 – Assovini)

Come ogni anno, mi permetto di consigliare anche dei territori “non banali” che

potrete approfondire in maniera più snella grazie agli stand di associazioni o

consorzi.
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Valle d’Aosta – VIVAL – ASSOCIAZIONE VITICOLTORI VALLE D’AOSTA (Pad

12 – A3/B3/C3)

Colli Euganei – Consorzio Tutela Vini Colli Euganei – (Pad 5 – E7)

Chianti Rufina – Consorzio Chianti Rufina – (Pad 9 – D10)

Lazio – Consorzio Roma Doc – (Pad A – 14)

Sannio – Consorzio Tutela Vini del Sannio – (Pad B – 86/87)

MASTERCLASS

Colgo l’occasione per invitarvi a partecipare a una delle degustazioni che

condurrò in fiera (ne mancano un paio ancora in via di definizione):

Lunedì 15 aprile h11.00: Masterclass “il Canelli Docg: il segreto comincia in

vigna”. – Pad/Area H – Stand Asti Docg (Area Ristoranti)

Lunedì 15 aprile h14.30: Masterclass “Il Colli Euganei Rosso e la sua futuribilità

nell’era dei cambiamenti climatici” – Pad 5 – E7

Martedì 16 aprile h11.00: presentazione dei miei calici Archè 2020 con

degustazione comparativa di una selezione mirata di vini italiani. – Pad F

(Enolitech) – B5 (stand VDglass)

Martedì 16 aprile h14.30: Masterclass Aromi di un territorio – “L’areale dei Colli

Euganei tradotto dal suo vitigno principe: il Moscato Fior d’Arancio”. – Pad 5 – E7

Mercoledì 17 aprile h10.30: Masterclass Lugana. Terra d’avanguardia –

“Degustazione di vini Lugana Doc e Lugana Doc Riserva prodotti attraverso

differenti tecniche di vinificazione”. – Palaexpo Lombardia a6/7

Mercoledì 17 aprile h13.00: “Sostenibilità e futuribilità della Roma Doc, dalla

vigna al vino”. – Padiglione A Lazio “Area Incontri”.

Vi aspetto anche alla presentazione Only Wine 2024 presso

SOMMELIERLOUNGE al primo piano del padiglione 10 nella zona delle sale

degustazione, lunedì 15 aprile alle h15.00/15.30.

Vi prego di contattarmi direttamente per riservare una postazione e per

avere maggiori informazioni sulle coordinate della location delle

degustazioni e dei vari appuntamenti che mi vedranno coinvolto in prima

persona.

Come ogni anno, confido che a questi miei meri consigli seguano i suggerimenti

che mi permetteranno di conoscere i produttori presenti in fiera che non ho

ancora avuto modo di incontrare personalmente e/o dei quali non ho ancora

assaggiati le produzioni.

Buon Vinitaly!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

 X  Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

x ! "

MI PIACE:
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Vinitaly rinviato ancora: si terrà
dal 20 al 23 giugno 2021 subito
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Manca sempre meno alla 56ma edizione del Vinitaly il salone internazionale del

vino e dei distillati, si svolge dal 14 al 17 aprile 2024 a Verona. Con il Prowein

che accusa due edizioni decisamente al di sotto delle aspettative e Parigi che

cresce ma che ancora consolidarsi, il Vinitaly punta tutto su questa edizione

dispiegando investimenti importanti dedicati alla copertura delle spese di

incoming (3 milioni di euro frutto di un accordo tra Veronafiere e l’Agenzia Ice) di

ben 1200 top buyers internazionali selezionati da 65 paesi, oltre ai ca. 30.000

(da più di 140 paesi) auspicabili, visti i numeri dello scorso anno (29.600 operatori

stranieri su 93.000 presenze). Operatori che hanno già fissato oltre 11.000

appuntamenti tramite l’app del Vinitaly con almeno una delle 4000 cantine

presenti.

Tra le aree tematiche confermate: Organic Hall (area C); International Wine

Hall (tensostruttura D), Mixology (primo piano Palaexpo), Micro Mega Wines

(area C). Enolitech Salone Internazionale delle Tecnologie per la Produzione di

Vino, Olio e Birra cresce e raggiunge i 3000mq nel padiglione F.

Colgo l’occasione per invitarvi allo stand VDglass (Enolitech Pad F – B5) in cui

troverete i miei calici Archè 2020 e presso il corner di VIVANT wine (Enolitech –

Pad F – D5) dove mi troverete per delle dimostrazioni di sistemi di temperamento

del vino innovativi.

Nel sito del Vinitaly potrete trovare tutti gli eventi in fiera e gli appuntamenti

collaterali e fuori salone come Vinitaly and the City:

www.vinitaly.com/calendario-eventi.

Da par mio, come ogni anno, mi permetto di condividere, con chi vorrà usufruirne,

una selezione di vini da non perdere al prossimo Vinitaly. Si tratta di una

“wine list” estrapolata dai migliori assaggi fatti esclusivamente dallo scorso

aprile ad oggi (con la possibilità di inserimenti “last minute” nel caso di assaggi

pre-vinitaly meritevoli di segnalazione). Il fine, come di consueto, è quello di

offrire una “carta vini” dalla quale attingere per creare il proprio percorso

all’interno del mare magnum delle referenze presenti in fiera. Ogni segnalazione

si riferisce all’annata attualmente in commercio o alle annate che verranno

presentate in “anteprima” al Vinitaly, ma che ho già avuto modo di degustare alle

recenti anteprime o in cantina nelle ultime settimane.
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N.B.: la lista e le coordinate delle cantine selezionate sono in continuo

aggiornamento.

Le coordinate sono state reperite direttamente dalla App vinitalyplus ma consiglio

un check incrociato con sito o social dell’azienda per verificare la corretta

posizione in caso di discrepanze.

Non vi nego che sarebbe un onore vedere, anche quest’anno, operatori

girare per i padiglioni con la mia lista cartacea alla mano, ma per essere più

sostenibili e per avere le mani libere per i calici potete tranquillamente

scaricare qui il pdf della selezione completa da consultare anche offline:

drive.google.com/file/d/vinitaly2024

,4556#78"9:;4

Torrette Superiore Vallée d’Aoste Dop – La Source (Pad 12 – B3 – Vival

Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

“Vini Estremi” Valle d’Aosta Blanc de Morgex et de La Salle DOC – Cave Mont

Blanc (Pad 12 –B3 – Vival Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

Torrette Valle d’Aosta Doc – Les Cretes (Pad 7 – D5)
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“Nature” Brut Nature Trento Doc – Pisoni (Pad 3 – E3)

“Salisa” Trento Doc Dosaggio Zero – Villa Corniole (Pad 3 – E2)

Dosaggio Zero Trento Doc – Revì (Pad 3 – B1)

“Piancastello” Trento Riserva Doc Brut – Endrizzi (Pad 3 – E4)

Riesling Sudtirol Doc 2021 – Pacher Hof (Pad 6 – C1)

Riesling Alte Reben Alto Adige Doc – Falkenstein (Pad 6 – C1)

“Itos” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Ansitz Waldgries (Pad 6 – B3)

“Freienfeld” Chardonnay Alto Adige Doc Riserva – Cantina Kurtatsch (Pad 6 –

C1)

“Rarity” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Terlano (Pad 6 – C3)

“Sauvignon 800” Alto Adige Doc – Thurnof (Pad 6 – B1)

“Stenk” Chardonnay Alto Adige Doc – Salurnis (Pad 6 – C2)

“Le Strope” Riesling Renano Trentino Doc – Zanotelli (Pad 8 – G8/G9 – 8)

“Pietra di Confine” Vigneti Delle Dolomiti Igt – Paolazzi Giorgio & Federico (Pad

8 – E2)

Select “Vigna Premstallerhof” St. Maddalena Classico Doc – Rottensteiner (Pad

6 – D2)

Santa Maddalena Classico Doc – Obermoser (Pad 6 – C1)

“Vigna Rondell” Sudtirol Santa Maddalena Classico Doc – Franz Gojer (Pad 6 –

C3)

“Flora” Pinot Nero Alto Adige Riserva Doc – Girlan (Pad 6 – D2)

“Barbagol” Lagrein Alto Adige Riserva Doc – Laimburg (P6 – B1)

Kerner Passito Alto Adige Valle Isarco Doc – Abbazia Novacella (Pad 6 – D3)

“Terminum” Gewurztraminer Alto Adige Doc Vendemmia Tardiva – Tramin (Pad 6

– B2)
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“26° I°” Rive Di Col San Martino Valdobbiadene Docg Extra Brut – Andreola (Pad

6 – D4)

“Cuvée Ø” Valdobbiadene Docg Extra Brut – Col Vetoraz (Pad 6 – C5)

“Vecchie uve” Asolo Docg Residuo Zero – Bele Casel (Pad 8 – D8/D9 – 11)

“Credamora” Prosecco Col Fondo Senza Solfiti Aggiunti Valdobbiadene Docg –

Malibràn (Pad 5 – F3)

Col Fondo Valdobbiadene Docg Prosecco Brut Nature – Adami (Pad 4 – A2)

“Menegotti” Metodo Classico Extra Brut – Menegotti (Pad 4 – C6)

Lessini Durello Doc Metodo Classico Pas Dosé – Dal Maso (Pad 4 – B6)

“Vulcano 36” Lessini Durello Doc Metodo Classico Pàs Dosé – Zambon (Pad 8 –

E2)

“Dilà” VSDQ Metodo Classico (Moscato Giallo) Brut Nature – Maeli (C-SAG

Stand 114MMW)

“Pintade” Lugana Doc Metodo Classico Pas Dosé – Corte Sermana (Palaexpo

Stand B5)

“Amedeo” Lessini Durello Riserva Doc Pas Dosé – Ca’ Rugate (Pad 5 – C1/D1)

“I Palchi Foscarino Grande Cuvèe” Soave Classico Doc – Inama (Pad 5 –

G4/G5)

“Runcata” Soave Superiore Doc – Tenuta Corte Giacobbe Dal Cero Family

(Pad 5 – G4-G5)

Soave Doc – CarloAlberto Negri (Pad 7 – E11/F10)

“Calvarino 5” Igt Bianco Veronese (cuvèe di annate) – Pieropan (Pad 8 – A8/A9

– 8)

“Monte di Fice” Soave Classico Superiore Doc – Istefanini (Pad 5 – G4/G5)

“Vigna Turbian” Soave Classico Doc – Nardello (Pad 5 – E7)

“Massifitti” Trebbiano Veronese Igt – Suavia (Pad 7 – G5)

“Passo delle Streghe” Moscato Secco Colli Euganei Doc – Vigne al Colle (Pad 8

– B8/B9 – 19)

“La Guglia” Custoza Superiore Doc – Tamburino Sardo (C-SAG Stand

118MMW)

“Ca’ del Magro” Custoza Superiore Doc – Monte del Frà (Pad 5 – A2/A3)

“Summa” Custoza Superiore Docg – Gorgo (Pad 4 – A5)

“Ròdon” Chiaretto di Bardolino Dop – Le Fraghe (Pad 8 – D8/D9 – 9)

“Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico Docg Ca’ La Bionda – Ca’ la

Bionda (Pad 12 – A2)

Amarone della Valpolicella Docg – Le Guaite di Noemi (Pad 8 – A8/A9 – 1)

“De Buris” Valpolicella Classico Superiore Docg – De Buris – Tommasi Family

Estate (Pad 5 – D2)

“Ognisanti” Valpolicella Superiore Doc – Bertani (Pad 5 – D5)

“Asjarigato” Friularo di Bagnoli Doc – Asja Rigato (Pad 5 – E7)

“Gemola” Colli Euganei Rosso Doc – Vignalta (Pad 8 – E7)

Pavana Vigneti delle Dolomiti Igt – De Bacco (Pad 8 – E8/E9 – 7)

“Vin del Sette” Valpolicella Classico Superiore Docg – Cantina Mizzon (Pad 8 –

C8/C9 – 18)

Fior d’Arancio Dolc Colli Euganei Docg – Tenua Gambalonga (Pad 5 – E7)

Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – Quota 101 (Pad 8 – G8/G9 – 12)

“Posteria” Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – La Costa (Pad 5 – E7)

“1623” Recioto della Valpolicella Classico Docg – Damoli (Pad 8 – H2/H3/H4 – 7)
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“InFiore” Lambrusco Rosato Metodo Tradizionale” – Cantine Caleffi (Pad 8 –

D8/D9 – 18)

Pas Dosé Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg – Alessio Brandolini (Pad 8 –

B8/B9 – 10)

“Suspir” Cruasé Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg Brut Rosé Metodo Classico –

La Piotta (Pad 8 – B8/B9 – 20)

Lugana Superiore Doc – Ca’ Lojera (Pad 5 – F3)

“Cemento” Lugana Doc – Marangona (Palaexpo – B4/C4)

“San Pietro” Lugana Riserva Doc – Pilandro (Palaexpo Stand B4/C4)

“Busocaldo” Lugana Riserva Do – Pasini San Giovanni (Palaexpo – A9/A8/A7)

“Kuntalcör” Lugana Riserva Doc – Sguardi di Terra (Palaexpo Stand D4/D6)

Valtènesi Riviera del Garda Chiaretto Classico Dop – Tenute del Garda

(Palaexpo – D4/D6)

“Cavariola” Oltrepò Pavese Doc Riserva – Bruno Verdi (Palaexpo – D10/D12)

Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg – Castello di Cigognola (Pad 8 – A1)

“Bricco Riva Bianca” Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Doc – Picchioni (Palaexpo

– B12)

Grumello Valtellina Superiore Docg – Ar.Pe.Pe. (Palaexpo – ABCD15-16)

“Sommarovina” Sassella Valtellina Superiore Docg – Mamete Prevostini

(Palaexpo – B14)
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Ribolla Gialla Spumante Dosaggio Zero – Collavini (Pad 6 – B7)

Blanc de Noir Metodo Classico VSDQ – Perusini (Pad 6 – B9)

“Ronco Broilo” Friuli Colli Orientali Bianco – Conte d’Attimis-Maniago (Pad 6 –

A6)

“Identità” Friuli Colli Orientali Doc – Specogna (Pad 6 – B9)

“Ronco delle Cime” Friulano Collio Doc – Venica & Venica (Pad 10 – C2)

“Monuments” Chardonnay Friuli Isonzo Doc – Murva Renata Pizzulin (Pad 6 –

E8-E7)

“Braide Alte” Venezia Giulia Bianco Igt – Livon (Pad 6 – B8)

Pinot Bianco Riserva Collio Doc – Russiz Superiore (Pad 6 – F8)

“Sartoriale” Friuli Doc – Gigante (Pad 6 – E8)

“Zegla” Collio Doc – Edi Keber (C-SAG – 242VITE)

“Stare Braide” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Muzic (Pad 6 – A8)

“MalCheVada” Collio Bianco Riserva Doc – Renato Keber (Pad 6 – E6/E7)

“Cormons” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Cantina Produttori di

Cormòns (Pad 6 – E6)

“Madonna d’aiuto” Friuli Colli Orientali Doc Pinot Grigio (Ramato) – Valentino

Butussi (Pad 6 – C9)

Pinot Grigio “Metodo Tradizionale” Igt Venezia Giulia – Simon di Brazzan (C-

SAG – 94BIO)

“Orange” Igt Venezia Giulia Ribolla Gialla – Fiegl (Pad 6 – E8/E7)

Ribolla Gialla Collio Riserva Doc – Tenuta Stella (C-SAG Stand 25BIO)

“Mosaic Ros” Refosco Dpr Aquileia Doc – Tarlao (Pad 6 – E8-E7)

“Eremita” Pignolo di Rosazzo Friuli Colli Orientali Doc – Livio Felluga (Pad 6 –

F8)

Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Vigna Traverso (Pad 6 – E2)

“Sant’Elena” Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Petrussa (Pad

6 – E8/E7)

“RiNera” Schioppettino Igt Venezia Giulia – Vigna Petrussa (Pad 6 – E8/E7)

“Il Longhino” Ramandolo Docg – Dario Coos (Pad 6 – E8/E7)

“Uve Decembrine” Ramandolo Docg – Giovanni Dri Il Roncat (Pad 6 – E8/E7)

Picolit Friuli Colli Orientali Docg – Marco Sara (Pad 6 – E8/E7)

Verduzzo Friulano Friuli Colli Orientali Doc – Jacuss (Pad 6 – E8/E7)
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Erbaluce di Caluso Spumante Pas Dosè “Nature” – Cieck (Pad 8 – B8/B9 – 22)

“1968 ” Caluso Spumante Metodo Classico Doc – Orsolani (Pad 10 – L2)

“Zero” Metodo Classico Altalanga Docg Pàs Dosè – Enrico Serafino (Pad 10 –

C2)

Blanc de Blancs Altalanga Riserva Docg Brut Nature – Deltetto (Pad 10 – N2)

Gavi Docg Metodo Classico – Il Poggio di Gavi (Pad 10 – N2)

Metodo Classico (Timorasso) – Ezio Poggio Winery (Pad 10 – E3)

“Origo” Derthona Colli Tortonesi Timorasso Doc – Vigneti Repetto (Pad 10 – E3)

“Strangè” Langhe Doc Chardonnay – Piazzo Comm. Armando (Pad 10 – O2)

Rossese Bianco Langhe Doc – Josetta Saffirio (Pad 10 – D2)

“Etichetta Nera” Monterotondo Gavi del Comune di Gavi Docg 2021 – La Mesma

(Pad 10 – M3)

“D’Antan” Gavi dei Gavi Riserva Docg – La Scolca (Pad 7 – D8)

!"#$%& Vino bianco – Le Piane (Pad 12 – D4)

“Vigna Renesio” Arneis Riserva Docg – Monchiero Carbone (Pad 7 – D11)

“S.S. Trinità” Roero Arneis DOCG – Malvirà (Pad 10 – E2)

“Sette Anni” Roero Arneis Docg – Angelo Negro (Pad 10 – L3)

“Acacia” Nascetta Langhe Doc – Stroppiana (Pad 10 – D3)

‘Anas-cetta’ Langhe Doc Nascetta Novello – Elvio Cogno (Pad 10 – P2)

“Montino” Timorasso Colli Tortonesi Doc – La Colombera (Pad 10 – O3)

Carema Riserva Doc – Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Pad 10 –

H3)

Prünent Valli Ossolane Nebbiolo Superiore Doc – Cantine Garrone (Pad 10 –

D2)

Lessona Doc – Villa Guelpa (Pad 10 – I3)

“Osso San Grato” Gattinara Docg – Antoniolo (Pad 10 – D2)

“Borgofranco” Gattinara Riserva Docg – Cantina Delsignore (Pad 10 – D2)

Freisa Langhe Doc – 499 (P10 – L2)

“Le Serre” Grignolino d’Asti Doc – Caldera (Pad 10 – Q4)

“Na’ Vota” Ruchè di Castagnole Monferrato Docg – Cantine Sant’Agata (Pad 10

– E3)

Pelaverga Verduno Doc – Comm. G.B. Burlotto (Pad 10 – L2)

“Speziale” Verduno Pelaverga Doc – F.lli Alessandria (Pad 10 – N1)

“La Bogliona” Barbera d’Asti Superiore Docg – Scarpa (Pad 10 – L4)

“Viti Vecchie” Nizza Docg – Gianni Doglia (Pad 10 – N2)

“Generala” Nizza Docg – Bersano (Pad 10 – I3)

Dolcetto di Diano d’Alba Superiore “Garabei” Docg – Abrigo Giovanni (Pad 8 –

F10/G10/H10 – 9)

“Basarin” Barbaresco Docg – Adriano Marco e Vittorio (Pad 8 – F8/F9 – 18)

“Montersino” Barbaresco Docg – Virna Borgogno (Pad 10 – O3)

“L’ultimo degli Onesti” Barbaresco Docg – Mustela (Pad 10 – C1/D1)

“Giacosa” Barbaresco Docg – La Ganghija (Pad 10 – C1/D1)

“Rabajà” Barbaresco Docg – Giuseppe Cortese (Pad 10 – G2)

“Vallegrande” Barbaresco Docg – Ca’ del Baio (Pad 10 – N2)

“Pajorè” Barbaresco Docg – Rizzi (Pad 10 – P2)

“Ester Canale Rosso” Langhe Nebbiolo Docg – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Ciabot Mentin” Barolo Docg – Domenico Clerico (Pad 10 – E2)

“Ravera” Barolo Docg – Cogno (Pad 10 – P2)

“Villero” Barolo Docg – Giacomo Fenocchio (Pad 10 – G1)

“Bricco Boschis – Vigna San Giuseppe” Barolo Docg Riserva – Cavallotto (Pad

10 – M3)

“Bussia” Riserva Barolo Docg – Livia Fontana (Pad 10 – C2)

“San Lorenzo di Verduno” Barolo Docg – Diego Morra (Pad 10 – E3)

Barolo del Comune di La Morra Docg – Crissante Alessandria (Pad 10 – F3)

“Le Coste di Monforte” Barolo Docg – Silvano Bolmida (Pad 10 – R2)

“Pichemej” Barolo Docg – Gian Piero Marrone (Pad 10 – P2)

“Bricco delle Viole” Barolo Docg – G.D. Vajra (Pad 10 – M4)

“Bussia” Barolo Docg – Cascina Adelaide (Pad 10 – O2)

“Indio” Bricco Ambrogio Barolo Docg Riserva – Negretti (Pad 10 – C1/D1)

“Monprivato” Barolo Docg – Sordo Giovanni (Pad 10 – I4)

“Rocche di Castiglione” Barolo Docg – Monchiero Fratelli (Pad 8 – G8/G9 – 9)

“Bricco San Pietro” Barolo Docg – Podere Ruggeri Corsini (Pad 10 – M2)

“Rocche dell’Annunziata” Barolo Docg – Aurelio Settimo (Pad 10 – M3)

“Pressenda” Barolo Docg – Abbona di Abbona Marziano (Pad 10 – L4)

“Sant’Ilario” Moscato d’Asti Canelli Docg – Ca’ d’Gal (Organic Hall – 113MMW)

Asti Metodo Classico Dolce Docg – Alice Belcolle (Pad 10 – P2)

“Pineto” Brachetto d’Acqui Docg – Marenco (Pad 10 – I3)

!>@D<>4

“Frizantin” Vino Spumante Sur Lie – Podere Grecale (Pad 10 – A3)

“U BACCAN” Pigato Riviera Ligure Di Ponente Doc – Bruna (Pad 10- A3)

“Gran-Père” Colline Savonesi Igt – BioVio (Pad 10 – A3)

Pigato Riviera Ligure di Ponent Doc – aMaccia (Pad 10 – A3)

Soffio di Ponente Vermentino Riviera Ligure di Ponente Doc – Az. Agr. Dell’Erba

(Pad 10 – A3)

Cinque Terre Bianco Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Celsus” Vermentino Colli di Luni Doc – Az. Agr. La Colombiera (Pad 8 – F8/F9

FIVI)

“Solarancio” Vermentino Colli di Luni Doc – La Pietra del Focolare (Pad 8 –

B8/B9 – 16)

Rossese di Dolceacqua Doc – Foresti (Pad 8 – B8/B9 – 16)

“Namenlos” Rossese di Dolceacqua Doc – Maccario Dringerberg (Pad 8 –

A8/A9 – 6)

Ormeasco di Pornassio Doc – Cascina Nirasca (Pad 10 – A3)

“Cappuccini” Igt Colline Savonesi – Innocenzo Turco (Pad 10 – A3)

“Il Pippo” Vino Rosso Passito – Cascina Feipu dei Massaretti (Pad 10 – A3)

“Passito Dei Neri” Igt Liguria Di Levante Passito – Il Monticello dei F.lli Neri

(Pad 9 – D16)
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
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Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole più
coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.
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 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i vitigni
autoctoni in Italia? E se li
dovessimo spostare
tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming
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Liberalizzazione dei nomi
dei vitigni? Un’occasione
per valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.
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“L’Eccezione” VSDQ Metodo Classico Brut Rosé – Podere la Regola (Pad 9 –

B2)

“Fosso di Corsano” Vermentino Colli di Luni Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Tradizionale” Vernaccia di San Gimignano Docg – Montenidoli (Pad 7 – E1)

“Donna Gina” Vernaccia di San Gimignano Docg – Fattoria di Fugnano (Pad 9 –

C14)

“L’Albereta” Vernaccia di San Gimignano Docg Riserva – Il Colombaio di Santa

Chiara (Pad 9 – A15/A16)

“Punto Zero” Toscana Bianco Igt – Az. Agr. Primaluce (Pad 9 – D17/E16)

“Terrablu” Vermentino Igt Toscana – Podere Marcampo (Pad 9 – B13 – 2)

“Marmato” Maremma Toscana Doc – Il Poderone (Pad 9 – B12)

“Belguardo V” Vermentino Superiore Maremma Toscana Doc – Tenuta

Belguardo (Pad 9 – C15)

“Mimesi” Vermentino Costa Toscana Igt – Tenuta di Ghizzano (Pad 9 – B13 – 5)

“Ghiochessa” Bolgheri Vermentino Doc – Le Vigne di Silvia (Pad 9 – B6)

“Lunghocosta” Bolgheri Bianco Doc – Caccia al Piano (Pad 9 – C13)

“Zizzolo” Bolgheri Vermentino Doc – Fornacelle (Pad 9 – D6)

“Poggio alle Fate” Chardonnay Toscana Igt – Castello d’Albola (Pad 4 – F5)

“Tagete” Toscana Bianco Igt – Poggio Grande (Pad 9 – D1)

Piaggia Carmignano Riserva Docg – Piaggia (Pad 9 – E8-E9)

“Villa di Capezzana 10 anni” Carmignano Docg – Capezzana (Pad 9 – B1)

“Ceppatella” Terre di Pisa Sangiovese Doc – Fattoria Fibbiano (Pad 9 – B13 – 1)

“Tricche” Rosso Toscana Igt – Podere Pellicciano (Pad 8 – F8/F9 – 1)

“Varramista” Toscana Igt – Fattoria Varramista (Pad 9 – B13 – 9)

“L’Oreus” Vino Rosso – Colle Santa Mustiola (Pad 9 – C10)

“Schiccheria” Toscana Igt – Tollena (Pad 9 – C14)

“Aria di Caiarossa” Toscana Igt – Caiarossa (Pad 9 – D16)

“Orio” Bolgheri Rosso Doc – Podere Il Castellaccio (Pad 9 – D17/E16)

“Paleo Rosso” Cabernet Franc Toscana Igt – Le Macchiole (Galleria Dei Signori

– 5)

“Lienà” Toscana Cabernet Franc Igt – Chiappini (Pad 9 – D6)

“Emilio Primo” Bolgheri Rosso Doc – Fattoria Terre del Marchesato (Pad 9 –

D5)

“Noi 4” Bolgheri Rosso Doc – Tenuta Sette Cieli (Pad 9 – D6)

“Le Pievi” Bolgheri Rosso Doc – Fabio Motta (Pad 9 – D17/E16)

“Maronea” Bolgheri Superiore Doc – Casa di Terra (Pad 9 – C9)

“Ventaglio” Toscana Igt – Argentiera (Pad 7 – A10)

“Cavaliere” Sangiovese Toscana Igt – Michele Satta (Pad 9 – D6)

“Keir” Syrat Toscana Igt – Tua Rita (Pad 9 – C8)

“Terrasolla” Syrah Cortona Doc – Cantina Canaio (Pad 8 – F8/F9 – 17)

“Crano” Syrah Cortona Doc – Baldetti (Pad 10 – I2)

Pinot Nero Toscana Igt – Frascole (C-SAG – 241VITE)

Grenache Maremma Toscana Doc – Bruni (Pad 9 – C9)

“Podere Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Tiberini (Pad 9 – D13

– 3)

“Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Poliziano (Pad 9 – D11)

“Il Nocio” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Boscarelli (Pad 9 – D5)

“Alboreto” Vino Nobile di Montepulciano Docg – La Talosa (Pad 9 – E11)

Vino Nobile di Montepulciano Docg – Contucci (Pad 9 – D13 – 12)

“Poggio Diamante” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Marchesi Gondi

(Pad 9 – D10)

“Vigna Le Rogaie” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Colognole (Pad 9

– C6)

“Bucerchiale” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Selvapiana (Pad 9 –

D10)

“Montefiesole” Chianti Rufina Riserva Docg Terralectae – Grignano (Pad 9 –

D10)

“Vigneto Casanova” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Fattoria

Lavacchio (Organic Hall – 60BIO)

“Vigneto Monte” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Vinae Montae (Pad

9 – D10)

Ciliegiolo e Canaiolo Toscana Igt – Castello del Trebbio (Pad 9 – C5)

Chianti Classico Docg – Monteraponi (Pad 9 – C13)

Chianti Classico Docg – Podere Poggio Scalette (Pad 9 – A12/A13)

Chianti Classico Docg – Quercia al Poggio (Pad 9 – C13)

“Filetta” di Lamole” Chianti Classico Docg – Fontodi (Pad 9 – C3)

Gran Selezione Chianti Classico Docg – I Fabbri (Pad 8 – C8/C9 – 11)

“Vigneto di Campolungo” Gran Selezione Chianti Classico Docg – Lamole di

Lamole (Pad 4 – B7)

Chianti Classico Docg – Pomona (Pad 8 – G8/G9 – 11)

“Vigna al Parco” Chianti Classico Docg Riserva – Casa Emma (Pad 9 – E7/E8)

“Levigne” Chianti Classico Docg Riserva – Istine (Pad 8 – C8/C9 – 17)

“Il Chiorba” Chianti Classico Docg Riserva – Lecci e Brocchi (Pad 9 – C6)

“Badiòla” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Fonterutoli (Pad 9

– C15)

“Vigna Gittori” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Riecine (Pad 9 – D3 – 7)

“Vigna il Poggio” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Monsanto

(Pad 9 – D9)

“Madonna delle Grazie” Brunello di Montalcino Docg – Il Marroneto (Pad 9 – C3)

Brunello di Montalcino Docg – Castello Tricerchi (Pad 9 – B8 – 47)

Brunello di Montalcino Docg – Capanna (Pad 9 – B5 – 25)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

Cortonesi “La Mannella” Brunello di Montalcino Docg – Cortonesi (Pad 9 – B5 –

26)

Brunello di Montalcino Docg – Col di Lamo (Pad 9 – B5 – 17)

Brunello di Montalcino Docg – Padelletti (Pad 9 – B7 – 46)

Brunello di Montalcino Docg – Pietroso (Pad 9 – B8 – 50)

Brunello di Montalcino Docg – Ridolfi (Pad 9 – A8)

Brunello di Montalcino Docg – Salvioni (Pad 9 – C10)

Brunello di Montalcino Docg – Sanlorenzo (Pad 9 – B8 – 49)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

“La Casaccia” Brunello di Montalcino Docg – Canalicchio di Sopra (Pad 9 – B7

– 33)

“Rosildo” Brunello di Montalcino Docg – Franco Pacenti Canalicchio (Pad 9 –

B5 – 15)

“Capriolo” Brunello di Montalcino Docg – Terre Nere Campigli Vallone (Pad 9 –

B7 – 35)

“Ciliegio” Brunello di Montalcino Docg – La Magia (Pad 9 – B8 – 54)

“Vigna Soccorso” Brunello di Montalcino Docg – Tiezzi (Pad 9 – B7 – 39)

Brunello di Montalcino Riserva Docg – La Palazzetta (Pad 9 – B6 – 29)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Duelecci Est” – Tenuta di Sesta (Pad 9 –

B5 – 21)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Poggio al Vento” – Col d’Orcia (Pad 9 –

D16)

Brunello di Montalcino Docg Riserva – Caprili (Pad 9 – A8)

Rosso di Montalcino Doc – Il Poggione (Pad 9 – A3)

Rosso di Montalcino Doc – Casisano (Pad 5 – D2)

Rosso di Montalcino Doc – San Polino (Pad 9 – B7 – 36)

Rosso di Montalcino Doc – Talenti (Pad 9 – B4 – 8)

Rosso di Montalcino Doc – Poggio il Castellare (Pad 9 – D7)

Rosso di Montalcino Doc – San Guglielmo (Pad 8 – F8/F9 – 19)

“Occhio di Pernice” Vin Santo del Chianti Doc – Usiglian del Vescovo (Pad 9 –

D8)
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“Leclisse” Lambrusco di Sorbara Doc “Metodo Ancestrale” – Paltrinieri (Pad 9 –

D17/E16)

“Ancestrale” Lambrusco di Modena Doc – Francesco Bellei & C. (Pad 1 – B4-

C4)

“Gran Concerto” Metodo Classico Brut VSDQ – Medici Ermete (Pad 7 – D7)

“Terrebianche Zero” Spumante Bianco dell’Emilia Igp (Secco) – Terraquilia (Pad

8 – B8/B9 – 7)

“Omaggio a Gino Friedmann” Lambrusco di Sorbara Doc – Cantina di Carpi e

Sorbara (Pad 1 – D2)

“Codronchio” Albana Docg – Fattoria Monticino Rosso (Pad 1 – D11)

“Tresche” Sauvignon Forlì Igt – Villa Papiano (Pad 1 – B8)

“Tantalilli” Romagna Albana Secco Docg – Cantina Tozzi (P3 – A5)

“Vigna Cavaliere Bianco” Trebbiano Colli Romagna Centrale Doc – Tenuta

Casali (Pad 1 – B4/C8)

“Interra” Albana di Romagna Secco Docg – Tenuta La Viola (Pad 1 B4-C8)

“Vitalba” Romagna Albana Secco Docg – Tre Monti (Pad 8 – F10/G10/H10 – 4)

“Le Lucciole” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Chiara Condello

(Pad 1 – C8)

“Vigna del Generale” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Fattoria

Nicolucci (Pad 1 – B4-C8)

“Ronco dei Ciliegi” Romagna Sangiovese Modigliana Doc – Ronchi di

Castelluccio (Pad 1 – B8)

“Blu di Burson” Ravenna Igt (Uva Longanesi) – Tenuta Uccellina (Pad 1 – B4-

C8)

“Scaccomatto” Romagna Albana Passito Docg – Fattoria Zerbina (Pad 7 – E3)
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“Pas Dosé” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio Zero –

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Darini Novanta” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio

Zero – Tenuta Musone Cantina Colognola (Pad 7 – F7)

Spumante Verdicchio di Matelica Doc Metodo Classico Brut – Borgo Paglianetto

(Pad 7 – B9)

Ribona Metodo Classico Brut – Sant’Isidoro (Pad 7 – C8)

“Conte Giulio” Metodo Classico Brut (Bianchello del Metauro) – Bruscia (C-SAG

– 83BIO)

Blanc de Blancs Metodo Classico Extra Brut (Pecorino) – Cossignani L.E.

Tempo (Pad 8 – E2)

A.BP. Metodo Classico Dosaggio Zero – Il Pollenza (Pad 7 – E5)

“Villa Bucci” Verdicchio Classico dei Castelli di Jesi Superiore Riserva Docg – Az.

Agr. F.lli Bucci (Pad 7 – C1)

“Selezione Gioacchino Garofoli” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore

– Casa Vinicola Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Il Cantico della Figura” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Riserva

Docg – Andrea Felici (Pad 7 – C6)

“La Rincrocca” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – La Staffa

(Pad 8 – E2)

“Misco” Verdicchio dei Castelli di Jesi Sup. Riserva Docg – Tenuta di Tavignano

(Pad 7 – C6)

“Utopia” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – Montecappone

(Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Senex” Verdicchio di Matelica Doc Riserva – Bisci (Pad 7 – C6)

“Amato” Vino Bianco (Verdicchio 100%) – Vignamato (Pad 7 – C9)

Verdicchio di Matelica Doc – Colpaola (Pad 7 – B5)

“Onirocep” Falerio Pecorino Doc – Pantaleone (Pad 8 – B8/B9 – 12)

Offida Pecorino Docg – Terre d’Arengo (Pad 7 – C7)

“Revè” Offida Pecorino Docg – Velenosi (Pad 7 – C10)

“Innominata” Igt Marche Bianco (Garofanata) – Terracruda (Pad 8 – F8/F9 – 8)

“Camurena” Colli Maceratesi Ribona Doc – Saputi (Pad 7 – C6)

“Montis Vetuli” Riesling Marche Bianco Igt – Fattoria Villa Ligi (Pad 8 – E8/E9 –

2)

“Guido Cocci Grifoni” Pecorino Offida Docg – Tenuta Cocci Grifoni (Pad 7 – D6)

“Buccinato” Bianchello del Metauro Supeiore Doc – Fiorini (Pad 8 – A8-A9 – 9)

“Volo d’autunno” Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Doc – Marotti Campi

(Pad 7 – C8)

“Mun” Igt Marche Rosato – La Calcinara (Pad 8 – H8/H9 – 6)

“Pepato” Serrapetrona Doc – Fontezoppa (Pad 7 – D9)

“Cinabro” Marche Rosso Igt – Le Caniette (Pad 7 – C10)

“Totus Tuus” Marche Igt Rosso (Grenache) – Mirizzi (Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Polisia” Rosso Piceno Superiore Doc – Vigneti Vallorani (Pad 8 – D8/D9 – 7)

“Orgiolo” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Marotti Campi (Pad 7 – C8)

“San Lorenzo” Rosso Conero Doc – Umani Ronchi (Pad 7 – E4)

“Lacrima dal Pozzo Buono” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Vicari (Pad

7 – C9)
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“Integro” Vino Frizzante Colline Pescaresi Igt Senza Solfiti Aggiunti – Chiusa

Grande (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

Pecorino d’Abruzzo Doc – Tenuta I Fauri (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“La Foia” Pecorino Superiore Abruzzo Doc – Fontefico (Pad 7 – B5)

“Vigneto di Popoli” Trebbiano d’Abruzzo Doc – Valle Reale (Pad 7 – B10)

Trebbiano d’Abruzzo Doc – Francesco Cirelli (Pad 12 – B2)

“LuSciablì” Cococciola Colline Pescaresi Igt – Marchesi de Cordano (Pad 12 –

C1/D1)

“Poggio Varano” Trebbiano d’Abruzzo Doc (Macerato) – Barone Cornacchia

(Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Orange” Vino Bianco Macerato – Valle Martello (Pad 12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-

F3-E3)

“Colle delle Querce” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Oderisio (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Giusi” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Terraviva (C-SAG – 213VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Bossanova (C-SAG – 228VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Di Sipio (Pad 12 – F2)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Inverso (Pad 12 – E3-33)

“Piè delle Vigne” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Cataldi Madonna (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Mazzamurello” Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Torre dei Beati (Pad 12

– E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“San Zopito” Montepulciano d’Abruzzo Terre dei Vestini Doc – Torre Raone (Pad

12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-F3-E3)

“Becco Reale” Montepulciano d’Abruzzo Doc – VignaMadre di Famiglia Di

Carlo (Pad 12 – C1)
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Vino Spumante Pas Dose’ Brut Metodo Classico – Scacciadiavoli (Pad 2 – A9)

Trebbiano Spoletino Doc – Le Cimate (Pad 2 – B9)

“Adarmando” Igt Umbria Bianco – Tabarrini (Pad 12 – A2)

“Luigi e Giovanna” Orvieto Doc Classico Superiore – Barberani (Pad 6 – E3)

“Fiorfiore” Umbria Igt Grechetto – Roccafiore (Pad 2 – D9)

“Anteprima Tonda!” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino – Antonelli San Marco

(Pad 7 – D8)

“Le Tese” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino –Romanelli (Pad 2 – B9)

“Pomontino” Montefalco Rosso Doc – Tenuta Bellafonte (Pad 2 – B9)

“Il Bisbetico domato” Montefalco Sagrantino Docg – Tabarrini (Pad 12 – A2)

Montefalco Sagrantino Docg – Bocale (Pad 2 – B10)

“Opra” Gamay del Trasimeno Doc – Madrevite (Pad 2 – D10)

“Ramici” Ciliegiolo di Narni Umbria Igt – Leonardo Bussoletti (Pad 2 – E9)

“Carmino” Amelia Ciliegiolo Doc – Zanchi (Pad 2 – E9)

“Calcaia” Orvieto Classico Superiore Doc “Muffa nobile” – Barberani (Pad 6 –

E3)
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“Kius” Spumante Metodo Classico Rosé Extra Brut – Marco Carpineti (Pad A –

32)

“Kori” Spumante Metodo Classico (Bellone) Pas Dosé – Cincinnato (Pad A – 48)

“Vigneto Filonardi” Frascati Superiore Riserva Docg – Villa Simone (Pad A – 15)

“Gallieno” Malvasia Puntinata Lazio Igt – Riserva della Cascina (C-SAG –

62BIO)

“Vela” Passerina del Frusinata Igp – Petrucca e Vela (Pad A – 28)

“Arenaro” Vermentino Lazio Igt – Castello di Torre in Pietra (Pad 7 – D8)

Rosato Roma Doc – Poggio Le Volpi (Pad 11 – F3)

“Eterna” Roma Doc Rosato – Parvus Ager (Pad A – 22)

“Dolia” Lazio Rosato Igt – Cantina Gaffino (Pad 8 – G4)

“Fiorano Rosso” Vino Rosso – Tenuta di Fiorano (Pad 7 – F6-F7)

“Neroparadiso” Syrah Lazio Igp – Colle di Maggio (Pad A – 20)

“Cirsium” Cesanese Olevano Romano Doc Cesanese – Damiano Ciolli (C-SAG

– 232VITE)

Nero Buono Lazio Igt – Pietra Pinta (Pad A – 42)
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“Pietrafumante” Caprettone Spumante Metodo Classico – Casa Setaro (Pad 6 –

A8)

“Cripto” Asprinio d’Aversa Spumante Dop Metodo Classico – I Borboni (Pad B –

238/239)

“Fescine” Asprinio di Aversa Dop – Caputo (Pad B – 204/205)

“Vigna del Lume” Ischia Biancolella Doc – Antonio Mazzella (Pad B – 171)

“Dressel 19.2” Pompeiano Bianco Igp – Bosco de’ Medici (Pad B –172)

“Cruna Delago” Campi Flegrei Falanghina Dop – La Sibilla (Pad B – 142)

“Pietracupa” Campania Fiano Igp Fiano – Pietracupa (Pad B – 100)

“Fiorduva” Costa d’Amalfi Furore Bianco Doc – Marisa Cuomo (Pad 3 – C6)

Coda di Volpe Sannio Dop – Il Poggio (Pad B – 13/14)

“Kissos” Falanghina del Sannio Taburno Doc – Cantine Tora (Pad B – 5/6)

Falanghina del Sannio Taburno Dop – Fontanavecchia (Pad B – 17/18)

“Macére” Falanghina del Sannio Taburno Dop – Torre del Pagus (Pad B – 40)

“Lapazio” Paestum Bianco Igp – Francesca Fiasco (Pad 9 – D17/E16)

“Oi Nì” Fiano Igt Campania – Tenuta Scuotto (Pad B – 214/215)

Greco di Tufo Docg – Di Meo (Pad B – 30-31)

“Trairii” Greco di Tufo Docg – Macchie Santa Maria (Pad B – 154)

“Nestor” Greco di Tufo Docg – Tenuta Cavalier Pepe (Pad B – 63/64/96/97)

“Kratos” Fiano Paestum Igp – Luigi Maffini (Pad 8 – D8/D9 – 15)

“Colle Rotondella” Campi Flegrei Piedirosso Doc – Cantine Astroni (Pad B –

165/166/167)

“Vigna Carrani” Taurasi Docg – Tenuta Madre (Pad B – 123)

“Artus” Piedirosso Sannio Sant’Agata dei Goti Doc – Mustilli (Pad 8 – F8/F9 – 3)
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“Chakra Essenza” Igt Valle d’Itria – Giovanni Aiello (Pad 11 – B2)

“Calavento” Igp Salento Malvasia bianca – Conti Zecca (Pad 11 – F3)

“Cerasa” Igp Salento Rosato – Michele Calò e Figli (Pad 7 – C4)

“Speziale” Igt Salento Negroamaro Rosato – Trullo di Pezza (C-SAG – 64BIO)

“Galatea Bio” Negroamaro Rosato Galatina Doc – Cantina Fiorentino (Pad 11 –

E1)

“Rosa del Golfo” Rosato Negroamaro Salento Igp – Rosa del Golfo (Pad 7 – E3)

“Il Sale della Terra” Nero di Troia Puglia Igt – Antica Enotria (C-SAG – 86BIO)

“Jo” Salento Igp Negroamaro – Gianfranco Fino (Pad 11 – H4-H3)

“Trabàco” Sangiovese Puglia Igp – Marco Ludovico (Pad 8 – F8/F9 – 12)

“Corime” Primitivo Passito – Schola Sarmenti (Pad 11 – E4)
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Aglianico del Vulture Superiore Docg – Donato d’Angelo (Pad 11 – E5)

“Grifalco” Aglianico del Vulture Doc – Grifalco (Pad 8 – D8/D9 – 2)

“Titolo” Aglianico del Vulture Dop – Elena Fucci (Pad 12 – A2)

“Pian del Moro” Aglianico del Vulture Dop – Musto Carmelitano (Pad 8 – A8/A9

-7)

“Caselle” Aglianico del Vulture Doc – D’Angelo (Pad 7 – C5)

“L’Autentica” Basilicata Passito Igt – Cantine del Notaio (Pad 8 – E1)

&4<76@=4

Metodo Classico Rosato Brut – Olianas (Pad 9 – C5)

Metodo Classico VSDQ Brut – Quartomoro (Pad 8 – B2 – 45)

Agronomia anteprime vino

Approfondimenti tecnici calici da vino

Cibo e vino curiosità enoiche degustazioni

Enoteche online enoturismo Eventi enoici

Interviste enoiche masterclass

Notizie Enoiche - Wine News Pensieri enoici

Persone e vino Recensioni Cantine Ristoranti

Ristorazione Selezioni Vini Senza categoria

Sommelier Territori Wine Gadget

wine marketing

#wine #wineblog #wineblogger #vino
#wineinfluencer #italianwinelover
#wineissharing #vinoitaliano #cantina #cantine
#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della
legge n° 62 del 7.03.2001.

“Filighe” Vermentino di Sardegna Doc Metodo Classico- Cherchi (Pad 8 – A1)

“Frinas” Vermentino di Sardegna Doc – Carpante (Pad 8 – B7 – 18)

“Olieddu” Vermentino di Sardegna Doc – Mario Bagella (Pad 9 – D17/E16)

“Unda” Vermentino di Sardegna Doc – Bentu Luna (Pad 8 – A1)

“Rìas” Vermentino di Gallura Docg – Tenute Gregu (Pad 8 – C5 – 65)

“Panzale” Isola dei Nuraghi Igt – Berritta (Pad 8 – E8/E9 – 3)

“Clos” Vermentino di Gallura Superiore Docg – Atlantis (Pad 8 – B5 – 53)

“Ziru” Igt Isola dei Nuraghi Bianco – Antonella Corda (Pad 8 – D8/D9 – 22)

“Migiu” Semidano Isola dei Nuraghi Igt – “Le Anfore” Elena Casadei (Pad 9 – C5)

“I-Khos” Isola dei Nuraghi Igt – Bingiateris (Pad 8 – A3 – 4)

“Baccu S’Alinu” Cannonau di Sardegna Riserva Doc – Jerzu (Pad 8 – A4)

“Murru” Monica di Sardegna Doc – I Garagisti di Sorgono (Pad 8 – B2 – 39)

“Bagadiu” Bovale Isolda dei Nuraghi – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Creccherie – Memorias” Mandrolisai Rosso Doc – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Ghirada Loreto” Mamojà Cannonau di Sardegna Doc – Francesco Cadinu (C-

SAG – 137MMW)

“Ghirada Garaunele 120” Barbagia Rosso Igt – Vintzas Artas (C-SAG –

134MMW)

“Perda Rubia” Cannonau di Sardegna Doc – Tenute Perda Rubia (Pad 8 – B3 –

47)

“Vostè” Nepente di Oliena Doc – IoLei (Pad 8 – B3 – 46)

“Antico Gregori” Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Contini (Pad 8 – D1)

Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Silvio Carta (Pad 8 – B4 – 51)
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“Fannia” Falanghina del Molise Doc – Campi Valerio (Pad 7 – F3)

“Templo” Malvasia del Molise Doc – Cianfagna (Pad 11 – F5/G5)

“Orange” Falanghina del Molise Dop (in Anfora) – Catabbo (Pad 11 – F5/G5)

“Macchiarossa” Molise Doc Tintilia – Claudio Cipressi (Pad 11 – F5/G5)

“Apianae” Moscato del Molise Doc – Di Majo Norante (Pad 7 – D3)
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“Zoe” VSDQ Metodo Classico 50 mesi Pàs Dosé – Tenute Pacelli (Pad 8 –

G8/G9 – 15)

Mantonico Calabria Bianco Igt – Statti (Pad 12 – D4)

“Neostos” Pecorello Calabria Bianco Igt – Spiriti Ebbri (Pad 12 B6/D6)

“Orange” Zibibbo Calabria Igp – Cantine Benvenuto (Pad 12 – B6/D6)

“Grayasusi” Rosato Val di Neto Igt – Ceraudo (Pad 12 – B4)

“Ligrezza” Rosato Gaglioppo Rosato Calabria Igp – Terre di Balbia (Pad 12 –

N70)

“Eleuteria” Igp Calabria Rosso – Tenuta del Travale (C-SAG – 116MMW)

“A Batìa” Calabria Igt – Casa Comerci (Pad 12 – 58)

“Segno” Cirò Rosso Classico Doc – Librandi (Pad 12 – D4)

“Rosso Viola” Calabria Igtp – Cantine Viola (Pad 12 – A4)

&>G>5>4

VSDQ Metodo Classico Rosè Sicilia Doc Extra Brut – Baglio del Cristo di

Campobello (Pad 2 – 20)

VSDQ Metodo Classico Pàs Dosé – Cantine Fina (Pad 2 – 79)

“Milazzo Classico” VSDQ Metodo Classico Brut – Milazzo (Pad 2 – 52)

“Mon Pit” VSDQ Metodo Classico Brut 48 mesi – Cantine Russo (Pad 2 – ET14)

“Murgo” VSDQ Metodo Classico Extra Brut – Cantine Murgo 1860 (Pad 2 –

ET07)

“Lindo” Etna Bianco Superiore Doc – Iuppa (Pad 2 – ET20)

“Sanlorenzo” Etna Bianco Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Frontebosco” Etna Bianco Superiore Doc – Maugeri (P2 – ET05)

“Pianta” Etna Bianco Doc – Biondi (Pad 2 – ET11)

Etna Bianco Doc – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Cru Monte Gorna Vecchie Viti” Etna Bianco Doc 2018 – Nicosia (Pad 2 –

Assovini)

“Eruzione 1614” Riesling Terre Siciliane Igt – Planeta (Pad 2 – 17)

“Bianco Pomice” Terre Siciliane Bianco Igp – Tenuta di Castellaro (Pad 2 – 29)

Faro Doc 2021 – Le Casematte (Pad 2 – 28)

“Niscia” Cerasuolo di Vittoria Classico Docg – Paolo Calì (Pad 8 – H8/H9 – 3)

“Vrucara” Nero d’Avola Sicilia Doc – Feudo Montoni (Pad 2 – 25)

““San Lorenzo” Etna Rosso Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Contrada Blandano” Etna Rosso Riserva Doc – Terra Costantino (Pad 2 –

ET11)

“Arcuria Sopra il Pozzo” Etna Rosso Doc – Graci (Pad 2 – ET28)

“Davanti Casa” Feudo Pignatone Etna Rosso Doc – Emiliano Falsini (Hall 9 –

D17/E16)

“Principe N” Terre Siciliane Igp – Dei Principi di Spadafora (Pad 8 – E8/E9 – 11)

“Guarnaccio” Perricone Sicilia Doc – Tenuta Regaleali (Pad 2 – 18)

Perricone Terre Siciliane Igt – Porta del Vento (C-SAG – 218VITE)

“Mastronicola – Gran Cru delle Colline Funaresi” Igt Sicilia Doc 2015 – Cambria

(Pad 2 – 36)

Marsala Vergine Riserva Secco Doc 1980 – Heritage Francesco Intorcia (Pad 2

– 23)

“Ziller 47” Vino Bianco “Pre-British” – Tenuta Gorghi Tondi (Pad 2 – Assovini)

Come ogni anno, mi permetto di consigliare anche dei territori “non banali” che

potrete approfondire in maniera più snella grazie agli stand di associazioni o

consorzi.
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Valle d’Aosta – VIVAL – ASSOCIAZIONE VITICOLTORI VALLE D’AOSTA (Pad

12 – A3/B3/C3)

Colli Euganei – Consorzio Tutela Vini Colli Euganei – (Pad 5 – E7)

Chianti Rufina – Consorzio Chianti Rufina – (Pad 9 – D10)

Lazio – Consorzio Roma Doc – (Pad A – 14)

Sannio – Consorzio Tutela Vini del Sannio – (Pad B – 86/87)

MASTERCLASS

Colgo l’occasione per invitarvi a partecipare a una delle degustazioni che

condurrò in fiera (ne mancano un paio ancora in via di definizione):

Lunedì 15 aprile h11.00: Masterclass “il Canelli Docg: il segreto comincia in

vigna”. – Pad/Area H – Stand Asti Docg (Area Ristoranti)

Lunedì 15 aprile h14.30: Masterclass “Il Colli Euganei Rosso e la sua futuribilità

nell’era dei cambiamenti climatici” – Pad 5 – E7

Martedì 16 aprile h11.00: presentazione dei miei calici Archè 2020 con

degustazione comparativa di una selezione mirata di vini italiani. – Pad F

(Enolitech) – B5 (stand VDglass)

Martedì 16 aprile h14.30: Masterclass Aromi di un territorio – “L’areale dei Colli

Euganei tradotto dal suo vitigno principe: il Moscato Fior d’Arancio”. – Pad 5 – E7

Mercoledì 17 aprile h10.30: Masterclass Lugana. Terra d’avanguardia –

“Degustazione di vini Lugana Doc e Lugana Doc Riserva prodotti attraverso

differenti tecniche di vinificazione”. – Palaexpo Lombardia a6/7

Mercoledì 17 aprile h13.00: “Sostenibilità e futuribilità della Roma Doc, dalla

vigna al vino”. – Padiglione A Lazio “Area Incontri”.

Vi aspetto anche alla presentazione Only Wine 2024 presso

SOMMELIERLOUNGE al primo piano del padiglione 10 nella zona delle sale

degustazione, lunedì 15 aprile alle h15.00/15.30.

Vi prego di contattarmi direttamente per riservare una postazione e per

avere maggiori informazioni sulle coordinate della location delle

degustazioni e dei vari appuntamenti che mi vedranno coinvolto in prima

persona.

Come ogni anno, confido che a questi miei meri consigli seguano i suggerimenti

che mi permetteranno di conoscere i produttori presenti in fiera che non ho

ancora avuto modo di incontrare personalmente e/o dei quali non ho ancora

assaggiati le produzioni.

Buon Vinitaly!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

 X  Facebook Altro

!4:G>4#D=#G9AA6=;9
Devi essere connesso per inviare un commento.

x ! "

MI PIACE:
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CORRELATI

Vinitaly rinviato ancora: si terrà
dal 20 al 23 giugno 2021 subito
dopo OperaWine
24 Novembre 2020
In "Senza categoria"

Io a questo Vinitaly non c’ero…
e mi è pesato non esserci!
19 Aprile 2018
In "Senza categoria"

vinitaly 2019

Pro e contro del mio ritorno al
Vinitaly
11 Aprile 2019
In "Senza categoria"
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divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli, corredate da
approfondimenti di enografia, agronomia ed
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Manca sempre meno alla 56ma edizione del Vinitaly il salone internazionale del

vino e dei distillati, si svolge dal 14 al 17 aprile 2024 a Verona. Con il Prowein

che accusa due edizioni decisamente al di sotto delle aspettative e Parigi che

cresce ma che ancora consolidarsi, il Vinitaly punta tutto su questa edizione

dispiegando investimenti importanti dedicati alla copertura delle spese di

incoming (3 milioni di euro frutto di un accordo tra Veronafiere e l’Agenzia Ice) di

ben 1200 top buyers internazionali selezionati da 65 paesi, oltre ai ca. 30.000

(da più di 140 paesi) auspicabili, visti i numeri dello scorso anno (29.600 operatori

stranieri su 93.000 presenze). Operatori che hanno già fissato oltre 11.000

appuntamenti tramite l’app del Vinitaly con almeno una delle 4000 cantine

presenti.

Tra le aree tematiche confermate: Organic Hall (area C); International Wine

Hall (tensostruttura D), Mixology (primo piano Palaexpo), Micro Mega Wines

(area C). Enolitech Salone Internazionale delle Tecnologie per la Produzione di

Vino, Olio e Birra cresce e raggiunge i 3000mq nel padiglione F.

Colgo l’occasione per invitarvi allo stand VDglass (Enolitech Pad F – B5) in cui

troverete i miei calici Archè 2020 e presso il corner di VIVANT wine (Enolitech –

Pad F – D5) dove mi troverete per delle dimostrazioni di sistemi di temperamento

del vino innovativi.

Nel sito del Vinitaly potrete trovare tutti gli eventi in fiera e gli appuntamenti

collaterali e fuori salone come Vinitaly and the City:

www.vinitaly.com/calendario-eventi.

Da par mio, come ogni anno, mi permetto di condividere, con chi vorrà usufruirne,

una selezione di vini da non perdere al prossimo Vinitaly. Si tratta di una

“wine list” estrapolata dai migliori assaggi fatti esclusivamente dallo scorso

aprile ad oggi (con la possibilità di inserimenti “last minute” nel caso di assaggi

pre-vinitaly meritevoli di segnalazione). Il fine, come di consueto, è quello di

offrire una “carta vini” dalla quale attingere per creare il proprio percorso

all’interno del mare magnum delle referenze presenti in fiera. Ogni segnalazione

si riferisce all’annata attualmente in commercio o alle annate che verranno

presentate in “anteprima” al Vinitaly, ma che ho già avuto modo di degustare alle

recenti anteprime o in cantina nelle ultime settimane.
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N.B.: la lista e le coordinate delle cantine selezionate sono in continuo

aggiornamento.

Le coordinate sono state reperite direttamente dalla App vinitalyplus ma consiglio

un check incrociato con sito o social dell’azienda per verificare la corretta

posizione in caso di discrepanze.

Non vi nego che sarebbe un onore vedere, anche quest’anno, operatori

girare per i padiglioni con la mia lista cartacea alla mano, ma per essere più

sostenibili e per avere le mani libere per i calici potete tranquillamente

scaricare qui il pdf della selezione completa da consultare anche offline:

drive.google.com/file/d/vinitaly2024
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Torrette Superiore Vallée d’Aoste Dop – La Source (Pad 12 – B3 – Vival

Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

“Vini Estremi” Valle d’Aosta Blanc de Morgex et de La Salle DOC – Cave Mont

Blanc (Pad 12 –B3 – Vival Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

Torrette Valle d’Aosta Doc – Les Cretes (Pad 7 – D5)
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“Nature” Brut Nature Trento Doc – Pisoni (Pad 3 – E3)

“Salisa” Trento Doc Dosaggio Zero – Villa Corniole (Pad 3 – E2)

Dosaggio Zero Trento Doc – Revì (Pad 3 – B1)

“Piancastello” Trento Riserva Doc Brut – Endrizzi (Pad 3 – E4)

Riesling Sudtirol Doc 2021 – Pacher Hof (Pad 6 – C1)

Riesling Alte Reben Alto Adige Doc – Falkenstein (Pad 6 – C1)

“Itos” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Ansitz Waldgries (Pad 6 – B3)

“Freienfeld” Chardonnay Alto Adige Doc Riserva – Cantina Kurtatsch (Pad 6 –

C1)

“Rarity” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Terlano (Pad 6 – C3)

“Sauvignon 800” Alto Adige Doc – Thurnof (Pad 6 – B1)

“Stenk” Chardonnay Alto Adige Doc – Salurnis (Pad 6 – C2)

“Le Strope” Riesling Renano Trentino Doc – Zanotelli (Pad 8 – G8/G9 – 8)

“Pietra di Confine” Vigneti Delle Dolomiti Igt – Paolazzi Giorgio & Federico (Pad

8 – E2)

Select “Vigna Premstallerhof” St. Maddalena Classico Doc – Rottensteiner (Pad

6 – D2)

Santa Maddalena Classico Doc – Obermoser (Pad 6 – C1)

“Vigna Rondell” Sudtirol Santa Maddalena Classico Doc – Franz Gojer (Pad 6 –

C3)

“Flora” Pinot Nero Alto Adige Riserva Doc – Girlan (Pad 6 – D2)

“Barbagol” Lagrein Alto Adige Riserva Doc – Laimburg (P6 – B1)

Kerner Passito Alto Adige Valle Isarco Doc – Abbazia Novacella (Pad 6 – D3)

“Terminum” Gewurztraminer Alto Adige Doc Vendemmia Tardiva – Tramin (Pad 6

– B2)
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“26° I°” Rive Di Col San Martino Valdobbiadene Docg Extra Brut – Andreola (Pad

6 – D4)

“Cuvée Ø” Valdobbiadene Docg Extra Brut – Col Vetoraz (Pad 6 – C5)

“Vecchie uve” Asolo Docg Residuo Zero – Bele Casel (Pad 8 – D8/D9 – 11)

“Credamora” Prosecco Col Fondo Senza Solfiti Aggiunti Valdobbiadene Docg –

Malibràn (Pad 5 – F3)

Col Fondo Valdobbiadene Docg Prosecco Brut Nature – Adami (Pad 4 – A2)

“Menegotti” Metodo Classico Extra Brut – Menegotti (Pad 4 – C6)

Lessini Durello Doc Metodo Classico Pas Dosé – Dal Maso (Pad 4 – B6)

“Vulcano 36” Lessini Durello Doc Metodo Classico Pàs Dosé – Zambon (Pad 8 –

E2)

“Dilà” VSDQ Metodo Classico (Moscato Giallo) Brut Nature – Maeli (C-SAG

Stand 114MMW)

“Pintade” Lugana Doc Metodo Classico Pas Dosé – Corte Sermana (Palaexpo

Stand B5)

“Amedeo” Lessini Durello Riserva Doc Pas Dosé – Ca’ Rugate (Pad 5 – C1/D1)

“I Palchi Foscarino Grande Cuvèe” Soave Classico Doc – Inama (Pad 5 –

G4/G5)

“Runcata” Soave Superiore Doc – Tenuta Corte Giacobbe Dal Cero Family

(Pad 5 – G4-G5)

Soave Doc – CarloAlberto Negri (Pad 7 – E11/F10)

“Calvarino 5” Igt Bianco Veronese (cuvèe di annate) – Pieropan (Pad 8 – A8/A9

– 8)

“Monte di Fice” Soave Classico Superiore Doc – Istefanini (Pad 5 – G4/G5)

“Vigna Turbian” Soave Classico Doc – Nardello (Pad 5 – E7)

“Massifitti” Trebbiano Veronese Igt – Suavia (Pad 7 – G5)

“Passo delle Streghe” Moscato Secco Colli Euganei Doc – Vigne al Colle (Pad 8

– B8/B9 – 19)

“La Guglia” Custoza Superiore Doc – Tamburino Sardo (C-SAG Stand

118MMW)

“Ca’ del Magro” Custoza Superiore Doc – Monte del Frà (Pad 5 – A2/A3)

“Summa” Custoza Superiore Docg – Gorgo (Pad 4 – A5)

“Ròdon” Chiaretto di Bardolino Dop – Le Fraghe (Pad 8 – D8/D9 – 9)

“Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico Docg Ca’ La Bionda – Ca’ la

Bionda (Pad 12 – A2)

Amarone della Valpolicella Docg – Le Guaite di Noemi (Pad 8 – A8/A9 – 1)

“De Buris” Valpolicella Classico Superiore Docg – De Buris – Tommasi Family

Estate (Pad 5 – D2)

“Ognisanti” Valpolicella Superiore Doc – Bertani (Pad 5 – D5)

“Asjarigato” Friularo di Bagnoli Doc – Asja Rigato (Pad 5 – E7)

“Gemola” Colli Euganei Rosso Doc – Vignalta (Pad 8 – E7)

Pavana Vigneti delle Dolomiti Igt – De Bacco (Pad 8 – E8/E9 – 7)

“Vin del Sette” Valpolicella Classico Superiore Docg – Cantina Mizzon (Pad 8 –

C8/C9 – 18)

Fior d’Arancio Dolc Colli Euganei Docg – Tenua Gambalonga (Pad 5 – E7)

Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – Quota 101 (Pad 8 – G8/G9 – 12)

“Posteria” Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – La Costa (Pad 5 – E7)

“1623” Recioto della Valpolicella Classico Docg – Damoli (Pad 8 – H2/H3/H4 – 7)
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“InFiore” Lambrusco Rosato Metodo Tradizionale” – Cantine Caleffi (Pad 8 –

D8/D9 – 18)

Pas Dosé Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg – Alessio Brandolini (Pad 8 –

B8/B9 – 10)

“Suspir” Cruasé Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg Brut Rosé Metodo Classico –

La Piotta (Pad 8 – B8/B9 – 20)

Lugana Superiore Doc – Ca’ Lojera (Pad 5 – F3)

“Cemento” Lugana Doc – Marangona (Palaexpo – B4/C4)

“San Pietro” Lugana Riserva Doc – Pilandro (Palaexpo Stand B4/C4)

“Busocaldo” Lugana Riserva Do – Pasini San Giovanni (Palaexpo – A9/A8/A7)

“Kuntalcör” Lugana Riserva Doc – Sguardi di Terra (Palaexpo Stand D4/D6)

Valtènesi Riviera del Garda Chiaretto Classico Dop – Tenute del Garda

(Palaexpo – D4/D6)

“Cavariola” Oltrepò Pavese Doc Riserva – Bruno Verdi (Palaexpo – D10/D12)

Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg – Castello di Cigognola (Pad 8 – A1)

“Bricco Riva Bianca” Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Doc – Picchioni (Palaexpo

– B12)

Grumello Valtellina Superiore Docg – Ar.Pe.Pe. (Palaexpo – ABCD15-16)

“Sommarovina” Sassella Valtellina Superiore Docg – Mamete Prevostini

(Palaexpo – B14)
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Ribolla Gialla Spumante Dosaggio Zero – Collavini (Pad 6 – B7)

Blanc de Noir Metodo Classico VSDQ – Perusini (Pad 6 – B9)

“Ronco Broilo” Friuli Colli Orientali Bianco – Conte d’Attimis-Maniago (Pad 6 –

A6)

“Identità” Friuli Colli Orientali Doc – Specogna (Pad 6 – B9)

“Ronco delle Cime” Friulano Collio Doc – Venica & Venica (Pad 10 – C2)

“Monuments” Chardonnay Friuli Isonzo Doc – Murva Renata Pizzulin (Pad 6 –

E8-E7)

“Braide Alte” Venezia Giulia Bianco Igt – Livon (Pad 6 – B8)

Pinot Bianco Riserva Collio Doc – Russiz Superiore (Pad 6 – F8)

“Sartoriale” Friuli Doc – Gigante (Pad 6 – E8)

“Zegla” Collio Doc – Edi Keber (C-SAG – 242VITE)

“Stare Braide” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Muzic (Pad 6 – A8)

“MalCheVada” Collio Bianco Riserva Doc – Renato Keber (Pad 6 – E6/E7)

“Cormons” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Cantina Produttori di

Cormòns (Pad 6 – E6)

“Madonna d’aiuto” Friuli Colli Orientali Doc Pinot Grigio (Ramato) – Valentino

Butussi (Pad 6 – C9)

Pinot Grigio “Metodo Tradizionale” Igt Venezia Giulia – Simon di Brazzan (C-

SAG – 94BIO)

“Orange” Igt Venezia Giulia Ribolla Gialla – Fiegl (Pad 6 – E8/E7)

Ribolla Gialla Collio Riserva Doc – Tenuta Stella (C-SAG Stand 25BIO)

“Mosaic Ros” Refosco Dpr Aquileia Doc – Tarlao (Pad 6 – E8-E7)

“Eremita” Pignolo di Rosazzo Friuli Colli Orientali Doc – Livio Felluga (Pad 6 –

F8)

Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Vigna Traverso (Pad 6 – E2)

“Sant’Elena” Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Petrussa (Pad

6 – E8/E7)

“RiNera” Schioppettino Igt Venezia Giulia – Vigna Petrussa (Pad 6 – E8/E7)

“Il Longhino” Ramandolo Docg – Dario Coos (Pad 6 – E8/E7)

“Uve Decembrine” Ramandolo Docg – Giovanni Dri Il Roncat (Pad 6 – E8/E7)

Picolit Friuli Colli Orientali Docg – Marco Sara (Pad 6 – E8/E7)

Verduzzo Friulano Friuli Colli Orientali Doc – Jacuss (Pad 6 – E8/E7)
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Erbaluce di Caluso Spumante Pas Dosè “Nature” – Cieck (Pad 8 – B8/B9 – 22)

“1968 ” Caluso Spumante Metodo Classico Doc – Orsolani (Pad 10 – L2)

“Zero” Metodo Classico Altalanga Docg Pàs Dosè – Enrico Serafino (Pad 10 –

C2)

Blanc de Blancs Altalanga Riserva Docg Brut Nature – Deltetto (Pad 10 – N2)

Gavi Docg Metodo Classico – Il Poggio di Gavi (Pad 10 – N2)

Metodo Classico (Timorasso) – Ezio Poggio Winery (Pad 10 – E3)

“Origo” Derthona Colli Tortonesi Timorasso Doc – Vigneti Repetto (Pad 10 – E3)

“Strangè” Langhe Doc Chardonnay – Piazzo Comm. Armando (Pad 10 – O2)

Rossese Bianco Langhe Doc – Josetta Saffirio (Pad 10 – D2)

“Etichetta Nera” Monterotondo Gavi del Comune di Gavi Docg 2021 – La Mesma

(Pad 10 – M3)

“D’Antan” Gavi dei Gavi Riserva Docg – La Scolca (Pad 7 – D8)

!"#$%& Vino bianco – Le Piane (Pad 12 – D4)

“Vigna Renesio” Arneis Riserva Docg – Monchiero Carbone (Pad 7 – D11)

“S.S. Trinità” Roero Arneis DOCG – Malvirà (Pad 10 – E2)

“Sette Anni” Roero Arneis Docg – Angelo Negro (Pad 10 – L3)

“Acacia” Nascetta Langhe Doc – Stroppiana (Pad 10 – D3)

‘Anas-cetta’ Langhe Doc Nascetta Novello – Elvio Cogno (Pad 10 – P2)

“Montino” Timorasso Colli Tortonesi Doc – La Colombera (Pad 10 – O3)

Carema Riserva Doc – Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Pad 10 –

H3)

Prünent Valli Ossolane Nebbiolo Superiore Doc – Cantine Garrone (Pad 10 –

D2)

Lessona Doc – Villa Guelpa (Pad 10 – I3)

“Osso San Grato” Gattinara Docg – Antoniolo (Pad 10 – D2)

“Borgofranco” Gattinara Riserva Docg – Cantina Delsignore (Pad 10 – D2)

Freisa Langhe Doc – 499 (P10 – L2)

“Le Serre” Grignolino d’Asti Doc – Caldera (Pad 10 – Q4)

“Na’ Vota” Ruchè di Castagnole Monferrato Docg – Cantine Sant’Agata (Pad 10

– E3)

Pelaverga Verduno Doc – Comm. G.B. Burlotto (Pad 10 – L2)

“Speziale” Verduno Pelaverga Doc – F.lli Alessandria (Pad 10 – N1)

“La Bogliona” Barbera d’Asti Superiore Docg – Scarpa (Pad 10 – L4)

“Viti Vecchie” Nizza Docg – Gianni Doglia (Pad 10 – N2)

“Generala” Nizza Docg – Bersano (Pad 10 – I3)

Dolcetto di Diano d’Alba Superiore “Garabei” Docg – Abrigo Giovanni (Pad 8 –

F10/G10/H10 – 9)

“Basarin” Barbaresco Docg – Adriano Marco e Vittorio (Pad 8 – F8/F9 – 18)

“Montersino” Barbaresco Docg – Virna Borgogno (Pad 10 – O3)

“L’ultimo degli Onesti” Barbaresco Docg – Mustela (Pad 10 – C1/D1)

“Giacosa” Barbaresco Docg – La Ganghija (Pad 10 – C1/D1)

“Rabajà” Barbaresco Docg – Giuseppe Cortese (Pad 10 – G2)

“Vallegrande” Barbaresco Docg – Ca’ del Baio (Pad 10 – N2)

“Pajorè” Barbaresco Docg – Rizzi (Pad 10 – P2)

“Ester Canale Rosso” Langhe Nebbiolo Docg – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Ciabot Mentin” Barolo Docg – Domenico Clerico (Pad 10 – E2)

“Ravera” Barolo Docg – Cogno (Pad 10 – P2)

“Villero” Barolo Docg – Giacomo Fenocchio (Pad 10 – G1)

“Bricco Boschis – Vigna San Giuseppe” Barolo Docg Riserva – Cavallotto (Pad

10 – M3)

“Bussia” Riserva Barolo Docg – Livia Fontana (Pad 10 – C2)

“San Lorenzo di Verduno” Barolo Docg – Diego Morra (Pad 10 – E3)

Barolo del Comune di La Morra Docg – Crissante Alessandria (Pad 10 – F3)

“Le Coste di Monforte” Barolo Docg – Silvano Bolmida (Pad 10 – R2)

“Pichemej” Barolo Docg – Gian Piero Marrone (Pad 10 – P2)

“Bricco delle Viole” Barolo Docg – G.D. Vajra (Pad 10 – M4)

“Bussia” Barolo Docg – Cascina Adelaide (Pad 10 – O2)

“Indio” Bricco Ambrogio Barolo Docg Riserva – Negretti (Pad 10 – C1/D1)

“Monprivato” Barolo Docg – Sordo Giovanni (Pad 10 – I4)

“Rocche di Castiglione” Barolo Docg – Monchiero Fratelli (Pad 8 – G8/G9 – 9)

“Bricco San Pietro” Barolo Docg – Podere Ruggeri Corsini (Pad 10 – M2)

“Rocche dell’Annunziata” Barolo Docg – Aurelio Settimo (Pad 10 – M3)

“Pressenda” Barolo Docg – Abbona di Abbona Marziano (Pad 10 – L4)

“Sant’Ilario” Moscato d’Asti Canelli Docg – Ca’ d’Gal (Organic Hall – 113MMW)

Asti Metodo Classico Dolce Docg – Alice Belcolle (Pad 10 – P2)

“Pineto” Brachetto d’Acqui Docg – Marenco (Pad 10 – I3)
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“Frizantin” Vino Spumante Sur Lie – Podere Grecale (Pad 10 – A3)

“U BACCAN” Pigato Riviera Ligure Di Ponente Doc – Bruna (Pad 10- A3)

“Gran-Père” Colline Savonesi Igt – BioVio (Pad 10 – A3)

Pigato Riviera Ligure di Ponent Doc – aMaccia (Pad 10 – A3)

Soffio di Ponente Vermentino Riviera Ligure di Ponente Doc – Az. Agr. Dell’Erba

(Pad 10 – A3)

Cinque Terre Bianco Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Celsus” Vermentino Colli di Luni Doc – Az. Agr. La Colombiera (Pad 8 – F8/F9

FIVI)

“Solarancio” Vermentino Colli di Luni Doc – La Pietra del Focolare (Pad 8 –

B8/B9 – 16)

Rossese di Dolceacqua Doc – Foresti (Pad 8 – B8/B9 – 16)

“Namenlos” Rossese di Dolceacqua Doc – Maccario Dringerberg (Pad 8 –

A8/A9 – 6)

Ormeasco di Pornassio Doc – Cascina Nirasca (Pad 10 – A3)

“Cappuccini” Igt Colline Savonesi – Innocenzo Turco (Pad 10 – A3)

“Il Pippo” Vino Rosso Passito – Cascina Feipu dei Massaretti (Pad 10 – A3)

“Passito Dei Neri” Igt Liguria Di Levante Passito – Il Monticello dei F.lli Neri

(Pad 9 – D16)
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
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»
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2024

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025
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»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole più
coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:

7 Aprile 2015

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i vitigni
autoctoni in Italia? E se li
dovessimo spostare
tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming

CONDIVIDI:

25 Maggio 2016

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei nomi
dei vitigni? Un’occasione
per valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:

11 Agosto 2020

 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.

CONDIVIDI:

19 Dicembre 2021

 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Wine Blog Roll - Il Blog del …
9878 follower

Segui la Pagina

DiVino Festival 2025, a Castelbuono,
dal 27 al 30 giugno – I premiati, il
programma e la masterclass
dell’evento enoico più “buono” di
Sicilia 16 Giugno 2025

»

Elogio e definizione del “vino
contemporaneo” 15 Giugno 2025

»

I migliori vini Syrah di Cortona
assaggiati all’anteprima “Sarà Syrah”
2025 e alcune considerazioni sulla
denominazione toscana 3 Giugno
2025

»

Campania Stories 2025 – I migliori
assaggi fatti all’anteprima dei vini
campani e alcune considerazioni
generali su varietà e areali 30 Maggio
2025

»

Anfore? No, Dolia! Un comune errore
semantico del lessico del vino
“moderno” 22 Maggio 2025

»

Registrati»

Accedi»

Feed dei contenuti»

Feed dei commenti»

WordPress.org»

/ / / / / / / /

/

“L’Eccezione” VSDQ Metodo Classico Brut Rosé – Podere la Regola (Pad 9 –

B2)

“Fosso di Corsano” Vermentino Colli di Luni Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Tradizionale” Vernaccia di San Gimignano Docg – Montenidoli (Pad 7 – E1)

“Donna Gina” Vernaccia di San Gimignano Docg – Fattoria di Fugnano (Pad 9 –

C14)

“L’Albereta” Vernaccia di San Gimignano Docg Riserva – Il Colombaio di Santa

Chiara (Pad 9 – A15/A16)

“Punto Zero” Toscana Bianco Igt – Az. Agr. Primaluce (Pad 9 – D17/E16)

“Terrablu” Vermentino Igt Toscana – Podere Marcampo (Pad 9 – B13 – 2)

“Marmato” Maremma Toscana Doc – Il Poderone (Pad 9 – B12)

“Belguardo V” Vermentino Superiore Maremma Toscana Doc – Tenuta

Belguardo (Pad 9 – C15)

“Mimesi” Vermentino Costa Toscana Igt – Tenuta di Ghizzano (Pad 9 – B13 – 5)

“Ghiochessa” Bolgheri Vermentino Doc – Le Vigne di Silvia (Pad 9 – B6)

“Lunghocosta” Bolgheri Bianco Doc – Caccia al Piano (Pad 9 – C13)

“Zizzolo” Bolgheri Vermentino Doc – Fornacelle (Pad 9 – D6)

“Poggio alle Fate” Chardonnay Toscana Igt – Castello d’Albola (Pad 4 – F5)

“Tagete” Toscana Bianco Igt – Poggio Grande (Pad 9 – D1)

Piaggia Carmignano Riserva Docg – Piaggia (Pad 9 – E8-E9)

“Villa di Capezzana 10 anni” Carmignano Docg – Capezzana (Pad 9 – B1)

“Ceppatella” Terre di Pisa Sangiovese Doc – Fattoria Fibbiano (Pad 9 – B13 – 1)

“Tricche” Rosso Toscana Igt – Podere Pellicciano (Pad 8 – F8/F9 – 1)

“Varramista” Toscana Igt – Fattoria Varramista (Pad 9 – B13 – 9)

“L’Oreus” Vino Rosso – Colle Santa Mustiola (Pad 9 – C10)

“Schiccheria” Toscana Igt – Tollena (Pad 9 – C14)

“Aria di Caiarossa” Toscana Igt – Caiarossa (Pad 9 – D16)

“Orio” Bolgheri Rosso Doc – Podere Il Castellaccio (Pad 9 – D17/E16)

“Paleo Rosso” Cabernet Franc Toscana Igt – Le Macchiole (Galleria Dei Signori

– 5)

“Lienà” Toscana Cabernet Franc Igt – Chiappini (Pad 9 – D6)

“Emilio Primo” Bolgheri Rosso Doc – Fattoria Terre del Marchesato (Pad 9 –

D5)

“Noi 4” Bolgheri Rosso Doc – Tenuta Sette Cieli (Pad 9 – D6)

“Le Pievi” Bolgheri Rosso Doc – Fabio Motta (Pad 9 – D17/E16)

“Maronea” Bolgheri Superiore Doc – Casa di Terra (Pad 9 – C9)

“Ventaglio” Toscana Igt – Argentiera (Pad 7 – A10)

“Cavaliere” Sangiovese Toscana Igt – Michele Satta (Pad 9 – D6)

“Keir” Syrat Toscana Igt – Tua Rita (Pad 9 – C8)

“Terrasolla” Syrah Cortona Doc – Cantina Canaio (Pad 8 – F8/F9 – 17)

“Crano” Syrah Cortona Doc – Baldetti (Pad 10 – I2)

Pinot Nero Toscana Igt – Frascole (C-SAG – 241VITE)

Grenache Maremma Toscana Doc – Bruni (Pad 9 – C9)

“Podere Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Tiberini (Pad 9 – D13

– 3)

“Le Caggiole” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Poliziano (Pad 9 – D11)

“Il Nocio” Vino Nobile di Montepulciano Docg – Boscarelli (Pad 9 – D5)

“Alboreto” Vino Nobile di Montepulciano Docg – La Talosa (Pad 9 – E11)

Vino Nobile di Montepulciano Docg – Contucci (Pad 9 – D13 – 12)

“Poggio Diamante” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Marchesi Gondi

(Pad 9 – D10)

“Vigna Le Rogaie” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Colognole (Pad 9

– C6)

“Bucerchiale” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Selvapiana (Pad 9 –

D10)

“Montefiesole” Chianti Rufina Riserva Docg Terralectae – Grignano (Pad 9 –

D10)

“Vigneto Casanova” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Fattoria

Lavacchio (Organic Hall – 60BIO)

“Vigneto Monte” Chianti Rufina Riserva Docg Terraelectae – Vinae Montae (Pad

9 – D10)

Ciliegiolo e Canaiolo Toscana Igt – Castello del Trebbio (Pad 9 – C5)

Chianti Classico Docg – Monteraponi (Pad 9 – C13)

Chianti Classico Docg – Podere Poggio Scalette (Pad 9 – A12/A13)

Chianti Classico Docg – Quercia al Poggio (Pad 9 – C13)

“Filetta” di Lamole” Chianti Classico Docg – Fontodi (Pad 9 – C3)

Gran Selezione Chianti Classico Docg – I Fabbri (Pad 8 – C8/C9 – 11)

“Vigneto di Campolungo” Gran Selezione Chianti Classico Docg – Lamole di

Lamole (Pad 4 – B7)

Chianti Classico Docg – Pomona (Pad 8 – G8/G9 – 11)

“Vigna al Parco” Chianti Classico Docg Riserva – Casa Emma (Pad 9 – E7/E8)

“Levigne” Chianti Classico Docg Riserva – Istine (Pad 8 – C8/C9 – 17)

“Il Chiorba” Chianti Classico Docg Riserva – Lecci e Brocchi (Pad 9 – C6)

“Badiòla” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Fonterutoli (Pad 9

– C15)

“Vigna Gittori” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Riecine (Pad 9 – D3 – 7)

“Vigna il Poggio” Chianti Classico Docg Gran Selezione – Castello di Monsanto

(Pad 9 – D9)

“Madonna delle Grazie” Brunello di Montalcino Docg – Il Marroneto (Pad 9 – C3)

Brunello di Montalcino Docg – Castello Tricerchi (Pad 9 – B8 – 47)

Brunello di Montalcino Docg – Capanna (Pad 9 – B5 – 25)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

Cortonesi “La Mannella” Brunello di Montalcino Docg – Cortonesi (Pad 9 – B5 –

26)

Brunello di Montalcino Docg – Col di Lamo (Pad 9 – B5 – 17)

Brunello di Montalcino Docg – Padelletti (Pad 9 – B7 – 46)

Brunello di Montalcino Docg – Pietroso (Pad 9 – B8 – 50)

Brunello di Montalcino Docg – Ridolfi (Pad 9 – A8)

Brunello di Montalcino Docg – Salvioni (Pad 9 – C10)

Brunello di Montalcino Docg – Sanlorenzo (Pad 9 – B8 – 49)

Brunello di Montalcino Docg – Celestino Pecci (Pad 9 – B5 – 14)

“La Casaccia” Brunello di Montalcino Docg – Canalicchio di Sopra (Pad 9 – B7

– 33)

“Rosildo” Brunello di Montalcino Docg – Franco Pacenti Canalicchio (Pad 9 –

B5 – 15)

“Capriolo” Brunello di Montalcino Docg – Terre Nere Campigli Vallone (Pad 9 –

B7 – 35)

“Ciliegio” Brunello di Montalcino Docg – La Magia (Pad 9 – B8 – 54)

“Vigna Soccorso” Brunello di Montalcino Docg – Tiezzi (Pad 9 – B7 – 39)

Brunello di Montalcino Riserva Docg – La Palazzetta (Pad 9 – B6 – 29)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Duelecci Est” – Tenuta di Sesta (Pad 9 –

B5 – 21)

Brunello di Montalcino Docg Riserva “Poggio al Vento” – Col d’Orcia (Pad 9 –

D16)

Brunello di Montalcino Docg Riserva – Caprili (Pad 9 – A8)

Rosso di Montalcino Doc – Il Poggione (Pad 9 – A3)

Rosso di Montalcino Doc – Casisano (Pad 5 – D2)

Rosso di Montalcino Doc – San Polino (Pad 9 – B7 – 36)

Rosso di Montalcino Doc – Talenti (Pad 9 – B4 – 8)

Rosso di Montalcino Doc – Poggio il Castellare (Pad 9 – D7)

Rosso di Montalcino Doc – San Guglielmo (Pad 8 – F8/F9 – 19)

“Occhio di Pernice” Vin Santo del Chianti Doc – Usiglian del Vescovo (Pad 9 –

D8)
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“Leclisse” Lambrusco di Sorbara Doc “Metodo Ancestrale” – Paltrinieri (Pad 9 –

D17/E16)

“Ancestrale” Lambrusco di Modena Doc – Francesco Bellei & C. (Pad 1 – B4-

C4)

“Gran Concerto” Metodo Classico Brut VSDQ – Medici Ermete (Pad 7 – D7)

“Terrebianche Zero” Spumante Bianco dell’Emilia Igp (Secco) – Terraquilia (Pad

8 – B8/B9 – 7)

“Omaggio a Gino Friedmann” Lambrusco di Sorbara Doc – Cantina di Carpi e

Sorbara (Pad 1 – D2)

“Codronchio” Albana Docg – Fattoria Monticino Rosso (Pad 1 – D11)

“Tresche” Sauvignon Forlì Igt – Villa Papiano (Pad 1 – B8)

“Tantalilli” Romagna Albana Secco Docg – Cantina Tozzi (P3 – A5)

“Vigna Cavaliere Bianco” Trebbiano Colli Romagna Centrale Doc – Tenuta

Casali (Pad 1 – B4/C8)

“Interra” Albana di Romagna Secco Docg – Tenuta La Viola (Pad 1 B4-C8)

“Vitalba” Romagna Albana Secco Docg – Tre Monti (Pad 8 – F10/G10/H10 – 4)

“Le Lucciole” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Chiara Condello

(Pad 1 – C8)

“Vigna del Generale” Romagna Sangiovese Riserva Predappio Doc – Fattoria

Nicolucci (Pad 1 – B4-C8)

“Ronco dei Ciliegi” Romagna Sangiovese Modigliana Doc – Ronchi di

Castelluccio (Pad 1 – B8)

“Blu di Burson” Ravenna Igt (Uva Longanesi) – Tenuta Uccellina (Pad 1 – B4-

C8)

“Scaccomatto” Romagna Albana Passito Docg – Fattoria Zerbina (Pad 7 – E3)
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“Pas Dosé” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio Zero –

Casa Vinicola Gioacchino Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Darini Novanta” Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Metodo Classico Dosaggio

Zero – Tenuta Musone Cantina Colognola (Pad 7 – F7)

Spumante Verdicchio di Matelica Doc Metodo Classico Brut – Borgo Paglianetto

(Pad 7 – B9)

Ribona Metodo Classico Brut – Sant’Isidoro (Pad 7 – C8)

“Conte Giulio” Metodo Classico Brut (Bianchello del Metauro) – Bruscia (C-SAG

– 83BIO)

Blanc de Blancs Metodo Classico Extra Brut (Pecorino) – Cossignani L.E.

Tempo (Pad 8 – E2)

A.BP. Metodo Classico Dosaggio Zero – Il Pollenza (Pad 7 – E5)

“Villa Bucci” Verdicchio Classico dei Castelli di Jesi Superiore Riserva Docg – Az.

Agr. F.lli Bucci (Pad 7 – C1)

“Selezione Gioacchino Garofoli” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore

– Casa Vinicola Garofoli (Pad 7 – E7/E8)

“Il Cantico della Figura” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Riserva

Docg – Andrea Felici (Pad 7 – C6)

“La Rincrocca” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – La Staffa

(Pad 8 – E2)

“Misco” Verdicchio dei Castelli di Jesi Sup. Riserva Docg – Tenuta di Tavignano

(Pad 7 – C6)

“Utopia” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva Docg – Montecappone

(Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Senex” Verdicchio di Matelica Doc Riserva – Bisci (Pad 7 – C6)

“Amato” Vino Bianco (Verdicchio 100%) – Vignamato (Pad 7 – C9)

Verdicchio di Matelica Doc – Colpaola (Pad 7 – B5)

“Onirocep” Falerio Pecorino Doc – Pantaleone (Pad 8 – B8/B9 – 12)

Offida Pecorino Docg – Terre d’Arengo (Pad 7 – C7)

“Revè” Offida Pecorino Docg – Velenosi (Pad 7 – C10)

“Innominata” Igt Marche Bianco (Garofanata) – Terracruda (Pad 8 – F8/F9 – 8)

“Camurena” Colli Maceratesi Ribona Doc – Saputi (Pad 7 – C6)

“Montis Vetuli” Riesling Marche Bianco Igt – Fattoria Villa Ligi (Pad 8 – E8/E9 –

2)

“Guido Cocci Grifoni” Pecorino Offida Docg – Tenuta Cocci Grifoni (Pad 7 – D6)

“Buccinato” Bianchello del Metauro Supeiore Doc – Fiorini (Pad 8 – A8-A9 – 9)

“Volo d’autunno” Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Doc – Marotti Campi

(Pad 7 – C8)

“Mun” Igt Marche Rosato – La Calcinara (Pad 8 – H8/H9 – 6)

“Pepato” Serrapetrona Doc – Fontezoppa (Pad 7 – D9)

“Cinabro” Marche Rosso Igt – Le Caniette (Pad 7 – C10)

“Totus Tuus” Marche Igt Rosso (Grenache) – Mirizzi (Pad 8 – B8/B9 – 9)

“Polisia” Rosso Piceno Superiore Doc – Vigneti Vallorani (Pad 8 – D8/D9 – 7)

“Orgiolo” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Marotti Campi (Pad 7 – C8)

“San Lorenzo” Rosso Conero Doc – Umani Ronchi (Pad 7 – E4)

“Lacrima dal Pozzo Buono” Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc – Vicari (Pad

7 – C9)
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“Integro” Vino Frizzante Colline Pescaresi Igt Senza Solfiti Aggiunti – Chiusa

Grande (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

Pecorino d’Abruzzo Doc – Tenuta I Fauri (Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“La Foia” Pecorino Superiore Abruzzo Doc – Fontefico (Pad 7 – B5)

“Vigneto di Popoli” Trebbiano d’Abruzzo Doc – Valle Reale (Pad 7 – B10)

Trebbiano d’Abruzzo Doc – Francesco Cirelli (Pad 12 – B2)

“LuSciablì” Cococciola Colline Pescaresi Igt – Marchesi de Cordano (Pad 12 –

C1/D1)

“Poggio Varano” Trebbiano d’Abruzzo Doc (Macerato) – Barone Cornacchia

(Pad 12 – E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Orange” Vino Bianco Macerato – Valle Martello (Pad 12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-

F3-E3)

“Colle delle Querce” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Oderisio (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Giusi” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Terraviva (C-SAG – 213VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Bossanova (C-SAG – 228VITE)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Di Sipio (Pad 12 – F2)

Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Tenuta Inverso (Pad 12 – E3-33)

“Piè delle Vigne” Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Cataldi Madonna (Pad 12 –

E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“Mazzamurello” Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Torre dei Beati (Pad 12

– E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)

“San Zopito” Montepulciano d’Abruzzo Terre dei Vestini Doc – Torre Raone (Pad

12 – E4-F4-G4-H4-H3-G3-F3-E3)

“Becco Reale” Montepulciano d’Abruzzo Doc – VignaMadre di Famiglia Di

Carlo (Pad 12 – C1)
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Vino Spumante Pas Dose’ Brut Metodo Classico – Scacciadiavoli (Pad 2 – A9)

Trebbiano Spoletino Doc – Le Cimate (Pad 2 – B9)

“Adarmando” Igt Umbria Bianco – Tabarrini (Pad 12 – A2)

“Luigi e Giovanna” Orvieto Doc Classico Superiore – Barberani (Pad 6 – E3)

“Fiorfiore” Umbria Igt Grechetto – Roccafiore (Pad 2 – D9)

“Anteprima Tonda!” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino – Antonelli San Marco

(Pad 7 – D8)

“Le Tese” Spoleto Doc Trebbiano Spoletino –Romanelli (Pad 2 – B9)

“Pomontino” Montefalco Rosso Doc – Tenuta Bellafonte (Pad 2 – B9)

“Il Bisbetico domato” Montefalco Sagrantino Docg – Tabarrini (Pad 12 – A2)

Montefalco Sagrantino Docg – Bocale (Pad 2 – B10)

“Opra” Gamay del Trasimeno Doc – Madrevite (Pad 2 – D10)

“Ramici” Ciliegiolo di Narni Umbria Igt – Leonardo Bussoletti (Pad 2 – E9)

“Carmino” Amelia Ciliegiolo Doc – Zanchi (Pad 2 – E9)

“Calcaia” Orvieto Classico Superiore Doc “Muffa nobile” – Barberani (Pad 6 –

E3)
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“Kius” Spumante Metodo Classico Rosé Extra Brut – Marco Carpineti (Pad A –

32)

“Kori” Spumante Metodo Classico (Bellone) Pas Dosé – Cincinnato (Pad A – 48)

“Vigneto Filonardi” Frascati Superiore Riserva Docg – Villa Simone (Pad A – 15)

“Gallieno” Malvasia Puntinata Lazio Igt – Riserva della Cascina (C-SAG –

62BIO)

“Vela” Passerina del Frusinata Igp – Petrucca e Vela (Pad A – 28)

“Arenaro” Vermentino Lazio Igt – Castello di Torre in Pietra (Pad 7 – D8)

Rosato Roma Doc – Poggio Le Volpi (Pad 11 – F3)

“Eterna” Roma Doc Rosato – Parvus Ager (Pad A – 22)

“Dolia” Lazio Rosato Igt – Cantina Gaffino (Pad 8 – G4)

“Fiorano Rosso” Vino Rosso – Tenuta di Fiorano (Pad 7 – F6-F7)

“Neroparadiso” Syrah Lazio Igp – Colle di Maggio (Pad A – 20)

“Cirsium” Cesanese Olevano Romano Doc Cesanese – Damiano Ciolli (C-SAG

– 232VITE)

Nero Buono Lazio Igt – Pietra Pinta (Pad A – 42)
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“Pietrafumante” Caprettone Spumante Metodo Classico – Casa Setaro (Pad 6 –

A8)

“Cripto” Asprinio d’Aversa Spumante Dop Metodo Classico – I Borboni (Pad B –

238/239)

“Fescine” Asprinio di Aversa Dop – Caputo (Pad B – 204/205)

“Vigna del Lume” Ischia Biancolella Doc – Antonio Mazzella (Pad B – 171)

“Dressel 19.2” Pompeiano Bianco Igp – Bosco de’ Medici (Pad B –172)

“Cruna Delago” Campi Flegrei Falanghina Dop – La Sibilla (Pad B – 142)

“Pietracupa” Campania Fiano Igp Fiano – Pietracupa (Pad B – 100)

“Fiorduva” Costa d’Amalfi Furore Bianco Doc – Marisa Cuomo (Pad 3 – C6)

Coda di Volpe Sannio Dop – Il Poggio (Pad B – 13/14)

“Kissos” Falanghina del Sannio Taburno Doc – Cantine Tora (Pad B – 5/6)

Falanghina del Sannio Taburno Dop – Fontanavecchia (Pad B – 17/18)

“Macére” Falanghina del Sannio Taburno Dop – Torre del Pagus (Pad B – 40)

“Lapazio” Paestum Bianco Igp – Francesca Fiasco (Pad 9 – D17/E16)

“Oi Nì” Fiano Igt Campania – Tenuta Scuotto (Pad B – 214/215)

Greco di Tufo Docg – Di Meo (Pad B – 30-31)

“Trairii” Greco di Tufo Docg – Macchie Santa Maria (Pad B – 154)

“Nestor” Greco di Tufo Docg – Tenuta Cavalier Pepe (Pad B – 63/64/96/97)

“Kratos” Fiano Paestum Igp – Luigi Maffini (Pad 8 – D8/D9 – 15)

“Colle Rotondella” Campi Flegrei Piedirosso Doc – Cantine Astroni (Pad B –

165/166/167)

“Vigna Carrani” Taurasi Docg – Tenuta Madre (Pad B – 123)

“Artus” Piedirosso Sannio Sant’Agata dei Goti Doc – Mustilli (Pad 8 – F8/F9 – 3)
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“Chakra Essenza” Igt Valle d’Itria – Giovanni Aiello (Pad 11 – B2)

“Calavento” Igp Salento Malvasia bianca – Conti Zecca (Pad 11 – F3)

“Cerasa” Igp Salento Rosato – Michele Calò e Figli (Pad 7 – C4)

“Speziale” Igt Salento Negroamaro Rosato – Trullo di Pezza (C-SAG – 64BIO)

“Galatea Bio” Negroamaro Rosato Galatina Doc – Cantina Fiorentino (Pad 11 –

E1)

“Rosa del Golfo” Rosato Negroamaro Salento Igp – Rosa del Golfo (Pad 7 – E3)

“Il Sale della Terra” Nero di Troia Puglia Igt – Antica Enotria (C-SAG – 86BIO)

“Jo” Salento Igp Negroamaro – Gianfranco Fino (Pad 11 – H4-H3)

“Trabàco” Sangiovese Puglia Igp – Marco Ludovico (Pad 8 – F8/F9 – 12)

“Corime” Primitivo Passito – Schola Sarmenti (Pad 11 – E4)
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Aglianico del Vulture Superiore Docg – Donato d’Angelo (Pad 11 – E5)

“Grifalco” Aglianico del Vulture Doc – Grifalco (Pad 8 – D8/D9 – 2)

“Titolo” Aglianico del Vulture Dop – Elena Fucci (Pad 12 – A2)

“Pian del Moro” Aglianico del Vulture Dop – Musto Carmelitano (Pad 8 – A8/A9

-7)

“Caselle” Aglianico del Vulture Doc – D’Angelo (Pad 7 – C5)

“L’Autentica” Basilicata Passito Igt – Cantine del Notaio (Pad 8 – E1)
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Metodo Classico Rosato Brut – Olianas (Pad 9 – C5)

Metodo Classico VSDQ Brut – Quartomoro (Pad 8 – B2 – 45)

Agronomia anteprime vino

Approfondimenti tecnici calici da vino

Cibo e vino curiosità enoiche degustazioni

Enoteche online enoturismo Eventi enoici

Interviste enoiche masterclass

Notizie Enoiche - Wine News Pensieri enoici

Persone e vino Recensioni Cantine Ristoranti

Ristorazione Selezioni Vini Senza categoria

Sommelier Territori Wine Gadget

wine marketing

#wine #wineblog #wineblogger #vino
#wineinfluencer #italianwinelover
#wineissharing #vinoitaliano #cantina #cantine
#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della
legge n° 62 del 7.03.2001.

“Filighe” Vermentino di Sardegna Doc Metodo Classico- Cherchi (Pad 8 – A1)

“Frinas” Vermentino di Sardegna Doc – Carpante (Pad 8 – B7 – 18)

“Olieddu” Vermentino di Sardegna Doc – Mario Bagella (Pad 9 – D17/E16)

“Unda” Vermentino di Sardegna Doc – Bentu Luna (Pad 8 – A1)

“Rìas” Vermentino di Gallura Docg – Tenute Gregu (Pad 8 – C5 – 65)

“Panzale” Isola dei Nuraghi Igt – Berritta (Pad 8 – E8/E9 – 3)

“Clos” Vermentino di Gallura Superiore Docg – Atlantis (Pad 8 – B5 – 53)

“Ziru” Igt Isola dei Nuraghi Bianco – Antonella Corda (Pad 8 – D8/D9 – 22)

“Migiu” Semidano Isola dei Nuraghi Igt – “Le Anfore” Elena Casadei (Pad 9 – C5)

“I-Khos” Isola dei Nuraghi Igt – Bingiateris (Pad 8 – A3 – 4)

“Baccu S’Alinu” Cannonau di Sardegna Riserva Doc – Jerzu (Pad 8 – A4)

“Murru” Monica di Sardegna Doc – I Garagisti di Sorgono (Pad 8 – B2 – 39)

“Bagadiu” Bovale Isolda dei Nuraghi – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Creccherie – Memorias” Mandrolisai Rosso Doc – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Ghirada Loreto” Mamojà Cannonau di Sardegna Doc – Francesco Cadinu (C-

SAG – 137MMW)

“Ghirada Garaunele 120” Barbagia Rosso Igt – Vintzas Artas (C-SAG –

134MMW)

“Perda Rubia” Cannonau di Sardegna Doc – Tenute Perda Rubia (Pad 8 – B3 –

47)

“Vostè” Nepente di Oliena Doc – IoLei (Pad 8 – B3 – 46)

“Antico Gregori” Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Contini (Pad 8 – D1)

Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Silvio Carta (Pad 8 – B4 – 51)
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“Fannia” Falanghina del Molise Doc – Campi Valerio (Pad 7 – F3)

“Templo” Malvasia del Molise Doc – Cianfagna (Pad 11 – F5/G5)

“Orange” Falanghina del Molise Dop (in Anfora) – Catabbo (Pad 11 – F5/G5)

“Macchiarossa” Molise Doc Tintilia – Claudio Cipressi (Pad 11 – F5/G5)

“Apianae” Moscato del Molise Doc – Di Majo Norante (Pad 7 – D3)
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“Zoe” VSDQ Metodo Classico 50 mesi Pàs Dosé – Tenute Pacelli (Pad 8 –

G8/G9 – 15)

Mantonico Calabria Bianco Igt – Statti (Pad 12 – D4)

“Neostos” Pecorello Calabria Bianco Igt – Spiriti Ebbri (Pad 12 B6/D6)

“Orange” Zibibbo Calabria Igp – Cantine Benvenuto (Pad 12 – B6/D6)

“Grayasusi” Rosato Val di Neto Igt – Ceraudo (Pad 12 – B4)

“Ligrezza” Rosato Gaglioppo Rosato Calabria Igp – Terre di Balbia (Pad 12 –

N70)

“Eleuteria” Igp Calabria Rosso – Tenuta del Travale (C-SAG – 116MMW)

“A Batìa” Calabria Igt – Casa Comerci (Pad 12 – 58)

“Segno” Cirò Rosso Classico Doc – Librandi (Pad 12 – D4)

“Rosso Viola” Calabria Igtp – Cantine Viola (Pad 12 – A4)
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VSDQ Metodo Classico Rosè Sicilia Doc Extra Brut – Baglio del Cristo di

Campobello (Pad 2 – 20)

VSDQ Metodo Classico Pàs Dosé – Cantine Fina (Pad 2 – 79)

“Milazzo Classico” VSDQ Metodo Classico Brut – Milazzo (Pad 2 – 52)

“Mon Pit” VSDQ Metodo Classico Brut 48 mesi – Cantine Russo (Pad 2 – ET14)

“Murgo” VSDQ Metodo Classico Extra Brut – Cantine Murgo 1860 (Pad 2 –

ET07)

“Lindo” Etna Bianco Superiore Doc – Iuppa (Pad 2 – ET20)

“Sanlorenzo” Etna Bianco Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Frontebosco” Etna Bianco Superiore Doc – Maugeri (P2 – ET05)

“Pianta” Etna Bianco Doc – Biondi (Pad 2 – ET11)

Etna Bianco Doc – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Cru Monte Gorna Vecchie Viti” Etna Bianco Doc 2018 – Nicosia (Pad 2 –

Assovini)

“Eruzione 1614” Riesling Terre Siciliane Igt – Planeta (Pad 2 – 17)

“Bianco Pomice” Terre Siciliane Bianco Igp – Tenuta di Castellaro (Pad 2 – 29)

Faro Doc 2021 – Le Casematte (Pad 2 – 28)

“Niscia” Cerasuolo di Vittoria Classico Docg – Paolo Calì (Pad 8 – H8/H9 – 3)

“Vrucara” Nero d’Avola Sicilia Doc – Feudo Montoni (Pad 2 – 25)

““San Lorenzo” Etna Rosso Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Contrada Blandano” Etna Rosso Riserva Doc – Terra Costantino (Pad 2 –

ET11)

“Arcuria Sopra il Pozzo” Etna Rosso Doc – Graci (Pad 2 – ET28)

“Davanti Casa” Feudo Pignatone Etna Rosso Doc – Emiliano Falsini (Hall 9 –

D17/E16)

“Principe N” Terre Siciliane Igp – Dei Principi di Spadafora (Pad 8 – E8/E9 – 11)

“Guarnaccio” Perricone Sicilia Doc – Tenuta Regaleali (Pad 2 – 18)

Perricone Terre Siciliane Igt – Porta del Vento (C-SAG – 218VITE)

“Mastronicola – Gran Cru delle Colline Funaresi” Igt Sicilia Doc 2015 – Cambria

(Pad 2 – 36)

Marsala Vergine Riserva Secco Doc 1980 – Heritage Francesco Intorcia (Pad 2

– 23)

“Ziller 47” Vino Bianco “Pre-British” – Tenuta Gorghi Tondi (Pad 2 – Assovini)

Come ogni anno, mi permetto di consigliare anche dei territori “non banali” che

potrete approfondire in maniera più snella grazie agli stand di associazioni o

consorzi.
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Valle d’Aosta – VIVAL – ASSOCIAZIONE VITICOLTORI VALLE D’AOSTA (Pad

12 – A3/B3/C3)

Colli Euganei – Consorzio Tutela Vini Colli Euganei – (Pad 5 – E7)

Chianti Rufina – Consorzio Chianti Rufina – (Pad 9 – D10)

Lazio – Consorzio Roma Doc – (Pad A – 14)

Sannio – Consorzio Tutela Vini del Sannio – (Pad B – 86/87)

MASTERCLASS

Colgo l’occasione per invitarvi a partecipare a una delle degustazioni che

condurrò in fiera (ne mancano un paio ancora in via di definizione):

Lunedì 15 aprile h11.00: Masterclass “il Canelli Docg: il segreto comincia in

vigna”. – Pad/Area H – Stand Asti Docg (Area Ristoranti)

Lunedì 15 aprile h14.30: Masterclass “Il Colli Euganei Rosso e la sua futuribilità

nell’era dei cambiamenti climatici” – Pad 5 – E7

Martedì 16 aprile h11.00: presentazione dei miei calici Archè 2020 con

degustazione comparativa di una selezione mirata di vini italiani. – Pad F

(Enolitech) – B5 (stand VDglass)

Martedì 16 aprile h14.30: Masterclass Aromi di un territorio – “L’areale dei Colli

Euganei tradotto dal suo vitigno principe: il Moscato Fior d’Arancio”. – Pad 5 – E7

Mercoledì 17 aprile h10.30: Masterclass Lugana. Terra d’avanguardia –

“Degustazione di vini Lugana Doc e Lugana Doc Riserva prodotti attraverso

differenti tecniche di vinificazione”. – Palaexpo Lombardia a6/7

Mercoledì 17 aprile h13.00: “Sostenibilità e futuribilità della Roma Doc, dalla

vigna al vino”. – Padiglione A Lazio “Area Incontri”.

Vi aspetto anche alla presentazione Only Wine 2024 presso

SOMMELIERLOUNGE al primo piano del padiglione 10 nella zona delle sale

degustazione, lunedì 15 aprile alle h15.00/15.30.

Vi prego di contattarmi direttamente per riservare una postazione e per

avere maggiori informazioni sulle coordinate della location delle

degustazioni e dei vari appuntamenti che mi vedranno coinvolto in prima

persona.

Come ogni anno, confido che a questi miei meri consigli seguano i suggerimenti

che mi permetteranno di conoscere i produttori presenti in fiera che non ho

ancora avuto modo di incontrare personalmente e/o dei quali non ho ancora

assaggiati le produzioni.

Buon Vinitaly!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

 X  Facebook Altro
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Devi essere connesso per inviare un commento.

x ! "

MI PIACE:
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CORRELATI

Vinitaly rinviato ancora: si terrà
dal 20 al 23 giugno 2021 subito
dopo OperaWine
24 Novembre 2020
In "Senza categoria"

Io a questo Vinitaly non c’ero…
e mi è pesato non esserci!
19 Aprile 2018
In "Senza categoria"

vinitaly 2019

Pro e contro del mio ritorno al
Vinitaly
11 Aprile 2019
In "Senza categoria"
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WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
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Manca sempre meno alla 56ma edizione del Vinitaly il salone internazionale del

vino e dei distillati, si svolge dal 14 al 17 aprile 2024 a Verona. Con il Prowein

che accusa due edizioni decisamente al di sotto delle aspettative e Parigi che

cresce ma che ancora consolidarsi, il Vinitaly punta tutto su questa edizione

dispiegando investimenti importanti dedicati alla copertura delle spese di

incoming (3 milioni di euro frutto di un accordo tra Veronafiere e l’Agenzia Ice) di

ben 1200 top buyers internazionali selezionati da 65 paesi, oltre ai ca. 30.000

(da più di 140 paesi) auspicabili, visti i numeri dello scorso anno (29.600 operatori

stranieri su 93.000 presenze). Operatori che hanno già fissato oltre 11.000

appuntamenti tramite l’app del Vinitaly con almeno una delle 4000 cantine

presenti.

Tra le aree tematiche confermate: Organic Hall (area C); International Wine

Hall (tensostruttura D), Mixology (primo piano Palaexpo), Micro Mega Wines

(area C). Enolitech Salone Internazionale delle Tecnologie per la Produzione di

Vino, Olio e Birra cresce e raggiunge i 3000mq nel padiglione F.

Colgo l’occasione per invitarvi allo stand VDglass (Enolitech Pad F – B5) in cui

troverete i miei calici Archè 2020 e presso il corner di VIVANT wine (Enolitech –

Pad F – D5) dove mi troverete per delle dimostrazioni di sistemi di temperamento

del vino innovativi.

Nel sito del Vinitaly potrete trovare tutti gli eventi in fiera e gli appuntamenti

collaterali e fuori salone come Vinitaly and the City:

www.vinitaly.com/calendario-eventi.

Da par mio, come ogni anno, mi permetto di condividere, con chi vorrà usufruirne,

una selezione di vini da non perdere al prossimo Vinitaly. Si tratta di una

“wine list” estrapolata dai migliori assaggi fatti esclusivamente dallo scorso

aprile ad oggi (con la possibilità di inserimenti “last minute” nel caso di assaggi

pre-vinitaly meritevoli di segnalazione). Il fine, come di consueto, è quello di

offrire una “carta vini” dalla quale attingere per creare il proprio percorso

all’interno del mare magnum delle referenze presenti in fiera. Ogni segnalazione

si riferisce all’annata attualmente in commercio o alle annate che verranno

presentate in “anteprima” al Vinitaly, ma che ho già avuto modo di degustare alle

recenti anteprime o in cantina nelle ultime settimane.
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N.B.: la lista e le coordinate delle cantine selezionate sono in continuo

aggiornamento.

Le coordinate sono state reperite direttamente dalla App vinitalyplus ma consiglio

un check incrociato con sito o social dell’azienda per verificare la corretta

posizione in caso di discrepanze.

Non vi nego che sarebbe un onore vedere, anche quest’anno, operatori

girare per i padiglioni con la mia lista cartacea alla mano, ma per essere più

sostenibili e per avere le mani libere per i calici potete tranquillamente

scaricare qui il pdf della selezione completa da consultare anche offline:

drive.google.com/file/d/vinitaly2024
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Torrette Superiore Vallée d’Aoste Dop – La Source (Pad 12 – B3 – Vival

Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

“Vini Estremi” Valle d’Aosta Blanc de Morgex et de La Salle DOC – Cave Mont

Blanc (Pad 12 –B3 – Vival Associazione Viticoltori Valle d’Aosta)

Torrette Valle d’Aosta Doc – Les Cretes (Pad 7 – D5)
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“Nature” Brut Nature Trento Doc – Pisoni (Pad 3 – E3)

“Salisa” Trento Doc Dosaggio Zero – Villa Corniole (Pad 3 – E2)

Dosaggio Zero Trento Doc – Revì (Pad 3 – B1)

“Piancastello” Trento Riserva Doc Brut – Endrizzi (Pad 3 – E4)

Riesling Sudtirol Doc 2021 – Pacher Hof (Pad 6 – C1)

Riesling Alte Reben Alto Adige Doc – Falkenstein (Pad 6 – C1)

“Itos” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Ansitz Waldgries (Pad 6 – B3)

“Freienfeld” Chardonnay Alto Adige Doc Riserva – Cantina Kurtatsch (Pad 6 –

C1)

“Rarity” Pinot Bianco Alto Adige Doc Riserva – Terlano (Pad 6 – C3)

“Sauvignon 800” Alto Adige Doc – Thurnof (Pad 6 – B1)

“Stenk” Chardonnay Alto Adige Doc – Salurnis (Pad 6 – C2)

“Le Strope” Riesling Renano Trentino Doc – Zanotelli (Pad 8 – G8/G9 – 8)

“Pietra di Confine” Vigneti Delle Dolomiti Igt – Paolazzi Giorgio & Federico (Pad

8 – E2)

Select “Vigna Premstallerhof” St. Maddalena Classico Doc – Rottensteiner (Pad

6 – D2)

Santa Maddalena Classico Doc – Obermoser (Pad 6 – C1)

“Vigna Rondell” Sudtirol Santa Maddalena Classico Doc – Franz Gojer (Pad 6 –

C3)

“Flora” Pinot Nero Alto Adige Riserva Doc – Girlan (Pad 6 – D2)

“Barbagol” Lagrein Alto Adige Riserva Doc – Laimburg (P6 – B1)

Kerner Passito Alto Adige Valle Isarco Doc – Abbazia Novacella (Pad 6 – D3)

“Terminum” Gewurztraminer Alto Adige Doc Vendemmia Tardiva – Tramin (Pad 6

– B2)
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“26° I°” Rive Di Col San Martino Valdobbiadene Docg Extra Brut – Andreola (Pad

6 – D4)

“Cuvée Ø” Valdobbiadene Docg Extra Brut – Col Vetoraz (Pad 6 – C5)

“Vecchie uve” Asolo Docg Residuo Zero – Bele Casel (Pad 8 – D8/D9 – 11)

“Credamora” Prosecco Col Fondo Senza Solfiti Aggiunti Valdobbiadene Docg –

Malibràn (Pad 5 – F3)

Col Fondo Valdobbiadene Docg Prosecco Brut Nature – Adami (Pad 4 – A2)

“Menegotti” Metodo Classico Extra Brut – Menegotti (Pad 4 – C6)

Lessini Durello Doc Metodo Classico Pas Dosé – Dal Maso (Pad 4 – B6)

“Vulcano 36” Lessini Durello Doc Metodo Classico Pàs Dosé – Zambon (Pad 8 –

E2)

“Dilà” VSDQ Metodo Classico (Moscato Giallo) Brut Nature – Maeli (C-SAG

Stand 114MMW)

“Pintade” Lugana Doc Metodo Classico Pas Dosé – Corte Sermana (Palaexpo

Stand B5)

“Amedeo” Lessini Durello Riserva Doc Pas Dosé – Ca’ Rugate (Pad 5 – C1/D1)

“I Palchi Foscarino Grande Cuvèe” Soave Classico Doc – Inama (Pad 5 –

G4/G5)

“Runcata” Soave Superiore Doc – Tenuta Corte Giacobbe Dal Cero Family

(Pad 5 – G4-G5)

Soave Doc – CarloAlberto Negri (Pad 7 – E11/F10)

“Calvarino 5” Igt Bianco Veronese (cuvèe di annate) – Pieropan (Pad 8 – A8/A9

– 8)

“Monte di Fice” Soave Classico Superiore Doc – Istefanini (Pad 5 – G4/G5)

“Vigna Turbian” Soave Classico Doc – Nardello (Pad 5 – E7)

“Massifitti” Trebbiano Veronese Igt – Suavia (Pad 7 – G5)

“Passo delle Streghe” Moscato Secco Colli Euganei Doc – Vigne al Colle (Pad 8

– B8/B9 – 19)

“La Guglia” Custoza Superiore Doc – Tamburino Sardo (C-SAG Stand

118MMW)

“Ca’ del Magro” Custoza Superiore Doc – Monte del Frà (Pad 5 – A2/A3)

“Summa” Custoza Superiore Docg – Gorgo (Pad 4 – A5)

“Ròdon” Chiaretto di Bardolino Dop – Le Fraghe (Pad 8 – D8/D9 – 9)

“Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico Docg Ca’ La Bionda – Ca’ la

Bionda (Pad 12 – A2)

Amarone della Valpolicella Docg – Le Guaite di Noemi (Pad 8 – A8/A9 – 1)

“De Buris” Valpolicella Classico Superiore Docg – De Buris – Tommasi Family

Estate (Pad 5 – D2)

“Ognisanti” Valpolicella Superiore Doc – Bertani (Pad 5 – D5)

“Asjarigato” Friularo di Bagnoli Doc – Asja Rigato (Pad 5 – E7)

“Gemola” Colli Euganei Rosso Doc – Vignalta (Pad 8 – E7)

Pavana Vigneti delle Dolomiti Igt – De Bacco (Pad 8 – E8/E9 – 7)

“Vin del Sette” Valpolicella Classico Superiore Docg – Cantina Mizzon (Pad 8 –

C8/C9 – 18)

Fior d’Arancio Dolc Colli Euganei Docg – Tenua Gambalonga (Pad 5 – E7)

Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – Quota 101 (Pad 8 – G8/G9 – 12)

“Posteria” Fior d’Arancio Passito Colli Euganei Docg – La Costa (Pad 5 – E7)

“1623” Recioto della Valpolicella Classico Docg – Damoli (Pad 8 – H2/H3/H4 – 7)
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“InFiore” Lambrusco Rosato Metodo Tradizionale” – Cantine Caleffi (Pad 8 –

D8/D9 – 18)

Pas Dosé Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg – Alessio Brandolini (Pad 8 –

B8/B9 – 10)

“Suspir” Cruasé Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg Brut Rosé Metodo Classico –

La Piotta (Pad 8 – B8/B9 – 20)

Lugana Superiore Doc – Ca’ Lojera (Pad 5 – F3)

“Cemento” Lugana Doc – Marangona (Palaexpo – B4/C4)

“San Pietro” Lugana Riserva Doc – Pilandro (Palaexpo Stand B4/C4)

“Busocaldo” Lugana Riserva Do – Pasini San Giovanni (Palaexpo – A9/A8/A7)

“Kuntalcör” Lugana Riserva Doc – Sguardi di Terra (Palaexpo Stand D4/D6)

Valtènesi Riviera del Garda Chiaretto Classico Dop – Tenute del Garda

(Palaexpo – D4/D6)

“Cavariola” Oltrepò Pavese Doc Riserva – Bruno Verdi (Palaexpo – D10/D12)

Pinot Nero Oltrepò Pavese Docg – Castello di Cigognola (Pad 8 – A1)

“Bricco Riva Bianca” Buttafuoco dell’Oltrepò Pavese Doc – Picchioni (Palaexpo

– B12)

Grumello Valtellina Superiore Docg – Ar.Pe.Pe. (Palaexpo – ABCD15-16)

“Sommarovina” Sassella Valtellina Superiore Docg – Mamete Prevostini

(Palaexpo – B14)
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Ribolla Gialla Spumante Dosaggio Zero – Collavini (Pad 6 – B7)

Blanc de Noir Metodo Classico VSDQ – Perusini (Pad 6 – B9)

“Ronco Broilo” Friuli Colli Orientali Bianco – Conte d’Attimis-Maniago (Pad 6 –

A6)

“Identità” Friuli Colli Orientali Doc – Specogna (Pad 6 – B9)

“Ronco delle Cime” Friulano Collio Doc – Venica & Venica (Pad 10 – C2)

“Monuments” Chardonnay Friuli Isonzo Doc – Murva Renata Pizzulin (Pad 6 –

E8-E7)

“Braide Alte” Venezia Giulia Bianco Igt – Livon (Pad 6 – B8)

Pinot Bianco Riserva Collio Doc – Russiz Superiore (Pad 6 – F8)

“Sartoriale” Friuli Doc – Gigante (Pad 6 – E8)

“Zegla” Collio Doc – Edi Keber (C-SAG – 242VITE)

“Stare Braide” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Muzic (Pad 6 – A8)

“MalCheVada” Collio Bianco Riserva Doc – Renato Keber (Pad 6 – E6/E7)

“Cormons” Collio Bianco Doc (da uve autoctone) – Cantina Produttori di

Cormòns (Pad 6 – E6)

“Madonna d’aiuto” Friuli Colli Orientali Doc Pinot Grigio (Ramato) – Valentino

Butussi (Pad 6 – C9)

Pinot Grigio “Metodo Tradizionale” Igt Venezia Giulia – Simon di Brazzan (C-

SAG – 94BIO)

“Orange” Igt Venezia Giulia Ribolla Gialla – Fiegl (Pad 6 – E8/E7)

Ribolla Gialla Collio Riserva Doc – Tenuta Stella (C-SAG Stand 25BIO)

“Mosaic Ros” Refosco Dpr Aquileia Doc – Tarlao (Pad 6 – E8-E7)

“Eremita” Pignolo di Rosazzo Friuli Colli Orientali Doc – Livio Felluga (Pad 6 –

F8)

Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Vigna Traverso (Pad 6 – E2)

“Sant’Elena” Schioppettino di Prepotto Friuli Colli Orientali Doc – Petrussa (Pad

6 – E8/E7)

“RiNera” Schioppettino Igt Venezia Giulia – Vigna Petrussa (Pad 6 – E8/E7)

“Il Longhino” Ramandolo Docg – Dario Coos (Pad 6 – E8/E7)

“Uve Decembrine” Ramandolo Docg – Giovanni Dri Il Roncat (Pad 6 – E8/E7)

Picolit Friuli Colli Orientali Docg – Marco Sara (Pad 6 – E8/E7)

Verduzzo Friulano Friuli Colli Orientali Doc – Jacuss (Pad 6 – E8/E7)
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Erbaluce di Caluso Spumante Pas Dosè “Nature” – Cieck (Pad 8 – B8/B9 – 22)

“1968 ” Caluso Spumante Metodo Classico Doc – Orsolani (Pad 10 – L2)

“Zero” Metodo Classico Altalanga Docg Pàs Dosè – Enrico Serafino (Pad 10 –

C2)

Blanc de Blancs Altalanga Riserva Docg Brut Nature – Deltetto (Pad 10 – N2)

Gavi Docg Metodo Classico – Il Poggio di Gavi (Pad 10 – N2)

Metodo Classico (Timorasso) – Ezio Poggio Winery (Pad 10 – E3)

“Origo” Derthona Colli Tortonesi Timorasso Doc – Vigneti Repetto (Pad 10 – E3)

“Strangè” Langhe Doc Chardonnay – Piazzo Comm. Armando (Pad 10 – O2)

Rossese Bianco Langhe Doc – Josetta Saffirio (Pad 10 – D2)

“Etichetta Nera” Monterotondo Gavi del Comune di Gavi Docg 2021 – La Mesma

(Pad 10 – M3)

“D’Antan” Gavi dei Gavi Riserva Docg – La Scolca (Pad 7 – D8)

!"#$%& Vino bianco – Le Piane (Pad 12 – D4)

“Vigna Renesio” Arneis Riserva Docg – Monchiero Carbone (Pad 7 – D11)

“S.S. Trinità” Roero Arneis DOCG – Malvirà (Pad 10 – E2)

“Sette Anni” Roero Arneis Docg – Angelo Negro (Pad 10 – L3)

“Acacia” Nascetta Langhe Doc – Stroppiana (Pad 10 – D3)

‘Anas-cetta’ Langhe Doc Nascetta Novello – Elvio Cogno (Pad 10 – P2)

“Montino” Timorasso Colli Tortonesi Doc – La Colombera (Pad 10 – O3)

Carema Riserva Doc – Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema (Pad 10 –

H3)

Prünent Valli Ossolane Nebbiolo Superiore Doc – Cantine Garrone (Pad 10 –

D2)

Lessona Doc – Villa Guelpa (Pad 10 – I3)

“Osso San Grato” Gattinara Docg – Antoniolo (Pad 10 – D2)

“Borgofranco” Gattinara Riserva Docg – Cantina Delsignore (Pad 10 – D2)

Freisa Langhe Doc – 499 (P10 – L2)

“Le Serre” Grignolino d’Asti Doc – Caldera (Pad 10 – Q4)

“Na’ Vota” Ruchè di Castagnole Monferrato Docg – Cantine Sant’Agata (Pad 10

– E3)

Pelaverga Verduno Doc – Comm. G.B. Burlotto (Pad 10 – L2)

“Speziale” Verduno Pelaverga Doc – F.lli Alessandria (Pad 10 – N1)

“La Bogliona” Barbera d’Asti Superiore Docg – Scarpa (Pad 10 – L4)

“Viti Vecchie” Nizza Docg – Gianni Doglia (Pad 10 – N2)

“Generala” Nizza Docg – Bersano (Pad 10 – I3)

Dolcetto di Diano d’Alba Superiore “Garabei” Docg – Abrigo Giovanni (Pad 8 –

F10/G10/H10 – 9)

“Basarin” Barbaresco Docg – Adriano Marco e Vittorio (Pad 8 – F8/F9 – 18)

“Montersino” Barbaresco Docg – Virna Borgogno (Pad 10 – O3)

“L’ultimo degli Onesti” Barbaresco Docg – Mustela (Pad 10 – C1/D1)

“Giacosa” Barbaresco Docg – La Ganghija (Pad 10 – C1/D1)

“Rabajà” Barbaresco Docg – Giuseppe Cortese (Pad 10 – G2)

“Vallegrande” Barbaresco Docg – Ca’ del Baio (Pad 10 – N2)

“Pajorè” Barbaresco Docg – Rizzi (Pad 10 – P2)

“Ester Canale Rosso” Langhe Nebbiolo Docg – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Ciabot Mentin” Barolo Docg – Domenico Clerico (Pad 10 – E2)

“Ravera” Barolo Docg – Cogno (Pad 10 – P2)

“Villero” Barolo Docg – Giacomo Fenocchio (Pad 10 – G1)

“Bricco Boschis – Vigna San Giuseppe” Barolo Docg Riserva – Cavallotto (Pad

10 – M3)

“Bussia” Riserva Barolo Docg – Livia Fontana (Pad 10 – C2)

“San Lorenzo di Verduno” Barolo Docg – Diego Morra (Pad 10 – E3)

Barolo del Comune di La Morra Docg – Crissante Alessandria (Pad 10 – F3)

“Le Coste di Monforte” Barolo Docg – Silvano Bolmida (Pad 10 – R2)

“Pichemej” Barolo Docg – Gian Piero Marrone (Pad 10 – P2)

“Bricco delle Viole” Barolo Docg – G.D. Vajra (Pad 10 – M4)

“Bussia” Barolo Docg – Cascina Adelaide (Pad 10 – O2)

“Indio” Bricco Ambrogio Barolo Docg Riserva – Negretti (Pad 10 – C1/D1)

“Monprivato” Barolo Docg – Sordo Giovanni (Pad 10 – I4)

“Rocche di Castiglione” Barolo Docg – Monchiero Fratelli (Pad 8 – G8/G9 – 9)

“Bricco San Pietro” Barolo Docg – Podere Ruggeri Corsini (Pad 10 – M2)

“Rocche dell’Annunziata” Barolo Docg – Aurelio Settimo (Pad 10 – M3)

“Pressenda” Barolo Docg – Abbona di Abbona Marziano (Pad 10 – L4)

“Sant’Ilario” Moscato d’Asti Canelli Docg – Ca’ d’Gal (Organic Hall – 113MMW)

Asti Metodo Classico Dolce Docg – Alice Belcolle (Pad 10 – P2)

“Pineto” Brachetto d’Acqui Docg – Marenco (Pad 10 – I3)
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“Frizantin” Vino Spumante Sur Lie – Podere Grecale (Pad 10 – A3)

“U BACCAN” Pigato Riviera Ligure Di Ponente Doc – Bruna (Pad 10- A3)

“Gran-Père” Colline Savonesi Igt – BioVio (Pad 10 – A3)

Pigato Riviera Ligure di Ponent Doc – aMaccia (Pad 10 – A3)

Soffio di Ponente Vermentino Riviera Ligure di Ponente Doc – Az. Agr. Dell’Erba

(Pad 10 – A3)

Cinque Terre Bianco Doc – Terenzuola (Pad 9 – C10)

“Celsus” Vermentino Colli di Luni Doc – Az. Agr. La Colombiera (Pad 8 – F8/F9

FIVI)

“Solarancio” Vermentino Colli di Luni Doc – La Pietra del Focolare (Pad 8 –

B8/B9 – 16)

Rossese di Dolceacqua Doc – Foresti (Pad 8 – B8/B9 – 16)

“Namenlos” Rossese di Dolceacqua Doc – Maccario Dringerberg (Pad 8 –

A8/A9 – 6)

Ormeasco di Pornassio Doc – Cascina Nirasca (Pad 10 – A3)

“Cappuccini” Igt Colline Savonesi – Innocenzo Turco (Pad 10 – A3)

“Il Pippo” Vino Rosso Passito – Cascina Feipu dei Massaretti (Pad 10 – A3)

“Passito Dei Neri” Igt Liguria Di Levante Passito – Il Monticello dei F.lli Neri

(Pad 9 – D16)
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Costruisci e arreda la tua cantina

Coravin Scontato su Showine

VDglass - Calici da vino
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Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino
Italiano del divulgatore enoico e
degustatore esperto Francesco Saverio
Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli,
corredate da approfondimenti di
enografia, agronomia ed enologia.
Visualizza Profilo Completo !
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Cerca … !

Elogio e definizione del
"vino contemporaneo"

»

I giovani del vino (Under 40)
più talentuosi incontrati nel
2024

»

Calendario eventi enoici e
fiere del vino stagione
2024/2025

»

DiVino
Festival
2025, a
Castelbu
ono, dal
27 al 30
giugno –
I
premiati,
il
program
ma e la
mastercl
ass
dell’event
o enoico
più
“buono”
di Sicilia
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
16 Giugno
2025

»
Elogio e
definizion
e del
“vino
contemp
oraneo”
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
15 Giugno
2025

»
I migliori
vini
Syrah di
Cortona
assaggia
ti
all’antepr
ima
“Sarà
Syrah”
2025 e
alcune
consider
azioni
sulla
denomin
azione
toscana
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
3 Giugno
2025

»

Campani
a Stories
2025 – I
migliori
assaggi
fatti
all’antepr
ima dei
vini
campani
e alcune
consider
azioni
generali
su
varietà e
areali
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
30 Maggio
2025

»
Anfore?
No,
Dolia! Un
comune
errore
semantic
o del
lessico
del vino
“modern
o”
di Wine
Blog roll - Il
Blog del
Vino
Italiano
22 Maggio
2025

»

Il vino italiano costa troppo poco. Il rapporto qualità-prezzo non è
sempre positivo.

Il vino italiano costa
troppo poco! Ci vuole più
coraggio nel
posizionamento…
La maggior parte dei vini di qualità
italiani costano troppo poco a causa di
errori di posizionamento e della poca
fiducia nei propri mezzi.

CONDIVIDI:

5 Ottobre 2021
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MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

I cambiamenti climatici e il gusto del vino.

Il Vino forse cambierà
sapore a causa dei
cambiamenti climatici,
ma l’annata 2014?
Il global warming potrebbe cambiare il
gusto del vino a causa del suo forte
impatto sulla viticoltura e sulle
maturazioni delle uve.

CONDIVIDI:
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 XTx  FacebookT! AltroT" T
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Esistono davvero i vitigni
autoctoni in Italia? E se li
dovessimo spostare
tutti?
vitigni autoctoni italiani global warming
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di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Liberalizzazione dei nomi
dei vitigni? Un’occasione
per valorizzare i territori!
Il territorio prima del varietale!
Liberalizzare i nomi dei vitigni italiani è
un’occasione per valorizzare la
viticoltura di territorio.

CONDIVIDI:
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 XTx  FacebookT! AltroT" T

MI PIACE:

di Wine Blog roll - Il Blog del Vino Italiano

Vignaioli chi ve lo fa
fare?!?
Il mestiere del vignaiolo e la sua
incertezza causata dalla miriade di
variabili fra le quali i cambiamenti
climatici con gelate tardive, grandinate,
bombe d’acqua, siccità e caldo rovente.
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Piaggia Carmignano Riserva Docg – Piaggia (Pad 9 – E8-E9)

“Villa di Capezzana 10 anni” Carmignano Docg – Capezzana (Pad 9 – B1)

“Ceppatella” Terre di Pisa Sangiovese Doc – Fattoria Fibbiano (Pad 9 – B13 – 1)

“Tricche” Rosso Toscana Igt – Podere Pellicciano (Pad 8 – F8/F9 – 1)

“Varramista” Toscana Igt – Fattoria Varramista (Pad 9 – B13 – 9)

“L’Oreus” Vino Rosso – Colle Santa Mustiola (Pad 9 – C10)

“Schiccheria” Toscana Igt – Tollena (Pad 9 – C14)

“Aria di Caiarossa” Toscana Igt – Caiarossa (Pad 9 – D16)

“Orio” Bolgheri Rosso Doc – Podere Il Castellaccio (Pad 9 – D17/E16)

“Paleo Rosso” Cabernet Franc Toscana Igt – Le Macchiole (Galleria Dei Signori

– 5)
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“Mazzamurello” Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Torre dei Beati (Pad 12

– E4/F4/G4/H4/H3/G3/F3/E3)
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“Calcaia” Orvieto Classico Superiore Doc “Muffa nobile” – Barberani (Pad 6 –
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“Kius” Spumante Metodo Classico Rosé Extra Brut – Marco Carpineti (Pad A –
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“Kori” Spumante Metodo Classico (Bellone) Pas Dosé – Cincinnato (Pad A – 48)

“Vigneto Filonardi” Frascati Superiore Riserva Docg – Villa Simone (Pad A – 15)
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“Pietrafumante” Caprettone Spumante Metodo Classico – Casa Setaro (Pad 6 –
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&4<76@=4

Metodo Classico Rosato Brut – Olianas (Pad 9 – C5)

Metodo Classico VSDQ Brut – Quartomoro (Pad 8 – B2 – 45)

Agronomia anteprime vino

Approfondimenti tecnici calici da vino

Cibo e vino curiosità enoiche degustazioni

Enoteche online enoturismo Eventi enoici

Interviste enoiche masterclass

Notizie Enoiche - Wine News Pensieri enoici

Persone e vino Recensioni Cantine Ristoranti

Ristorazione Selezioni Vini Senza categoria

Sommelier Territori Wine Gadget

wine marketing

#wine #wineblog #wineblogger #vino
#wineinfluencer #italianwinelover
#wineissharing #vinoitaliano #cantina #cantine
#enologia #agronomia #ampelografia #vigna
#vignaioli #recenzionivino #winecritic
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Questo blog non rappresenta una testata
giornalistica in quanto viene aggiornato senza
alcuna periodicità . Non può pertanto
considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della
legge n° 62 del 7.03.2001.

“Filighe” Vermentino di Sardegna Doc Metodo Classico- Cherchi (Pad 8 – A1)

“Frinas” Vermentino di Sardegna Doc – Carpante (Pad 8 – B7 – 18)

“Olieddu” Vermentino di Sardegna Doc – Mario Bagella (Pad 9 – D17/E16)

“Unda” Vermentino di Sardegna Doc – Bentu Luna (Pad 8 – A1)

“Rìas” Vermentino di Gallura Docg – Tenute Gregu (Pad 8 – C5 – 65)

“Panzale” Isola dei Nuraghi Igt – Berritta (Pad 8 – E8/E9 – 3)

“Clos” Vermentino di Gallura Superiore Docg – Atlantis (Pad 8 – B5 – 53)

“Ziru” Igt Isola dei Nuraghi Bianco – Antonella Corda (Pad 8 – D8/D9 – 22)

“Migiu” Semidano Isola dei Nuraghi Igt – “Le Anfore” Elena Casadei (Pad 9 – C5)

“I-Khos” Isola dei Nuraghi Igt – Bingiateris (Pad 8 – A3 – 4)

“Baccu S’Alinu” Cannonau di Sardegna Riserva Doc – Jerzu (Pad 8 – A4)

“Murru” Monica di Sardegna Doc – I Garagisti di Sorgono (Pad 8 – B2 – 39)

“Bagadiu” Bovale Isolda dei Nuraghi – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Creccherie – Memorias” Mandrolisai Rosso Doc – Fradiles (Pad 8 – A5 – 7)

“Ghirada Loreto” Mamojà Cannonau di Sardegna Doc – Francesco Cadinu (C-

SAG – 137MMW)

“Ghirada Garaunele 120” Barbagia Rosso Igt – Vintzas Artas (C-SAG –

134MMW)

“Perda Rubia” Cannonau di Sardegna Doc – Tenute Perda Rubia (Pad 8 – B3 –

47)

“Vostè” Nepente di Oliena Doc – IoLei (Pad 8 – B3 – 46)

“Antico Gregori” Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Contini (Pad 8 – D1)

Vernaccia di Oristano Riserva Doc – Silvio Carta (Pad 8 – B4 – 51)
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“Fannia” Falanghina del Molise Doc – Campi Valerio (Pad 7 – F3)

“Templo” Malvasia del Molise Doc – Cianfagna (Pad 11 – F5/G5)

“Orange” Falanghina del Molise Dop (in Anfora) – Catabbo (Pad 11 – F5/G5)

“Macchiarossa” Molise Doc Tintilia – Claudio Cipressi (Pad 11 – F5/G5)

“Apianae” Moscato del Molise Doc – Di Majo Norante (Pad 7 – D3)
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“Zoe” VSDQ Metodo Classico 50 mesi Pàs Dosé – Tenute Pacelli (Pad 8 –

G8/G9 – 15)

Mantonico Calabria Bianco Igt – Statti (Pad 12 – D4)

“Neostos” Pecorello Calabria Bianco Igt – Spiriti Ebbri (Pad 12 B6/D6)

“Orange” Zibibbo Calabria Igp – Cantine Benvenuto (Pad 12 – B6/D6)

“Grayasusi” Rosato Val di Neto Igt – Ceraudo (Pad 12 – B4)

“Ligrezza” Rosato Gaglioppo Rosato Calabria Igp – Terre di Balbia (Pad 12 –

N70)

“Eleuteria” Igp Calabria Rosso – Tenuta del Travale (C-SAG – 116MMW)

“A Batìa” Calabria Igt – Casa Comerci (Pad 12 – 58)

“Segno” Cirò Rosso Classico Doc – Librandi (Pad 12 – D4)

“Rosso Viola” Calabria Igtp – Cantine Viola (Pad 12 – A4)
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VSDQ Metodo Classico Rosè Sicilia Doc Extra Brut – Baglio del Cristo di

Campobello (Pad 2 – 20)

VSDQ Metodo Classico Pàs Dosé – Cantine Fina (Pad 2 – 79)

“Milazzo Classico” VSDQ Metodo Classico Brut – Milazzo (Pad 2 – 52)

“Mon Pit” VSDQ Metodo Classico Brut 48 mesi – Cantine Russo (Pad 2 – ET14)

“Murgo” VSDQ Metodo Classico Extra Brut – Cantine Murgo 1860 (Pad 2 –

ET07)

“Lindo” Etna Bianco Superiore Doc – Iuppa (Pad 2 – ET20)

“Sanlorenzo” Etna Bianco Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Frontebosco” Etna Bianco Superiore Doc – Maugeri (P2 – ET05)

“Pianta” Etna Bianco Doc – Biondi (Pad 2 – ET11)

Etna Bianco Doc – Giovanni Rosso (Pad 8 – L2)

“Cru Monte Gorna Vecchie Viti” Etna Bianco Doc 2018 – Nicosia (Pad 2 –

Assovini)

“Eruzione 1614” Riesling Terre Siciliane Igt – Planeta (Pad 2 – 17)

“Bianco Pomice” Terre Siciliane Bianco Igp – Tenuta di Castellaro (Pad 2 – 29)

Faro Doc 2021 – Le Casematte (Pad 2 – 28)

“Niscia” Cerasuolo di Vittoria Classico Docg – Paolo Calì (Pad 8 – H8/H9 – 3)

“Vrucara” Nero d’Avola Sicilia Doc – Feudo Montoni (Pad 2 – 25)

““San Lorenzo” Etna Rosso Doc – Girolamo Russo (Pad 2 – ET28)

“Contrada Blandano” Etna Rosso Riserva Doc – Terra Costantino (Pad 2 –

ET11)

“Arcuria Sopra il Pozzo” Etna Rosso Doc – Graci (Pad 2 – ET28)

“Davanti Casa” Feudo Pignatone Etna Rosso Doc – Emiliano Falsini (Hall 9 –

D17/E16)

“Principe N” Terre Siciliane Igp – Dei Principi di Spadafora (Pad 8 – E8/E9 – 11)

“Guarnaccio” Perricone Sicilia Doc – Tenuta Regaleali (Pad 2 – 18)

Perricone Terre Siciliane Igt – Porta del Vento (C-SAG – 218VITE)

“Mastronicola – Gran Cru delle Colline Funaresi” Igt Sicilia Doc 2015 – Cambria

(Pad 2 – 36)

Marsala Vergine Riserva Secco Doc 1980 – Heritage Francesco Intorcia (Pad 2

– 23)

“Ziller 47” Vino Bianco “Pre-British” – Tenuta Gorghi Tondi (Pad 2 – Assovini)

Come ogni anno, mi permetto di consigliare anche dei territori “non banali” che

potrete approfondire in maniera più snella grazie agli stand di associazioni o

consorzi.
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Valle d’Aosta – VIVAL – ASSOCIAZIONE VITICOLTORI VALLE D’AOSTA (Pad

12 – A3/B3/C3)

Colli Euganei – Consorzio Tutela Vini Colli Euganei – (Pad 5 – E7)

Chianti Rufina – Consorzio Chianti Rufina – (Pad 9 – D10)

Lazio – Consorzio Roma Doc – (Pad A – 14)

Sannio – Consorzio Tutela Vini del Sannio – (Pad B – 86/87)

MASTERCLASS

Colgo l’occasione per invitarvi a partecipare a una delle degustazioni che

condurrò in fiera (ne mancano un paio ancora in via di definizione):

Lunedì 15 aprile h11.00: Masterclass “il Canelli Docg: il segreto comincia in

vigna”. – Pad/Area H – Stand Asti Docg (Area Ristoranti)

Lunedì 15 aprile h14.30: Masterclass “Il Colli Euganei Rosso e la sua futuribilità

nell’era dei cambiamenti climatici” – Pad 5 – E7

Martedì 16 aprile h11.00: presentazione dei miei calici Archè 2020 con

degustazione comparativa di una selezione mirata di vini italiani. – Pad F

(Enolitech) – B5 (stand VDglass)

Martedì 16 aprile h14.30: Masterclass Aromi di un territorio – “L’areale dei Colli

Euganei tradotto dal suo vitigno principe: il Moscato Fior d’Arancio”. – Pad 5 – E7

Mercoledì 17 aprile h10.30: Masterclass Lugana. Terra d’avanguardia –

“Degustazione di vini Lugana Doc e Lugana Doc Riserva prodotti attraverso

differenti tecniche di vinificazione”. – Palaexpo Lombardia a6/7

Mercoledì 17 aprile h13.00: “Sostenibilità e futuribilità della Roma Doc, dalla

vigna al vino”. – Padiglione A Lazio “Area Incontri”.

Vi aspetto anche alla presentazione Only Wine 2024 presso

SOMMELIERLOUNGE al primo piano del padiglione 10 nella zona delle sale

degustazione, lunedì 15 aprile alle h15.00/15.30.

Vi prego di contattarmi direttamente per riservare una postazione e per

avere maggiori informazioni sulle coordinate della location delle

degustazioni e dei vari appuntamenti che mi vedranno coinvolto in prima

persona.

Come ogni anno, confido che a questi miei meri consigli seguano i suggerimenti

che mi permetteranno di conoscere i produttori presenti in fiera che non ho

ancora avuto modo di incontrare personalmente e/o dei quali non ho ancora

assaggiati le produzioni.

Buon Vinitaly!

F.S.R.

#WineIsSharing

CONDIVIDI:

 X  Facebook Altro

!4:G>4#D=#G9AA6=;9
Devi essere connesso per inviare un commento.

x ! "

MI PIACE:
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CORRELATI

Vinitaly rinviato ancora: si terrà
dal 20 al 23 giugno 2021 subito
dopo OperaWine
24 Novembre 2020
In "Senza categoria"

Io a questo Vinitaly non c’ero…
e mi è pesato non esserci!
19 Aprile 2018
In "Senza categoria"

vinitaly 2019

Pro e contro del mio ritorno al
Vinitaly
11 Aprile 2019
In "Senza categoria"
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WineBlogRoll.com è il Blog sul Vino Italiano del
divulgatore enoico e degustatore esperto
Francesco Saverio Russo. In questo sito troverete
recensioni di vini, cantine e vignaioli, corredate da
approfondimenti di enografia, agronomia ed
enologia.

 Mostra tutti gli articoli di Wine Blog roll - Il

Blog del Vino Italiano

"

BLOG SU WORDPRESS.COM. SU !

2 Aprile 2024#

curiosità enoiche, Notizie
Enoiche - Wine News, Selezioni
Vini, Territori

$

cantine presenti vinitaly, cantine
viniitaly, espositori vinitaly 2024,
fiera vino verona, informazioni
vinitaly, selezione migliori vini
francesco saverio russo, vinitaly
2024, vinitaly and the city,
vinitaly2024, vinitalyplus, vino

%

La “sindrome” dell’echo
chamber nel mondo del vino

&

Only Wine 2024 – La lista
completa dei giovani produttori e
delle piccole cantine, i vini di
confine, il programma, le
masterclass e i biglietti in
prevendita
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I.N per Damiani

I.N, indossa le iconiche creazioni delle collezioni Belle Époque e Belle
Époque Reel

Damiani Open

JULY 5, 2025 WINE REVIEWS

Vinography Unboxed: Week of
6/29/25

H ello and welcome to this week’s dig through the pile of wine
samples that show up asking to be tasted. I’m pleased to
bring you the latest installment of Vinography Unboxed,

where I highlight some of the better bottles that have crossed my
doorstep recently.

This week seems to be Italian-themed, as most of the wines below are
from Italy, and the two that aren’t are Italian-inspired. Those two hap-
pen to be a couple of the latest releases from Massican, the white-wine-
only project in Napa that’s now part of the Gallo family of wines. That
means that proprietor and winemaker Dan Petroski gets to source
grapes from anywhere Gallo grows them, giving him a wide range of
options for making his wine, as well as increasing production levels.
That’s why you’ll find both his Pinot Grigio and his Gemina wines now
simply California-designated, rather than with more specific appella-
tions. But don’t let that dissuade you from buying them they’re tasty as
ever, and I particularly like the latest vintage of Gemina.

I’ve never heard of the Tuscan co-op winery Societá Usiglian del Vesco-
vo before, but they’re in the town of Palaia, about 40 kilometers south-
west of Florence. Their blend of Chardonnay and Viognier is a nice
melange of the two grapes and a fitting ode to the Broom flower after
which it is named.

Next up I’ve got a bunch of excellent-value Italian rosés to recommend
to you, starting with the Kòmaros from Garafoli, the century-old pro-
ducer in the Marche region. They make a lot of good wine, but I’m par-
ticularly fond of their rosés which are always delightful. The Kòmaros
has everything you want in a rosé – crispness, fruit, texture, and re-
freshment.

Masseria Li Veli is perhaps one of the best-known producers in Italy’s
Puglia region and a standard-bearer for quality there. Things get pretty
warm down in the heel of the boot, which is why you need to drink a lot
of rosé. I’ve got three from Masseria Li Veli to recommend this week,
but I think my favorite is the Torrerose, both because of its flavor, and
because, well, it’s white Zinfandel, but not. In Puglia, they call it Primi-
tivo, but it’s Zinfandel for sure (or Tribidrag, if you want to be precise).
It’s a quintessential rosé and a steal at $22. Masseria’s Susumaniello is
a rosé made from a super rare grape of the same name, and very inter-
esting. The winery’s newest rosé of Negroamaro, called Sybar is pretty
good too.

We’re going to finish up this week with some serious Barolos from GD
Vajra, and from the estate that they manage Luigi Baudana. Of the three
gorgeous Barolos from Vajra I tried this week I think my favorite is the
Ravera, which bowled me over with its perfume and grace, but the Coste
di Rose and Bricco delle Viole was pretty fantastic, too. The Baudana,
too was exceptional, with a lovely brightness and supple structure that
made it delicious now and likely to age beautifully in the future.

Notes on all these wines below.

2024 Massican Pinot Grigio, Cal-
ifornia
Palest gold in the glass, this wine
smells of pears and lemon pith. In the
mouth, crisp and bright flavors of
pear, Asian pear, lemon pith, and a
hint of white flowers have a nice juici-
ness thanks to excellent acidity and a
surprisingly stony quality. 13% alco-
hol. Closed with a screwcap. Score:
between 8.5 and 9. Cost: $30. click to
buy.

2024 Massican “Gemina” White
Blend, California
Light blonde in the glass, this wine
smells of apples, grapefruit pith, and a
touch of chamomile. In the mouth,
extremely juicy flavors of lemon peel,
lemon oil, unripe apples, and dried
herbs have a mouthwatering quality to
them as well as a faint stony texture.
Very tasty. A blend of 49% Falanghina,
45% Greco, and 6% Fiano. 12.4% alco-
hol. Score: around 9. Cost: $33. click
to buy.

2023 Usiglian Del Vescovo “Il
Ginestraio” White Blend, Tuscany, Italy
Pale gold in the glass, this wine smells of candied lemon peel, vanilla,
and a hint of white peaches. In the mouth, bright lemon and peach fla-
vors have a decent crispness to them, thanks to very good acidity.
There’s a strong vanilla note that lingers in the finish along with lemon
curd. A blend of Chardonnay and Viognier. Certified organic. 13% alco-
hol. Score: around 8.5. Cost: $20.

2024 Garofoli “Kòmaros” Rosé of Montepulciano, Marche,
Italy
Light peachy pink in the glass, this wine smells of cherries and straw-
berries. In the mouth, bright cherry fruit flavors mix with a touch of
dried herbs and a hint of orange peel. Crisp and bright, with a faint
chalky texture. SQNPI certified sustainable. 12% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $16. click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Torrerose” Rosé of Primitivo, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in the glass, this wine smells of watermelon and flowers.
In the mouth, crisp and bright watermelon, watermelon rind, dried
herbs, and a hint of citrus peel are silky and bright and mouthwatering
thanks to excellent acidity. Serve this to your guests and then, after they
rave about it, tell them it’s white Zinfandel, just Italian style. 12.5% al-
cohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $22. click to buy.

2024 Masseria Li Veli Rosé of Susumaniello, Salento, Puglia,
Italy
Pale baby pink in color, this wine smells of flowers and strawberries. In
the mouth, strawberry and cranberry flavors have a faint salinity and
lovely silky texture as notes of citrus peel and white flowers linger in the
finish. Sensual and tasty. Susumaniello is an ancient grape variety from
the Brindisi region of Puglia. 13% alcohol. Score: around 9. Cost: $26.
click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Sybar” Rosé of Negroamaro, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in color with a hint of copper, this wine smells of orange
peel and blood orange. In the mouth, orange zest and blood orange fla-
vors mix with dried herbs and a touch of crabapple that gives a faint
sourish tinge to the finish. Excellent acidity. 13% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $22. click to buy.

2021 G.D. Vajra “Coste di Rose” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Medium ruby in the glass, this wine smells of strawberries, a hint of
fresh flower petals, and a touch of smoky road tar. In the mouth, won-
derfully supple tannins wrap around a core of strawberry, earth, saw-
dust, and dried herbs. Notes of fresh and dried flowers linger in the fin-
ish with a brisk acidity. A beautiful wine. SQNPI certified sustainable.
Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $85.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Bricco delle
Viole” Barolo, Langhe, Pied-
mont, Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberry jam,
fresh flowers, and forest floor. In
the mouth, bright citrusy notes of
strawberry, dried herbs, sour cher-
ry, and road dust have a mouthwa-
tering acidity and muscular tannic
structure. The tannins are quite
fine-grained and remain very sup-
ple, as the cheeks pucker from the
citrus peel brightness of the wine.
Excellent. SQNPI certified sustain-
able. Certified organic. 14.5% alco-
hol. Score: around 9.5. Cost: $105.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Ravera”
Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberries,
freshly turned earth, and cherries.
In the mouth, intensely perfumed
flavors of strawberry and cherry
are shot through with citrus peel,
dried herbs, and flower petals as
muscular, fine-grained tannins
envelop the palate and begin to
squeeze. The acidity here has such
freshness that it almost crosses

over into mintiness. A poised and regal wine built for the long haul.
SQNPI certified sustainable. Certified organic. 14.5% alcohol. Score:
around 9.5. Cost: $105. click to buy.

2021 Luigi Baudana “Baudana” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color, this wine smells of berries and forest
floor with a hint of smokiness. In the mouth, incredibly bright and juicy
flavors of citrus peel, tiny wild strawberries, forest floor, road dust, and
dried herbs are mouthwatering thanks to excellent acidity. The tannins
are extremely supple and stiffen only slightly as they coat the mouth.
Notes of dried herbs linger in the finish. Excellent. SQNPI certified sus-
tainable. Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5.
Cost: $105. click to buy.
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Vinography Unboxed: Week of
6/29/25

H ello and welcome to this week’s dig through the pile of wine
samples that show up asking to be tasted. I’m pleased to
bring you the latest installment of Vinography Unboxed,

where I highlight some of the better bottles that have crossed my
doorstep recently.

This week seems to be Italian-themed, as most of the wines below are
from Italy, and the two that aren’t are Italian-inspired. Those two hap-
pen to be a couple of the latest releases from Massican, the white-wine-
only project in Napa that’s now part of the Gallo family of wines. That
means that proprietor and winemaker Dan Petroski gets to source
grapes from anywhere Gallo grows them, giving him a wide range of
options for making his wine, as well as increasing production levels.
That’s why you’ll find both his Pinot Grigio and his Gemina wines now
simply California-designated, rather than with more specific appella-
tions. But don’t let that dissuade you from buying them they’re tasty as
ever, and I particularly like the latest vintage of Gemina.

I’ve never heard of the Tuscan co-op winery Societá Usiglian del Vesco-
vo before, but they’re in the town of Palaia, about 40 kilometers south-
west of Florence. Their blend of Chardonnay and Viognier is a nice
melange of the two grapes and a fitting ode to the Broom flower after
which it is named.

Next up I’ve got a bunch of excellent-value Italian rosés to recommend
to you, starting with the Kòmaros from Garafoli, the century-old pro-
ducer in the Marche region. They make a lot of good wine, but I’m par-
ticularly fond of their rosés which are always delightful. The Kòmaros
has everything you want in a rosé – crispness, fruit, texture, and re-
freshment.

Masseria Li Veli is perhaps one of the best-known producers in Italy’s
Puglia region and a standard-bearer for quality there. Things get pretty
warm down in the heel of the boot, which is why you need to drink a lot
of rosé. I’ve got three from Masseria Li Veli to recommend this week,
but I think my favorite is the Torrerose, both because of its flavor, and
because, well, it’s white Zinfandel, but not. In Puglia, they call it Primi-
tivo, but it’s Zinfandel for sure (or Tribidrag, if you want to be precise).
It’s a quintessential rosé and a steal at $22. Masseria’s Susumaniello is
a rosé made from a super rare grape of the same name, and very inter-
esting. The winery’s newest rosé of Negroamaro, called Sybar is pretty
good too.

We’re going to finish up this week with some serious Barolos from GD
Vajra, and from the estate that they manage Luigi Baudana. Of the three
gorgeous Barolos from Vajra I tried this week I think my favorite is the
Ravera, which bowled me over with its perfume and grace, but the Coste
di Rose and Bricco delle Viole was pretty fantastic, too. The Baudana,
too was exceptional, with a lovely brightness and supple structure that
made it delicious now and likely to age beautifully in the future.

Notes on all these wines below.

2024 Massican Pinot Grigio, Cal-
ifornia
Palest gold in the glass, this wine
smells of pears and lemon pith. In the
mouth, crisp and bright flavors of
pear, Asian pear, lemon pith, and a
hint of white flowers have a nice juici-
ness thanks to excellent acidity and a
surprisingly stony quality. 13% alco-
hol. Closed with a screwcap. Score:
between 8.5 and 9. Cost: $30. click to
buy.

2024 Massican “Gemina” White
Blend, California
Light blonde in the glass, this wine
smells of apples, grapefruit pith, and a
touch of chamomile. In the mouth,
extremely juicy flavors of lemon peel,
lemon oil, unripe apples, and dried
herbs have a mouthwatering quality to
them as well as a faint stony texture.
Very tasty. A blend of 49% Falanghina,
45% Greco, and 6% Fiano. 12.4% alco-
hol. Score: around 9. Cost: $33. click
to buy.

2023 Usiglian Del Vescovo “Il
Ginestraio” White Blend, Tuscany, Italy
Pale gold in the glass, this wine smells of candied lemon peel, vanilla,
and a hint of white peaches. In the mouth, bright lemon and peach fla-
vors have a decent crispness to them, thanks to very good acidity.
There’s a strong vanilla note that lingers in the finish along with lemon
curd. A blend of Chardonnay and Viognier. Certified organic. 13% alco-
hol. Score: around 8.5. Cost: $20.

2024 Garofoli “Kòmaros” Rosé of Montepulciano, Marche,
Italy
Light peachy pink in the glass, this wine smells of cherries and straw-
berries. In the mouth, bright cherry fruit flavors mix with a touch of
dried herbs and a hint of orange peel. Crisp and bright, with a faint
chalky texture. SQNPI certified sustainable. 12% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $16. click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Torrerose” Rosé of Primitivo, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in the glass, this wine smells of watermelon and flowers.
In the mouth, crisp and bright watermelon, watermelon rind, dried
herbs, and a hint of citrus peel are silky and bright and mouthwatering
thanks to excellent acidity. Serve this to your guests and then, after they
rave about it, tell them it’s white Zinfandel, just Italian style. 12.5% al-
cohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $22. click to buy.

2024 Masseria Li Veli Rosé of Susumaniello, Salento, Puglia,
Italy
Pale baby pink in color, this wine smells of flowers and strawberries. In
the mouth, strawberry and cranberry flavors have a faint salinity and
lovely silky texture as notes of citrus peel and white flowers linger in the
finish. Sensual and tasty. Susumaniello is an ancient grape variety from
the Brindisi region of Puglia. 13% alcohol. Score: around 9. Cost: $26.
click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Sybar” Rosé of Negroamaro, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in color with a hint of copper, this wine smells of orange
peel and blood orange. In the mouth, orange zest and blood orange fla-
vors mix with dried herbs and a touch of crabapple that gives a faint
sourish tinge to the finish. Excellent acidity. 13% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $22. click to buy.

2021 G.D. Vajra “Coste di Rose” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Medium ruby in the glass, this wine smells of strawberries, a hint of
fresh flower petals, and a touch of smoky road tar. In the mouth, won-
derfully supple tannins wrap around a core of strawberry, earth, saw-
dust, and dried herbs. Notes of fresh and dried flowers linger in the fin-
ish with a brisk acidity. A beautiful wine. SQNPI certified sustainable.
Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $85.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Bricco delle
Viole” Barolo, Langhe, Pied-
mont, Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberry jam,
fresh flowers, and forest floor. In
the mouth, bright citrusy notes of
strawberry, dried herbs, sour cher-
ry, and road dust have a mouthwa-
tering acidity and muscular tannic
structure. The tannins are quite
fine-grained and remain very sup-
ple, as the cheeks pucker from the
citrus peel brightness of the wine.
Excellent. SQNPI certified sustain-
able. Certified organic. 14.5% alco-
hol. Score: around 9.5. Cost: $105.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Ravera”
Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberries,
freshly turned earth, and cherries.
In the mouth, intensely perfumed
flavors of strawberry and cherry
are shot through with citrus peel,
dried herbs, and flower petals as
muscular, fine-grained tannins
envelop the palate and begin to
squeeze. The acidity here has such
freshness that it almost crosses

over into mintiness. A poised and regal wine built for the long haul.
SQNPI certified sustainable. Certified organic. 14.5% alcohol. Score:
around 9.5. Cost: $105. click to buy.

2021 Luigi Baudana “Baudana” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color, this wine smells of berries and forest
floor with a hint of smokiness. In the mouth, incredibly bright and juicy
flavors of citrus peel, tiny wild strawberries, forest floor, road dust, and
dried herbs are mouthwatering thanks to excellent acidity. The tannins
are extremely supple and stiffen only slightly as they coat the mouth.
Notes of dried herbs linger in the finish. Excellent. SQNPI certified sus-
tainable. Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5.
Cost: $105. click to buy.
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Vinography Unboxed: Week of
6/29/25

H ello and welcome to this week’s dig through the pile of wine
samples that show up asking to be tasted. I’m pleased to
bring you the latest installment of Vinography Unboxed,

where I highlight some of the better bottles that have crossed my
doorstep recently.

This week seems to be Italian-themed, as most of the wines below are
from Italy, and the two that aren’t are Italian-inspired. Those two hap-
pen to be a couple of the latest releases from Massican, the white-wine-
only project in Napa that’s now part of the Gallo family of wines. That
means that proprietor and winemaker Dan Petroski gets to source
grapes from anywhere Gallo grows them, giving him a wide range of
options for making his wine, as well as increasing production levels.
That’s why you’ll find both his Pinot Grigio and his Gemina wines now
simply California-designated, rather than with more specific appella-
tions. But don’t let that dissuade you from buying them they’re tasty as
ever, and I particularly like the latest vintage of Gemina.

I’ve never heard of the Tuscan co-op winery Societá Usiglian del Vesco-
vo before, but they’re in the town of Palaia, about 40 kilometers south-
west of Florence. Their blend of Chardonnay and Viognier is a nice
melange of the two grapes and a fitting ode to the Broom flower after
which it is named.

Next up I’ve got a bunch of excellent-value Italian rosés to recommend
to you, starting with the Kòmaros from Garafoli, the century-old pro-
ducer in the Marche region. They make a lot of good wine, but I’m par-
ticularly fond of their rosés which are always delightful. The Kòmaros
has everything you want in a rosé – crispness, fruit, texture, and re-
freshment.

Masseria Li Veli is perhaps one of the best-known producers in Italy’s
Puglia region and a standard-bearer for quality there. Things get pretty
warm down in the heel of the boot, which is why you need to drink a lot
of rosé. I’ve got three from Masseria Li Veli to recommend this week,
but I think my favorite is the Torrerose, both because of its flavor, and
because, well, it’s white Zinfandel, but not. In Puglia, they call it Primi-
tivo, but it’s Zinfandel for sure (or Tribidrag, if you want to be precise).
It’s a quintessential rosé and a steal at $22. Masseria’s Susumaniello is
a rosé made from a super rare grape of the same name, and very inter-
esting. The winery’s newest rosé of Negroamaro, called Sybar is pretty
good too.

We’re going to finish up this week with some serious Barolos from GD
Vajra, and from the estate that they manage Luigi Baudana. Of the three
gorgeous Barolos from Vajra I tried this week I think my favorite is the
Ravera, which bowled me over with its perfume and grace, but the Coste
di Rose and Bricco delle Viole was pretty fantastic, too. The Baudana,
too was exceptional, with a lovely brightness and supple structure that
made it delicious now and likely to age beautifully in the future.

Notes on all these wines below.

2024 Massican Pinot Grigio, Cal-
ifornia
Palest gold in the glass, this wine
smells of pears and lemon pith. In the
mouth, crisp and bright flavors of
pear, Asian pear, lemon pith, and a
hint of white flowers have a nice juici-
ness thanks to excellent acidity and a
surprisingly stony quality. 13% alco-
hol. Closed with a screwcap. Score:
between 8.5 and 9. Cost: $30. click to
buy.

2024 Massican “Gemina” White
Blend, California
Light blonde in the glass, this wine
smells of apples, grapefruit pith, and a
touch of chamomile. In the mouth,
extremely juicy flavors of lemon peel,
lemon oil, unripe apples, and dried
herbs have a mouthwatering quality to
them as well as a faint stony texture.
Very tasty. A blend of 49% Falanghina,
45% Greco, and 6% Fiano. 12.4% alco-
hol. Score: around 9. Cost: $33. click
to buy.

2023 Usiglian Del Vescovo “Il
Ginestraio” White Blend, Tuscany, Italy
Pale gold in the glass, this wine smells of candied lemon peel, vanilla,
and a hint of white peaches. In the mouth, bright lemon and peach fla-
vors have a decent crispness to them, thanks to very good acidity.
There’s a strong vanilla note that lingers in the finish along with lemon
curd. A blend of Chardonnay and Viognier. Certified organic. 13% alco-
hol. Score: around 8.5. Cost: $20.

2024 Garofoli “Kòmaros” Rosé of Montepulciano, Marche,
Italy
Light peachy pink in the glass, this wine smells of cherries and straw-
berries. In the mouth, bright cherry fruit flavors mix with a touch of
dried herbs and a hint of orange peel. Crisp and bright, with a faint
chalky texture. SQNPI certified sustainable. 12% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $16. click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Torrerose” Rosé of Primitivo, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in the glass, this wine smells of watermelon and flowers.
In the mouth, crisp and bright watermelon, watermelon rind, dried
herbs, and a hint of citrus peel are silky and bright and mouthwatering
thanks to excellent acidity. Serve this to your guests and then, after they
rave about it, tell them it’s white Zinfandel, just Italian style. 12.5% al-
cohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $22. click to buy.

2024 Masseria Li Veli Rosé of Susumaniello, Salento, Puglia,
Italy
Pale baby pink in color, this wine smells of flowers and strawberries. In
the mouth, strawberry and cranberry flavors have a faint salinity and
lovely silky texture as notes of citrus peel and white flowers linger in the
finish. Sensual and tasty. Susumaniello is an ancient grape variety from
the Brindisi region of Puglia. 13% alcohol. Score: around 9. Cost: $26.
click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Sybar” Rosé of Negroamaro, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in color with a hint of copper, this wine smells of orange
peel and blood orange. In the mouth, orange zest and blood orange fla-
vors mix with dried herbs and a touch of crabapple that gives a faint
sourish tinge to the finish. Excellent acidity. 13% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $22. click to buy.

2021 G.D. Vajra “Coste di Rose” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Medium ruby in the glass, this wine smells of strawberries, a hint of
fresh flower petals, and a touch of smoky road tar. In the mouth, won-
derfully supple tannins wrap around a core of strawberry, earth, saw-
dust, and dried herbs. Notes of fresh and dried flowers linger in the fin-
ish with a brisk acidity. A beautiful wine. SQNPI certified sustainable.
Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $85.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Bricco delle
Viole” Barolo, Langhe, Pied-
mont, Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberry jam,
fresh flowers, and forest floor. In
the mouth, bright citrusy notes of
strawberry, dried herbs, sour cher-
ry, and road dust have a mouthwa-
tering acidity and muscular tannic
structure. The tannins are quite
fine-grained and remain very sup-
ple, as the cheeks pucker from the
citrus peel brightness of the wine.
Excellent. SQNPI certified sustain-
able. Certified organic. 14.5% alco-
hol. Score: around 9.5. Cost: $105.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Ravera”
Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberries,
freshly turned earth, and cherries.
In the mouth, intensely perfumed
flavors of strawberry and cherry
are shot through with citrus peel,
dried herbs, and flower petals as
muscular, fine-grained tannins
envelop the palate and begin to
squeeze. The acidity here has such
freshness that it almost crosses

over into mintiness. A poised and regal wine built for the long haul.
SQNPI certified sustainable. Certified organic. 14.5% alcohol. Score:
around 9.5. Cost: $105. click to buy.

2021 Luigi Baudana “Baudana” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color, this wine smells of berries and forest
floor with a hint of smokiness. In the mouth, incredibly bright and juicy
flavors of citrus peel, tiny wild strawberries, forest floor, road dust, and
dried herbs are mouthwatering thanks to excellent acidity. The tannins
are extremely supple and stiffen only slightly as they coat the mouth.
Notes of dried herbs linger in the finish. Excellent. SQNPI certified sus-
tainable. Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5.
Cost: $105. click to buy.
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Vinography Unboxed: Week of
6/29/25

H ello and welcome to this week’s dig through the pile of wine
samples that show up asking to be tasted. I’m pleased to
bring you the latest installment of Vinography Unboxed,

where I highlight some of the better bottles that have crossed my
doorstep recently.

This week seems to be Italian-themed, as most of the wines below are
from Italy, and the two that aren’t are Italian-inspired. Those two hap-
pen to be a couple of the latest releases from Massican, the white-wine-
only project in Napa that’s now part of the Gallo family of wines. That
means that proprietor and winemaker Dan Petroski gets to source
grapes from anywhere Gallo grows them, giving him a wide range of
options for making his wine, as well as increasing production levels.
That’s why you’ll find both his Pinot Grigio and his Gemina wines now
simply California-designated, rather than with more specific appella-
tions. But don’t let that dissuade you from buying them they’re tasty as
ever, and I particularly like the latest vintage of Gemina.

I’ve never heard of the Tuscan co-op winery Societá Usiglian del Vesco-
vo before, but they’re in the town of Palaia, about 40 kilometers south-
west of Florence. Their blend of Chardonnay and Viognier is a nice
melange of the two grapes and a fitting ode to the Broom flower after
which it is named.

Next up I’ve got a bunch of excellent-value Italian rosés to recommend
to you, starting with the Kòmaros from Garafoli, the century-old pro-
ducer in the Marche region. They make a lot of good wine, but I’m par-
ticularly fond of their rosés which are always delightful. The Kòmaros
has everything you want in a rosé – crispness, fruit, texture, and re-
freshment.

Masseria Li Veli is perhaps one of the best-known producers in Italy’s
Puglia region and a standard-bearer for quality there. Things get pretty
warm down in the heel of the boot, which is why you need to drink a lot
of rosé. I’ve got three from Masseria Li Veli to recommend this week,
but I think my favorite is the Torrerose, both because of its flavor, and
because, well, it’s white Zinfandel, but not. In Puglia, they call it Primi-
tivo, but it’s Zinfandel for sure (or Tribidrag, if you want to be precise).
It’s a quintessential rosé and a steal at $22. Masseria’s Susumaniello is
a rosé made from a super rare grape of the same name, and very inter-
esting. The winery’s newest rosé of Negroamaro, called Sybar is pretty
good too.

We’re going to finish up this week with some serious Barolos from GD
Vajra, and from the estate that they manage Luigi Baudana. Of the three
gorgeous Barolos from Vajra I tried this week I think my favorite is the
Ravera, which bowled me over with its perfume and grace, but the Coste
di Rose and Bricco delle Viole was pretty fantastic, too. The Baudana,
too was exceptional, with a lovely brightness and supple structure that
made it delicious now and likely to age beautifully in the future.

Notes on all these wines below.

2024 Massican Pinot Grigio, Cal-
ifornia
Palest gold in the glass, this wine
smells of pears and lemon pith. In the
mouth, crisp and bright flavors of
pear, Asian pear, lemon pith, and a
hint of white flowers have a nice juici-
ness thanks to excellent acidity and a
surprisingly stony quality. 13% alco-
hol. Closed with a screwcap. Score:
between 8.5 and 9. Cost: $30. click to
buy.

2024 Massican “Gemina” White
Blend, California
Light blonde in the glass, this wine
smells of apples, grapefruit pith, and a
touch of chamomile. In the mouth,
extremely juicy flavors of lemon peel,
lemon oil, unripe apples, and dried
herbs have a mouthwatering quality to
them as well as a faint stony texture.
Very tasty. A blend of 49% Falanghina,
45% Greco, and 6% Fiano. 12.4% alco-
hol. Score: around 9. Cost: $33. click
to buy.

2023 Usiglian Del Vescovo “Il
Ginestraio” White Blend, Tuscany, Italy
Pale gold in the glass, this wine smells of candied lemon peel, vanilla,
and a hint of white peaches. In the mouth, bright lemon and peach fla-
vors have a decent crispness to them, thanks to very good acidity.
There’s a strong vanilla note that lingers in the finish along with lemon
curd. A blend of Chardonnay and Viognier. Certified organic. 13% alco-
hol. Score: around 8.5. Cost: $20.

2024 Garofoli “Kòmaros” Rosé of Montepulciano, Marche,
Italy
Light peachy pink in the glass, this wine smells of cherries and straw-
berries. In the mouth, bright cherry fruit flavors mix with a touch of
dried herbs and a hint of orange peel. Crisp and bright, with a faint
chalky texture. SQNPI certified sustainable. 12% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $16. click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Torrerose” Rosé of Primitivo, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in the glass, this wine smells of watermelon and flowers.
In the mouth, crisp and bright watermelon, watermelon rind, dried
herbs, and a hint of citrus peel are silky and bright and mouthwatering
thanks to excellent acidity. Serve this to your guests and then, after they
rave about it, tell them it’s white Zinfandel, just Italian style. 12.5% al-
cohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $22. click to buy.

2024 Masseria Li Veli Rosé of Susumaniello, Salento, Puglia,
Italy
Pale baby pink in color, this wine smells of flowers and strawberries. In
the mouth, strawberry and cranberry flavors have a faint salinity and
lovely silky texture as notes of citrus peel and white flowers linger in the
finish. Sensual and tasty. Susumaniello is an ancient grape variety from
the Brindisi region of Puglia. 13% alcohol. Score: around 9. Cost: $26.
click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Sybar” Rosé of Negroamaro, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in color with a hint of copper, this wine smells of orange
peel and blood orange. In the mouth, orange zest and blood orange fla-
vors mix with dried herbs and a touch of crabapple that gives a faint
sourish tinge to the finish. Excellent acidity. 13% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $22. click to buy.

2021 G.D. Vajra “Coste di Rose” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Medium ruby in the glass, this wine smells of strawberries, a hint of
fresh flower petals, and a touch of smoky road tar. In the mouth, won-
derfully supple tannins wrap around a core of strawberry, earth, saw-
dust, and dried herbs. Notes of fresh and dried flowers linger in the fin-
ish with a brisk acidity. A beautiful wine. SQNPI certified sustainable.
Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $85.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Bricco delle
Viole” Barolo, Langhe, Pied-
mont, Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberry jam,
fresh flowers, and forest floor. In
the mouth, bright citrusy notes of
strawberry, dried herbs, sour cher-
ry, and road dust have a mouthwa-
tering acidity and muscular tannic
structure. The tannins are quite
fine-grained and remain very sup-
ple, as the cheeks pucker from the
citrus peel brightness of the wine.
Excellent. SQNPI certified sustain-
able. Certified organic. 14.5% alco-
hol. Score: around 9.5. Cost: $105.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Ravera”
Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberries,
freshly turned earth, and cherries.
In the mouth, intensely perfumed
flavors of strawberry and cherry
are shot through with citrus peel,
dried herbs, and flower petals as
muscular, fine-grained tannins
envelop the palate and begin to
squeeze. The acidity here has such
freshness that it almost crosses

over into mintiness. A poised and regal wine built for the long haul.
SQNPI certified sustainable. Certified organic. 14.5% alcohol. Score:
around 9.5. Cost: $105. click to buy.

2021 Luigi Baudana “Baudana” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color, this wine smells of berries and forest
floor with a hint of smokiness. In the mouth, incredibly bright and juicy
flavors of citrus peel, tiny wild strawberries, forest floor, road dust, and
dried herbs are mouthwatering thanks to excellent acidity. The tannins
are extremely supple and stiffen only slightly as they coat the mouth.
Notes of dried herbs linger in the finish. Excellent. SQNPI certified sus-
tainable. Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5.
Cost: $105. click to buy.
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Vinography Unboxed: Week of
6/29/25

H ello and welcome to this week’s dig through the pile of wine
samples that show up asking to be tasted. I’m pleased to
bring you the latest installment of Vinography Unboxed,

where I highlight some of the better bottles that have crossed my
doorstep recently.

This week seems to be Italian-themed, as most of the wines below are
from Italy, and the two that aren’t are Italian-inspired. Those two hap-
pen to be a couple of the latest releases from Massican, the white-wine-
only project in Napa that’s now part of the Gallo family of wines. That
means that proprietor and winemaker Dan Petroski gets to source
grapes from anywhere Gallo grows them, giving him a wide range of
options for making his wine, as well as increasing production levels.
That’s why you’ll find both his Pinot Grigio and his Gemina wines now
simply California-designated, rather than with more specific appella-
tions. But don’t let that dissuade you from buying them they’re tasty as
ever, and I particularly like the latest vintage of Gemina.

I’ve never heard of the Tuscan co-op winery Societá Usiglian del Vesco-
vo before, but they’re in the town of Palaia, about 40 kilometers south-
west of Florence. Their blend of Chardonnay and Viognier is a nice
melange of the two grapes and a fitting ode to the Broom flower after
which it is named.

Next up I’ve got a bunch of excellent-value Italian rosés to recommend
to you, starting with the Kòmaros from Garafoli, the century-old pro-
ducer in the Marche region. They make a lot of good wine, but I’m par-
ticularly fond of their rosés which are always delightful. The Kòmaros
has everything you want in a rosé – crispness, fruit, texture, and re-
freshment.

Masseria Li Veli is perhaps one of the best-known producers in Italy’s
Puglia region and a standard-bearer for quality there. Things get pretty
warm down in the heel of the boot, which is why you need to drink a lot
of rosé. I’ve got three from Masseria Li Veli to recommend this week,
but I think my favorite is the Torrerose, both because of its flavor, and
because, well, it’s white Zinfandel, but not. In Puglia, they call it Primi-
tivo, but it’s Zinfandel for sure (or Tribidrag, if you want to be precise).
It’s a quintessential rosé and a steal at $22. Masseria’s Susumaniello is
a rosé made from a super rare grape of the same name, and very inter-
esting. The winery’s newest rosé of Negroamaro, called Sybar is pretty
good too.

We’re going to finish up this week with some serious Barolos from GD
Vajra, and from the estate that they manage Luigi Baudana. Of the three
gorgeous Barolos from Vajra I tried this week I think my favorite is the
Ravera, which bowled me over with its perfume and grace, but the Coste
di Rose and Bricco delle Viole was pretty fantastic, too. The Baudana,
too was exceptional, with a lovely brightness and supple structure that
made it delicious now and likely to age beautifully in the future.

Notes on all these wines below.

2024 Massican Pinot Grigio, Cal-
ifornia
Palest gold in the glass, this wine
smells of pears and lemon pith. In the
mouth, crisp and bright flavors of
pear, Asian pear, lemon pith, and a
hint of white flowers have a nice juici-
ness thanks to excellent acidity and a
surprisingly stony quality. 13% alco-
hol. Closed with a screwcap. Score:
between 8.5 and 9. Cost: $30. click to
buy.

2024 Massican “Gemina” White
Blend, California
Light blonde in the glass, this wine
smells of apples, grapefruit pith, and a
touch of chamomile. In the mouth,
extremely juicy flavors of lemon peel,
lemon oil, unripe apples, and dried
herbs have a mouthwatering quality to
them as well as a faint stony texture.
Very tasty. A blend of 49% Falanghina,
45% Greco, and 6% Fiano. 12.4% alco-
hol. Score: around 9. Cost: $33. click
to buy.

2023 Usiglian Del Vescovo “Il
Ginestraio” White Blend, Tuscany, Italy
Pale gold in the glass, this wine smells of candied lemon peel, vanilla,
and a hint of white peaches. In the mouth, bright lemon and peach fla-
vors have a decent crispness to them, thanks to very good acidity.
There’s a strong vanilla note that lingers in the finish along with lemon
curd. A blend of Chardonnay and Viognier. Certified organic. 13% alco-
hol. Score: around 8.5. Cost: $20.

2024 Garofoli “Kòmaros” Rosé of Montepulciano, Marche,
Italy
Light peachy pink in the glass, this wine smells of cherries and straw-
berries. In the mouth, bright cherry fruit flavors mix with a touch of
dried herbs and a hint of orange peel. Crisp and bright, with a faint
chalky texture. SQNPI certified sustainable. 12% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $16. click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Torrerose” Rosé of Primitivo, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in the glass, this wine smells of watermelon and flowers.
In the mouth, crisp and bright watermelon, watermelon rind, dried
herbs, and a hint of citrus peel are silky and bright and mouthwatering
thanks to excellent acidity. Serve this to your guests and then, after they
rave about it, tell them it’s white Zinfandel, just Italian style. 12.5% al-
cohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $22. click to buy.

2024 Masseria Li Veli Rosé of Susumaniello, Salento, Puglia,
Italy
Pale baby pink in color, this wine smells of flowers and strawberries. In
the mouth, strawberry and cranberry flavors have a faint salinity and
lovely silky texture as notes of citrus peel and white flowers linger in the
finish. Sensual and tasty. Susumaniello is an ancient grape variety from
the Brindisi region of Puglia. 13% alcohol. Score: around 9. Cost: $26.
click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Sybar” Rosé of Negroamaro, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in color with a hint of copper, this wine smells of orange
peel and blood orange. In the mouth, orange zest and blood orange fla-
vors mix with dried herbs and a touch of crabapple that gives a faint
sourish tinge to the finish. Excellent acidity. 13% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $22. click to buy.

2021 G.D. Vajra “Coste di Rose” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Medium ruby in the glass, this wine smells of strawberries, a hint of
fresh flower petals, and a touch of smoky road tar. In the mouth, won-
derfully supple tannins wrap around a core of strawberry, earth, saw-
dust, and dried herbs. Notes of fresh and dried flowers linger in the fin-
ish with a brisk acidity. A beautiful wine. SQNPI certified sustainable.
Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $85.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Bricco delle
Viole” Barolo, Langhe, Pied-
mont, Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberry jam,
fresh flowers, and forest floor. In
the mouth, bright citrusy notes of
strawberry, dried herbs, sour cher-
ry, and road dust have a mouthwa-
tering acidity and muscular tannic
structure. The tannins are quite
fine-grained and remain very sup-
ple, as the cheeks pucker from the
citrus peel brightness of the wine.
Excellent. SQNPI certified sustain-
able. Certified organic. 14.5% alco-
hol. Score: around 9.5. Cost: $105.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Ravera”
Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberries,
freshly turned earth, and cherries.
In the mouth, intensely perfumed
flavors of strawberry and cherry
are shot through with citrus peel,
dried herbs, and flower petals as
muscular, fine-grained tannins
envelop the palate and begin to
squeeze. The acidity here has such
freshness that it almost crosses

over into mintiness. A poised and regal wine built for the long haul.
SQNPI certified sustainable. Certified organic. 14.5% alcohol. Score:
around 9.5. Cost: $105. click to buy.

2021 Luigi Baudana “Baudana” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color, this wine smells of berries and forest
floor with a hint of smokiness. In the mouth, incredibly bright and juicy
flavors of citrus peel, tiny wild strawberries, forest floor, road dust, and
dried herbs are mouthwatering thanks to excellent acidity. The tannins
are extremely supple and stiffen only slightly as they coat the mouth.
Notes of dried herbs linger in the finish. Excellent. SQNPI certified sus-
tainable. Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5.
Cost: $105. click to buy.
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Vinography Unboxed: Week of
6/29/25

H ello and welcome to this week’s dig through the pile of wine
samples that show up asking to be tasted. I’m pleased to
bring you the latest installment of Vinography Unboxed,

where I highlight some of the better bottles that have crossed my
doorstep recently.

This week seems to be Italian-themed, as most of the wines below are
from Italy, and the two that aren’t are Italian-inspired. Those two hap-
pen to be a couple of the latest releases from Massican, the white-wine-
only project in Napa that’s now part of the Gallo family of wines. That
means that proprietor and winemaker Dan Petroski gets to source
grapes from anywhere Gallo grows them, giving him a wide range of
options for making his wine, as well as increasing production levels.
That’s why you’ll find both his Pinot Grigio and his Gemina wines now
simply California-designated, rather than with more specific appella-
tions. But don’t let that dissuade you from buying them they’re tasty as
ever, and I particularly like the latest vintage of Gemina.

I’ve never heard of the Tuscan co-op winery Societá Usiglian del Vesco-
vo before, but they’re in the town of Palaia, about 40 kilometers south-
west of Florence. Their blend of Chardonnay and Viognier is a nice
melange of the two grapes and a fitting ode to the Broom flower after
which it is named.

Next up I’ve got a bunch of excellent-value Italian rosés to recommend
to you, starting with the Kòmaros from Garafoli, the century-old pro-
ducer in the Marche region. They make a lot of good wine, but I’m par-
ticularly fond of their rosés which are always delightful. The Kòmaros
has everything you want in a rosé – crispness, fruit, texture, and re-
freshment.

Masseria Li Veli is perhaps one of the best-known producers in Italy’s
Puglia region and a standard-bearer for quality there. Things get pretty
warm down in the heel of the boot, which is why you need to drink a lot
of rosé. I’ve got three from Masseria Li Veli to recommend this week,
but I think my favorite is the Torrerose, both because of its flavor, and
because, well, it’s white Zinfandel, but not. In Puglia, they call it Primi-
tivo, but it’s Zinfandel for sure (or Tribidrag, if you want to be precise).
It’s a quintessential rosé and a steal at $22. Masseria’s Susumaniello is
a rosé made from a super rare grape of the same name, and very inter-
esting. The winery’s newest rosé of Negroamaro, called Sybar is pretty
good too.

We’re going to finish up this week with some serious Barolos from GD
Vajra, and from the estate that they manage Luigi Baudana. Of the three
gorgeous Barolos from Vajra I tried this week I think my favorite is the
Ravera, which bowled me over with its perfume and grace, but the Coste
di Rose and Bricco delle Viole was pretty fantastic, too. The Baudana,
too was exceptional, with a lovely brightness and supple structure that
made it delicious now and likely to age beautifully in the future.

Notes on all these wines below.

2024 Massican Pinot Grigio, Cal-
ifornia
Palest gold in the glass, this wine
smells of pears and lemon pith. In the
mouth, crisp and bright flavors of
pear, Asian pear, lemon pith, and a
hint of white flowers have a nice juici-
ness thanks to excellent acidity and a
surprisingly stony quality. 13% alco-
hol. Closed with a screwcap. Score:
between 8.5 and 9. Cost: $30. click to
buy.

2024 Massican “Gemina” White
Blend, California
Light blonde in the glass, this wine
smells of apples, grapefruit pith, and a
touch of chamomile. In the mouth,
extremely juicy flavors of lemon peel,
lemon oil, unripe apples, and dried
herbs have a mouthwatering quality to
them as well as a faint stony texture.
Very tasty. A blend of 49% Falanghina,
45% Greco, and 6% Fiano. 12.4% alco-
hol. Score: around 9. Cost: $33. click
to buy.

2023 Usiglian Del Vescovo “Il
Ginestraio” White Blend, Tuscany, Italy
Pale gold in the glass, this wine smells of candied lemon peel, vanilla,
and a hint of white peaches. In the mouth, bright lemon and peach fla-
vors have a decent crispness to them, thanks to very good acidity.
There’s a strong vanilla note that lingers in the finish along with lemon
curd. A blend of Chardonnay and Viognier. Certified organic. 13% alco-
hol. Score: around 8.5. Cost: $20.

2024 Garofoli “Kòmaros” Rosé of Montepulciano, Marche,
Italy
Light peachy pink in the glass, this wine smells of cherries and straw-
berries. In the mouth, bright cherry fruit flavors mix with a touch of
dried herbs and a hint of orange peel. Crisp and bright, with a faint
chalky texture. SQNPI certified sustainable. 12% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $16. click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Torrerose” Rosé of Primitivo, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in the glass, this wine smells of watermelon and flowers.
In the mouth, crisp and bright watermelon, watermelon rind, dried
herbs, and a hint of citrus peel are silky and bright and mouthwatering
thanks to excellent acidity. Serve this to your guests and then, after they
rave about it, tell them it’s white Zinfandel, just Italian style. 12.5% al-
cohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $22. click to buy.

2024 Masseria Li Veli Rosé of Susumaniello, Salento, Puglia,
Italy
Pale baby pink in color, this wine smells of flowers and strawberries. In
the mouth, strawberry and cranberry flavors have a faint salinity and
lovely silky texture as notes of citrus peel and white flowers linger in the
finish. Sensual and tasty. Susumaniello is an ancient grape variety from
the Brindisi region of Puglia. 13% alcohol. Score: around 9. Cost: $26.
click to buy.

2024 Masseria Li Veli “Sybar” Rosé of Negroamaro, Salento,
Puglia, Italy
Pale baby pink in color with a hint of copper, this wine smells of orange
peel and blood orange. In the mouth, orange zest and blood orange fla-
vors mix with dried herbs and a touch of crabapple that gives a faint
sourish tinge to the finish. Excellent acidity. 13% alcohol. Score: be-
tween 8.5 and 9. Cost: $22. click to buy.

2021 G.D. Vajra “Coste di Rose” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Medium ruby in the glass, this wine smells of strawberries, a hint of
fresh flower petals, and a touch of smoky road tar. In the mouth, won-
derfully supple tannins wrap around a core of strawberry, earth, saw-
dust, and dried herbs. Notes of fresh and dried flowers linger in the fin-
ish with a brisk acidity. A beautiful wine. SQNPI certified sustainable.
Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5. Cost: $85.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Bricco delle
Viole” Barolo, Langhe, Pied-
mont, Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberry jam,
fresh flowers, and forest floor. In
the mouth, bright citrusy notes of
strawberry, dried herbs, sour cher-
ry, and road dust have a mouthwa-
tering acidity and muscular tannic
structure. The tannins are quite
fine-grained and remain very sup-
ple, as the cheeks pucker from the
citrus peel brightness of the wine.
Excellent. SQNPI certified sustain-
able. Certified organic. 14.5% alco-
hol. Score: around 9.5. Cost: $105.
click to buy.

2021 G.D. Vajra “Ravera”
Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color,
this wine smells of strawberries,
freshly turned earth, and cherries.
In the mouth, intensely perfumed
flavors of strawberry and cherry
are shot through with citrus peel,
dried herbs, and flower petals as
muscular, fine-grained tannins
envelop the palate and begin to
squeeze. The acidity here has such
freshness that it almost crosses

over into mintiness. A poised and regal wine built for the long haul.
SQNPI certified sustainable. Certified organic. 14.5% alcohol. Score:
around 9.5. Cost: $105. click to buy.

2021 Luigi Baudana “Baudana” Barolo, Langhe, Piedmont,
Italy
Light to medium ruby in color, this wine smells of berries and forest
floor with a hint of smokiness. In the mouth, incredibly bright and juicy
flavors of citrus peel, tiny wild strawberries, forest floor, road dust, and
dried herbs are mouthwatering thanks to excellent acidity. The tannins
are extremely supple and stiffen only slightly as they coat the mouth.
Notes of dried herbs linger in the finish. Excellent. SQNPI certified sus-
tainable. Certified organic. 14% alcohol. Score: between 9 and 9.5.
Cost: $105. click to buy.
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